-~ Fremdenblatt 772" ¥
Gtwas fiic die Gansfean.

Gerbipfelfizubel Bulsten: 5 Defagramm Butie
*/y Gilogramm Mehl, s Silogramm Buder, e Kilogramm
Potite, pafftert: Grdipfel, 1 Badpulver, 1 Gi werden pu ¢
Girudel verarbeitet, mit Yepfels ober anbever Mavmelade, iwer
sEopfen-ober Mobn Bat, mit biefen Seltenbeiten gefilt, im Mobr
gebaden. Sebr gut unb audgiehig. e 1
" Gerbijdes Rindfleifd, bad man Hie unb ba be-
Yo, ift ein hartes, gejeldibes, vorderes Thagecileifdh, Poftet
40 Sronen umb ift widht Die Halfte wert. Richt empiehlensrert.
] Safenpaftete Ein Hafenjunges famt Beujdyel unb
©aster wird mit Griingeug und Beige fo lange gefodt, bis ed fih
pollfiinbig bon ben Smochen [Bft. Die Snodhen iwerben gamy
herauggerommen, eine grofie Swoichel in einem Stid Sped (wer
{fm Bat) gebraten, bonn i bem Tleijdh gegeben. €3 barf feine
Stdffialett, b, G fehr wenig blciben, bamit bie Fafdhe nicht ju
pina ift, Vian fanm eudy ein Stidden Sdweinsleber boju-
jhaben. Alled with nun paffiet, qulest 8 gelochie Sartoffein,
¢in ‘CHidden guveithies Brot, basu Salz, Piefler, 1 €, hun
had) eigenem Gefdhmed, cine Hafhe gemadt Man gkt Dbie
Mofie in ein Tortenbledh und LGt fic 2/, Stunben baden. Eignet
fich cusdgezeichmet sum Brotoufiiridy. UMd Nodytmall gum Tee.
Sl fattigend und audgegeidhnet im Gefhmad. Gin Hajfe, ber
riit bem Sungen 18 Sronen 50 Heller toftet, (A8t i auperorbents
Tif qut eintetfen; aibt 4 HNabljeiten.

Gacgebiner Gulpas Gutes Bratenfett und Rievens
felt Geif merben lafjen, barin elne Untertaffe voll fcheibig ae-
jdnittenes Diwicbeln weich dimpien lajfen, bann bas Rinbfletjdy
ih Cihden Dhineingeben, jalzen, eine Mefferipipe Paprila Hinge
und nun [t man €8 guerfi anbraten, bann gubeden unbd im eige-
ten Gaft jdhmoren [affen. Dt ber Beit focht biefer eim, bamn
¢ibt man fo viel Brihe gu, daf fie bem Fleifdh gleichiieht. Cine
Mertelftunbe vor bem Hnrichten fellt man bas Sieh auf ben Mo
touf, [ldat Tomaten buech, in de Brilhe hinein und (At alled
sitfammen lengfan aichen. Gemdhnlic) wird e3 bamit jimig genug,
ndtigenfalis, wenit auj mefr Brilbe veflefticst wich, eine ieinig-
feit Mebl anciifren

Galaggebdd flird Haus . Rilogramn gefalzencs
125! wird mit Bluteiweifs (42 Lofjel geniigh) unb e Siter lauem
98ajier nebit ¥s Valet Badpulber su einem gut burchgearbeiteten
Teig in Teile gefdnitien unb im HMofe eine balbe Stunbe ge-
baden.
| Mrudenfupne Su eln wenlg Fett, bad mit ein Wein
tenly Gitwp ober Sacdharin Graun twith, Towmmen bie nubelig
geidnitionen Riben; man falat fie und faubt fie, - toftet fie an
und gieft fie auf., Gut einfoden laffen.

Ehmadhajter Ribenerfaly fir Eebapfel
Gjenau tole Rartoffeln (gefdiiiit), mit Himmehoaffer lothen lInffen.
U(Bfeifen:, yoffieren unb in Einbrenn aufglefen.

Billige gute Torte 6 Dela Bulter perbey abges
{eieben, bagu foutinen: 1 ganged Gi, 2 GRIGHel Juder, 1 Loffel
Humn und etwad Bitronén{dhale nebft s Palet Badpulver Dagu
tifet man bann etwad Ttodenmild, anlelt 25 Defa Mehl, De-
van werben 2 Bldtter auBpevalt und mit Mepfel ober Marmelabe |
gepiit.

Gute R2¥8 o= grofie Mahe 34 Defa Defl,
@ Deta Duitter, 10 Defa Buder, 1 Roffeeldffel Badpulver mb!
S GRIGHel THIH; bled alles wirh jufammengetnetet, fo biinn wie!
¢in Jludelteig auBgewallt, mit Seld ober Lrapfenformen ausge-|
flofen und Mufier mit Reibeifen cingedelict, Vorfithtig baden, ¢&

dunt i refd. Jirda 40 Stid. MB

" Weheévpaftete, gut und endpgiehia 10 Dela
HRinbsleber gefbuitlen unb mit etivad Jiviehe] und Feit gerditet,
10 Sefa Bobnen weid lochen, abfelben unb mit ber gerditeten
Sebor unbd Bwiebeln burch die Fleijdmihle pojfieren. Dad Felt
bon Ber Reber barfiber gitfien Saly und Getvilcg nad) Gefdmad..
iiEefga& burdicinanbez mengen. Sann toorm ober falt ferviert
werken,

Pitante Gandleber Die S[wber twith nad bem
Wafden in ehivas Cffigmaifer gelodht, auf eine Schilfjel gegeben,
g;r@nit mit gin wenig Mebl verclhrt und nody einmal qufgelodit.
Rofings, Suder, Gupiry werden nod) Gefhmad bagu gegeben,
cut alg, und bes Gange fiber die Leber gegofen. Sonn warm
EW.%*.- ?‘iﬁeﬁm mﬁaﬂ-h

.. Billiger, miitber Suden ¥ Kilogrammn Mebl,
{6 Dela Butter gut verbrdjeln, 1 Gi (audh Bluteiweih), 3 Laffel;
Sudes unb foviel Srodenmildy, bag eln biinner Teig daraus wird,

et % ottt Daduloer, 08 Bunge uf e befeltels Bl
fhiiiten wunb Gaden  Auslihlen laffen, in bie Hilfie fhneiden,
b Yiammelabe befireichen umb die anbere Haljle bariiber geben,
Jeanette Bl;i
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