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®ebid ohne Hefe

Draufen im hoher JNocden, in ber Geeftrafe, wobin fid nur
felten ein Berliner aus dem Jnnern ber Gtadt veriret, exhebt fid)
neben bem Smititut fiic ®arungsgemerbe ein {dhmuder Dadftein-
bau, die Berfudsanitalt fiic Getreideverarbeitung, die als nidt
imwidhtigften Deftanbdtel eine Berfudsbiderei enthiilt. Mag aud
Suftus von - Liebig sum Uerger des bierfrohen Miindpen einmal
wefdrieben Haben: LCs [aft fid mit mathematifder Siderheit biee
weifen, bafi ein Jndinibuum, weldes imftande ift, tiglidy fiinf
aNaf Bier ju trinten, in eimem Sohr im giinjtigiten Falle genou
bie nahrhaften Peftanbieile von einem fiinfpfiindigen. Laib Brot
veraehrt. Beide Anftalten halten nidt nur duferli freunde
willige Nadybaridaft.

Mandjer wicd fidhy baf wundern, bafi bet einem fo alten Ge-

werhe wie bet ber Biderei, von bem wit fdon in ber Bibel lefen,
und das bei den Uegyptern bereits Body entmidelt war, man nod
befondere. Berfudpe anftellf, um Gortidhritte au eraielen Uber
getabe die lepten Jabriehnte Baben tiefeinfneidbende Ummiluns
gen -in biefem Gewerbe, Das eins der widytigften Boltsnahrungs-
mittel Berjtellt, hermorgerufen. Die medanifde Urbeit hat hier
immer mehr 1und mehr die Handarbeit verbrinat, nidt jum Gda-
pen ber Gdmadhaftigleit und oOer hyaienijhen Ginwandsfreibeit
des Craeugnifies. Das jeigt uns jdhon ein fliidfiger Blid in bie
Perfudsbiiderei mit ihren Stnet., Mifdungse und Teilmafdyinen,
mit ihrer faft automatifden Befdidung der Defen, und jefit fjdheint
Bier, mie {thon neulid) tury angedeutet, fidh ein neuer Fortdriit
gu- vollaiehen.
e gewdhnlid) wivd jur Serftellung von feinerem (weifem) Brot
Sefe, perwandt. - Diefe hat, ¢benjo wie ber Gauerteig, die Unifgabe,
iin bem frifdhen Teige die alloholijde jowie pie Mildjiure-Hizung
hevoorzurufen, Das Stdrfemehl Des Profteigs ecleidet bet der Ders
ftellung eine demifdhe Umgeftaltung, imdem ein Teil in Degtrin und |
Buder iibergeht. Diefer Juder tritt nun in dem feudten Brotieig |
in einen Gdrungsprogef ein, mwobei eine grdfiere TMenge Roblens |
fdute gasformig fid) entwidelt. Die Rahigleit des Teiges verhinbert |
Deren Cntweiden, und er wird bdodurd Toder und aufgeirieben.

Um Weifgebdd Herjujtellen, war es bisher iiblid), auf einen
Qiter Waffer 25 Gramm Hefe au nehmen. JNun Hat Dder Rorfteher
ber Baderei-Abteilung Dr. Fornet ein Berfahren evfonuen, bei
Bem man jue Herftellung des TBeifgeblicts nur den gwanyigjten Teil
Der jebt iiblidien Hejemenge bedarf. Audy ift das Eraeuanis bereits
90 Minuten: nad) Croffnung bder Biiderei’ vollfommen fertig, wih-
rerd man frither foft drei Gtunden warien mufite. Das Gebid,
bas nad biefem Becfahren Bergejtellt witd, geidhnet fid, wie odie
. worgelepten Proben Dbewiefen, ourd) grofre CSoderfeit aus und ift
volllommen oOurdgebaden, Die Loderung erfolgt Bier nidt ourd)
themifdye Badplver, nod) durd Hinftlid hineingeprefte Qohlenfiure,
fondern wie Dei dem bisherigen Givverfahren hied) Mitroonganise
men, aljo auf tein biologifdem Tege. fogar gamy ofne
Sefe ¢in vorgitalidhes Gebid erjiclen. Der_ Dadproyed muf muc
anbers als Disher eingeteilf werben, Doffentlid) Findet Diefes et |
fahren audh in unferen Heinen Padereien tedt bald Gingang, uim
fo mefit, als es Teiner Hefonderen mafdinellen Ginridtungen Kb.e:b;l:{.
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