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Die deutjche Speifefarte. anb wnfer Beutides, Beatliont cio okbeit Seuna

Das Fremdwdrterwefen bhat bejomdberd in  Kitdy fiild”, wobei das Fremdmwort eben aud) nidt gans vers
und @ajthof einen befhdmenden Umfang angenommen' mieden ijt. lnjere HRindsroulade follen wir mit ,Ber:
bem Ddie nun einjegende Bewegung gur Berbeutidyun liner Rindfleijg” bepeichnen, wikhrend anbeverfeits, jum

 bentjhen TWefens balbigft ein Gnbde fegen foll. Dabi| Beifpiel bet den Tournedos 2 la poriougaise, unsé die
joll ein Biilein behilflich fein, bap bdie Lerbentidhun Ueberjesung redit juftatien fommi, da fie erfennen
per Speifetarte jorbert (Verlaq Oberbanrijdhes Jnjlite [aBt, vaf e8 fih Dabei wm eiw ,Lendenjd@nitichen
WRerbenfeld in Bartenfiechen) und aui dad eir mit Perlymicbeln und Tomaten  handelt, ~ Kalbse
Plauderei von F. K im ,Berl. Tgbl" aufmectimr ragout follen mwir  brauneingemacites RKalbfleijch™
macyt. Das Viidhlein beginnt mit  den Grundlager nennen, Ddie Kalbfleijhroniabe ,Kalbfleijchvigel” und
Nus uriecer beliebten Rarbonade ift ein ,gutes Hitden dad  Irish stew ,Dammelfleifh* im Topf

ober Nievenftidd” geworden und dad Komvoit mexbe! bilvgerliche Art”. Eine griindliche Ummandlung muf fi
wit in Butunjt ,Eingemadytes” ober, wie in Of aud) bas Omelette gefallen laffen, denn e find ,gevollte
preufen, ,Beifas* nennen, Filr bdie Delilatefien wir Rilhreier”. Sebr gebeimnidvoll Tlang ferner ftets bdie
man und finftig ,Qedereien” fjerieren, und  bi aud fein gefchnigelien Sarvtoffeln bejtehende Jutat au
Melange werden mwic ,Mildlafjec” nemmen. D itgendweldyen Geridyten, genannt Pommes paille, wirt-
ijt nun  bad @ebiet ber  Guppen. Di lidy fiberfest ,RKartoffelitroh”, llndb bann find ba bie

Triumpbe. a8 Entre cote ift cin '..mfmsaitnﬂa'-'r

&

owillon murde fdjon friiber gany gut mit Fleij gans erlejenen Pommes en Robes de chambre. @nte

briibe diberfest Gomummé war jir ,Reajtbriihe” nid tduidt werden fich viele finden, wenn fie horen, daf es
allju gebrdudlih Filr die ewige Vodtuclejuppe hat ma: nur ..Rctttogfeln in der Schale” finb. ,Sdjololaben-
| jest den ridytigen Stameu qefunden, fie heift ,eingemacht rabmiuls”, ,Nufrabmiunly”, ,Banillecahmiulz”, das find
Ralbstopi: ober falidye Schi'otedteniuppe”. Fijde wurbe unjeve Schotoladens, Nufs und Banillecrémes.

non jeber gut deutidy bemanmt, Defto fchlimmer jtand e Nber audy die Schdpfer bdiefer Derelichleiten, bie
~aber mit den Saucen — bitte ,Tunfén oder Veigiifjen' Grdben ber Kichen mifjen fidh Dbdie Ueberfebung ihres
— benn Bei-up ift Sauce Aud der Frilafjecjauce wivi Standed gefallen lajfen. Wo ift dex hodymbgende Chef
ein , weifier Hilbners oder RKalb3beiguB™ und mwiinjdhen ae

wir eine Ghampignonfance, jo follen wiv fie wobl ober o . :cre  per Chef de partie, ber Saucier, Dbex ;

fibel mit , EvelpilyguB” beseidhnen, Sauce de fines herbes : b ohne
| ift , Redutebeigup®, wid Sauce  bordelaise it ,fot. AL L e e
| weinbeiguf®. Dev faftige Braten [dywimmt audy nid! R itl;'I:-'}tnﬂi' eifenfod). Und bie talte Mamfell iit nichts
| mebr in Ddelifatem Ju#, fondern mwir begniigen und mif s Bt s b der Kafferolliex Rupferpuper
Fleidiait” ; Rinvsbratenfaft, Schmeinedratenjajt unt O3 ENe yRaltipeiferin® und bet =8 R
" 2y g i ber Plangieur Abmaider. Sie alle follen
wad dergleichen Séite fiv Wild und Befliigel nod) mehn {aub mbd fie werden  fid) wobl bald  mit ben ges
find. nd nun die Mayonnaife Die Worte  weifer Dels & 1"“' bmtid} en Titeln jujricdengeben.
beigu” ober ,Oeltunte” daffic Lommen und gurieit nod) s b
recht jremd vor. Aud) die Sauce Gumberland entichleiext!
fich ald ein pitanter w3ohannisbeerbeiauf.”
. Wir werden beim Stabium der Karle wiffen, wasd
| wit effen mbchten und nicht ratlod bei dywierigen |
| Dingen framdfiide BVofabeln . ju whlzen braudgen. im:j
Typ bed 1atlofen Bajtes, Dder eine frmydfijde Sperfes
tarte ftubiert und, um nidht unwifjerd 3u r.tid;cinen,|
Choux de bruxelles — ba8 ift ,Rofenfohl® — bejtellt,
wenn ex vielleidht pany gern Rotfohl effen midhte, wird |
verjhminben. Man wird jest qany einfady ,Hubn mit |
@belpilzbeiquB” fagen, obne Daf man fich den Kopf ju
jecbredgen braudyt, wad wobl bad Poulet & la chasseur, |
wirtlih) das ,Huln nad) Jdgerart” entbalten mag, Die !
Neberietung fenngeichnet, was ein {dhigendwerter Lorteil |
ift, in fehr vielen Fdllen Dbie Jujammenfesung Des
betreffenden Gev.chtd. Mit ben Ragoutd ijt €8 nun fo
cine eigene Gache, Man bhat fie mit , Wikvzfleijc), Wijch»
aericht, Ginmadfleijdy” in Siidbeutichland und , Beiefjen”
in Heffen fiberfest, Danady ift Ragout fin en couquilles
Jeined Wikeajleijh  in ujceln”. Vol-ou-vent, Dder
SMantel, im dem fich dad feme Wilraflerfdh prdfentiect,
ift eine avopr DBldtterteigpajtete. Croqueites find
Jaebacene Fleijchleuiteln”. Aehnlich iff e mit den Hors
d'oeuvre froids, den ,Ialten Borgeridhten”. Da wird
und bejonders fdhwer bie ,Schweindrippenfulze” fallen,
fo beifit ndmlich unfer beliebtes Suljlotelett, Dad Aller-
weltégericht jeder Speifelarte, dad Boeuf A la mode,
' ijt, bamit wir es nun endlih mal wiffen, nidhtd weiter
' al3 ein quter ,Sauerbraten”, SKalbsjritandean ijt ein
ebenfo Detdmmliches Gevihf, wenn wix 2 ,Halbss
jdlegetipig* mennen. Iind Mutton chop ift ,boppeltes
Hammelrlidenjtdd”. Sdymwicrigleiten Dbdilvite und abex
daé umfangreiche Gebiet der Jwifdengerichte bereiten,
' Gerabe bier feierte bie fremdldndiichen ﬂeaeidgnumﬂ
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