Smeote Abtheilung.

KRaffecettide.

A

aie fann man die Kafeebohnen vor und nad
dem Noften oder Brennen fo veredeln, Daf
man einen weit fdmadhaftern und fidrfern
Kaffee befommt ?

syi‘ad) pon Rogge's Crydblung werden die Kaffees -
bobnen in Holland auf folgende LWeife verbeffert, und
su einem ungleidhy moblfhmedenderen Kaffee jubereitet.

Benn die Vobhnen jum Roften abgewogen find,
werden fie in einen porjellanenen Napf getban, mif
fiedendem MWaffer itbergoffen, und darin einige Mi=
nuten lang umgeriibrt. Nimme dag LWaffer nur eine
qelblidhe Farbe an, fo ift der RKaffee gut, wird ed
aber Blaulich, oder griinlidhy, fo hat er Schaden gee
litten. Man giefit die triibe Fliffigteit ab, und bringt
auf die quten Bobnen nody Cinmabl beifes Waffer;
auf die, welde Schabden gelitfen, nod) 2 mal fiedens
bed, und nadhber erft marmes Waffer.

Die Bobhnen werbent nadh dem jwepten, und wenn
¢ fepn mug nad mehreven Aufgiffen nur einige An=
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genblice umgeriibee, und fobald ber lete ABguf ge=
fheben, in ein leinened Such, jum leichteh Abtrocknen
cingefdhlagen. Aus dem Iudhe fommen fie auf ein Bledy ,
weldyed auf Den marmen Heerd gelegt mird, obder auf
Papier in dem Stubenofen, damit fie abtrocknen, und
dann fogleich in den Brenner. :

€ werden nun ju L Pfund Raffee 2 gerfdnittene
Kataobobnen, 12 aufgefdbliste Zitronenters
ne, ein gany fleined Sticdden Jimmet, und 4
Lot witrfelartig gefdhnittenes, gut getroctnetes I8 ¢ifs
brot gebradt. Gs mird langfam gerdftet, und der
Bremuer bey jedem Kniftern des Kaffec’s vom Feuer
genominen. Sobald dic Kaffecbohnen eine Farbe jwis
“(den Hell und dunfelbraun angenemmen, werden fie
in einem Napf gebracht, und da jum Sdywigen
verbectt.

€5 ift beffer, daf Der Rafiee [ihtbraun blej=
be, al8 daf er dunfelbraun werbde. -Gany fdhmwary ge=
worDener hat feine Krifte verloven.

‘3u dem Kaffee, weldher Sdhaden gelitfen Baf,
fommen anfangs auf X Pfund Kaffee nur 2 foth Brot=
wiirfel, und drey von ihren augern Sdhalen befrey=
te 3wiebeln, fo grof mie eine welfde Nuf. Wenn der
Kaffee jur Halfte gebrannt ift, mwerden die Imiebeln
beraudgenommen. Sie haben den nach dem Audbrithen
nod in denBobnen gebliebenen fibelnGefhmact an fich qe=
jogen, obne dap der Kaffee Dad Minbefte von ibrem
Gerudye crbalten bat. Audh das Vrot bat efmad von
- bem widrigen Gefhmacte deé Kaffee’s angenomimen,
Das aber unbebeutend ift, unbd durdh Das ' fernere Ro=
{ten mit den neu bagu fommenden Beypmifhungen gang
unmertbar wird. €8 werden ndhmlich nun 3 Kafaos
bobnen, 12 Zitronenferne, ein etmas groferes Stiic
Bimmt, _al8 ju dem guten Raffee nbthig ift, nodh 4
Loth Brot und 5 Gemiivgnetfen mit cinem Pfefferforn
Daju getban, und ¢8 wird die Mifdung noch langfae
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mer, al3 mit dem guten Raffee gefchiedt, und etwad
dunfler gerditef. ’ !

Gin fo Behanbelter, befhabdigter Kaffee ift nun
dem guten mwieder gany gleid.

Nach dem Audfdhmwiten werden die BVohnen gefon=
dert, fogleid) gemablen, und Dad Pulver feft in eine
perfdlicibare Serpentinbiichfe mit Jumifhung einiger
Sropfen MWafferd, in weldhem efwad Kodfaly aufgeld=
fet morben, eingedriickt. 3u ciem BHalben Pfunde
Raffee 1ft ein Theeldifel voll Salzmaffer hinldnglid.

Das Pulver wird nidht duveh fiedenden Waffer=
aufguf, fondern burd)y Kodhen audgesogen. Vepm
blofien Uebergiefen mit fochendem Waffer merden bey
weiten nidt alle Beftandtheile ded Kaffee's aufgeldit.
Man befiirdhtet, dag durd) das Kodhen die dtberifdhen
Sheile verlohren geben midhten. €S gefdhiebt Diep aber
nidyt, fobald er auf folgende Weife gefocht wird. Der
Rafice muf nabmlich unter dfteven Umrithren langfam
sum Kodhen fommen— fobald er fiedend werden will,
sugedectt, und nachdem er hodyftend drep Minuten
gefocht hat, vom Feuer abgenommen werden; —er
wird, auf foldhe Avt subeveitet, Durch feinen Gefdhymack
die geringe Mithe lobuen, die feine Anfertigung mebr,
al8 gemdhnlich gefoftet Dat.

IL. A

aWie unterfcheivet man guten Kaffee vom fdhlechs

ten , wie foll man ihn pwedmagig beveiten,

und twie foll man gevingere Kaffeeforten braudy:
far und woblfchmedend machen?

Die Giite der Kaffecbohnen erfennt man an ei=
ner frifhen efwas griinlichen Farbe und gleicher Gro=
fe. G3 miiffen fich wenig gany méife, aber gar fei=
ne {GHmaren Bohien Davunter Dbefinden; ind Waffer

b
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~ gemorfen, miiffen alle ju Boden finfen, Und wabrend ded
Brennens einen angenebmen Gerudh von fich geben. Man
thuf daber mwobl, wenn man vor dem Vrennen den
Raffee von allen fhlechten Bobnen und fonftigem Un=
rathe reinigef.

Gieft man marmes Waffer fiber qufe Bobnen,
fo geben fie bem Waffer eine Jitronenfarbe; die
feblechten und befdadigten aber firben dag Laffer
grin und braun,

Das Brennen frigf vieled jur Giife des Kaffee’s
bep. Man muf ibn mweder ju fdwad nodh ju ftarf
brennen. Gefthieht Griteres, fo mwird dad darin ent=
baltene Oebl nicht genug entmicfelt , und audy durdy
das Kodyen nicht Heraudgebracht; brennt man ihn aber
ju ftart, fo verliert er feine fliichtigen und beften Shei=
le; Das darin befindliche Oebl wird brenslig, der Ge=
fdhmack des Kaffee's aber fabe , unangenebm und wid=
vig; man verlievt iiberdief nicht nur ein Mertliches
an Gewidyt, fondern er wird auds nicht fo ftarf, ald
wenn er nur mittelmdpiq gebrannt wirve, menn er aleich
eine dbunflere Farbe Hat. Aud muf der Kaffee in ver=
fdhloffenen Iopfen gebrannt , und ungemablen in ver=
fdbloffenen Gefifen, aber nidht allzu lange, aufbe=
wabref werbden.

Dem ju brennenden Kaffee fiige man ein Fleines
Stii 3uder von der Grofe einer Hafelnug bingu ;
Diefed [leiftet gute Dienfte, — der Juder fbmilze,
und uberjiebt gleidhfam mwie mit einem Fivnif die Boh=
nen, er faugt ein und bindet das fliichtige Oebl, und
giebt iiberdief Dem Getrdnfe eine fhone Farbe.

Geringer Kaffee wird veredelt, jeder Kafiee aber
obne Auinabme geminnt auferordentlich viel, wenn
er rob vor den Brennen abgebriibet mird. Dief gp=
{dhiebt fo. Man iibergieft in einem. gerdumigen Ge=
fafie den Kaffee mit warmen , nicht fiedendheifien Waf=
fer, und reibt ibn mit reinen Handen, die gerade Die Hige
Oes Waffers extragen tnnen, wobl ab; das Waffer, das
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mebr ober weniger, immer aber mer¥lich {hmusig wird,
fblittet man mwegq , frodnet mit Siidhern den Kaffee
qut ab, und (a6t ibn audgebreitet, im Sdatten vol=
lendd frocten 'werDen.

Hat man einen {dhon dumpfen RKaffee, oder fol=
den, Der Blof in Sdde gepact, ober nur aufgefdiit=
tet und al8 Vallaft verfdhifft murde, (lesterer ift nicdt
nur febr unrein, fondern felbit ectelbaft, weil fich im
untern Sdiffsraum aller Unvath fammelt, und an
die Sdcfe und Vobnen anbingt); fo muf er mit fie=
Dendem Waffer abgebrubt merden, und etwa 5 Mi=
nuten darin bleiben. Sft der erfte Aufquf nicht hinvei=
chend, ibm Ddie Sdhmugrinde und den widrigen Ge-
rud ju benehmen, fo muf dief Berfabren jum jwep=
ten und drittem Male widerbolt werden. Dasd Abrei=
ben mit Den Handen und dad Irodnen mit den Iii=
dern muf anbaltender und fleifiger gefcheben; Dann
ift Der Kaffee entweder qut, oder wenigftend braud)y=
bar, denn efwad Hat er Dody immer fhon verloven,
et miffe denn fchon fo duferft verdorben feyn, daf ev
gan; unbraudbar ware.

L

Bewdhrte Anweifung, fich einen in Besug anf

uten Gefhmad, Woblfeilheit, und Gejund-

%m eingigen Kaffee ju veryertigen, obne dDag

ev bloffes Surrogat ift, und dabey dod) eine
grofie Menge Kaffee su erfparven.

Wenn man auf die jabllofen Verfudhe Rudfidt
nimm¢, die fdon fo oft gemacht, alé gelungen anges=
riubmé, ja audpofaunt find, nad) mweldyen man bald
ein Mittel, den Kaffee ju verbeffern, ober Die beften
Surrogate gefunden haben mwolite, fo muf man fich
mundern, wie man nod) nidht auf das hier angefubrs
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te, und fo cinfacy fohome Mittel Hat verfallen Fnnen ;
bag ein unbefannter Menfdhenfreund in einem offentli=
lidhen Dlatte erft Firylidh befannt gemacht, und wabr=
[dheinlich felbft erfunden Bat. Da idy fogleich nach feis
ner Befanntwerdung , den Hier vorgefdhlagenen Kaffee
felbft prapavive und Bereitet Habe, und idh ibn fir den
gemobnlichen Gebraudy gang vorfrefflich finde, audh die
Crivarung, die durd) ibn gemadye wird, fo gany aufer=
ordentlich grof ift, daf idy glaube, ed werde ein Hoddft=
betradytliches badurdh - am Gelde erfpart merben,
wenn er allgemein wirde (weldes gemif Jebermann
beviictfichtigen folite, damit nicht fo vieles Geld fiiy
Kaffee tach Amerifa und Afvita gebe) fo eile idhy
Diefe wiltfommene Unweifung Hiemit bebannter gu
madyen, al$ fie bi§ jest ift (befonders da fie in einem
audldndifihen Blatte, das bier wenig gelefen wird,
erfihienen ift) und bebiene mich ber eigenen LWorte,
mit denen Hr. S. diefelbe mitgetheilt hat.

»Dig Crfabrung mebrever Sabre, wozu qanj vor=
suglich die qrofe beuerung deffelben in den Jabren
Der Noth wabrend der Fremdherrfdaft (e8 warnims
lich in Dem weiland Rbeinifdhen Bunbde) die Veranlaf
fung gab, bat e beftattiget, daf, wenn ja nod) Raf=
fee detrunfen werden foll, gevabe Ddiefer, fo mie er
bier befchrieben wird , der grwecmafigfte, mwoblfeiljre,
und gefundefte ift. Aué Liebe yum allgemeinen Bejten
mache ich bier die DBerfabrungsart befannt.”

» &0l Der Kaffee vedt gut fen, fo fann itad) fol=
gendem Berbdltnife fiir ein ganges Jabr eine Haud=
baltung von vier Perfonen mit 12 Pfund  fibers
baupt fertig merden. Das will doch viel fagen -—
und mwagd das Befte ift, er (dft fih obne 3ucfer redyt
gut frinfen, il man aber Jucer Dasu nebmen, fo
bedarf man nur wenig. Der Stellverereter ift Die
unbesablbare Runfelriibe. Man bedarf fiir Das
ganje Jabr 8 Pfund Runfelriiben, und 4 Pfand des
befecn Saffee’d. @0l er mweniger gut fepn, fo tann
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man aud auf 9 Pfund Runfelriben 3 Pfund Kaffee
nehmen , und er ift audh dann nodh gut ju geniefen.’
~ 30 unferm Haufe find 4 Perfonen, wir trinfen
gewdbnlich Morgens und Nadhmittagd Kaffee, unded
braudyt jedes Mabl von Diefem Prapavate nur 3 Loth
auf einen Pierportiondtopf genommen ju wers
den: fonft ift er von ju fdhwarser Farbe und niche fo
fdhmacthaft. Die Avt ded WVerfahrend, auf Dieesein=
gig und allein anfomme, iff folgende: Man nimme
auf jedes Bievteljabr 2 Pfund qut getvonete nicht ju
fdhmary gebrannte Runtelviiben, die fogleid) nady dDem
Brennen ober Noften gemabhlen werden muffen, thut
fie in einem Steinfopf, daju 1 Pf. Kaffee, der aber,
fo wie er gebrannt ift, fogleih gwifchen die gemahles
nen Runfelviben getban werden muf, denn gerade
bievauf fomme eé an, damit von dem flichtigen Oebh=
le Des Kaffee’s nidhts verloven gebes So glithend miif:
fen alfo’ die Kaffeecbobnen in Ben fteinernen Iopf, der
dann fo gefdhmind , ald8 mdglich verfehloffen und um=
gefbitttelt mird. So miiffen ie Kaffecbobnen drev
Sage davin bletben.  Nadh diefer Jeit fiebet man Ddie
Kaffeebobnen beraud, mablet fie, thut fie in Dem
Topf jum Bufas, vermifht vedht forgfaltig Die gange
Maffe, druct fie feft ein, bindet Den ITopf mit Pa=
pier feft ju, und bebt fie nun ju dem belichigen Ge=
braudh nuf. Je alter die Maffe wird, dejto Herrlidher.
fdymedt der Kaffee. Die Runfelribe Hat nun gan; die
Raturdes Kaffee’s angenommen ; man denfe aber nicht,
Daf in einen Wierportiondtopf wenigftens ein Loth ge=
bore, fonDern nebme nuv ein halbed Loth, feibe
ibn geborig, und man wird finden, Daf Dadurd in
einer Haudbaltung ein Grofed an Geld und Jeit er=
fpart wird, und man einen guten Kaffee hat”
Da ¢é bey der Jubereitung ded Kaffeepulvers ein=
3ig Davauf antomme, alle Dampfe, Ausdunfrungen
und flidytige Iheile von dDen beifen, wie auch nadhber
von Den bepm Mablen, abgetiiblten Kaffecbopnen
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aufsufangen, fo fonnten aud vielleicht nodh andere Sube
ftangen, die man ebedem mobl als KRaffee= Surrogate
auffibree, in Pulverform gebradyt, fatt der Rune
felriibe angewenbet mwerben. Die Gidhorien allein
diinften mich Daju ju ftarf, indeg Fonnten vielleidht,
wenn e$ an Runfelvuben feblt, auch anbdere Riiben ,
StecE=und Koblriiben an die Stelle gefest merden.

Da ferner bep dem Bremnen des Kafiee's und
bem Der Runfelriiben in Hinfidht der Jeit ein grofer
Unterfchied ftatt findet, indem bdie Runfelriiben ges
{drinder, alé der RKaffee braun gebrannt mwerden,
fo wive aud) wobl die Frage aufjuftellen, ob 3 mwobl
nidht mit Hiilfe einer nodh) ju cvfindenden Mafchine
moglich wéve, daf Runfelviiben und Kaffee jugleich ge=
brannt, und die Runfelviiben dabey in folde Stel=
lung gebradyt werden Fonnfen, daf fie fdmmeliche,
bep Brennen ded Kaffee’s entfliegende Démpfe, und
woblviedyende , alfo aud) woblfhmecende Diinfte auf-
fangen -wiirden? Wire dief der Fall, fo miirde fich
Diefe Cntdecfung Bald daju eignen , einen neuen Naph=
rungdsmweig darjuftellen, und fonnfen alédann, mweil -
fih in groferen Stidten dodh nicht Feber mit der be=
fihricbenen Arbeit feines Kaffees befhaftigen miirde ,
nodh) Deutfch=Weftindifdhe Kaffee=Fabri=
Fen entfteben, Die einen febr qufen und moblfeilen
Kaffeg lieferten. Bon dem grofien Geminne, der dadurdy
gemacht wird, will iy nichts fagen. Denn wenn eine
Familie, die tdglidh) nur ein Loth ungebrannten Kaf=
fee braudht ein Jabr 11 Pf. 135 ¢6. nothig batte, fo
fann fie nach unferd Crfinders Lemerfung mit 4 Pf.
jabrlicdhy auéfommen, und Hat einen Kaffee, von den
idy jest aus Crfabrung behaupte, Daf er fraftig und
woblfdhymedend ift.
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IV.

Wie fann man edten dinefifdhen Thee von

dem falfhen unterfheiDen? Wie fann eine

ofonomifhe Hausfrau Den allevbeften Kaffee

bereiten ? $ie Fann man Den vortreffiditen
Chocolade madyen.

Der dinefifhe THee ift nicht felten mit
geddrrtem Laub von jungen Cichen, und Cfchen ver=
falfht. Den edhten dyinefifchen Thee Fann freplich fei=
ne Guropdifhe Pflange volifommen erfegen. Jn=
beffen ift fiir Diejenigen Liebhaber Ded Ibee's, Denen
der adhfe dhinefifdye sutheuer fomme, Das Kraut
der gemeinen Walderdbeere ald Der -befte
Ctellvertreter ju  empfeblen. Diefes Kraut fomme
an Gerudy und Gefhmack dem dinefifchen Ihee
bepnahe wollfommen gleich. Die Bldtter miiffen im
grithlinge, wenn fie noth jung und unentfaltet find,
gefammelt, anfangd im Sdhatten, und wenn fie nur
balb getrodnet {ind , jwifchen Den Handen gerollf oder
frifiet, und dann durd) Ofenbise auf reinen Bledhta=
feln gedorrt werden. Sebr vihmt man ju Thee audh
ein Gemenge von 6 Iheilen gefrodneter junger
Crdbeerblatter, 23beilen getvocknefer junger
Meliffenblatter, und 1 Ihetl Citronenfrauf=
blatter. Leptere empfeblen fich ibred angenehmen
Gitronengeruchs wegen vorgiglidy al8 Stellvertreter
Ded Ibee'd bey Wereitung Der Puniched. — Auch die
jungen Heidelbeer= ober Spreifelbeer=
blatter, ebenfoprdparive follen dem chinefifdhen
Ibhee an Gefhmact fo abhnlidy fepn, daf fogar cine
Kennersunge dadurdy getdufdht werden fonne. :

Der griine Ihee foll feine Farbe nicht der Be=
bandlung, melde er erlitten hat, fondern Der Natur
verbanfen.  Biele Menfdhen behaupten (aber Goftloh-
ouf eine irrige TWeife) der Thee werde Daduvdh grin

2
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gefarbt, Dafi er feine Bebandlung auf Rupferblcd)c ere
biclte, von melhem er Ibeildhen auflofe. Sn diefem
Falle wave Der ITbhee wirvklich vergiffet , und der Ge=
fundbeit bodft gefabrlich, eben fo gefdbrlih mie ed
[eider! mandhe eingemachte griine Bobnen, und Gur=
fen {ind, in weldhen man zum ®rﬁnmerbgu auf die
unverantwortlidhfte Art von der Welt jum Abfegen
von Grimfpan Kupferblede legf. Ciner folden abficht=
lichen Vergiftung des Tbeed fann man fo aufdie Spur
fommen : Man (3¢ eine nicht ju fleine Portion Thee
mit {harfen von Kupfer gany frevem Cffig eine Jeit=
lang fieden, feibet Dann die Abfocdhung, und prefit den
auf Der Seitvorvidytung ™~ suriictbleibenden Ihee 'ftart
aug, Nun bringt man in die Lauge eineblanfe polire
te imeﬂ'erflinge und efwad PHhosphor, und
lift fie einige Stunben barin Izegen Uibersieht fich
die Klinge mit einer Kupfevrinde, fo ift Der Thee
mit Kupfer berg:ftct

Der berubmtc Graf Rumford, dem mwir fo
viele gememnugtgc Crfindungen verdanfen, bat ldngft
fE[)l griindlic) geseigt, Dag unter den aat)[relcbfren
t‘unfthd)en Geniiffen der K affee einer der t'd)agbarften
ift. ®efdhmadt und Gerud) diefes Getrdntes ift febr
angenebm; eg erregt Froblidhfeit obne SBeraufd)ung,
eé¢ verbreitet iiber unfere gange Gonftitution ein fehr
behagliches Gefibl und erbeitert und ausnelmend.

Jndeffen wird in unfern Haushaltungen viel ju
ungriindlicy mit der Weveitungsart Ddiefed Gefrints
verfabren. €8 gerath ba[)er bey einerley Menge jer=
mablener Bobnen, und einer jur Abfodhung beftimm=
ten gleichen Menge Waffer bald gut bald fchledht,
obgleich man ibn ftets von gleiher Giite beveiten fi’mn-
te, wenn man nur folgended beobachtete,

BVepm Roften ober Vrennen Ded Kaffee’s muj
man fich febe in Acyt nebmen, Ddoff er nicht ju frart ges
roftet werde. Sobald er eine dunfle Jimmetfarbe er=
langt, folite man ibn immer vom Feuer nebmen , und
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abfiiblen laffen. Sein aromatifher Duft jerferent fich
fonft, und fein Gefhmact mwird unangenebm bitfer,
©oll der Kaffee vollfommen’ gqut und vom Friftigen
Gefthmact feyn, fo mifite man nie mebr al3 ein halbes
Pfund auf einmabl brennen. Bey einer grofern Men=
ge Tann man Die Hise nic fo einridten, bdaf dag
Brennen gebodrig gleichfovmiq gefdhieht. Audh hat dag
Getranf nur dann feine volfommene Giite, menn e3
gleich nadh dem Roften und Mablen der Bobnen ge=
madht wird. — BVewabrt man den gemablenenf q f=
fee nidht gut vor dev Luft, fo verliert er bald feinen
Gerndd, und dann bebilt er nur geringen Werth. -

LWeil dag BVrennen und Mablen des Kaffeed
allerdingd nicht wenige 3eit foftet, fo erfand Graf
Rumford folgendes Gefdf jur Aufbewabrung des
Kaffee’s. 3n eine Gylindrifihe Biichfe von ftarfen Jimn
47 Boll im Durdymefier und 5 30l Hibe, inmendig
febr genau auégedreht, paft ein febr gut anfdlipien=
Der Kolben oder Stempel. Gr muf fo genau anfdlie=
fen , bag man mit ibm den gemablenen Kaffee Binun="
terdriicfen und sufammenpreffen fann, obne dag er
durd) die Clafticitat deffelben mieder juriicEgeftofien mird.
Diefer Kolben befteht aus einem durd) fenfredbte Spal=
ten elaftifdh) gemadhten Jinnringe von jmwey ol LWeite,
woran unten eine fefte Ereigformige Platte geldthet wird.
Cr pafit fo genau in die colindrifde Biichfe, dafi ex niche
obne bedeutende Anftrengung bevauf oder Hinunter ge=
druct merden fann. Oben ift die colindrifche Budhfe mit
einem Deckel verfdloffen, der genau darauf pafit, um
bie in Der Biichfe gwifchen Dem Stempel und Deckel
verfdhloffene Luft juriict ju Halten. AS Handhabe des
Stempeld bient ein daran befeftigter Ring.

Um alle gewiirshaften Theildhen des Raffee's,
denen diefed Gefrant feine vortrefflichen Gigenfchaften
verdanft, su erbalfen, fo miffen ja, nach aufgegofie=
tem fochendem Waffer, alle innere Bewegungen der
eilchen fo lange verbiitet merden, big man den Kaf=

f 2
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fee auftragt. Dief fann gefdehen, indbem man Foe
dhended LWaffer aufdad Kaffeepulver gieft, und
die Mafhine, mworvin Dder Kaffee gemadt wird,
mit fochendem Waffer oder mit dem Dampf von fie=
,dendem Waffer umgiebt. Siedended Waffer Ddiente
immer am beften jum Aufldfen der gemiirjbaften Kafs
feetheildhen ; evft vor Kurzem ift die Auflofung durd
Taltes affer mittelft Reald Hhydraulifder
Preffe boraughdyer befunden mworden. Diefe neu er=
fundene Sp eue wirtt Durd) Den Druck einer hohen Waf=
ferfaule in einer engen Robre, mweldhe mit dem Gefi=
fie (einer cplindrifhen DViidhfe) communiciet, worin
Der gemablene K affee befindlidy ift. Jene é)l'éi;re fist
in Dem Decel deé Gefafies feft; der Decel aber fann
abgefdhraudt werden. Unter dem Decel ift ein bemweg=
licher fiebformiger durdhlodherter Boden. Jmwifdhen die=
fem Decel und dem untern Boden befindet fidh) Das
feudt gemadte Kaffeepulver. Der untere Vo=
ben bat ein Lody;, worausd der Ereract herausliuft,
wenn die Preffe ju mirfen angefangen bat (nachdem
nebmlichy die Robre voll Waffer gegoffen ift). Cin
2offel voll von Dem erften ftarfen G tr act unter eine
Saffe beifes Waffer gegoffen gibt den ftdviften
woblfdmedendften Kaffee. Die meiften Jinn=
gieger und Spéngler grofer Stadte verferfigen jest
folde Realfcde Preffen, welde aud nodh ju
andern 3mweden dienen.

Hobft feblerbaft mar die ehmalige g“teﬂ)obc,
den gemablenen Kaffee in einen Topf mif Waffer

- gu fdhutten, und nun ju fodyen. War der fo bereitete
Kaffee aud‘) bitter; fo feblten ibm dodh gany Ddie
angencbmm Diifte : unb Die erbeiternden Gigenfhaf=
ten Ded guten Kaffee’s.

Der Kaffee mup aud fein gemablen fepn; fonft
bat dad fodyende Waffer nicht Jeit das Jnnere dev
Sheilden aufjuldfen, es ermweidit fie fonft blod auf ibrey
Oberflade, und {hnell jwifden ibnen hindurdyrinnend,
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4iebt ed nur einen Fleinen Theil der aromatifhen undy
jufammengiebenden Subftangen Heraus, auf melden
bod) Die Giite diefes Getrdnfed ganylich berubet. Sn
diefem Falle ift wivklich der Vobenfast des Raffees
fdhdsbarer, alg die fdmadklofe Britbe, weldye dariis
ber binweg gelaufen ift , und nadber unter den RNabh=
men Kaffee aufgetragen wird.

Weun der fein gemablene Kaffee aud in an=
bern Stiicen auf die vortheilhaftefte Art gemadyt wer-
den foll, fo mwird er in ein cylindrifthes Gefif hinabs
gedritctt, Deffen Boden mit vielen Hleinen Lodhern vers
feben ift, um einen Durdfdlag su bilden. Sndem
nun eine gebdrige Menge Fodyend bHeifes Waffer forge
faltig auf dies ager von Kaffeepulver gegofien wird,
fo Durdhdringt dag Waffer e3 allmiblich und nach ei=
net gemiffen 3eit fangt eé an durdjufikern. Diefes
alimiblige Durdyfeiben bringt immer auf einander
folgende frifthe Sbheildhen vom Waffer in Berubrung
mi¢ Dem gemablenen Kaffee, und menn die legte
Portion Waffer durdgegangen ift, fo wird alles durdy
Das Waffer Auflogbare vollfommen ausggejogen fepn ,
fo, Dap das Uibrigbleibende feinen Werth Hat.

Damit der Kaffee vollfommen gut ausfalle , fo
muf audy die Lage ded Kaffee’s, auf weldhe man das
fodjende LWaffer giefit, von einer gemwiffen Dicke feyn,
und mit einem gemiffen Grade von Kraft jufommen=
gedritctt werden. St fie ju dilmn, oder nicht genug
jufammengedriict, fo wird dbas Waffer ju fdbnell hin=
durd) gebem, ift fie ju Dicf, ober ju febr jufammen=
gepreft, fo wird dad Waffer ju langfam bindurd-
Dringen, und der Gefdymact des Kaffee's wird vecliee
ren. B '

Sebr widytig ift audh das Gleihmadien derLage des
gemablenen in den Durdyfchlag gefibiitteten Kaffee's,
ebe man ibn jufammendriictt. Wenn ndbmlid der Qe
mablene Kaffee in den Durdichlag gefdiietet ift, fo
ftebt er immer auf einer Seite des Gefifes bober,
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als auf der anbern; und mean er in diefer Lage auf
den Durdyddyerten Boden des Gefdfes gedriicft wird,
obne vorber gleich gemacht worden su feyn, fo wird
er auf einigen Seiten mehr aepreft werden, ald auf
Der andern. Dad Waffer wird dann nidyt untevlaffen,
an denjenigen Stellen aufs fdhnellfte Hindurdy ju aehn,
wo ed Den geringften Widerftand findet. An andern
Stcllen ift Dogegen der gemablene Kafee fo iiber=
einander gebduft, daf das Waffer hindurchsugehen
verbindert wird ; Ddiefer Theil des  Raffee’s fann
Daber wenig oder nidhts jur Sthrfe diefes Getrints
beptragen. ' :

Graf Rumford bat diefes Migverftindnip auf
folgende Art binwegsufdaffen gefucht. ’

Die freidrunde Binnplatte, mit der auf ihrem
Mittelpuncte befeftigten Stange, weldye ald Stam=
pfer Dient, den gemablenen Kaffee niedersudrien ,
bat vier bervorragenbe Efeine vievedtige Gitterftibe
von ungefdbr - Zoll in dev Weite die an der untern
Ceite befeftiget find, und fich von dem Wmfreife ber
Platte Bis ju 4 JoU ibres Mittelpunctes erftrecen.
Wenn man diefe Platte mittelft der ibr ald Grif dies
nenden Stange um ihre Are drebe, fo miiffen die
Gitterjtibe den gemablenen Kafiee glefth madben; und
ecft naddem Dief gefdheben ift, mird der Raffee ju=
fammengedriidt. :

Die freigrunde Platte ift ‘mit einer Menge flei=
ner Lodyer durdybobre, weldhe das LWaffer hindurdhge=
ben laffen ; fie bleibt in dem colindrifdhem Befdfe die
ganje 3Jeit uber, wo der Kaffee qemadyt wird. Sie
vubt auf Der Oberfiide des gemablenen Kaffee’s und
berbinbert, daf das eingegoffene Waffer ibn ausd der
Stelle bringt. Die Stange, welde jum Sriffe diefer
Platte dient, ift tibrigens fo Fur;, dah fie nicht bine
dert, den Decdel des cplindrifhen Gefdpes auf feine
Stelle uicberjufesen, -

N
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9Bas die Dide Der gemablenen in Dad Gefdf
fommenben Kaffeegefdicht: betrifit, fo bat Graf Rum=
ford durd eine gqrofie Anjabl BVerfudhe gefunden,
baf % o1 fih am befeen fir Das Kafeepulver fhicke,
ehe 8 jufammengedructt wird , und daf e8 nadh dem
Druce nur nod - 3oll Ddick fepn mup. — AlS Defte*
Hibe fiir dad Gefdf gibt Rumfor d 55 3ol an.
Die Weite ridhtet fich nach der Menge Des ju berei=
tenben Kaffec’s, ie fann bey einer Iaffe bis finf
Faffen von 1% 3ol bi§ 5 Jollen geben. Auffallend unbd
doch nicht miderferitten ift die Bemerfung Des Rum=
ford, daf bey der Kaffeebochung (und fo audh in man=
dan andern Fhllen) Weingeift mittelft einer Argan=
difdhen Spirvituslampe ein moblfeilered Brenn=
material ift, al8 Holj.

Zuder Halt man fiir die nahrhaftefte Subjtans,
weldhe es qibf. Seine nibrende Krdfte {nd fo grof
baf man 3ucer fogar jum Vighmdften empfoblen bat;
wad Da Der gemeine braune Jucer ¢hen fo nabrbaft
ift ,*al8 der befte raffinivte Hutzucker, fo fonnfe man
den Kaffee mit BVepbilfe Ded Brofes ju einem Der
wobh(feilften Nahrungémittel machen, welhe man
fennf. .

Sdhon lange gab man fich viele Miube, Kaf=
feefurrogate aufjufinden, welde den RKaffee erfes=
jen follen. Wenn auch vorsliglich die Kidhererbfe,
bie Gidhorie, die Grdbmandeln, der Spar=
gelfaame (eines der allerbeften Surregate), die in
fleine Tiirfel qefdhnittene und gedbreee Huntelr ii=
Be und gelbe Mitbe bey unbemttelten Leuten off
bie Stelle ded Kafiee’d erfegen muffen, fo ift dodh
audy fo viel gewif, Daj e3 fein eigentlidhes Kaffec=
furrogat gibt, meil fein eingiges betanntes Pilangen=
product die individuellen Gigenfhaften de§ Koffee'd

, Dbat,

Nitelich Lann Hauptfadlic) fite UnBemittelte, fol=

gender Borfdlag fepn. Llenn man den fogenanntem
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RKaffeefats (d. . den, nach dem Ausjiehen der qemabhe
lenen gebrannten Kaffeebohnen mit LWaffer, bletbenden
Riidftand) frodnet, nodhmah(s gelinde Brennt, und
auf die gewodbnlidhe Art mit Waffer bebandelt, fo er=
balt man wieder einen angenehm riechenden fhmact=
baften Kaffee. '

Micdbt felten erhilt man befdidigten und ywar
burd)y Meerwaffer verdorbenen Kaffee. Um Diefen ei=
nigermafien geniefSar ju machen; fo braudht man nur
bepm rennen deffelben auf ein Piund gwep gefdhdlte
3miebeln, in den RKaffeebrennet ju thun. Diefe jiehn
den iibeln Gefdhymact an fish, obne dem Kaffee von dem
ibrigen etwad mitsutheifen.

Cin angenehmes, nabrhaftes und gefunbded Ge-
frant ift ber Chofolabde, befanntlich aus Gaca o
(bem Kern der Weftindifhen und Slidamerifanifdhen
Cacaofrucht) mit Jucker und Gewir su einem feften
Zeige gemadht, und Hernah mit Wafler, Milch oder
LWein gefodyt. .

Guter Cacao Hat eine fhmwarsrothe Favbe, it
inwendiy graulih und auswendig mit einem filber=
grauen Pulver befprengt. Die Fleinen dumpfigen in= -
wendig weifen Vobnen find untauglidh, und miifen
daber, nebit allen jerbrochenen oder fhadbaften Stii=
den , Bep ber Ghotoladebereitung forgfdltig binweg=
gefdhaft werden. Auf ReinlichPeit und genaue Adfonde=
rung des gufen von dem fdhlechten Fommt febr viel an,
wean man redt qute Chofolade bereiten mill.

Der durd) Seiben gereinigfe Gacao wird ber
ftarfen Feuer unter ftefem Umriihren gerbftet, fo dag
die ©daalen abfpringen, und bernad leidh binmweg= "
genommen werden Fonnen. Gin ftarfes Feuer und
fdhnelles Roften ijt ndthig, damit dag Oebhl nidyt ausde
fomise und verbrenne. Nun werden auch die reinen
Cacaoforner in einer eifernen Pfanne nodh einmabl ge=
linde gerdftet, und jwar fo, Daf fie fich Blog erbisen,
Daf jie meder brafen, nod fhmigen, und daf fich da=
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purdy Blod Die gemiirhaften und ohligten Ibeile ent-
wickeln, Nadh) dem Abfondern aller verbrannfen Stii=
ite bringt man den Cacao in einen durdy glibende Kobh=
len ermdrmten Morfer, ftoft ihn ju einem Ieige,
breitet Diefen auf einem Bogen Papier 13- 3ol dicfaus,
und feellet ibn jum AbEIHlen Hin. Aber auch dev Mor=
fer Darf nicht su ftarf ermdrmt werden.

Pon bdem SIeige nimmt man Abends (wenn
man am folgenden Sag die Chocolade gubereifen mrll)
eine beliebige Menge, und Bringt fie auf einen Reib=
ftein, welder auf glihenden Koblen ftebt, Die man
picf mit Afche bedeckt, Damit Die LWarme gelinde und
augbauernd fey. Dadurd) wird Der Stein erhist, und
ber Jeig in einem Jeifraume von 6 bid 8 Stunden
weidh). — Cine foldye langfame, allmdblige Crbisung
trigt qemif viel jur Verbefferung ded Cacaod bey.
Am folgenden Morgen reibt man den Feig auf dem
durd) Koblen ermdvmten Steine von neuem rechf fein
ab, vithrt in einer Seiiffel hochftend Halb foviel Ju=
cer ein, und veibt den Teig noch einmabl, indem man
juglei Die fein mit Jucfer abgericbenen Gemiivge
(Banille, oder Jimmef, oder Anisd, oder
Gemitrznelfen ac.) gufest. Aber bey Ddiefem 3u=
fesen Darf Der Seig nicht mebr beif feyn, weil fonft
Das feine Oebl der Gewiirze verfliegt.

Die fo mweit fertige Chocolabe wird jest in ble=
dene Formen gebracht und jum Crfalten an die Luft
geftellf. §n den Formen fchuittelt und ftoft man Den
Seiq, damit die Oberfliche eben und glatt werde.
Nady dem Grfalten nimme man die Waare aus der
Form,” fhldgt gutes Fliefpapier Hevum , und Hebt fie
in gut verfdhlofene Shadfeln an frocnen Orten auf,
Frifdh ift dic Ehocolade am bejten; nady einem Jahre
verliert fie viele, und nach gwep Sabren faft alle ibre
guten Gigenfdaften, An’ fendpten Orten fhimmelf
fie leidhf. ,
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Die Formen Fonnen von verfdhieDener Art und
nrit allerlen &iguren verfeben feyn. Runde oder vier=
edige Tafeln von £ big 1 Pfund find am gewdhnlidh=
ften. Dodh madht man auch runde furie Cplinder da=
raus, sumeilen 6i3 o Pfund fdwer, Man Fann une
ter andern folgende Chofoladeforten bereiten :

1) Man nimme ju 1 £ Pfund gerdftefe und gereis
nigte Gacaobobhnen, 7 Piund febr fein geftof=
fenen 3uder, 3 Quentdhen Jimmet uad eine
€tange Vanille.

2) Man nimmt ju oI Pfund Cacaobobnen
1 Pfund geftoffenen Ju e t, + 2oth Jimme und
eine balbe Stange Bani(le.

5) Man nimme auf o X Pfind Cacaobobnen
23 Pfund Jucer, 1 Loth 3imme und 1
Quenthen Nelfen.

DBanille theilt der Chofolade einen audgeseidy=
nefen Gerud) und SGefdhmack mit; giebt ihr aber and
eine Digige der Gefundbeit nicht vortheilhafte Gigen=
fdhaft. Die iibrigen Gemiivge find Daber gefiinder.
Chocolade obne Gewiir;, off aud obne Jucer, blos
mit etwad Chinarinde fibee den Nabmen O e=
fundbeitéchofolade. Diefer fiebt votblidy aus.

Gute Chofolabe ift ibrigens braunvoth, glatf,
jo felbfe gldnzend , auf dem Brudye nidyt griefig, jers
gebe leicht {m Munde und verurfadt eine -gewifie Kdl-
te. Jn Waffer, Mild) sertheilt fie fich gleichibrmig
und fdmell. €45t Ghotolabe nach dem Kodben fandi=
ge oder Fornige Sheile am Vobden des Gefdpes juriict,
fo mar fie enfweder nidhe geborig gerieben, ober 3
war fein Hutsuder, fondern Fari njuder jugefest
worden. Jumeilen ift die Chotolade mit gerdftetem
Ctarfmebl verfalfdt. Dief erfennt man aber [leidht,
an dem teigartigen Gefhmace im Munde, und an
der fleifterartigen Befdaffenbeit bepm Koden. Gerudh
nach Kife, rangiger Gefhmact u, Dgl. jeigt einen Zue
fag von Fett oder Oe bl an, Je matter und mweni=
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ger gldngend die Chofolade ift, Defto fdhlechter ift fie.
Sind auf Dem Brudye gldngende Punite, fo wurde
suviel uder jugefest.

DQurdh Manbdeln und Hafelniffe, durd
Ocbhlfaamen, voryliglich aber durdh) Jélandi=
fheé Mood bat man Den Cacao hin und mwieder
bep Der Chocoladebereitung ju erfesen gefudt. Dasd
Saldndifche Mood, mweldhed aud) in Den meiften Ge=
genden Deutfdhland3 wadift, bat wirflid) n Hinfidt
auf Gefundbeit grofie Borziige vor dem Gacao. Durd
uslaugen mit Afhen=oder Kalilauge fann man Der
Saldndifden Fledte ja ibre eigentbumliche Bitterfeit
benebmen, und fie in Den 3uftand einer vovtrefilidy
néibrenden Gallerte ju Suppen, Gelees und an=
bere Speifen bringen. Denn fie beftebt faft gang aus
nabrhaften Theilen, !

Auf folgende Art famn man durd BVepbhiilfe Des
Mooéfhleimes eine gute Chofolade machen :

Gleihe Theile Sucker und gerditete, gefchilite
und auf die gewdhnlihe Art moglidyft fein serriebene
Gacaobobnen merden innigft mit einander vevrieben.
$Hernadhy verfest man fie, ftatt der Gemiirze mit ges
piilvertem Moosfhleim, ju 3 Quentdhen auf ein
Pfund Ghotolabe, nebft 6 Quentdhen aufs feinfte ges
piilvertem Salep. Dad®anje wird gehorig durd=.
gearbeitet und in- Tafelform gegoffen. Den trodenen
su piilvernden Moodfhleim felbft beveitet man, in=
Dem man 4 Pfund Féldndifhes. Mood mit 24 Pfund
Waffer 5 mal austodht, alle erbaltenen Abfude fau=
ber durdyfeibet, und fo lange abbampft, bi3 fie eine
trodne, fefte und pulverungsidbige Maffe geben. Cin
Quentdhen ditfps trodnen Schleims madyt jwey Maf
Waffer febr fdletmig und jabiiffig.

Gin Pfund gereinigtes mit Wafler gehorig aus=
gefodhtes Moos qibt im Durdhfdnitt 7 Quenthen ei=
we$ bornavtigen Moosfdyleimes , weldher fidy mit dene
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felben SymierigFeiten mie der Salep in feined Pul-
ver bermandeln [Gae. £ :

Cin angenehmes, der Chofolade dhnlihes Gee
frdnk ift das folgende:

- Man rofeet I Pfund. fiife und L Pfund bitfere
Wandeln (audy mobl fatt deffen Weiken mebhl) in
in einer eifernen Pfanne braun, wifHe. fie mit einem
Zudbe ab, und thue fie jerftoffen in 4 Maaf fieden=
De Mild). Den Dotter vou cinem Gy oder von
ey Coern fhlage man mif efwad Falfer Mildy,
quirle es unter die fiedende Mildh, und fese noch jer=
ftoffene Gewiivynelfen, Jimmet uad Juder
nady Belieben ju,

¥

Grofie Ansbreitung und Borslige des
Shees.

3u welher Jeit Der Ihee juerit nah Guropa
gebradt morden ift, meif man nidt mit Gemigheit
anjugeben. Andevfon, den man in allen commer=
sielfen Gegenftinden eine-grofie Authoritdt juerfennt,
lebrt, Daf des Iheed juerft in einem italienifhen
QLerfe: Ueber Die Grofe und Pradt der
-@tddte im Jabre 1500, vom Giovanni Bota=
ro gedadht mird. ' _

Botaro fagt: ,Die Chinefen Haben ein Kraut,
aud weldem fie einen vorgiglihen Saft preffen, den
fie ftatt bes Weined frinfen; Diefed Getrdn? fthrke
nidht nur die Gefundbeit, fondern eé bewabret aud
jugleich von den UnbequemlidhPeiten, bie der Genuf
Ded Weined nadh fich jieht.”

Jenes begiebt {idh unftreitig auf den Thee, ob=
gleich Desfelben mit Nabmen nicht gedadht wird; dog
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bebauptet Dr. Lettfon, daf Der Ibee fdHon vor
den hier Gemerften Jeiten beFannt gemorDen fey.

Die Heraudgeber der Brittifdhen Cncpclo=
pdbie meinen, Daf Der Tbee erft im Jabre 1610
durd) die Holldnder in Curopa eingefiibre wors
den fep. Sudeffen ift ed nidht ju begreifen, Daf Die -
Hollandifdh = Oftindifthe Compagnie Den Thee jueritald
mwirflichen -ﬁanbe[éartnfe[ aufgenon.men babe , und
der Sheehandel in Curopa von jener Compagnie
vom Yufange Bi8 jum Cude Ded 17fen Fabrbunders
ted allein gefuhret morden fey. Der FJmpoft auf Dden
Shee mar-indeffen in jener 3eif {dhon beDeutend, weil
man {id) Deffelben vorsiiglich nur als Arjney bediente.

Gn Gngland aber war Dev THee viel friber
befanut, alé thn die Holldndifh=Ofind. Com=
pagnte unter ibre Smportariifel aufuahm, wenn -
gleich nicht Betannt ift, von mem und ju welder
3eit Der Ihee juerft in (Eng[anb eingefihre- murde.

Das der Ihee aber in @ng[anb im Sabre 1664 nodh
febr felten und tbeuer war, ergiebf i) Daraus, dDafi Dev
Auffeher Beordert mwar ein am 1. Juliug gebamten
Sabres angefommeneé Shiff gu unterfudhen, weldhes
Seltenbeiten von Bogeln , wvon vierfiifigen Ihies
ren ic. ald Gefchent fur ben Konig am- Bord haste,
und dem Konig unter andern audh 2 Pfund und 4 Loth
Ibee mitbrachte,” wofiie_Der Compagnie 4 Pfund und
5 Sdilling (39 Gulden) bezablt wurden.

Die erfte bedeutende Cinfubr ded THee's in
Gngland, welde die Compagnie beforgte, fillt in Das.
Sabr 1669, wo jwep Kiften mit IThee am (Eenm[;te
143% Pfund von dem Factor aud Vatnam eingingen.

Sn ben 4 Sabren von 1697 bid 1700 betrug die
Cinfubr aué Holland und thmbteu 30035

Pfund Thee.

Jn Den Senachbarten Reichen, Shottland und
‘Jreland, mar gu jener eit Der Sl)ec nur nod)‘
wenig ober gar nicht befannt.
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Man evsdbit, Ddaf die Wittwe deg ungliictlichen
Hersogs von Monmouth im Jabre 1685 ein
Pfund Thee an ibre Verwandte in Sdyottland fende=
fe. Da fie aber aufier Ache gelafien Datte, eine ge=
naue Befdhreibung von feinem Gcebraudye bejufiigen;
fo fodhte man den 3bee, gof das fluffige weg, und
bradyte Die Bldtter auf die Zafel, um foldye al8 G p=
miife su effen; weldhes man aber, natiirlich, gar
nichf woblfchmectend fand, — P

Bom.Jabre 1700 big jest bat aber ber Bers
braud) deé Ibees in Cngland fo sugenommen , Dag’
Dafelbft jegt jabrlich 25 Millionen Pfund verbraudyt
werden.

Bom Pallafte bis jur Hiitte hinab, Befteht
inCngland dad Friibfeiic aus Shee. ,

Wie febr die Aerje der frilbern 3eit den Ghes
nug Des Thee's empfablen, ift binveichend befannt,
Waldfdmide, Profeffor ju Kiel, fagte in feimer

«@drift: Thee domi. militiaeque valetudinis cus-
tos, 1689: ,E8 mollen die Potentaten und arofien
Heren, die da Millionen Bentner Sorgen tiber den
verwiveten 3uftand Curopa’s auf fich liegen baben,
gnidigit belieben ‘jur Crbaltung ihrer Sefundbeif
l)eg:eé Theemaffer jutrinfen, und Diefesd fhlech=
te Opfer von Shrem aﬂeruntertb&nigi‘tm Knedt in fol=
den Gnaden aufnebmen, mwie Dder arofe Artarers
res eine Hand voll Waffer nabm!”

Serner fagt derfelbe: -

n2rinfet Ihee ibr Frauen, dof ibr nidht ju
friib alt merbet. ;

wavinfet Shee, ibr Heren Politici, die ihr
Pro patria rathet. Discite justitiam moniti et
non tempere Thee !

n3vinfet Thee ihr Herrn Geiftlidhen, die
ibr cuern feib mit Predigen abmattet, frintet ein
wenig- Wein mit Ibimotheo, und mit miv viel
warmes Iheemaffer,”
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»Irinfet Ebee, ibr Heren Medici, damitan eudh

nidht mal)r werde: aliis’ inserviendo inficimur !

,3rinfet Ihee ibr Heren Solbaten, Denn
ibr wiffet nicdht, su welcher Stund der Feind fom=
men wird !

,3Ivinfet Thee ibr Herrn Philofopbhen,
bamit eud) die notiones Secyndae und fubfile :ou=
ftinftioned Feine BIhungen und Winde verurfachen.”

L3rinfet Shee ibr Herrn Studbenten! frina
fet alle S hee, Die ibr Diirftef, ein jeder, der Luft hat,
trinfe Shee, Damif er in feinem Stande und feiner
Profeffion fein Ame wohl verridhten Eonne.”
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