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Grliuterung fiber Diners 1e. 152
VIII. Cin Bitjiet.

1) Berfdicvene falte Braten. (Jn manden DHinfern werben bie
Braten wartm auf bad Biiffet gefelst.)
. 2) falter Schinfen oder Rauchfleifch oder Polelzunge.
3) Gin Wilbfdymweinsiopf,
4) ®afantine von Bahmgeflitgel.
5) Kalte Paftete pon TWild over Wilbgefigel.
6) Kalte ganze Fifdhe mit Remoladen-Sauce.
7) Herings- ober Sarpellen-Salat.
8) Dlayonnaife vor Hithuern ober Hilhner-Salat.
9) Berfdhievene warme feine Gemilfe.
10) Kalte Dehljpeifernr over Crémes.
11) Gelees,
12) Compotes.

Da e8 unmiglich ift, alle Fille voraudzufetsen, in weldem bdie hier nur
beifpiel8imeife aufgeftellten Kiichenzettel su Mittags~ und Abendmahlzeiten eine
enderung erleiven mitffert, fo bleibt ¢8 der Pausdfran anfeimgeftellt, meldjed
ber perjchiederen Gevichte eimer Gattung fie je nad) Vebitrinifl, nad) dex
Qahredzeit mnd nad) der Mbglichleit der Anjchaffung ber dazw nidihigen Ju=
thaten qus bem hievauf jolgenden Bevzeidhuify wihlen will,

Berzeiduip
ber perfdicdenert Speifen, twonad) die Auswalhl zu jebem groferen
ober fleineren Diner oder Souper getvoffen wexden fanm, und bie
Peihenfolge der Gange, in welder fie auf bie Tafel gefefst werbdesn.

Die Ddanebenjtchende Bahl zeigt bdie Seite an, auf welder Ddie
angegeGenen Speifen 3 finden find,

Erfier Gang.

Die Suppen.
I Weifie und Krduter-Suppes.

Suppe mit Graupen 61
= mit Reid 61
= mitNudelnver{d). Art59,62,63
Legirte Suppe mit Gried{dnitten 62
Suppe mit Cierflbfen 62
Krduter-Suppe  mit  gefillltem Kopf=
falat 63
RKalbfleifd)-Sippe 64
ammelfleifd)-Suppe 64
ithner-Suppe 65
Lauben-Suppe 65

Pommerfche Suppe mit BVobitenw 66

Pommerjdye Suppe mit Kartoffeln und
Gnte 66

fartoffel-Suppe 66

©uppe mit gebadenen Mehlerbfen 67

Sanerampfer-Suppe 67

Kerbel-Suppe 68

Griine Saft-Suppe 67

Hamburger Aal-Suppe 68

Hifdh-Suppe 69

Rumiord’jche Suppe 72.
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Ruffijde Suppe 71
Suppe Potrod 71
= a la reine 73

= it Plivee von Geflitgel 73
- = = = ‘lﬁuracln 73
- weifi. Ritben 74

= = =

- Ralbileijeg 77

=

16a  Berzeidinify der gn einem Diner . pafienden Speifen.

Suppe mit Plivee vor Blumentohl 77
Winvfor-Suppe 78

Suppe mit Gried 62 :
Sranzbfijdhe Bwiebel-Suppe 65
Bohnen-Suppe mit Sped 66

Suppe von Graupenfeim 68
Frdutijde Panaben-Suppe 72

II. Braune, gelbe, rothe unb griine Suppem.

Sitppe Julienne 58

Rlare Suppe mit Krdutern und Par-
mefan-Croitond 58

Franzbiijche Suppe 59

flare Suppe mit Sauerampfer und
veclorenen Giern 59

flare Suppe mit Nuveln 59, 62, 63
= verloriem Huhn 60

Suppe vont Linfen-Piivee 74
= = Grbjen=Pitrec 75

= mit Pitcee v. griinen Erbien 75

-, -

Suppe von Maronen=Pitree 76
- = TWild-Piivee 76
= mit Rebhithuer-Pitree 76
Kreb3-Guppe 63
©uppe cardinale 64
Linjen-Suppe 67
Mod-Turtle-Suppe 70
Gritnfol-Suppe 72 :
Suppe mit Pitree von Wurzeln 78
« & la Crécy 74
= chasseur 78

I Waffer-, Mild)=, Bier- und Obftfubpem

Bifchofarerder Suppe 81
TWaffer-Suppe mit Brod 79
mit Kartoffelnr 79

= - mif Kexbel 79

- = mit Graupen 79

= = mit Reid 80

= = mit Gries 80

- - mit Diehl 80

- = mit Kiimmel 80

- - mit Pafergriife 80

PBanaben-Suppe 81

Wafjer-Suppe vor gritnen Erbfen 81
Milh-Suppe mit Mehlflitmpchenr 81
mif Nuveln 81

- =~ mit Brod 82
- - mit DManbelfBFen 82

- = mit Rartoffelnenl 82
Gebrammte Mehl-Suppe 82
Milh-Suppe mit Graupen 82
DHafergritge in Mildy 82
Mild)-Siuppe mit Mehlilof 82
Rilrbis-Suppe 83
Mildh-Suppe mit Gries, Budmeizen=

grilse, Schoadenr und Hirfe 83
Schaum-Mild-Suppe 83
Ghocolaben=Suppe 83
Milh-Suppe mit Bwiebeln 84
Mildg-Suppe mit Griitiloff 84

Buttermild)-Suppe 84
Wein-Suppe mit Brob und Corins

then 84
Wein-Suppe mit Biscuit 84
= - mit Sago 85

mit Brod 85
Wein-Schaum-Suppe 85
Berg-Suppe 85
Graupen-Suppe mit Wein 85
Ziirtifde Wein-Suppe 86
MWein-Suppe mit Kartoffelmehl 86
TWeifbier-Suppe mit Kartojfelmehl 86
Weifibier-Suppe mit Semmel 86

a = mit Sago 86
- mit ®ried ober Neids

- -

grie8 86
Polnifder Thee 87
Bier-Suppe mit Brod b Kitmurel 87
Bier-Suppe mit DNild) 87
Hagebutten-Suppe 87
Holhmberbeer-Suppe 88
Befingd-(Peibelbeer-)Suppe 88
Rirjh-Suppe 88
Plaumen-Suppe 88
Hrmbeeren-Suppe 89
Erdbeeren-Suppe 89
Birnen-Suppe 89
Aepfel-Suppe .89

R e R e
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IV. Raltejdalen. =

Raltefdhale von Bier 89
= vont Apfelfinen 89
pont Reis 90
pon itvonen 90
von ©ago 90
voir. Sago mit Rothiwein 90
von ©Sago ober Weid mit
©afne 91
von firfdhen 91
- port Pflortmen 91
- oo Erdbeeren 91

n

Raltefhale von Himbeeren 91
- pon Pivfichen 91
- von Yprifofernt 92
- von Befingen  (Heidelbees
teit) 92
RKalte Mildh mit Reis 92
= - mut GierflBfen 92
Ralte Danbelmilh m. Sdneeflifen 92
Ralte Mild) mit Erdbeeren 92
Ralte  Tliever-  (Hollunverbliithen-)
Mild 92

Bweiter Gang.

Die Hors-d oeuvres.

Caviar 93
- mit Blinid 93
Fonbild 94
Ramequing 94
Sifdragont in Coquillenjdalen 95
Ragotit fin in Coquillenjdalen 95
Macaroni in Coquillenfhalen 95
Ragout von Krebfen in Coquillen-
fchalen 96
@roquetted a la mode 96
= pont gifd) 96
von. Hubhn 97
pont Kalbsmild) 97
von Dajdyee 97
poit Meid 97
pon Kartoffeln 98
@Grouftaden bon Kartoffeln mit Ra=
gout 98
Crouftaben von NReid 98
Gemmel-Cronftaben mit Ragont 98
Kleine Crouftaden mit Nudeln 99
Riffoled mit Ragout 99
Piroggen 100
Kulebat 100
Deringe en papillotes 101
Gebadenre Heringe 101
- Garbellen 102
- farcicte Sardellen 102
Canapee’d von Sarbellen 102
Bojefen von gerduchertem Laci3 102
Ribitzeier 103
Doveneier 103

Rithreter mit Lach3, Biidlingen ober
Rieler Sprotten 103
Rithreier oo Kibif- odber Miven=
eiern 104
Omeletted mit Jii8 104
- mit Kalbdniere 104
- mit Biidlingen ober Sprota
ten 104
Gebratente Aufternt 104
uftern in Coquillenfchalen 105
@ebadene Hithuer 105
- - a la HOI‘Iy 106
auf Wiemer Art
106

. = 3 la Villeroi 106
@ebadener Fijd a la Villeroi 106
Ralbs-Tendrond a la Villeroi 107
Kalb3milch a la Villeroi 107
famm-Tendrond o la Villeroi 107
®ebadene Kalbsfiife 107
®ebadene Kalbsgehirne 108
Fifchwiteite 108
Ragoutwiirite 108

- vort ifd 108
Stolzer Heinvich 109
Paftetderr von Butterteig mit Sals

picort 109

Paftetchent an naturel 110
©dwedifdhe Paftetchen 111
Saucifjes in Butterteig 111
Heringspftinnden 111

b
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18a  Berzeiduif der zu einem Diner 2w paffenden Speifen.

Dritter Gang.
Die Fijdye.

Unmerfung. BVei grofen Dinerd werden die Fifde wombglich gars zubes
reifet umd glei) nad) den Hors-d'oeuvres auf bie Tafel gegeben; bei
fleineren Paflzeiten dagegen giebt man fie nad) vem Gemiije; tm fechjten
Gange findet man dedhalb eine Anzahl von Fijdgerichten verzeidhnet.

Ganzer Jander 242, mit Hollindifdher
Sauce 43, 44, mit Champignons-
oper Aujtern-Sauce 49, 51

®rofie Filetd von Banber, becorirt
243, mit Krduter-Sauce 49

®anger Bander, farcixt 245, mit
Sauce a la ravigote 51

®rofie gebadene Filetd8 von Banber
245, mit weifer Sardellen= ober
Rapern-Sauce 44, 46

ﬁ{gzgerodytcr Decht mit Peerrettig

Hedit mit brauner Butter 248
Gefpidter Hedht 250

Angefdhlagener Hecht 249
Blangefochter Karpfen 250

Gefpicdter Karpfen 251

Jal und Karpfen auf Matrofenart 258
Aal auf bem Rofte gebraten 253
Barje mit hollindijcher Sauce 255

Barfe auf holldndijde Avt 256

Wels 256

Barbe 256

Blangefodter Blet 257

faroujdhen mit Butter-Sauce 257
= mit Dill 257

Fovellen, blangefodht 258

Sefocdhte Purdnen 258

Mabdite-Piurine 259

rifdhe Hevinge auf vem: Rofte 260

Frijder Lad)s 262

Lach8 im DOfen gefdhmort 262

Dorjdh 263

Sdellfifh) 263

Kabeljau 263

Gratinivter Kabeljou 264

Steinbutte 267

Sdiolle. Butte 267

Seezungen 268

Stir 268

VDierter Gang.
Die grofen Fletjdijtiide.

Rindfleifd in der Braife 115
Rinver-Sdymorfleifd) 115
Rurderbraten (Yoajtoeef) 117, mit ges
bratenen Kartofjeln 208
®efdymorter Rindexbraten 117
PRinderfilet 118
Geddmpited Rinderfilet mit DMadeira
118, und Kartofjel-Viehljpeife 325
Rinderfilet a la jardiniére 119
Snutrecote von Rindfleifch 119
Rinder-Cotelette3 119
= - auf Wiener vt 120
Beeffteatd 120, mit gebrat. Kartoffeln
207, ob. Kartoffeln a la Figaro 210
Rumpfteatd 121
Jiouletted von Rinbdfleifd) 121
Ungarifcies Gullafdfieifcy 122
Polnifded Sradzy 122
Rinderjdhwdnze 123
Frijde Nindevzunge mit Sauce 123

Farcirte Rinderz. m. Kapernfauce 123
Rindfleifd) mit einer Krufte 125

- mit einer Reidirufte 125
Hamburger Raudjleifch 126

- - mit Pilree bom

Crbfen 214
Kalbstenle & la Béchamel 129
RKalbsrilden glacivt mut Diacaroni 129
Hricandeany von Kalb 130
Angefhlagene Kalbstenle 131
Ralbsteule (faure) 131
Gebdmpited Kalbfleifdy 130
RKalbfletfhjdnitte (Trongons de vean)
131

®efchmorte Ralbsbruft 132

= gefilllte Ralbsbruft 132
Ralb3-Coteletted 135
®efpictte Coteletted 136
Kalbgjcdnigel 136
Kalbstopi 141
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Gebratene Kalbsleber 143
Gejdmorte Kalb3leber 143
= Hammelteule 147
Hammelfeule & la Daube 148
Mavinicte Hammelfenle mit farcivien
®urten 148
®evdmpited Hanmelcareé 149
®lacivte Hammelcarrés 149
Hammel-Coteletted 150
Sautirte Hammel-Coteletted 151
Hammelfteats 151
Hammelfleifd) mit Swiebeln und Kitm=
mel 152
®efitllte Lammbritjte 155

-Gdinfen in Burqunder mit Bivies

beln 158
Sdinten mit einer Krufte 158
Sdymeind-Cotelettes 160
RKrujtivte8 Schroeindcarré 160
Fricanveauy von Hivjd) 167

19a

Sruftivter Hivjdhrilden 167
®ejcymorte Hirfdhrenle 167
Hirfdblatt 168
Klops pon Hirfileifh 168
Sdymorfleifd) von Hirfd) 169
Gefdymorte Rebteule 170
- Wilvfchmweindieule 174

Kruftivter Wildjchweinsriiden 175
Puter mit Kaftanien 186

= mit Yujtern 186

«  mit Trilffeln 186
Farcivter Puter mit Champignonds

Sauce 187
Farcicte Eute mit Dlaronen 194
Gefilllter Fajan mit Tritffeln 196
Gejdymorte Trappenbriijte 203
Klops von Rindileifd) 120

= bon RKalbfleifch 135

- pon Sdmwemefleif) 160
Grofier Fleifchilof 41

Sinfter Gang.
Die Gemitje.

Peterfilien-Rartoffeln 206
Gaure RKartoffeln 207
RKartofieln mit Doftridh-Sance 207
®eriebene RKartoffelnn (Pitree) 208
fartoffeln a la Béchamel 209
Strafburger Kavtoffeln- 209
Kartoffeln mit Hermng 210
RKartoffeln 4 la Figaro 210
Brechbohnen 211
Syneidebohuen 212
Weife Bohnen 213

= = mit Gdnfeflein 190
PBitree vom tweiffen Bohnen 213
Griine Erblen 213

= = mit Tauben 188
Buderjdoten 214
Gelbe Crbjen 215
Brawe Grbfen 215
Grofie Bohuen (Puff-od. Saubohi.) 215
Linfen 215
Dide Hivfe 216
Budyweizengriibe 216
Mehlbrer 216
Pohrriiben 216
Dohrritben mit Sabhne 217

- und gritne Erbfen 217
= uitd Spargel 217

Stangen-Spargel 217

L]

Bredijpargel 218
Braune Teltower Ritbenr 218
Weife Rilben mit Sahne 219
mit Hecht 219
mit Kalbaunen 220
mit Kaftanten 220
- = mit Gdanfslein 190
MWafferriiben 220
Koplrabi 220
= gefiillte 221
Kohleitben (Wruken) 221
Sdwargmurzeln 221
Mordpeln 222
= mit Tauben 188
= mit Spargel u. Krebfen 222
Blumentopl (Cavoiol) 222
- gebadener 223
- mit faurver ober Giers
fauce 223
PRofentohl 224
Wirfingtopl (Welfchtohl 2c.) 224
= mit Roftbratourft 165
- gefitllt 225
Sarcicte Ronlettes v. Wirfingtop!l 225
Weiftodl (Weifitrant, Kappus) 226
Sarcirter LWeifitohl 226
Rothrohl (Rothtraut 2c.) 227
Baierijhes Kraut 227

'bHI
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Gehadter Weiftohl mit Sahue 228
Sanerfohl (Sauerfrant) 228
Sanerfohl (Sauerfraut) mit Fifdh 229
= mit %igdgsiﬁagout 229
Langer Griinfopl (Kraus- ober Braitita
fopl) 229

Gehadter Grimtohl (KRraus- od. Braun-
foBl) 280

©pruten ober @ptogienfof;f 230

RKaftamien (Diaronen) 230

Pitree vonr Kajtaniex 280

©pinat 231

Peterfilie mif GriesBRden 231

Sauerampfer 232

Bruunenirefje 232

Portulaf 232

Enbdivien 233

Geftonter Kopffalat (Sattich) 233

Bergetnils der gu einem Diner . paffenden Speifen,

Gefiillter Kopffalat 283
Nrtifdhoden 233

Carden oder Cardi 234
Porree 234

Gefdymorte Boiebelr 235
®efitllte Bmwicbeln 235
Gejdymorte Gurlen 285
Gefitllte Gurten 236

Pilze ober Schwdmme 236
Macavoni 237

Birnen mit Kidfen 287
Badobft mit KIoRen ober Pudbding 238
Illerler 288

Gemifdite8 Gemiife 238
Kartoffelie mit Aepfeln 239
Reibefudjen von Kartoffeln 239
Kartoffelnudeln 239

Pirfe mit Shweinefleijh 161

Warme Beilagen gu den Gemiifen.

Rleinte Fricanbeaur von Kalb 130

Kalb3-Coteletted 135, 136

Brifoletted 185

Gefpidte Ralb3-Cotelettes 136

Sautirte Kalbs-Cotelettes 136

RKalbs{dhnisel 136

Rouletted bon Kalb 136

LWurft von Kalbleijcy 187

RKalbszungen 139

Kalbsmild) 140

®ebadenre Kalbsfiifie 107

Gebratene Kalbsleber 143

RKalbsnieren 145

Glacicte Hammelcarrés 149

Geriftete Hammelcarrés 149

Bratwnrft 164, 165

Saucified 165

Gebadenrer Fifd) 245, 250

rme Ritter 342

Delettes 343

Croquetted von KalbSmildy 97-
= von Hafdhee 97

®ebratene Heringe 260
Hammel=Cotelettes 150

Gerbitete Hammelbruft 152
Dammelzungen 154

Bouletten von Fleifdy 125

Subeuter 127

(chg%etes oder gebratened Rindffeifdy

Gerbftete Lammbyiifte 154
Si[dwiirfte 108
Fijd)-Cotelettes 250
Lamm-Coteletted 155
Lanumleber 156
Sdywein8-Coteletted 160
©dweindpbielfleijd) 163
ither-Cotelettes 182
Hiihner anf dem Rofte 183
Braifirte Ente 194
Nievenfdynitte 344

Eier 338, 339

Pistel-Cnte 195
Pofel-Gansd 193

Sedfier Gang.
Warme Cutrees von Fleijh und Wildpret, anhmtent und
wildent Gefliigel, Fluf- und Scefijden.

Ralbfleifd mit einer Kapern-Smrce 134
= mit Majoran und KIGE-
dhen 184

Rleinre Fricanbeaur von Kalb 130
foiem = mit Ragout 4 Ia
3 financiére 287

Sricaffec von RKalbsbruft 138
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PBerzeidinify der gu einem Diner 2. pafjenden Speifen.

Ralbfleifh mit Reid 134

$lop3 von Kalbjleifd 135
- mit Ragout von Champignons

287

Gefpidte Kalb3-Cotelettes 136
= = = m. Eriifjel=
Ragout 287

Rouletted von Kalb 136
= = = mit Ragout & la

financiére 287

Ragout von Kalbsbraten 137

Blanquette von Kalbsbraten 138

~ Dajdhee von RKaldsbraten 188, mit

Croquetted 97
Granate oo Kalbfleifch 138
Kalbszungen 189, mit Tritffel-Sarnce 49
Gefpicte Ralbsmild) (Epigramm) 140,
mit Ragout & la Toulouse 286
Salbstopf mit Madeira-Sauce 141
falbszungen a la Tartare 139
Hafchee von Kalb3gefchlinge 140
®ratin von Kalbdmild) 141
RKalbsfitfe 142, mit Madeiva-Sauce 50
RKalbsleber gefchmort 143
febertuchen 144
Grepinetted von Kalbdleber 145, mit
Lriiffel-Sauce 49
Gefhmungene KalbSunieven 146
®lacivte Hammelcarrées 149, mit Ra-
gout vorr Gurien 287
Hommel-Coteletted a la Soubise 151
Hajdee von Hammel 153, mit Crepi-
netted 145
Ragout vont Hammelbraten 158
Hammelzungen 154, mit Ragout 4 la
financiére 287
®ratin von Hammelzungen 154
famm-Coteletted 155, mit Pitvee von
Sanerampfer 232
Lamm=Ragout mit Sanerampfer 155
Cpigramm von Lamm 165
= vont Kalb3mild) 140
= von Hithrern 132
Lammgefchlinge und. Lammstdpie 155
Lammleber 156, mit brauner Kapern=
Sauce 46
Pillaw 150
Sautirte Hammel-Cotelettes 151, mit
mbrauner frduter-Sance 49
0p5 von Sdyweinejleif 160, mit
©auce Robert 52 Lo i

21a

Gerbitete Schroeinsfiifie 161, mit Ma=
deira-Sauce 50

Rleine Fricandeaur von Hirjd) 167,
mit Oliven-Sauce 46

RKlops von Hirfdfleifdy 168, mit Cham=
ptgnong- over Tritfiel-Sauce 49

®ranate pon Wild 168

Emincé von Hixh 168, mit verlors
nen Ciern 16 :

Ragout von Hividfleifdh 169

Silets von Hirjd) 169
- = = mit braunem Ra=
gout von Ehampignonsd 287

Reh-Coteletted 170, mit brauner Krdu-
ter-Satce 49

flops von Reh 170, mit braunee
Sarbellen-Sauce 44

Kilets und E3calopd von Reh 170

Rehleber 171, mit Sriiffel-Sance 49

Ragout von Reh 171

Goteletted v. Hafen aux fines-herbes
172

Klopsd von Hafen 172
Ragout bon Hafen 172
Hafentlein 173
Hajentudjen 173
Hafenbraten, polnifder. — Falider
Dafe 174
Ragout o Wilbfdroein 176
Hithner over Kapaune in ber Braife
177, mit Ragout von Auftern 287
Huhn oder Rapaun mit Reid 178
Quuge Hiihuer mit Eftragon 178
= - mit Stadjelbeeren 178
oder fapaune mit ges
fitlltem Kopffalat 179
= = mit Blumentohl 179
Sricaffee vonr Hitbnern 179, 180, im
Vol-au-vent 277
Nricajiee von Hilhnern mit Spargel,
Blumentohl und Krebfen 180
Hitorer-Coteletted 182, mit braunem
Ragont von Ehampignond 287
Hithnerfeulen mit Plinjfen 183
Dithuer auf bem Roft 183
®ranate von Hithnern 183
%arggter Kapaun mit Champignons
1
Puter mit Auftern 186
= mit Trliffeln 186 L
Santé von Hithnexn an supréme 181

] -
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Farcivter Puter mit Champigrons=
Sauce 187
Fricafjee vort Tauben 188, im eimex
Casserole au riz 286
Tauben mit Reis 188
=  mit Kopfjalat 188
= mit Blumenfohl 188
Glinfeflein 190
= mit Aepfeln 191
Sdywarzfaier von Gdnfetlein 191
Ragout von Gand mit Gurfen 193
®danfeleber, gebrateme 193
= fautirt 194
Farcivte Ente mit Viaronen 194
Ragout von Eute 195
®efdumorte Cnte 195, utit Ragout
poit Gurfen 287
Gefitllter Fafan mit Tritffeln 196
6:;2%13 b, Fafon 196, v. Rebbiibrern

Santé vonr Fafam 197, von Neba
bithern 200
®ratin von Fafarr 198
= von Rebhithnern 200
= bon Becaffinenr 201
@ratin von Sranumetsvbgeln 204
Gefiillte Rebhubn mit Triiffeln 200
Ragout von wilber Gans 202
©djiiffelpaftete v, jungen Hithrern 274
= von Tanben 275
= vont Kalbfleif) 275
= von Fifd) 275
Paftete bon Muftern 276
= von Beeffteals 276
= vont Yal 277
= vont Lad)8 277
= bont Peringen 277
©todfifc) im Vol-au-vent 279
Poftete von Rinderzunge 279
= pon feh 281
= pon Hafent 281
=  bon Fafanen 282
= von SRebhilhrern 282
Poupeton von Reid mit Hithnern 285
= = = mit Fifd) 285

= = TBild oder mildem Ges
flitgel 286
Casserole au riz 286
- = = mit Ragout & Ia
financidre 287

Bevgetdjnifs der gu elem Diner . pofienden Speifest,

Casserole au riz mit Ragout wvon
pithnern a Ia Tou-
louse 287 :

Pod-Tnrtle-Ragoiut 288

SRR = im Vol-au-vent
277

Pummer-Ragout 288
Bander mit Peterfilie 243
ganber fautivt mit feinen Krdntern 244
leite gebadfene Filets v. Bander 245
Blaugetoditer Hecht mit Meerrettig 247
Pecht mit Peterfilie und KIBfden 248
Gebratener Banver 246
= Dedht 248
Pedit mit braumer Butter oder Sace
und Kartoffeln 248
®ratin von Hecht 248
= pon Bander 246
Banber & la Béchamel 246
Hedht = - 248
©chiifjelhecht 249
Angejhlagener Heht 249
Dedht auf bilvgerliche Art getodht 248 ;
Gefpidter Hecht 250 ;
Badifder Hecht 249 I
Blaugefoditer Karpfen 250
Gebadener Karpfent 250
Gerdfteter Karpjen 250
Karpfen auf polnijche Art 251
Karpfen mit rothem Wein 251
®efpidter Karpjen 251
Yal mit Salbei 252
= i Bier gefoht 253
= auf bem Rofte gebraten 253
= im Ofen gebraten 253
= und Rarpien auf Matvofenart (fry
en matelote) 253
Barfe mit holldndijdher Sauce 255
= in Wein gefocht 255
= mit Peterjilie 255 f
= auf holldnbijde Art 256 !
Kaul-Barje 255 i
Quappen 256 5
©dleiben mit Peterfilie 257 w
= in Bier gelodjt 257 :
= mit faurer Safhne 257 \
Blet in Bier gefodht 257 \
Rarvaufden mit Butter-Sance 257 ‘
= mit Dill 257 ‘
Forellenr Hlaugetodjt 258 }
n

Gebadene Forellen 258
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®efodite Murdnen 258
@Gebacdene Diurdnen 258
Stinte 259, 260
®ebadene frijdhe Heringe 260
Gerdftete Neunaugen 261
Geeftinte 261
fach8 im Ofen gefdhmort 262

= auf ©dweizer Art 262
®ratint von Lad)d 263
Santé von LdHs mit Ragott fin 263
Gebadener Dor|dh 263
Sdellfifch mit feinen Krdutern 263

- 4 la Béchamel 263

®ratinirter Kabeljon 264
Stodifijd) 265

Panniijdy 266

Steinbutte mit Krduter-Saice 267
®ebratene Butte 267
®ebadene Seezungen 268
Rouletted von Seegungen 268
Srebje 269
Sricaffee von Frojdienlen 271
®ebadene Frofchtenlen 271
Pubding von Stodfifd) 807
Fleifch-Budding 308
Pudbding von Kalbsleber mit Pars |
mefantife 307
Dehifpeife von Fifdh 332
- von Macaroni 1. Kéfe 333 4
- pon Krebfen mit Kife 333 |
- von Modeln mit Kife 334 |

Sieh'entzr ®anag.

RKalte Gntreed vbon Fleijdy, Wildpret, Geflitgel und Fijden.

DMayonmaife von Kalb3gehitn 142
- von Hithuern 184

pont Puter 188

vont Banbder 247

von Aal 253

port Lahd 263

Fifd=-Salat 247

@epflitdter RKarpfen mit Sauce ré-

molade 252

Nadte Barfe 255

Hal in ABpic 254

Roulade von HAal 254

Kalte Forellen in Aspic 2568

Dummerfalat 269

Ralte Paftete vonr Puter 282

vont Kapaimert 282

von Hilhnern 282

vont gajanen 282

pon Rebhithnern 282

von Hirfd) 284

vorr NMeh 284

Kalte Paftete vonr Hafen 284

- = pon &dinfen 284

- =  von ®dnfelebern 285
RKalter verzierter ©dinfen 158, 159
Roulade von Scpwein 161
®efitliter Sdweinsfopf 161
Prefifopf 162
Pain pon Sdweindleber 164

= pont gleifd) 164

= pon Hirfh 168
Wildjdweinstopf 176
Roulade v, Wilbjdjrein in Gallerte 176 1
®alantine von Kapaun oder Huhn 185 |
Weifjaner von Gans 191
Gans in Gelee 192
Rouladbe von Gand 192

= pon Gnte 195

Weifijarter von Ente 195
Gnte in Gelee 195
Rebpithnertife 200
Pain von Trappe 203

Adhter Gang.
Der Braten.

nmerfung., Butter mnd Kife giebt man bei einfadien Diners am Sdhuffe |
der Mablzeit; bei feinen Dinmerd BHimgegen enbweder vor obder nad) dem §
Braten, ober aud) vor dem Gefrornen. i
Bebratened Rinderfilet 118 fammbraten 154
RKalbgbraten mit Safhne 146 Sdweinebraten 156
Pammelbraten 147 Saurer Shweinebraten 156
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Sdyweinsfilets (Mitrbebraten) 160
Gebratened Spanferfel 166
Dirfdhbraten 166
dricandeanr von Hir|d 167
Filetd odber Milrbebraten . Hirjd) 169
| Rebhbraten 170
. ®ebraterter Hafe 171
- Wilofdweinsbraten 174
Gebratener Frijdhling 176
®ebratened Huhn 176
®ebratener Kapaun 176

= Puter 186
®ebratene Taube 188

flie fid). Siebe den elften ®ang.
geringﬁfaht 289
artoffelfalat 289
Sardellenjalat 290
Kopffalat 290
' Gpedijalat 290
. Ropffalat mit fourer Safne 291
. Gnbivienfalat 291
i Rbaponntajaiar 291

nmerlung, Bei einem grofien Diner

nad) dem Braten auf

|| Pubding bot RKartoffel- oder fraft-
ntehl 300

| Rei3-Pubdding 301

| ©emmel-Pubding mit Rirfden 802
| Pudbing mit Nepfeln 302

i - vont Bries 302

= bon fauver Sabhne 302

Bergeidjnifly der su cinem Diner 1. paffenden Speifen.

Gebraterne Gang 189

= CEnte 194
®ebratener Fajan 196
®ebratenned Nebhuhn 199

= Hafelbuhn 199
Gebratere Walvjhuepfe 200

= Becaffinen 201

= wilde Baug 202

= wilbe Ente 202
®ebratener Anerhabhn 202

= Birthahn 202
Gebratene frammetsvigel 203

= Lerchen 204

Der Salat wird bet einfacen Mableiten mit bem Compote ugleidy
gum Braten geveidht; bei grifieren Diners

bilbet bas Gompote einet Gang

Brunnentrefje 291
®artentrefje 291
Gurlenfalat 291
Bohnenfalat 292
Gelleriejalat 292
Rothe Ritben 202
©pargelfalat 292
RKoflfalat 292

Weunter Ganyg.
Die Cntremets.

, folgt nad) bem Brater nody ein fetmes,
 womibglicy feltened Gemilfe, weldhed man ofne Fleifchbeilage, gewdhulicy me
\ mit Gemmel-Groutond garnirk, auf die Fafel giebt.

Behnter Ganag
Die Mehlipeifen.

Anmerbung. Bei einfodien Diners tann man
entweder nad) der alten Lafelordming bor oder, ber menen Sitte folgend,

| bie Tafel geben, Bei
|\ jebod) immer nach bem Bratem, — Juy bie
fid) eignenden: IMehlfpeifen find bier aufgefithrt.
Cierfpeifen findet man in vem 14, Abjchnitte Seite 334.

bie Mefilfpeife nach Beliebern

feinen Diners  giebt man fie
gl eiem Diner oder Souper
Die einfachen Mildh- 1md

Pubding von geriebener Semmel 302
= vont Krebfen 8303
bon PViohn 303
=  pon Hirfe 304
- von Rartoffeln 304
Auflaui von Vanille 309
= von Chocolabe 309




Berseidnify der gu einent Dinev . pajfenden @petieﬁ.

uflouf von Kéfe 382
port Piatronen 310
vont Panbeln 310
vont Punfdy 310
port RNeid mit Banille 310
von Gitronen 310
poir Gribeerenr 311
von Himbeeren 311
pont epfeln
pon Oatittett
pon Rirjchen 311
vont Aprifojen
= von Pfirfiden
Citvonen-Diehljperfe 311
Gitronen-Diehl{peife & la Lyonnaise
312
Mehlfpeife & la Dauphin 812
= von Peid 312
= pon Nei§, meringuirt 813
Pudbing von Weizemmehl 301
= von Sago 304
= von. Ehocolabe 304
Phmmpuooving 305
Brov-Pudving 305
Eabinets-Pudving 306
Pudding von Kaftanien 308
ifdh-Pubding 307
‘.Bu;b;ng pon Salbsleber mit Roftnen
0
Gebactene Reidjdnitte 313
Mehlfpetfe von Reid mit Aepfeln ober
Aprifofen 313
Mehlfpeife von Gried 314
Sddjtjhe Vehlipeife 314
= mit

W R W G B R LR NN A YR )

Matronen
3la

Sddfijde Mehlipeife mit Bidcuit unbd
Jepielt 315
Sidfijde Dehlipeife mit Fritdten 323
Mehifpeife von Nudeln 315
Palip-Nudeln 315
Wiehlfpeife von Fabennubdeln 316
= oo Mandelmideln 316
port Semmel mif Aprifofen
816
Meplipeife von Semmel m. Aepjeln 318
Omelettes goufflées 317
= a la neige 317
= aux confitures 818
Meblipeife von Krebjen 318
- von fhwarzem Brod 321
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SRebljpeife von Gried m. Confititred 321
= 2 la Figaro 322
= von Biscnit 4 la reine 322
= noit Niiffen 824
= port Butternodeln 324
He= vont faurer Sahne 324
Rahmftrudeln 319
epfel & la eréme 319
Linger Aepfelfpeife 320
Gharlotte von Aepfelr 320
= - = & la paysanne
321
Brodipeife mit Aepfeln 321
Semniel-Bidcuit-Diehlfpeife mit Kivs
{chen 323
Rirjden-Speife 323
Pilanmen-Speife 324
Dievinguirte Butternodeln 324
Dehlipeife von RKaxtoffeln 325
- von Apjeljinen 825
Sdmanterle 325
Mildyfchaberle 326
Dampfuudeln 326
Kreb3-Dampfnuveln 327
SKrebdoudhteln 327
Dutatennudeln 328 :
Mehifpeife vot Maronen 328
= von mweiffem Kéfe 328
- pon Hirje 829
Mebljymarren 329
Pubeljymarren 329
Semumelfdymarven 329
YAepfeljchmarren 329
Plinfer 330
=  mit Confitiired 330
- mit Mandel-Créme 330
Plinfenfpeife & la reine 330
Hefenplinfen 331
Pancafed 331
- olldndifde 331
- englifhe 881
- a la rocher de Cancale 332
RNeis & la créole 335
= mit Manvelmild) 335
Kajda 337
Berguets von Reid 354
= vonn ®ried 355
von Reidmehlfpeife 855
von fadyf. Piehlfpeife 355
vont Nudeln 355
von Ravtoffeln (fiife) 355
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Beignetd von Aepfeln 855
= bon Apvitofen 356
pon Pficjichen 356
vort Pilawmen 356
von Kivjden 356
port Erdbeeren 856
vont Apfelfinen 356 °

T % 1 n N

Berseidinify der gu einem Diner i paffertden Speifen.

Beignets & I'Anglaise 356

Vulcains. 357

ﬂp;irn[wiarﬂbcﬁm mit Wein-Crame
o7

Ausgebadene Plinfen mit Confitiires
357

Audgebadenre Plinfen mit Créme 358

Elfter Gang.

Compotes.
Gompote bon ungefdilten ) frifhen Compote vom Melonen 297

Pilaamen 294
Compote von gefchdlt. Pilaumen 204
= bon Viviten 295
- pon Yepfeln 295, 296
= pont Apfelfinerr 296
= von Apfelfinen 1nd Aepfeln

Gompote von Rirjden 296
= pon Aprifofen 297
= von Pfirfichen 297

von Erbbeevenr 297
vonr Stachelbeeren 297
von Befingen 298
vont ‘Preifelbeeren 298
von Himbeeren 298
pon (ohannisbeeren 298
von Manlbeeren 299
von Duitten 299
MRei3 4 la Malfe 349

= mif Apfelfinen 349

I3wilfter Ganag.
Die Talten fitfen Speifen, als: Crémes, Gelees, Blancmangers 1c.

Gelee vonr Rbeinwein 360

= pon Champagner 361

= pon YUpfelfinen 362

= pon Beilden 362

= pon Crbbeeren 363

= pon Himbeeren 363

= pon Ynanasd 363

= pon Apritofen 363

= pon Phirfiden 364
epfel in Gelee 364
Macéooine von Frildjten 364
Gelee von Banille 364

= pon Maradquin 365
Gelée russe 365
Blancmanger 365
Chocolaben-Blancmanger 366
Gefdhlagene Safe m. Pumpernidel 367
®efdlagene Sahne mit Erbbeeren 367
lSer)Iagcne Sabne mit Himbeeren 367
Créme a la Bavaroise von Banille 368
Crggge & 1a Bavaroise von Maradquin
Créme & la Bavaroise bon Oranger=

Bliithen 369 °

Créme & la Bavaroise von Dafromen
369

Créme & la Bavaroise pon Manbeln,
Ball- ober Hafelniifjen 369

Créme 3 la Bavaroise von Raffee 869

Créme & la Bavaroise pom Pumpers
nidel 369

Crén:f & la Bavaroise vort Ghocolabe
37

Grézr{l)e & la Bavaroise von Erbbeeren
87

Créme & la Bavaroise bon $imbecrert
370

Créme & la Bavaroise von Ynanad
370

- Créme a la Bavaroise bon Pfirfidien

ober Aprifofen 871
Créglle 4 la Bavaroise von NApfelfinen

3
Créme & 1a Bavaroise vort Mabeira 371
Créme & la Bavaroise von Punjd 871
Charlotte russe 372
Dunft-Créme von BVanille 372

- von Efocoladbe 878
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Dunfi-Créme mit Caramel 873
Banille-Créme 373
Maradquin-Créme 374
Matronen-Créme 374
Créme brulée 874
Gréme von Chocolade 374
Punjdh-Créme 874
Ypfelfinen-Créme 375
Grbbeer-Créme 375
Eréme von Champaguer, Malaga ober
Mabeira 875
Gréme von Apfelfinen 375
Créme a la Nesselrode 376
Reid-Créme 4 la Princesse 376
- 4 la Piémontaise 377
Klammeri von Kartoffelmehl mit Ma-
radquin 344

Hlanmeri von Kartoffelmehl mit Ma-
fronent und Himbeer-Sauce 345
Slommeri von Gried 345
- von Reidgried m. Danbeln
wnd Banille 345
Slamutert vor Reidgried und Frudis
faft 346
silammteri von Kirjder 346
= vont Sago 346
Sdneeberg 348
RKalte Aepfel-Créme-Speife 848
Ru;tsel Matronen=Créme-Speife 848,
Sultan-Speife 350
Mabeira-Speife 350
Banille-Créme=-Speife 350
Ralte Mehipeife a la Portugaise 351

Dreisehnter Gang
Das Badiwert,

nmerfung. Zoie bei ben Mehlfpeifen im aehuten Gang, fo find audy Bier
bie Badwerle verseidmet, weldje su einem Diner ober Souper pafjend fld.
Qm 19. Ab{dmitte fiudet man bdie Hbrigen aujgefilhrt.

Englijhe Scnitte 852

Sprifstudien 353

Sdjneebille 353

Sdliiffelfuden 854

Srausgebadenes 354

Bléitter-Torte mit Erdbecven ober Him-
beeren 381 3

Apfel-Torte 381

Reid-Torte mit Citromen 383

= mit Apfelfinen 383
Gnglifie Danvel-Bldtter-Torte 382
ﬂii‘ggtet-iorte mit Créme patissiére
2

Taufendblitter-Torte 388

Stadjelbeer-Torte 383

Sleine Apfel=Torten 884

Minced-Pies 384

Thrtdien vort Blttertelg mit Scilage
fafne 885

Thrtdien von Bldtterteig mit Créme
und Confitiived 385 :

FTartelettes von Mandeln 385

Fanfdonetten 386

Slorenting 386

Munbdtajdhen 386

Aepfel im Sdjlajrod 387

Canapees von Blitterteig 887

Gateaux renversés 388
Tourniquets 388
Gateaux pralinés 388
Gatean fourré 389
Silfter 391
Pitowmentuden 394
Sufdiuden 394
Briode 396
Pranntuden 400
Hefenmafielnn 401 ;
Sdneewafjel 402
Waffeln von gejchlagener Safue 403 {1
Bimmtwaffeln 408 i
Bimmtrbhrden 403

Gifentudjen 403

Petits-choux 403

Pains & la Duchesse 404
Apfelfudhernt 407

Mohn-Torte 407

Linger Torte 407

Apfelfinen-Torte 408

CEnglifdje Apfel-Torte 409
Meis-Torte von mitrbem Teige 409
Silaﬁcoretteé mit gefdhlagener Sabite (1

Tarctelettes mit Stadjelbeeren 410
- mit Créme 410
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Larteletted mit Himbeeven 411
= mit Erobeeren 411
mit Pilaumen 411
mit Kirfchen 411
mit Apvifofen 411
: ‘mit Piirfiden 411
i = mit Aepfeln 412
@ - mit Confect 413
Citronen-Tarteletted 411
Mofhn=Tartelettes 412
Dftfrieslinder Kudjen 412
Berlingos 412, 413
fleine SnbamuBI)Lcrhld)m 413
Portugiefer Kudjen 414
MMagdalenen-Sudjen 414
Inistudien 415
Banillehuden 415
Laufendjahriuden 415
BWiener Collatfchen 416
@and-Collatfchen 416
Englifhe Collatiden 416
Rarlsbader Collatichen 416
Croquettes 417

L B T T

®efrorned von BVanille 430
Sabuen-Gefrornes von Maradquin 431
Gefrorged von Ovangenbliithen 431

= pon Ehocolabe 481

- mit Brod 431

- vont Mafromen 431

- von RKaffee 432

= von Dlanbdeln 432

= pon Hafelniifen 432
Gefrorner weftphilifder ‘.’Bnbmncgl 432

= ll]hnzvmrq;;alaNeszzelro e433
®ejrorned von gefdlagener Safne mit

Banille 433

Maradquin 433
Gefrorned von gejdilagener Safhue mit
Ehocolabe 434

Bergeidinify der ju einem Diner 1, pafienden Spetfert.

VDiersehnter Gang,
Das Gefrorne.

| @ejrornes von gefdilagener Safne mit

Pievauj folgt al8 Sdluf des WMahles das Deffert.

Hoflhippen 417

Biscuit 418

Seiner Biscuittuden 418
Semmel-Bigcuit 419
Butter-BVigcuit 419
Mandel-Torte 419
Mandel-Biscuit 420
Portugiefer Tovte 420
Sanb-Torte 420

Wiewer Torte 421
Ungarifdhe Torte 421
Brov-Torte 421
Punfch-Torte 422
Kinigdtudien 422

Baum= ober BVanb-Torte 423
Bidcnit-BVanb-Torte 424
LWffel-Bidcuit 424
Datronen=Torte 425
Marzipan-Tartelettes 426
Piandelbiiten 427
Gpanifdie Torte 428
Baifers 428

Meringued 428

®efrorned von gejdilagener Sahne mit
Crobeeren ober Himbeeren 434
Gefrornes  von  gefdhlagener Sahne
a'Arlequin oder a la Piickler 434
Balomba (Bombe 4 la vanille) 434
Gefrovned von Citvonen 435
- von Punfdy 435
pont Apfelfinen 435
pon Ananad 435
vort Erdbeeven 436
von Himbeeren 436
von Aprifofen 436
von Pficfihen 436
von Rirfden 436
Gilépunfdf; Ponche a la glace 437
Ponche & la romaine 437

L NS T T TR R
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