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Fris Reuter hat und m fetner Foftbar Humoviftifdhen wnd 1oohl
allbefanmten Epijode , au8 feiner Feftungszeit”, ald er einmal
Jtide Todite und bdie zerfoditen Stitde jdhiin mit Lorbeerblittern
und Biwiebel{deiben bebefte, ein Guferft wahres Lebensbild qe=
geidmet.  ©8 giebt eine nicht geringe Anzabl von Speifen, i demen die
unangenehme Gegenwart der Gewiivze und hiiufig den Ge-
{gmad verdivbt. Wie ftbvend wirfen nidt die Lorbeerblitter, wie
unangenehm drlingen fid) nidjt die RKibvmer ded englifden Ge-
Wwitrzes iibevall hervor; wie hiufig fommt ung ein Pfefferforn
w einen hoblen Zahn und vermviadit und die Beftigften Seerzen!
Bie wentg appetitlid) ift nidht jened omindje Beutelden mit den
barin eingebundenen Gewitrzen, weldes wiv unfeven Speifen fo hiufig
beilegen miiffen, um ibnen ben Gejdhmad der Gewiire mitzutheilen,
Welder RKod) bitte nicht fdon mit geidftem Aerger die jdharfen Tragens
ben Pfefferfritmel vermitnjdt, ohne welde es bisher jo gar nidyt
miglid) war, einer Majonnaifen=-Sauce den pifant=-pfeffe=
vigen Gefdmad ju ertheilen; welde Housfvau Kitte nidit jdhon ihre
fo flaven @ompots, bie Gurfen . durd) die lange Amvefenheit
ber Gemitvze nad) umd nad) jene graue jhlechte Farbe aunehmen feben, ©

©deibler’s Rodbud. 32 &
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. toeldie entfdjieben den Uppetit nicjt veit. Wie fehr ftovend roirfen Die
Yangen ©tangen der Bimmirinbde ober die ausgefodjten Ringe der
Gitronenfdale in den Gpeifen und RKiichenproduften aller Art!
TWeldhe Arbeit erfordert e3 fo Biufig in der Ritde, die Gewiivze vor
dem Unridjten aus ben Speifen Hevaudyunehmen, wobei ed ood)
nod) oft genug vorfommt, baf ein Korn ober Stitcdjen unbemertt mif
auf die Zafel fommt und bort die Bibne ber Gijte gefahrdet!
Aber, abgefehen vom Diefen Storvungen wnd dem unappetitlichen
Husfehen der Gewiirze, Gewiivzhentel und ®ewitrzlappen ij
die Wxt wnd Weile, wie im Allgemeinen aud ben Gewiivzen dad Aroma
burd) das Rochen herausgesogen wirh, buvdhjausd nigyt bie Dbefte. Biele
Gewitrze, weldie 2—4 Stunden lang mit unjeren Gpetfen gefodt wer=
e, behalten nod) nad) dbem Koden eine nidt unerheb=
Lidhe Menge von arvomatifder gewitrjhafter Ryaft bet
fidy, wovon man fich fehv Leicht iibevseugt, wenn wman fie — oft miber
Willen — i den Pumd Lefommt wnd zerfaut.  Alfo die Gewiivze
werben Durdhaus nidyt vollftdndig in Besug auf die in thnen fteden-
ben Gtherijden Oele und anbeve Subftangen, welde den
gewiirzhaften Gejdmad hervorvufern, audgenupt. nbere BVe-
ftondtheile boagegen, welde gleidifalld in den Gewitvgen ftecfen, zum
Beifpiel die unangenehmen Shleimjubitangen, welde man
in Den Gpetfen gar nidt Haben will und barf, Deten
Anmwefenheit bet groferer Menge fogar fehr wiberlid
wirft, werden leider grabde burd) dad Vodjen ausgezogen
und den Speifen mitgetheilt. Wir fehen aljn, daf purd
bas Roden grade die jhled tefte Ansnupung dev Gemiirze
exfolgt, bemn exftens erbalten wiv nicht alles Gewitvshafte und ymwettensd
befommen wir bdurd) den beifen Wafjevausyug aud) die villig itber=
flisffigen fd)leimigen Beftandthetle 2. m unfere Shetfen.
Diexgu fommt mumn nod) al8 dritter und fehr evheblid) s
Gewicht fallender Buntt die von Jahr zu Jahr gunehmende Berfdl=
| {dung ber rohen Gemitvze
§ Man Bejdrantt fidy jest fchon micht mehr Blofy darauf, bem ges
ftofenen Bimmt gt Pulver gemahlened Gigarrentiftenfholy juzu
feien, fondern ntan 3ieht Direct aug ber gewivzhaften Bimmirinde vorher
thetlweife das Gtherijde Oel und vevfanit fie evft danm, ebenfo vie man
aud ben Jelfen eimen Theil ihres Gewiivs=Ocles duvch Deftillation
© Berausyieht und fie dann in nuy nod) wenig aromatifem Buftande, it
punfel-{dywargbraunen vunylidien Ausjehen, meift unter Berluft der vunben
~ Bliithentndpfchen i den Handel bringt, wihrend bie Nelfen im quielr
~ Buftanbe dhon durd) den Druct ded Fingers dad Gtherifche el hevaus=
' preffen Tlaffen.
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Der geftofene Pfeffer wird haufig mit ber Ajdhe bon ber= |,
fdyiedeten Holzarten gemengt, wibhrend ber gqange Pfeffer oft o
fhlecht ift, baf e fdhon mit Den Blofen Hinden zervieben werden fann
und im Waffer nidyt unterfinft. . t

Der Safran enthilt die feimen ovangevothen Narben thujdend 3
dbnlichen Fajern von gertiudjertem Rindfleifd) oder zerfdnittenen Gromat= |
Blumen, Ringelblnmen 2. 1

Die Bantlle wird ein oder mehrere Male durd) Spiritud aus= -
gezogen und nadjher, um ihr da8 trodene Ausfeben su nehmen, mit |
dem’ dhulid) viedenden PLernbalfam oder mit el bejtridien. :

IMustatnitife find oft wurmftidhig, wobei denn, um den Kdufer i
au tinjdjen, bie dufere Oefinung mit einer erdigen Maffe fidh verfivichen |
finbet, Mustatblitthe wivd weqen ihver vielfadjen Vevwendung in
" Der Deftillation fehr oft durd) Sprit ausdgezogen, ebe fie in Den Hanbel
Eommt. ;
Dte Mandeln werden nidyt felten mit alten ramyigen, inmen |
qelbilecigen, wurmitichigen Sorten vevmengt, ebenfo wie man audy, je |

nad) Den Handelpreifen, bdie Mandeln mit ben bitteren ober ume=
getehrt vermifht findet.

Bei Carbamomen {ind die m Handel enthiilft vorfommenden
Gamen der Berfilfdhung mit geringeren Sorten leid)t audgejet.

Bet Rodiiimmel endlid) bhat man fid) fehr vor Verfalfdungen
mit beveitd sum Theil ertrahivier TWaave zu Ditten. €3 hHaben zwar
alle burd) Weingeift mehr nder weniger ausgezogenen
Gemiivze ein gleidfivmigered dunifleved Ausjehen und einen viel
fdwéideren Gerud) und Gefdmad, ald bie frijden Subftanzen,
jie find abey oft, wenn {ie bex guten undbunverfalidten
Waare beigemengt werben, nur fehr {dwer su exfennen.

Da ift e8 denn gewif jeitgemdf, auf Mittel zu finnen,
welde bdiefer allgemeinen Calamitdt unter den Ge-
witrzen mit einem ©dlage abhelfen und unjeve Hausfrauen
in ben Stand fegen fiunen, jowohl vor Berfilidungen fid | |
3u Ditten, al8 aud) bie durd) da3 foden der Gewiirze -

.bt8her Deftandenen Webelftinde zu Defeitigenm  Diefed
Mittel it nun i den fogenarmten fhiffigen Kiichengeiviirsen gefun=
den, Deren Unwendung e8 exmbglicht, in unjeren RKitdjen fernerhm gar
feine Unannehmlidyfeiten mit den Gewitrzen mebhr zut haben, die da-
gegen aber eine fo groffe Menge von Vortheilen ge-
wihren, baf jede Hausfran, welde fie einmal ange-
wendet hat, auf ben ferneren Gebraud) der rohen Ge-
tiirge gern verzidyten wivd. €8 hanbelt {id) hrer um bie, nad
einer gemwiffen Borfdyift, welde n Folgenbem mitgetheilt wird, in
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fliffiger Form Bergeftellten Gewitrse, und €3 diivfte von vornherein
. einlendhten, baf diefe Foum, vorausgefest, daf fie ben Gerud) und Ge=
 {dmad der natinlidhen Gemitrze in ausgezeidynetem Maafe befibt, —
wie e8 jo in der That der Fall ift — iibevall da, wo die Gegentvavt
ber trodenen ®ewiivse jdabet, diefen lefsteren povzuyiehen fein wixd.

Died trifft, wie durd) viele Berfudje mit den flit{jigen Kiiden=
gemwitryen, welde nad) dev Borfdiift ded Verfafjers angefertigt wor=
ben find, fic) beftitigt hat, ooliftindig su, und die Erleidtevung
ber Arbeit fitr die Fodenden Hausdfranen, die Sauberkeit
und Rlarheit der Speifen und Saucen, dev angenehme
Wohlgefdymad, den man allen Gevidten geben famn, ift durdy
trodene Gewitrze gar nidyt yu evmibgliden.

Gonft, wenn eine Sauce, eine Speife Pfeffergejdmad Datte,
fo fonmten foldie Perfonen, welde etwa ufiliig an Huitenveiy x
litten, faumt Dabon geniefen, weil Die feinen jdarfen Kbvnev fid) imt
Halfe fejtienten. Durd) flitfjigen Bfeffer dagegen famn man einer
| Mayonnaife ober einer Sauce 3. B. iiber Biiferlinge 2¢. ein fo elegantes
 glatte3 Wusfehen geben, wie miemal8 frither. Bratem, Suppen,
| ®emitfe, Ajpics, Compots, Kuden, Badwer? 2 2., Tury
Alles, wad in ber fodh= und Badtunft Gewitre jeber
Art braudt, {ind durd), diefe flifjigen Kiidengewiivge
piel {dhdner unbd Leiditer 3u witrgen alsd frither.

Bei der Anwendung ber flitfjigen Kitdengemwiirze
in der Riide broucht man die Speifen nidt melr, wie bisher, mit den
Gemiiryen gujommen ju foden, ed findet im Gegentheil das
Hinyuthun dber Gewitrze erft yulept beim Fertigmaden
ber Gpeifen ftatt und man Hat daduvd) aud den grofen
Bortheil, daf bie fwft in ber Ritdje entidieden bers
beffert wivd, inbem fte nidjt fundenlang die ftarfen axomatijdyen
Geritdie der Gewiivie rings wmber verbreitet, gang abgefehert davom, da
biefe Geriiche fitr bie Speifen bverloven gingen.

Die flitfiigen Ritdengewitrze find billiger, al3 die vohen
Gewiirse, weil bet ihnen nidht o viel verloven geht, al3 bei Diefen, thr
Gefmad it e vetnever und gleidymafigever, e Gufert gleid) von
pornberen feine gange Wirfung. Die Herftellung Dev flitffigen
Ritdengemwiivze it tm Algeneinen fehr leidht wnd gejdyieht auf
folgenbe Axt: ;

Hevitellung der fliiffigen Kiidengemwiivze.
Diersn gehisren fitr Die fpeciellen Swede der RKiiche: Jimmi=

. Relfen, fdwarzer Pfeffer, weifer Pfeffer, Capenne=
. pfeffer, Banille, Lorbeerblitter, englifd) Gemitvy, MW us,
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Tatnuf, Mustatblitthe, Citronenidale, Safran, Ritmmel,

" JIngwer, Thymian, Bafilicum, Majoran 2

Um bie in biefen Gewitrzen enthaltenen avomatifden Beftandiheile
unb Gtherijden Oele fiix bie Bwede ber Riche in fliiffigem Suftande 31t
erbalten, muf man jie burd eine Mifdung von Spivitus
ober Weingeift und Waffer ausdziehen (extrabhiven).

Bu diefem Bwede giefe man eine hinveidjende Quantitit von dem
auf Geite 506 bei Gelegenbeit e Borjdvift fiber Herftellung der L=
queure niber Dejeidineten fitnfundneunsiq = procentigen feinften doppelt
rectificivten  Spiritug (ff. Sprit 959),) mit dex gletden Menge
bout Haxjten veinften Waffev ufammen, twoduvd) man eine Halb aus
Alfohol 1und halb aus Waffer beftehende Slisffigleit exhilt, twelde civea
47 Procent Weingeiftgehalt Defipt und die wir ald Grtractions-
fhifjigleit fix faft jGmmtlide Gewiivze bempen.

Bet einigen Gewiivzen, ald Jugwer, Kimmel md weifer
Pfeffer nimmt man Deffer eineCrtraction8flitffigteit, welde aus
breiTheilendesobengenanntenSpiritudund etnemTheile
Wafier bejteht, die alio etwa 70 Procent Weingeiftqehalt befitt.

Dievauf werden die vofen Gewiivse, bet deven Einfauf in miglichit
unverfdljdhtem Buftande man bdie oben gegebenen Bemerlungen beriid=
fidytigen mige, jebes fitr fid) in einem Mirfer jerftampft
ober miteinem Wiegemeffer tlein gemadyt, fo baf man jedes
Gemiiry misglicft in Pulverform erhillt. Tummebr wird die aunt Aus-
sieben Deftimmte Menge eined jeden gepulverten Gewiirzes genau ab-
gewogen und it eine Flafde gethan, woranf man bas Dreifadie an
Gewidit von der 47procentigen refp. 70procentigen Extractionsfliiffigleit
varaufaieft, die Flafde qut verforft, mit einemt Gtiquett verfieht, auf
weldjemn der Name bes Getvlirzed und b8 Datum bex Bufanmuenftelimg
bemerft ift, und da8 Gamge 12 — 14 Tage Tang in mifiger Stuben=
wivme bei Geite ftellt, wihrend man e8 ingwifden biters titdhtig
durdyfchitttelt.

RNady Ablauf bdiefer Beit Hat bie Mifdhung von Weingeift und
Laffer alle aromatijden Beftandifeile bes Gewitrzed in fid) aufgenonamen
b e8 with mut yum Slufie ba3 flitffige new gehildete Gewiiry von
b;m audgegogenen Pulver abgegoffen und burd) mweifes LWidpapier
filtrivt. :

Das gFiltrivenw gefdyicht auf folgende Avt: Man falte ein Freis- |
runbed Stild weifies ungeleimtes Papier, fogenanntes Filtrivpapier (weldjed |
im gewishnlidjen Leben bielfad) dagu benut wird, wm den Laffee burdy=
augiefen) redtwinflig itber Rveuz ufammen.  Diefes Filter bilbet
nun, wenn man die Spige, . h. ben Mittelpuntt be8 Papieves, nady
unten hilt, swei Tafden, von demen man, wemn man dag Filter be=
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nugen will , - die eine bffnet. ~Jn diefem. Buftande wird 8. in einen
Triditer von Glad hineingethan, und aldbann beive in den Hald einer
Blafde geftellt.  Nunmehr qiefit mon obent in bie eine gebffnete Papier-
tafche  be3 Filterd mit Behutfambeit biejenige Fliffigteit, meldje filtrirt
werdert {oll, Yo bem pulverificten Gewiivy, mweldhes fid) unten in die
Blajdje gefest bat, ab, und e8 wirh, e nadjden diefelbe tyiibe ift, dad
Ablaufen Der flaven und filtrivten Flitffigleit durd) das Filter und ben
Tridyter in die Flajde mit mehr oder iweniger Scuelligleit exfolgen.
Bu bemexfen ift nod), daf bad Papierfilter grade in den Txidyter hinein=
pajlen muf, alfo nidyt ftber den Ramd bed Tnidjters ragen darf. Fitr
jebe gu filtrvivende Flit]fiqleit muf ein befonderes Filter
gebraudt werden.

Der Vobenfapy der Flajde enthilt nun nod) bas zerftofene Ge=
fiirg, und awar befinbet fid) n demfelben nod) eine gewifje Menge
Blitjfigleit. ~ Diefe wird duvd) Ausprefen bes Ritdftandes in einer
Gerviette ober einemr leinenen Lappen gewonmen. Die ausgeprefte
Sliffigleit wird gleidfalls filtrivt wed mit ber suexft filtvivten veveinigt.
Der Riidftand, d. h. das {vodene ausgeprefite Gewiivzpulver fann weg=
gewnrfen werden. .

Man exhilt anf Ddieje Weife die flitffigen Kitdengewitrze
vein, flar und duferft avomatifd) und fqun fie nun gang
in bev Weife tn Der Ritdhe verwenden, wie man die rohen
Gemwiivze anwendet, nuy mit dem Untexjdiebe, dafy man
die Gpetfen bamit erft nad) dem Soden wiivyt. Aud) ge
braudje man die Borjicht, da ein ober mehrere Tyopfen bdiefer flit{=
jigen Ritdengewiirye mandymal {dhon einer Speife einen febr ftarien
®ejdymad verlethen, nidit zu viel it eimmal in die Speifen zu thum,
foundern giefe die ©ewiirye Lieber yuerft in einen Loffel,
bamit man e8 in feiner Gewalt hat, betm unvorfidtigen
Giefen das zu viel Genommene mwieder uritdzugiefen
| €5 ift felbftoerftindlid), daft bie Flajdhen, weldje diefe flitffigen Kitden=
| getoiivse enthalten, aud) ben Namen eined jeden Gewitrzes tragen mitffen.
| Dian hiite fidwbefondersd vor dem Gebraudie jolder, tm Hanbel
. porfommenden fogenannten Gewiiryeffenzen, welde nur ausd

einemt @emifd) von etwad §therifdem Oele mit Spivitus
| Dbeftehen.

~_ Die Aujbewahrongdart der Kiidengewiivye wor bisher entiweber
| i fogenannten Gewiirvzfdftdhen oder in Gewiivyidhrinten i
| Defondeven Heinen Gefdfen. Diefe Aufbewahrungsart ift jedenfalls etne
| burdjaud unpraftijdje, demn bie duvd) feinen Iuftbidyten Ber=
i (R geldiisten Gewitvge verlieven fortwdhrend von thvem

\
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aromatifden Gerud, hr dtheriidhes Oel geht in bie Luft und die
Gemwiirze verlieven fhliefilid) jeden Gerud) und Gejdymact.

Biel vortheilhafter ift dagegen die Aufbewafhrungsart bex
flitffigen Ridengemwiivze in feft verfdhlofjenen Flafden
mit bejonderer Aufidhuit jedes Gewiivges. Hier fann die Luft gor feine
Beftondiheile vauben und diefe flitffigen Kiidengewiivye halten fich daler
felbft nod) nady Jahren in umbevdnderter Giite. Selbft fitx Den Fall,
bafp fid) tn den Flafdjen nad) lingever Beit ein geringer Vodenfop an=
fammeln ober bie Fliiffiglett fich) trithen follte, o jind die Gewiivze dod
durdjausd nidt verdorben, hodftend fann man dad Gange nod) etnmal
filtviren. Die wohl verjdjloffenen Flafden mit den flitffigen Kiiden=
gewiivzen find itbrigens aud) viel Bequemer beim Rodjen 3u Handhaben,
und fie fonmen aud) vec)t gut in einem Dev bisherigen Gewitrzfpindden
an ©telle der jonftigen Gefiife Plas finden.

Hodyft empfehlenswerth 1ft eS8 aud), diefe flitffigen Ritden=
getwitrye in Menagen divect anf unfeve Tafel zu bringen, fo
baf alfo et den Diners ober Soupers ein Jedber auf Wunid je
nad) feinemt Gefdymade einer Sauce oder ©Suppe durd) etnen
Zropfen von diefent ober jenem Gewiive nacdihelfen fann.

Man gewihnt {id) itbrigens wegen der unglaubliden Bequemlid=
feit, Petnlidfett und Billig¥eit ungemein leid)t an ben Ge-
braud) biefer fliifjigen Ritdengemiivze. Allerdings founte 8 tm Unfange
vielleicht vorformmen, daf man fid) in der Vienge Ded anymwenbenden
Gewiivges tvvt und etne Speife allzue gewitvzhaft maden wiitde. So
febr Died aud) i vevmetden ift, fo fann man fid) dod) badurch Leidht
belfen, dafy man bad ju ftavt Gewiivzte nod) einige Veale
auffoden [ifit, wenn bie Natur bded Gerichted baffelbe erlaubt.
Diefes Mittel Hilft namentlich bet Jimmt, Nellen, Muscatnuf, bittren
Mandeln zc., weniger bei Cavennepfeffer. Jm Allgemeinen wirh man
qut thun, von den flitfjigen Kitdengewiivien etwa diefelbe Penge zum
Witrzen der Speifen, Saucen 2¢. ju nehmen, al3 man vbou den trodenen
Gemwiivgen ammwenden’ wiirde.

Der Julunft aber bleibt e8 vorbehalten , den vorzitglid) practifdhen
Werth diefer flitffigen Ritdjengerwitvze audy bet aufierordentlidien Gelegen=
Betten: tm Felde, Det Viannbdvern, auf der Jagh, i Laza=
rethen, in GSommerwohnungen, ouf Baberetfen . allgemein
sur Geltung zu bringen.




I. Bic Tiquenrfabrikation anf keltem Wege.
Bon A, Woldt,

©3 fommt tm Qeben fo unendlid) oft vor, daff ein erwdrmen-
ber, exquidender Liqueny fir und eine angenehine Gabe ijt, vag
wir towmn alle joldhe Fille aufyiflen tonnen. Sigen wiv beim Frith=
jtitet, foift uns, vorausgefest, dafy twir feinen Wein tvinfen, ein Liquent
qeifs evwiinfdyt; fangen fpiiter, gegen bie Mittagszeit unfere Qebens=
geifter an, etwad ju finfen wnb matt gu wevben, fo erfrijcht fie ein
Riqueny, ex bilit nad) der Tafel bdie Mallaeiten vevdauer, jo aud) zum
Raffee ift ein Glisden Chartreufe von Alters her in Gebraud). Hat
g ein Spagiergang bet vielleidht vauhen Wetter angegriffen, fo nehmen
wiv eimen Yiquewr, und felbjt die meiften Danten diirften nidyt fo leicht
i foldhem Falle eimen fiifen wiilben angenehmen créme de rose pber
créme de vanille ausidlagen, wibrend pwv Sommersgeit ein unferem
Trinfmaffer beigemifter Viquenr biefem einen angenehmen Gefdymard
nad) Limonade evtheilt.

Da ift 8 demn fiiv unfere geehrten Lefevinmen und TLefer qemifs
mdt unerwimfdht, wenn in diefem fodybudje bdurd) gany einface Bor=
fdviften, wie wiv fie in Folgendem geben, die Verettung bev i ges
wishnlichen Leben vovfommenben Liquenve gelehvt wird.

ierbel ift e3 zunddft nothig, ung flar ju maden. daf fimmtlide
Qiquenre tm Wefentlichen ausd emer Mijdung von Buder, Waffer nd
Feingeift (oder Spiritus) befiehen und daff ber fpecielle Gefdmad
eined jeben bon Den ihm Bingugefiigten Effengen 1und Gewiirgen, bie
b meiftens auc) den Namen geben, hervithrt.

Sn fritbheren Beiten, a8 bad Deftilliven nod) eine pon Wenigen
pexftandene Runft war, wurden alle Lqueure quf waryment Wege ba-
burd) Bergeftellt, Dafy die bazu gehvenben SKriiuter und Effengen ju-
jommen mit dem nibthigen Sphitud (Weingeift) in eine fogenannte
Deftillicblafe gethan und nun durd) die Hige ded Feuers die in Dicfen
Getvitrgen und Sréutern enthaltenen dtherifden Dele jugleid mit
bem Spiritus ausd dem Halfe der Blafe tn Dampiiorm heraudgetricben
unb in befonberen, ftetd Yalt gealtenen Gefifien, wofelbjt fie fid) al3
Sliifjigleiten anfommelten, oufgefangen turben. Diefe  Flitffigheiten
wurben Domn mit ber ndthigen Menge von oufgelodtem Buder ver
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mifdt und thnen Dbie vorgejdhrichene Farbe burd) Firbemittel ertheilt,
worauf bie Liquenve fertig waven.

Dies ift heutgutage gany anderd und glidlideveife fo einfad) ge-
worben, baf {id) jebe Housfrau auf bie leidytefte Weife von der Welt
bie Liquenre fitr ben Hausgebraud 3u einem DBebeitend billi=
geren Preife jelber Derftellen fann. G3 werden nimlid) gegenmwirtig
dued) bie Fortfdyritte unfever Juduftrie die in den &ew firzen,
Rrdutern . befindlidhen dtherifdyen Dele, welde ben Li=
queunven ihren Gefdmad geben, befonders bexgejtellt und
fommen fo (ober mit Gpiritus vevmifcht als Effenzen) in den
Hanbdel, fo baf alfp jest die Bereitung der Liqueure auf faltem
Lege dabuve) evmiglid)t 1jt, boff man fid) aunddyft den Grvundbeftand=
1heil aller Riquenre, die betrveffenbde EB?ifd)ung bon Waifer,
Buder und Weingeift (Spivitus), welde wir mit dem Namen
Grunbdliquenr begeidmen wollen, Berjtellt und dann bie nibthige
Menge  ber gefauften Gffenzen hinufiigt, bas Gange firbt und
tichtig burdyfefiittelt, wovauf ber Liqueur fertiq ift.

Grundliquenr,

Bur Anfertigung de8 Grunbliquenrs gehiet vor allen Dingen,
dafy man bdie drei Vejtanbdtheile: Wafjer, Buder und Weingetft,
in miglidft vemem Jujtande wipIt,

D Waijer gur Liguentbereitung darf nur in bem Hefonderen
Balle pon dem gewihnlichen Brunmenmwafier genomnten iwerden, wenn
3 Mrpftallflay ift und felbft bei lingevem Gtehen feinen Bodenfap
aeigh; aud) darf 8 buydhaus feinen erdigen ober metallifdhen Beigejdhmack
bejigen.  Jm Falle ein joldhes Waffer nidst sur. Hand 1ft, Fann man
ein. Waifer, weldyed wenigfiens einigernafen die: hier begeidyneten Eigen-
idaften Bat, burd) Filtriven, d. . indem man e3 buvd) boppelt zu-
fammengelegtes weifies Lbfjdpapier, welded man in einen Lridter legt
(fiche Dbie Borfdyrift auf . 501), Yaufen laft, filv ben borhanbenen
Bwed braudbar maden. INod) mehr hilft Abkoden und nachheriges
Siltvtven.  Jm  andexen Falle muf man fich freilid) bad {ogenannte
deftillivte Wajjer befdhaffen, weldes gu einem fehy billigen . Preife
(Der Liter etwa fiiv eimen Grofden) in jeder Apoihefe 3t haben ijt.
Aber felbft bas beftillivte Waffer hat Bfter einen flodigen Bodenfats, den
man tndeffen burd) Filtriven leidht entfernen fanm.

Die Juderlofung gur Lquenrbereitung wuf vom - beften,
feinften, wetgen, Barten Buder in farem reinen LWafler big yur Dide
eined Leidytfliiffigen weifien Syrups eingelodt werden. Da man biefent
Buderfyrup m der Wivthidaft anfer ur Biqueutbereitung aud) nodh) in |
dielen anbeven Fillen gebraudien famn, fo thut man qut, um ba3 Gin-
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fodjen * be8 Buders nidyt fo oft nbthig au haben, sumal aud) Dabei
immer  Giniges verloren geft, gleid) eme gudfere Quantitlit, etwa
10—15 Pfumd in Angriff zut nefhmen. Ju biefem BVehufe wirh det
in Gtide gefdhlagene Buder mit einem gleichen Gewicht Wafjer (alfo
auf je 2 Bfund Buder genau ein Qiter TWaffer) in einem paffenden
Gefiify auf ftavfem Fener unter fortwdfrendem fehr forgfultigen Ab-
jehtiumen fo Lange gefocht, Bis Da3 Gange ju einent Erpftallhellen fitfiigen
Syrup geworden ift.  Man Biite fid), Pen Suder nidit zu did einfodyen
s laffen; aud) darf er beim Kodjen nicht geld werben. Dev evfaltete
Buder wird in eine grofe Flafde gefitllt, welde mit einem gerobimlicdyen
Rovte verjdloffen wird. Vean nehme fidh in Adht, ben Bucey in einer
Slajdhe mit eingefchliffenem ®lasftspfel aufjubewabren, weil fonft bie
bei Tingerem ©tefen zwijden Hals wd Stopel fid) bilbenden Kryftalle
9a8 Oeffnen der Flajde fehr evfdeven. It ber Buder zu ftort ein=
gefodit toorden, fo Yommt e3 Bitev vor, baf auf dem Boben der Flajde
fid) nady etnigen Tagen weifie Budertryftalle Hilden (Fudertand), welde
wan, wenn die Suderbfung verbraudyt ift, Teicht Daduvd) nadgher anflbft,
bafi man etwad Have3 Waffer davauf giefit. — Man fann {id) itbrigend
aud) die Buderlifung nad) Borfduift ber Seite 24 Ddicjed Budyesd an=
fertigen, 8 ift dann mur nithig, bafp bie Flitffigleit Denfelben Bucer=
gebalt Bat, wie bovt angegeben ift, ndmlic) daR etn Liter ber Lfung
civca gwei Bfund Buder anfgelbft enthdlt.

Der Weingeift, Altohol, Spiritus, Shrit (alle vier Jamen
Bebeuten bafjelbe), welder ur Liqueurbereitung bienen  folf,
mufy in einer qut venowmmirten Handlung gefauft werden. €3 barf
Biersn Duvchjous nicht etwa der im Handel vorfommende gewdinlide
Brennjpivitus genommen werben, ebenjo wenig genitgt dev etwasd
ftictere Spiritus Vini Beide Sovten find metftens midit vein
genug und enthalten nod) piele - aufgelbfte anbdexriveifige Beftanbdtbeile,
namentlich das  wibexlid) viedjende Sujeldl. Bur Liqueuvbereitung
fordbere man ben feinften jitnfundneunzig=procentigen
Gpiritus (ff. Sprit 95°,), wie folder qewBhulidy von den Deftilla=
teuven st demfelben Biwede benupt wird, unb adjte davauf, dafy er voll
fidndlg froftallflar it Fur ein joljer Doppelt rtectificivter
Weingeift, der zugleid) aud bie ftvifte von allen tm Handel bor=
fommienden Yvten ift, bietet Die Gavantie Der Retnheit und Broud?
Dbaxteit.

Hat man auf diefe Weife die pret Beftandiheile ded Grunbdliquenvs
i porgefdyriebener Giite juv Berfitqung, fo mijdt man bon jebem
gleide Theile, 3. B. je ein Qiter tn etner Flafde unter
tidtigem Durdidittteln jujomnten Hierbuveh exhilt man
einen Grundliqueny, ber pro Liter § Phund Buder aufgeldft ent=
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halt 1mb ben britten Theil von 95 Procent, alfo etwa 81—32 Procent.
an Weingeiftgehalt befist.  Diefer Grundliquenr fam mum in
grdfieen ober Fleineven Quantititen vorvithig gehalten wevden, ba aus
thn foft fdmmtlide Siquenre, 3 B. Anifette, Apfelfinens,
Chartrvenfes, Cittonen=, Curafjao:, Goldmwajlers,
Jagb=, Maradquino-, Nelfen:, Nuf=, Orange=, Parfait
d’Amour-, Pfeffermiiny=, Rofen-, Vanillen=, Bimmt-
Liquent ac., mit muw einigen Ausnahmen, wie 3 B. S wetzer
Abfynth md ALTafd), welde nody einmal foviel Spritgehalt be=
filien; Dergeftellt wevben. et man zu einem Liter unferes Grimd-
liquenr3 nod) 4 Riter fitnfunbnewnsig-procentigen Sprit hingt, fo evhilt
man eine ftivfeve Art Grundliquent von ca. 45 Procent Ge=
halt, weldhe fid) vorzugsmweife fitr die friftigeren Magens=
und Bitter-Liquenre, 3. B.i Berliner-Bitter, Calmiijer,
Cnglifd=-Bitter, Fein-BVitter, Gewitry=Bitter, Ham=
burger-Bitter, Polnifd-Bitter, Malatoff, Magenbitter,
WManpe’fde Tropfen, Spanifd-Bitter o 1., eignet, wibyend
ber nad) bev obigen Borfdyift beveitete 32procentige Grundliguenr fich
gan befonbers jur Herftellung ber milden, fiifen Damenliquenre empfiehlt.
Jwifdien diefer Grenge 82 und 45 Procent liegt im Allgemeinen ber
Leingeiftgehalt ber Liquenre, und fanm man den urfpriinglid) Hevges
ftellten Gvundliqueny duvd) belichiges Hingufepen von Sprit, Suder
oder Wafjer je nod) Wimnfd) frivter, fiifer ober jdmidyer madjen.

Die dtherifden Oele, mwelde theils buvd) Cutraction, theils
buvd) Dejtillation mit Waffer ober Wafferdimpfen, in veveingelten Fillen
and) durd) Auspreffen gervonmen werden, ftavumen meift aus dem Bflangen=
reiche, find aber durdiaus nidyt mit den ebendafer flammienden {ogenannten
fetten Oelen, ald: Mandeldl, Olivensl, Mohnil, Sefambl, Leinsk,
RiibS[, Ricinusbl 2., 3u verwedfeln. Die Gtherijden Oele bejigen
i fehr Hevoorragender Weife den Gerud) devjeniqen Gubftangen, aud
weldyen fie Davgeftellt find. Einige Gtherijdle Oele, als: Rofendl,
Pieffermiing6l, find wobl allgemein befannt. Wenn man ein Gthe=
tifdes Oel mit Weingeift vermtijht, Jo Ioft ed fid) davin auf und beide
gufammen bilben eine Fliiffigteit, welde man €f{eny nennt®). Danun
leber Liquenr anfer bem Hauptgewiirs, nad weldem er oft feinen
Namen Hat, meift nod) mebrere, mandymal fogar nod) viele andere Ges
itvge enthilt, fo hat man feit einigen Jabren nad) ben Vorjdrif-
ten dev Deftillationstunift fiir jeben Liquenr die zu feiner
Devftellung gehbrigen Subftangen in Geftalt der davans Ber=

¥) ©oldie Gfjemgen werben Sjter im Handel al8 Ritdengewiivze anges
boten, fie find aber nidt filv bie Bwede der Kiide bHrandbar.
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geftellten dtherifthen Dele ober ber aud biefen buvd) Bevbiimung mit
@piritud ftammenden Effenen sufammengefest. So witd 3. B. aud
Preffermitngdl, weldem etwad Amissl wund etwad Citvonenjdjalentl beis
gemifdjt ift, da3 jogenannte Pieffermitngliquentsl Bergeftellt umd
wenn man  Ddiefed wieder mit Spiritud sujammengiefit, fo_entfteht die
Pieffermingliquenveijens, von weldjer wenige Tropfen ge
niigen, um etne Flajde ®rundliquent in Pfeffermitngs
[iguent umpmwandeln.

Yuf diefe Weife find mum die meiften Liquenr=Ejjengzen,
Deren fpecielle Bujammenfeung  bier nidyt gebvadyt werden Famn, Ders
geftellt und ¥iuflic) ju haben und e3 geniigt fitr den Privatgebraud) jdon,
pon diefen Gfjengen fleinere Quantititen n Flifdden von etwa ein
Qoth) vorrdithig gu haben, da man badurd) viele Flajden Liquenr bereiten
fani. Man gebraudye die Borfidit, nuv bei einexr reellen Fabril
athexijdye Oele und Effenzen 3u Yaufen, da der Betrug: fid) felbit bereits
Bi& auf diefe3 neuefte Feld Dev Jubduftvie exfiredt fat und Die dthert
fdien Oele mannigfad) gefdlid)t werden. @3 wird natiiclid) Jeder feine
?&ebﬂngéﬁqueure haben wnd fid) vorjugdmeife mur, Deven Efjengen an-

hajfen.
Qiguenrbereitung, Ve Vevmijden dev Gffengen it demt
Grundliquenr — weldesd man gerodhnlich i einex Flafihe madyt, mweil
b8 ®anze wieberholt durdyeinandergefdyitttelt werden muf, adyte man
davauf, Daf man fitr jeden Liter Ded Hersuitellenden Lquentd tmumer
mie suexft wenige Tropfen Eijens nimmt wmd diefe Quantitdt exft dann
periehrt, wenn der Gejdmad  ber Slitfjigheit nad) tiidtigem Schiitteln
nod) nidt gewiteveid) - genug gerorben ift. Vei Diefem Berfahren hat
man ben Bortheil, daf nicit Teidyt auviel Effeny in den Liqueur gexdth
und deffen Gejthmadt zu ftaxf wird ober die Kiiffigteit fid) tritht.
Gollte dies demnod), wie 8 namentlid) Anjdngern Bfter pajjizt, gefdeben,
fo muf man zu dem Liqueur uod) fo lange @runbliquent Dingt
feen, 6i8 bad Gange den paffenden efdimact angenommen, vefp. fidh
geflirt bat. -

Da Firben Der Liquenre, Ule, mad) ben bigherigen Bor=
fdjriften Bergeftellten Liqueure find ety und far, und mandye, 3 B.
Hnijette=Liquenr, Getreidetitmmel, fuft= oder Pfeffer-
miingliquent . werden aud) im ungefiibten Juftande getrunfen.
ndere dagegen erfalten eine Faxbe, welde meift auf den Gefdymad De3
Gangen ofne Einfluf it Obgleid) e8, fiveng genommen, gleichgiiltig ift,
urdy welde Couleur man da3 gute Yusjehen eined Tiqueurd Berftellt,
fo Bat fich dod) fiiv viele Liqueure im Saufe der Beit eine beftimmie
Farbe ald mafigebend eingebitvgert. o flirbt man Rofenliquent
fiets tofa, faft jee Gorte Bitterliquenr braun, Café= und
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Chocolabenliqueny gewdhulid) gleidhfalld braun, Citronen=
liqueur gelb, ®oldbwafferliquent® erhilt feine Fivbung buvrdy
eimge ddjte @ oldblattdjen, welde in die Slitfjigteit gethan wevden,
Pimbeerliquenr mwird hellvoth, Nelfenltqueur dunfel=
braun, Pomevangenliquenr braun, Jagdliquenr {ma=
ragdgritn, Wermuthliquenr griin, Simmtliquenr hell=
braun, Chavtveufe thels gelb, theils8 griin ober weify ax.
Auferdem. giebt e8 mun aber nod) eine Unzahl von Liquenven, weldye
al8 fogenannte newe Crfindungen auftauden wnd irgend eine Nobefarbe
ammehuten, meift abev nad) fuvzer Beit e BVergeffenbeit gevathen. Die
Reibe dev Liqueure ift fibrigens durdiaus nod) nidyt abgefchlofjen, man
fann jebe beliebige Berbinbung von Gewiirgen einem Liqueur alg Ges
fdpmad und bogu eine originelle Favbe und einen beliebigen Namten
geben. - Die Tincturen zum Farben der Liqueuve erhielt man in
fritheren Zeiten badurd), baff man das Blaun aus Newblow oder
Jndigo, ba8 Gelb aus Curcumarwurzel ober Saffran, dad Gritn ausd
Sajtgriin oder aud einer Vevmijhung der blauen und gelben Tinctur,
bag Roth aus Sandelholy, Heidelbeeren, Fernambul obex Codjenille,
a8 Biolett qus Alfammawurel wid Fevnambuf und bdad Braun
aus gebranntem Brot oder Buder herftellte.

Bon allen diefen Tincturen Haben fich feit dev herrliden Crfindung
ber Anilinfavben nur nod) wenige, unter ihnen obenan bie fitr alle
Bweige ber Riide o widitige Budercoulenr exhalten. Jm ebrigen
nimmt wan gegenmirtig sum Favben faft allgemein nur die Anilin=
favben, welthe an Pracyt und Glegang bes Uusijehens Alles dibertrefien.
Aber diefe Anilinfarben, welde, Dant der Forvtjdjritte der Wifjen=
idaft jept durdjaus qiftfret und 3u einem fehr mifigen Preife in Dro=
guengefddftent, Apothefenr, Handlungen mit dtherijchen Oelen 1c. 31t haben
jind, dienen nicht allein dagw, wm, in Waffer obdev Weingeift aufqeldft,
Den Riqueuren bdie herrlichiten Favben u evtheilen, fonbern fie haben
fid) aud) in allen Biveigen ber Conbditorei, da, wo man einer Fhr=
bung Bedarf, einen bleibenden Plag gefichert. Und da fie gefdhmgdlos
wd unfdidlich find, fo pajien fie vedit eigentlid) and tn bie
Ritde, und tn allen Haushaltungen, wo fie bigher Gin-=
?ang gefunben Haben, werden jie von Tag zu Tag be=
tebter.

Loy Allem ift 3 das herrlidje Anilinroth, weldes in _@pirituﬁ
raufgeldft fdon mit wenigen Txopfen eime Flajde Jofenliqueny
pradytooll firbt, weldes eimer Frudjifouce in der Kiide die appetitlidfte
Farbe giebt und welches den Afpic fo elegant roth bevjtellt, baf wic
auf immer ber Rofa-Gelatine entbehren fimnen. Aled, wad i
ber Riide einer Hinjtlichen Flivbung bedarf: Compots, Saucen,
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Grémes, Speifen, Suppen 2, follte in Jubunft nur nod) mit
Anilinfarben gefivbt werben, gumal deven Preis fo duferft gering ift, dap
man fiiv einen Grofdien von jeder diefer Farben jhon fitr biele Monate
fetnen Bebarf Decen fanm.

Dexr grofie Boriheil der jo ungenein ausdgiebigen Anilinfarben
gereidht thnen n Den Hinben unvorfiditiger Leute leidit um Nacytheil,
mijofern, al8 man durd) ein 3u flarfed Firben bder Speifen bed Guten
aut biel thun fanm. PBon Den Anilinfarben werden bie wollftdnbdig
giftfreien blawen, rothen und violetten Farben vorzugs-
weife fitx unfere Bwede angewenbdet. ABdann nimmt man um
Firben Dber Qqueure nod) fiix Gelb die Safrantinciur, lefstere abex
nur bet Chartreufe, damn da8 Safranfurrogat, toelded man
vorber in beifiemn Waffer auflbft, ferner fiix Gritn dad ebenjo lBslide
Smaragdgriin und fiix Braun die wohl in jeder Kitde vorhanbene
Budercoulenr. Diurd) Mifden von Gelb und Roth exhilt man
Drange, durd) Veveiniqung von Roth und Braun dbad Roth-
braun zc. Man firbt die Liqueure, indem man Fuerft wenige Tropfen
ver aufgeliften Forbe Hinguthut und da8 Gange tiidtig duvdyjdyiittelt, die
feblenbe Farbe febe man mit qrofer Vorfidt tropfeumeife hingu.

Die nad) den bier mitgetheilten Boridyriften Dhevgeftellten Liquenve
onnen jwar jelbftverftindlid) nidt den vollen Werth
per ddten und qud bevithmten Fabrifen ftammenden Fabrifate haben,
abexr fie {ind bod), wenm man e bet ihvev Beveitung die niithige Sorg-
falt anmwendet und die BVeftandtheile in qutem reinen Suftanbde dazn ge=
nonimen foerber, von einey voryiiglidhen Slaxheit und Sdjbnbeit der
Foarbe, und von eimem hidft angenehumen milden Gefhmad. Man
wird daber qut thun, bdiefelben fid) sum Privatgebvaud) angufertigen,
sumal ihve Serftelling tn der Regel fdhon betm erften Beviud) gelingt
und thr Preid fic) duvdjchnittlich foum auf bdie Halfte bev Handels=
mwaave ftellt. ©8 werden jo dod) in Der Kiidje von einer titdhtigen Hausd=
frau jeden Tag nod) weit fdyierigere Dinge audgefithvt, ald diefed Ju=

o Jammgnmijden von TWaffer, Buder und ©prit b nad)heviged Firben

duyd) YUnilin und LWitvzen duvd) Liqueuvefjen.
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