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Patadeisjuppe mit Tapiofa
Bratwiitjte mit €i im Reisving
Tndeljdymaten

Sn fodjendes Salgmafier 3 LWifel Tapiofa
Yacadeisjuppe [engjam fineinfallen lafjen, fleifig vithren,
pamit der Tapiofa jic) nidht balle. 6 Minu-

ten fodjen laffen. Baradeid-Piivee (befjer von frijden Paradeis-
apfeln) bagugeben und wenn alles ivieber focht, ein cigrofes Stiic
Butter Ginein. Nady Gejdymad Fuder und Jitronenjajt.

Wean  fdhneidet ‘l’;mtmitritv in Gtide und
Bratwiicite mit Gi brat fie in Fett. Vehrere EGier abjprudeln,
etivagd Jitronenjaft dazu, weipen Pieffer,

Salz und wenig Wafjer; auj die Vrahwiirjte gieBen, alles durdy=
cinanderrithren und einmal auffoden lajjen.

Gebdiinjteten Meid vor dem Unrichien in
Reisting ben Neidring driiden, auj eine Sdyiifjel
ftitrgen und die BVratwiirfte mit Ei in ber

Mitte anzichten,

Einen  gewdhnlichen, etivagd Ddider audge-
Rudeljdhmaren waltten Mubelteiq in furge Nubdeln jdhnei=
ben und in Salzwajjer fodjen, abiropfen

[affen und in Mild) gugedecdt im Robhr berbunjten [afjen. Bor dem

Anrichten die Nudeln auf dem Herde in einer Schmarenpianme mit

Butter, Juder, Nojinen und gericbenen Mandeln oder Nitffen ver=

mengen und jdymoren lajjen. JIn  Derfelben feucrfejten Pianne
jerbieren.
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