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Cinfenjuppe mit Steudelteigeinlage
Sdyopjernes mit Majorantartofieln
Billige Grdipjeltorfe

/s Qiter Qinfen mit ein wenig Juder und
einem Rorbeerblatt weidfodjen, pajjieren,
mit der Brithe in eine lidite, mit Zwiebel

Cinfenfuppe mit
Slwudelfeigeinlnge

angelaufene Einmady geben, mit Wafjer ober Maggijuppe verdiinnen.
Galz und etwasd Ejjig dazugeben und auffodjen lajfen.

Abgejdhnittene  Strudelteigrander  fann
Sirudelfeigeinlage man gut berierten, wenn man den Teig
qut auswalft, mit einem YWusjtedjer gier-

lidh cusitidt, die Teilden in Heifem Fett ausbadt und zur Suppe
auftragt.

Sunges ©dipfenfleijd) und fleine Kav-
toffeln gujammen fodjen. Cine lichte Ein-
brenn madjen, bdie Brithe davauf giefen

Sdopfetnes mit
Majorantactoffeln

und auffodjen lafjen. Das Fleijd) in fleine Stiide jdneiden, famt

ven gejdydlten Sartoffeln in ein NReindel legen, die Sauce dariiber-

feiben. Gin fleines Stiid mit Salz verricbenen Knoblaud), cin wenig

DMajoran unbd fein gebadte Peterfilic gugeben. Daz Gangze nod-

malg auffodjen [ajffen. Man fann den Majoran weglafien und einen
abgebrithten Soblfopi mitfodhen.

25 dkg gefochte gerviebene Grdapiel, 6 dkg
Billige Grddpfelforte | neichilte, geriebene Manbdeln, 6 Dotter, den
CEdjnee der Ciflar, den Saft einer halben

Bitrone und die Sdale, ctiwad Vanille und 18 dkg Juder. Sm Tor-
tenreif langjam Dbaden.
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