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Schwammerlsuppe
Murstgutzas mit Kartossel«
Lankl-Creme

Schwammerlsuppe
Schwäinnre blätterig schneiden, mit Butter
und etwas Petersilie dünsten und in eine
lichte Einmach geben, mit Maggi oder

Gemüsesuppe anfgießen , salzen, pfeffern . Breiter geschnittene
Nudeln einkochcn. (Getrocknete Schlvämme mutz man vor der Zu¬

bereitung eine Stunde lang in lauern Wasser weichen.)

Wurstgulyas
Zwiebel mit Paprika in Fett wie zu Gn-
lhas rösten. In Scheiben geschnittene Erd¬
äpfel im Saft fast weich kochen, würfelig

geschnittene, geschälte Extrawurst Hineingebcn und alles nochmals
nnfkochen.

Dankl-Creme
'st Liter Obers mit Vanille und 3 Dotter
und 4 clI<K Zucker im Wasferbade quirlen,
bis es dicklich wird, 'st Liter Schlagobers

fest schlagen. 7 cll<§ Zucker, 4 cII<K Zitronade , 4 cII<A Sultanen , be¬
liebige kandierte Früchte, die fein geschnitten wurden , leicht hinein¬
verrühren . Biscoten , restliches Biskuit oder Backwerk mit Marillen¬
marmelade bestreichen. Die Bombenform mit kaltem Wasser ans-
spülcn, die Creme ei»füllen, das Bnckwerk Hineinmengen, Die
Bombe auf einige Stunden in Eis vergraben , mit Schlagobers ver¬

ziert und mit kandierten Früchten anfgepnstt servieren.
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