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Sdwammetliuppe
Wutftgulyas mif Kaviofieln
Danfl-Ceéme

Sdyiwamme blatterig jdyneidben, mit Butter
Shwammetljuppe und etwas Petevfilie diinjten und in cine
lichte @inmad) geben, mit Maggi ober

Gemitjejuppe  aufgiefen, jalzen, pfeffern.  Breiter gefdhnittene
Jtubeln einfoden. (Getrodnete Edwdmme muf man vor der Ju-
bereitung eine Stunde fang in lauem Wajjer iweichen.)

Jwicbel mit Paprifa in Fett wic 3u Gu-
Wurjtquinas [hag rojten. Jn Scheiben gejdmittene Grd-
dpiel im Saft fajt weidh fodhen, wiirfelig

gefdnittene, gejdalte Ertrawurit Hincingeben und alled nodmald
auffodjen.

v Qiter Obers mit Vanille und 3 Dotter
Danfl-Greme und 4 dkg Juder im Wafjerbade quirlen,
big ¢3 didlich wird. . Liter Sdlagobers

feit jchlagen. 7 dkg Juder, 4 dkg Jitronabe, 4 dkg ©ultanen, be-

liebige fanbievte Friichte, die fein aejchnitten wiurden, leicht Dinein-

berrithren. Biscoten, vejtliches BVisfuit odber Badwert mit Marillen-

mavmelade Dejtveidien.  Die Bombenjorm mit taltem Wajjer aus-

ipiilen, die Gvéme einfiillen, bdad Badwert hincinmengen. Die

Bombe auf cinige Stunden in Eig vergraben, mit Shlagobers ber-
giert und mit fandievten Fritchten aufepuist jerbieren.
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