Fleijchpiivee-Suppe
Gemiijepudding mit Hollimdijder Sance
Nufrounlade

Aug 10 Heller Kalbsinoden cine Suppe
Fleifdypiicee-Suppe machen.  Kalbiletjch) odexr Hiihnerfleijch-
vejte  Dajchieren, paffieren umd in  eine

lichte Cinbrenn geben. Mit der Suppe aufgichen, gebadie griine
Peterjilie hinein. Mit cinem Ei legieven, Karfiol und Ehampignons
alé @Einlage.

Gemil 2 10", dkg Butter gerlafien, mit 7 dkg Dehl
!]uellnl;zibel?clll;ggmﬁgumig verviithren, '/, Qiter Mild) oder Dbers auj-
gicgen, Wenn died ausgefiuhlt ijt, 4 Dotter

hineinviihren. Vorher 1 Kohlriibe, Karotten, cinen fleinen Karfiol
fleinwiirfelig jchneidben, eventuell Erbjen dagugeben, alles in Salz-
waffer nidht gang weid) fodhen und in die Sauce geben. Eventuel
in Butter gediinjtete Champignons dagi. Den Schnee der 5 Giflare
leicht Dagimengen. Jn ciner Puddingform 1 Stunde 1m Dunjt fochen,

' kg Butter, 3 Dotter, '/, Voffel Diehl,
Hollindijde Sauce 2 Guppenlsfiel Gemiijemajjer, 1 Loffel

Effig, ctiad Salz. JIm Sdneetefiel alles

miteinanber vermengen und am Feuer im Wajjevbade jhlagen bis
es didlich wird.

15 dkeg Suder mit 5 Dotter lange flaumig
Hufjronlade vithren, 16 dkg geriebene Walniiffe mit
dbem Sdee bon 5 Klar leidht hineinmen=

gen, das Blech qut jdhmicren, die Maffe liber die gange Fldade jtrei-

dhen, Y/, Stunde bei magiger Hibe baden. Warm rollen, nad)y dem

Erfalten vorfichtiq odffnen und mit Sdylagobers ober folgender
Sajtaniencréme fiillen,

'/, kg Kajtanien fochen, jdhalen, pajjicren,

Rajfaniencréme mit Mild) odber bejfer Oberd und  Juder
bermengen.
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