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Ganstiidenjuppe
Spinateoulade mit Cietjpeile
TMoffactémetorte

in 4 Heller Grimgeug, 1 Champignon,
@Gansriidenjuppe einige Pfefferforner, 1 gange Bmwiecbel, mit
oem in 4 FTeile gefchnittenen Gansdriicen

in 2 Qiter Salzwajjer foden. SKodpauer it 2 Stunden. Jn Ddic

pajjiecte Suppe focht man Neis fehr weid) ein. Vor dem Anridyten

pen Mitden jamt ctivas von dem Grviingeug in bie Suppenterrvine
[egen,  Eventuell mit einem Dotter legieren.

!, gk ©Spinat 1m cigenen Saft im Dunijt
Spinafroulabe fochen, pajjieren und nodhmalsd aufs Feuer

]

jtellen, audtithlen [afien. 3 gequirlie Dotter,

3 Qoffel Obers, 1 RKaffeeldffel Weigenmehl und etwasd Saly dagu.

Den Edinee der 3 Klarve Hineinmengen. Dicfen Kuchen am Blech

baden, mit ciner Eierjpeife, in die gediinjtete Schwamme bervithrt
urden, fitllen.

4—5 Dotter mit 10 dkg Juder ‘abtrei=
Moltacremelorte pen. 10 dkg ungejchalte, gericbene Man=

veln, 5 dkg geriebenes Brot, 2 Loffel Kaffee=

effeng dagumengen. Den Schnee der Eiflare leidht hineinriihren.

10 dkg Butter mit 10 dkg Juder, cinem
)

Greme Dotter gut treiben, 2—3 Lifel Kaffee-
effeng dagugeben., Die aujgejdhnittene Torte

mit der €véme Ffiillen, und obenauf mit dber Créme bejtreichen.
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