ED

Sebetjuppe
@ebadene Wiivitden mit Ceddpielpiivee
@viekjouflé mit Marmelade

10 dkg Salbsleder in Wirfel fdneiden
feberjuppe und auf Fett mit Jiviebel rdjten. Wus=
fiiblen lajjen und im Morjer fein jtopen.

@ine braune Ginbrenn macdien, bdie KQeber Ddazuberviihren und mit

Suppe ober Gejalzenem Peterfilienwafjer aujfoden und durcd) ein

Gich jtreichen. Mit geriebener Mustfatnufp witrgen, mit einer Dotter
[egieven. Mit gerdjteten Brotwiixfeln auftragen.

us 12 dkg Butter, 18 dkg Mehl, 3 Dotter,
Gebadene Wiitifden | civad Salz und ein ivenig Wajjer einen
giemlid) fejten Teig madjen; rajten Taffen

und fehr ditnn audwalfen, Wiener oder Franffurter- Wiivjtel {dalen,
fingerlang jdhneiden und in den Teig wideln. Ranieren umd in
feigem Fett ausbaden. 1lm bas Plivee gelegt jerbvierer.

Nus /> Liter Mild) und einer Tajje feinem
@ciegfoufié ®riel ein bides Koc) bereiten, ein eigrofes
Stitt Butter, etiwaz Juder, 3 Dotter dagu,

den Gdmee bon 3 Klar, jolange bag Kody warm ijt, daguriihren. Eine

Yuflaufform mit der Hdlfte diejer Majje fiillen, eine Oblate mit

Marillenmarmelade bid bejtreichen, Ddie andeve Halfte der Mafje
baraujdeden und bei mapiger Hibe Dbaden.
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