et

241, Jndisnifche Hinel su beaten,
S3Eebind fie gang ubec die Bruft/ mit breiten SchnittensSpect/und lof
fie fo lang braten.
' 242, Bebratence Safban.
_@wwen Zheil gefpicke/ und balben Theil mit Spect verbunden / gebras
ten/und warm gegeben mit den Federn in den Sligel,
243. Stuffada su machen auff alifdy.
R?quf ein Sungenbraten / paike ihn mit halb Wein nd Efiig Kimmel /
Cronabethen und Rofmarin/fpiceihn mit dicenSpect uber quer/laf
thn etliche Sud thun bernad frect ihn an ein Spifi/ begief ibn mit dex
Paify/ ehe duibn gibft/ beftrdhe ihn mit Lemonifchdller.
244. tWlandel:Rren uber gebraten Ginf oder Lungenbeaten,
6@3!)!‘06[1 Mandel/und ok Elein/nimb wentger Kren alsMandel/riihrs
unteceinander/ thue Iucter darunter/ lag Feden/mann du ¢8 wilft ane
cichten/ fehusts tiber Das Sebratene,

NB. 3t dens Gebrarenen iff gebriuchlich 7 daf man jederseie
Salar gebe | weldhen cin jeglicher nach (einen Belicben gemifche 7
oder allein geben Ban / bey vornehmen Orehen gibe man aud) von
allerband Ysllifchen Sedcheen / £emoni s Cirvoni ) Pometrangen/ (o

mit Granac ; Aepffel s Reener regulive / aud allerhand Salfen/ wie:
jeder will,

SO3) SRR RN BB RS SRR SRR R (53
2Bon allechand Ferapfien und HachrvercE,

245, Wiandel<Aeapffen su machen,

A\ 2An foll Mandel auff das Eleineft Beveifen und wobl sucfern/ und
<OW Y01t Srven ober Drey Apr die Clar nefimen / nadydem man vil madyt/
mit etnem frifdhen - ober Jimmet-Waffer wol Eochen/ und unter die Manz
Del viibren 7 darnady foll man mit den Ayrdotter und fthdnen MNepl ein
Zaigl anmadien/und gimblidy JucFer, und cin Bldl aufimalgen, die Gl
daraufflegen / und mit einem Radl fein lange Striel s die eines Fingers
lang/und eines swerchen Fingers dick fepn abrddlens und bas Agerddlete
ubetfich Eehren s und an den Oevthern mit Ayreldr fein sufammen dicen /
wieetn Ringel / und in einer Dorten-Prannen bachen ; wanns halb gebas
chen fepn/einen Anedotter mit frifdyen Waffer und Juder abfchlagen/ und
Davrmit beftreichens und folgends bachen.
246, Andere tandel: Reapffenim Schmalg gebaden.
m%m foll die Mandel auff das Eletneft beveiten / und umb 1, Wﬂging
; ems
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Semmelfmollen in frifdyen Waffer weichen/und wider wohl aufitrucfen
amd darunter fFoffen/und wob! sucern/darnad) 3. oder 4. Aprdotter dars
an fhlagen / daf e8 ein feines Saigl rwied / iftes sudiin/ fo Eanmanibn
mit einer geffoffenen Seriel helffen/ darnad foll man Feuermwisel darauf

. machen nidyt gar ein Fingers dick / bie miffen unterfid) gefpite feyn in dee
Korm der Eleinen Rubletn / Dic man Sefdtter-Rublein nennt/ darnad it -

einem Sdymals fein Bihl badyen/ und rann mans herauf thut/ oben davs
auff ein Nomarin-Wipffel fFecen/ fo fteben fie gar fein/ feyndwarm gae
gut/ mann mans alfo warmer auff die Taffel gibt.
247, DenTaig 3u den bachenen Aepffeln/ cirel und andern Sacher/
af er gar bodh aufflauffe/ 3u machen,
qﬂfzﬂln foll nefmen die fuffe abgenommene Mildy s diefelbe twol warm lafs
228 en toerder/und ein wenigSdymale darin evgehen laffen/und [hones
Mehl darein viihrens daf e8 {o dicdk wird/ wie ein Kody darnad foll mans
auff einer Slut wob! aberticinen / 2. oder 3. Apt/ darnach man vil madt/
in Das heiffe Waffer legers / und eines nad dem andern in Taig fchlagen /
und glat abfthlagen oder riihrens daf et inder Diceift/mwie cin Straubens
Saig + wann man Weigel darauf badyen till / foll man nur alleeit ein
IBeigel neprmen/ da der Stengl Halb abgefdynittenift/ in den Taig funs
en /| und im Schmals badyen/ fo lauffen fiegar hodh auff s alfo Fan man
audy 2Spffeli Salbey/Srefpen;Jibeben/und was man will baden. Wann
stan dSrate Weipel fiedet 7 und fein uberfricern Iaft / und ffecks an Eleine
Spifl/ und bachs aufi folchen Zaig/ fo werden fie gar fchon undgut s
manh mans anricht/ muf man die Spifl Darauf nebmen/ oder giehen s
toill man gesn/fo madyt man ein gutes suckertes Weipel:Stippel dariibers
248, Di¢ tunden Brand:Rbdyel 3u maden,

5??[" foll in ein frifdy Waffer eines halben Ap grof Sdmals legen/und

darinnen ficden laffen/darnad) £in {hdnes Mehl darein vipren fo vil
vafi nur das Mehl naf feye / darnad foll mans auff beiffen Afchen wobl
abtriicBern/baf er gar tructen wird/alsdafi foll man 2Ape i ein heiff Wafs
fer legeny und eines nad) dety andeen daran fdhlagens und toobl abriihrens
ober in ein Mot fer froffensbif der Saig fo dick wird/als ein Kody/alsdann
foll man ibn auff ein {hmaliges Ddller thun/ und miteinem Loffel fein
runde Brocel ins Schmals siehen/das Schmall mug nidst gar beif fepn/
und alfo fein Eabl badhen/fEaes riglen/und mit eine £offel darauff gieffens
fo lauffen fie (chon auff / und werden gar rogl.

249. Sprig s Reapffen su machen,
g?‘c%[n foll ben Taig madyen twie su Den Brand-Kadylen / allein an ftatf
274 bef Waffers foll man Mildy nehmen / und waun der Zaig fein 3dd
abgeftoffen ift / ol man in die Sprifen serlaffencs Schimals giefien/ %ng
¢
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den Saig dareinthun/ und alfo in die Pfann druden in das Sdymalf/
nidyt dick iibex einander/ nur groenfady Das Schmals muf ein wenig wars
wer fepn/ al$ gu den Kiidylen s dod aud) nidhe gar heif.
aso. Sprig: Reapffers von Nlandeln,
5?':‘21:1 foll Mandel auff das Eleineft bereiten mif frifchenWaffer und Ju-
cfer/ Darnady darunter nehmen ein fchdnes gefabtes Mund: Mebl/
und mit Aprclar von neus gelegten Anen ein Taiglanmadhen; fo did/daf
in der Sprien bleiben / darnady ein Schmalg uberfesen 7 daf aber niche
gar beif wird/ und mwie andere Sprig-Krapffen durd) die Sprisen hinein
drucken / und badhen / fie muffen nidyt braun roerden / je weiffer fie fepns
je beffer / anns nodh beif fepn /7 foll mans sudern.
25 1. JuckersSerdubl su madhen,
5 22U foll fchones Meehl nehrmen/ und faft den dritten Theil Jucker/ bavs
nad) Aprclar/und 2. L5frel voll frifchBWaffer/und ein £ ffel voll Wein
nehmen / alles mobl gerklopffen /) und darmit cin diinnes Strdubl-ZTaigl
anmadyen/und gat wobl abriihren/und das Schmals in der Pfann laffen
Beifi werden/ aber nidit gar gu beif/ und den Tatg durdh einengesd Trady:
terlein darein siehen / und badyen/ nicht braun 7 und wann mans herauf
thut/ foll mans gefchrvind 1iber ein Eleines Priiger! wicklen/tie die Hollts
pen/ und mit den Priigerl auff die Schiiffel legen/ davinn mans anvichten
will/ und erft auff der Schiiffel das Priigerl aufziehen/ fie laffen fich nime
mer umblegen serbrechen unter den Hdnden.
272, Die 0affen s Rrapffen mic {¥7andeln su machen,
55?9111 foll nebmen ein halb Pfund Elein bereite Mandel 7 4. Aprdotter/
und ein gang Ay / mit dem foll man die Mandel wobl abtreiben / und
toob! suctern/darnad foll man nehmen ein quted Skl fiiffen Ram/und
ein gutes Stud Butter darvin gergehen laffens und an die Apr und Man-
el gieffenn 7 und mobl abtreiben / darnad) fdhdnes Semmel-Mebl davein
riihren/ daf fo dick wird/wic ein Strauben: S aig/ alédann das darsu ge:
bovige Epfen wobl lafjen marm werden/ und mit Buttes fhmieren/ und
ven Saig mit einem Scdhopff-Loffel darauff gieffen/ und ob einer Glut
Berab badyen/ und wann mans vom Epfen thut/gefchtoind iber ein Wal:
ger roicklen/ Dag fie Erumb werden/ wie ein Hollipen,
253. Sad’s Audhen sumachen.
mﬁln foll nebmen 8. 2Apr | unbd ein gute fiiffe Mild) 7 und wobhl abrihe
*vent/ und mit fhSnen Mebl ein Taig anmadhen / wie ein Straubens
Zaigs benfelben in ein leined Sddel gieffens nicht voll/ und subinden/ und
ineinfiedenves Waffer legen/und fieden laffen/bif feft wird/ darnad) hees
aug thun 7 und lange Schnittel darauf {hneiden, ey Singer breit/ und
Euplim Schmalg bachen/diePfann fiats riglen/und mis einems %’g"”‘}g
8 ma
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Sdmals darauff gieffen/fo gehen fie [dhdn boch aufiund werdert gar fhdn
Pod. 254. Ram:Arapffen sumadyen,
S‘ﬂ?(n foll nehmten ungefehr ein halbes Seitl obern fiiffen Rant von dens
~allerbeffen in ein Pfann/und alfo fiedig Darein Eochen gar ein fhones
Mebls daf fo did wird wieein Kody und foll man ihn auff der Glut wobl
abtriickern/ guvor aber 4. Aprin ein warmes LWaffer legen/das {o warm
iff 7 Daf man die Hand mit darinnen halten Ean/ und fie ein wenig laffen
anlauffen/ da foll man eines nach dem andern in Taig fdhlagen/und wobl
vibren/ darnad) den Taig auff cin fdymalbiges Daller thun/ und fein
Strigl in einnidt heiffed Schmals eingiehen, iff der Taigju lind/ (o fahs
rens von einander/ und fan mans rund eingiehen.
: .25y, Diedeey Pfannen: Reapffen.
S?an foll in Suberwarmer Mildy ein Brodel Schmals gergehen / und
wobl warm laffen weeden/und mit 5. Ape/ die suvor tn warm Waffer
gelegen 7 und fdhones Mehl 7 ein Taig anmadien / cin wenig dicker alSein
Strauben:Zatg/ man muf nur ein An nach dbem andern darein thlagens
darnach foll man ein wenig Schmals in einPfann nebnen / und gergehen
lafjen/ und den Taig daretn fhiiteens und auffein Fleinen Glitel fracern
laffen / Bif er fich{chueiden [afts Darnadh foll man thn auff ein fhmalgiges
Daller legen/und langlechte Strigel darauf {chnetdenmue ein wenig/und
fein Eubl im Sdhmalg badyen.
256, Lin&flen/ o manden faulen Hanfen nennes,
: m@ln foll nefymen umb 3. Kreuser ¢in fdhon ruetffen Semmel-ZTaig/ und
ein halb Map deff Beften Mildyram, 4. oder 5. Ayrdotter davin wohl
serfchlagen/ audy groey Loffel voll frifdye Bieraerben/ alled in den Taig
gicffern/ und abribren/iff er gu diinn/ fo foll man mehrey MehI darein neh:
men/ und rithren/ und auff einem warmen Ofen frehen laffens und auffges
Pen algdann foll man den T aig noch einmabh! gar wobl und ffavd wiir:
gen/ Daf er veft wird und formiren wie ein Suder-Hut/und in den Bady
fen fohieffen/ und fein warmy dod) gemad) lafjen badyens o viel dag man
1hn fchneiden Ean 7 algdann foll man ein {dyarfies Meffer nehuten /und que
Boden herab fchneiden eines groffen Fingers ik / und das andeve alles
nacheinander gerfdhneiden eines Meffer-Rucken dick/allein der Kopf muf
auch fo dic fepn/ ald dasd Untere, alddann folle man ein frifdhen BDutter
roohl mit Jucfer permifdhen/und die Schnitten yu bepden Seiten gimblich
dicf bamit befireichen s und auff einander legen/ und wider in den Bachs
Ofen einfchieffen.
a57. Die bl&tlecen Bolacfchen su machen,
fman foll nehmen ein MAG! fchones Semmel:Mebl/ das warm ift/ ud
¢in gute BDiergerben bey cinem balben Seitl 7 diefelbe wavm macben;
u
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und wobl riihrens daf gar faimig wicd/ darnad) ein guten Mildhram nebs
- men/fo vil/daf man den Taig in rechterdicen/tvie ein KrapffensTaigaie
machen Ean /7 den Milchram warm madien/ und unter die Serben gicffens
wobhl riihrens und damit den Taig anmadyen/ guckern/und 2. Stund quff
denOfen fefen/bif Daf ex auffaehet/doch mug nicht su heifs auff demOfen
feyn 5 oann er gangen ift / foll man ihn auff den Tifch thun / und mit den
Hadnbden ein roenig uberffoffens darnad allemab! fo viel nehmen als sroep
~ Handgrofizund mit einemBalger der Sang nach autreiben einer Spans
- men breit/ und eines Meffer-Rudens dick/darnacy mif serlaffenen Butter
oder Schmals fdymierens und tiber einander wicklen 1wie suvor/ aber nidhe
mehye befteeichen / das foll man Drep oder vier mahl thun 7 gum vierdien
ntahl foll man ifhn mehr dinn aufalgen als eines Daums dick/ und mit
Sdymalp beftreichen / und ein wenig taften laffen/ darnach wider fo dinn
aufiwalgens ald das erfte mabl/ und wider uber einander widtlen/und iz
der fo dinn aufwalgen / und wann mansd hat gum andern mabl aufiges
walgt/foll mans wider beffreichén/und sufammen twicklens und nodh ywen
mabl alfo dinn qufmalgen / und alljeit ufamnten roicklen 5 Darnad) foll
nian hn ein Spann breit/ und gwep Spann lang madien/ alfo Eanman
den gangen Taig vevarbeiten / und bey einer Wiertel Stund ligen laffen/
Dafi er etn tenig aufigehet 7 und wann mans einfchieft / mit Schmals bes
fivetcheny fie fepn lang gut / man Eansin ciner Dorten-Prannen wdrmens
fo roerden fie/ al8 wdven fie erft gebadyen rorden,
258, Dieguten Dobeimifchen Gollacfchen.
5392!11 foll ¢inen foldyen Taig nehmen/ mwie oben vermeldef / und cinesd
. *Meffer: Rucken dick rundeBldt! aufmwalgen/ein wenia groffer/als ein
sinnernes Ddller / darnady foll man von guter fiifen Mild) und Aprn ein
gutes TOpfFl madien/daffelb auff cinem Such undNReiterl gar wohl auff:
ftreidyen / Daf gar trucken wird / das Topfel foll man darnach mit einent
guten dicken Ram/ und gerlaffenen Butter anmachen/ in der Dicken alg
ein Kod)/ daf e8 fich anffftreichen [dft/ und alfo diff TSpffel auff die aufs
geralgene Bldtl freidien/nodh fo dick als der Saig ift/man mug gar nicht
an die Oerther hinauf fiveidyen s fondern man muf ein Finger breit [dhy
laffen/ ywenfad) iiber einander legen / daf am Ranffe dicker wird / damis
bie Fai{ten nicht abrinnen Ean § ehe mans einfchieft/ muf mans aber mit
Butter beftreichen/ und mug dieFull erff darauff fireichen/mann dasLavl
auff der Ofen-Sdhiiffel ligt/ wannmans effen will/ foll mans wdrmen,
: 259. Pugatfchen:2rod von Rodholky,
@Sn MABl Mebl / etn Fudermd§l ein Ml Aneif ein MAG! Fenichels
ein Loffel voll Scymalg/ groep Magl Mldy/und umb 2. Pfenning Sers
bew cin Bierting Jucher/ ein wenig Sals/ wenig frifthes Waffee, '@iigﬂg
g2 all¢
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alles gufaiiien wader abgefuddet / und su einem langen Strifel formierts
bernach geben laffen/und bachen/Bernadh wann e badyen ift/ alfo rvarmer
su Bldtl gefchnittens fo dinn als mans haben will.
260, 2Aye/Rudel bachen,
AIXMB 5. oder 6. Apr/ ElopfFe/ thuefie inein laues Sdhmals/ ald wann
+ You ein Eingernbrees wolff madhen / eiihes fo lang bif glat wird / und
wanns fchon hare ird/ fo ribhr ein wenig Semmel:2Nehl darein / daf es
fein dicklecht wird : darnady thuees aufFeinen holGernen Dallers mad) ein
Sdymals beifi/ legs ein/ Elein und grof/ und bachs.- :
261, Ayr-Dregen 3u madien,
DL umh 3. Sreuser Semmel-Taig/ und 7. Apr/thue Butter davein/
fo viel als 2. Apr grofi/ audy Mildyrant 7 thue alled unter einande/
darnad) mad) Bresen daraufi/ und trags sum Becken/ fo fepn fie guf.
262, Bigen, Krapffers, :
m?&b ein 2%13 mit Ape und WMilch an 2 full die Bigen voll / legs in ein
fiedendes Waffer laf fieden/ bif e8 Aufgefotten hat/ alsdann nimb
fic aug der Biren / fhneids su Sdhnitten / oder laff gans / toie du wilft7
bach fie Eabl aug bem Schmals/ fo fepnd fie rechts das Salg vergifi nidye.
= 263, Seygen bachen,
9’331115 gange Feigen/dructe fie fein tiber einander/fdyneid dDargu Rinden
von etner Semmel/ auch Aepffel / welche vund und breit gefdhnitten
fepnd/wie aud Fepgen.frecte fie stoifchen die Fepgen an ein holgernSpifis
dunce e in ein Taig / dev pon Mebl und Wein anaemacht ift / thuees in
ein heiff Sdmalss bache ¢8 langfamb auf / fdhyneive e8 vom Spief heruns
ter/ gib es mit 3uder. o
264, Bebachene Brifl. :
6611&; dieBriifl/ (hneid Pldglein darauf / und rofis im Sdhmals/
leg8 in ein Schuffel / nimb Wen-Effig 7 Fleifehbrith / Preffer / Saff
sans Mufcatbliihes laf auff den Koblen brectlen vichts daviiber,
265. GebacheneSemiel.” =2
gtﬁmb ein weiff Laiblein/ fioff Die RNinden iiberall Darvon mit etnent
Rib-Epfen/darffE nidyt gar auffdie Brofamb wegftoffen : darnad fo
fhneid fein runde Schrritten daroon/und nimb ein WeinbeersLatrergen/
beftreich die Schnitten innen und auffen/fes swen auff einander/ dod) daf
tinten und oben nidhts fen/dbunds darnad) in ein Satglein/ und bachs.
266, GerbensRrapffen sumacdes. e
‘RS"‘B pom fchdnften Mebls fes / daf e6 warm 1ird / alddann nimb ein
fiffenButter/den serbrofle Elein in das Mepl/darnadnimbr. oder 2.
Liffel voli Gerben/oder darnad) du vil machen tilft/vibrs unter ein fiifie
Wrilchs Die mug auch lables fepn/ madh ein Taig auf dem WMWehl/ und E&;tz
(34
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ger daran/nidht 3 dinn darnady nimb Aye in ein warned Waffer/ fhlag
eines nach dent andern davein/nidyt alle gans/halbDotter/und halb gans/
fhlag ibn nidt aar ffarcE ab /er wird fonft sgddy/ laf ibnauffgeben / dats
nach leg fie auff ein BDred, badys Eahl heraufi/ fie fepnd gut und vedht. -
. : 267 -au'?'ge_lof[em faasfen:Ochel.
;Rfs'mb Schmals undWaffer in ein Pfann/laf fieden/gief €8 in {hones
Mebl/ und fehlag 3. Apr daran / mady einen Saig/ und walg ibn ding
auf/ formier Haafen-Oehrl/ und badys im Schmals. :
= 263. Llodh andece, :
mﬁlcb einen Eaig an mit etlichen Apen/ nimb ein L5ffel voll Mildy/fnlss
mach den Taig nidye su bart/wdlger ihn auff das dinnefl/ forms davs
nad wie HaafensOehrieins man muf den Taig gwepfady sufariten legens
und mit einem Rddlein herumb fahren/ lege ¢8 ind Schmaltbadhs/ ftrab

Sucker davauff.
269, Hitfth:Hornet,
ﬂﬁmb 6. Apr/ Elopffs wobl/ thue 3. £offel voll Sucker baran / mad) ein
" “guten Taig/fchneid ein Stuctlein herabsdasd mwalgerein der Forn/ twie
ein Spindel/ und fo dinn/vaf es srvepfady einem Hirvfd)-Horn vergleidht/
und bachsim Schmalg. Und wann dued aufftraaft/ fo fes allzett srey
und goep gegen einander auff der Sdyiffel 7 fo fiehts tie DHivfch- Horner.
. ayo, ditfch-Brensubachen,
6_&3%3 e wobl ftard in etner Mildy/und fchiitt ibn auffein Ddller/laf
= thn woblerfalten/und fdhieide Schnig darauf/druds ind Mehl/und

Badis im Schmals.

: _ 271, BReapffenvon (landel bachen ohne Taig,
g}&‘jmb ein Rierting Miandel / fioffe fie Elein / thue ¢in 5 ffel poll aeribes

ne Semmel davein / drey Loffel voll Rofen-Waffer / stven Lffel volf
Buder/nimb auch ein wenig Schmals darunter/ fo wird es fein murd dars
von 3 darnach mad) cin fhones glates Blat / und faffe die Krapffen nidye
s voll /fie lauffen fonft auf/ und badbe fie nicht su heif/ und niche su Ealf,

~_272. Reapffenvon Riccen bachen, .

qnﬁmb bie Kitten/fchelle und fhneide fie/lag foldye darnady imSdymals

rdften/ alsbann bacte fie gar Elein / nimb ein Catmwergen/auch geriben
LebEuchens Sucker und Peffer/ fo fepnd fie gut.

273, Ruiachelbachen fir Rcandre. :

GRESmB_em Biertl von einer Hennen/ die gefotten ift / nur das Fleifdy/
* Yichieid e8 Elein / und nimb 3tvefpen, thue die Kern heranf / fchneid fie

aud Flein/nimb SerielMehl und Aprdotter 7 mad ein Kiichleins-Saigs
und bachs.

g3 274, Tans

Rodhy - Budhy, ST |
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274. Wlandel subachen.
Q’}E’smb geftoffene Mandel s thue Jucter und RofensWaffer dDarunters
mady ein PlasZTaigan/ ffreidys davauff/ und oben wider ¢ins dare
auff/ leas ing Scymal/ und bachs.
275. RegenY0uem subachert, =
;Rﬁmb' 3. oder 4. Dotter/Jucfer und Rofens Waffer/und ein enig Ans
neiff/mach ein T aigl an von fthdnen Mebl/avalg 1hn aufseinesMeffers
Rucken dick/ nimb ein Krapffen: RNddl/und radel ein Strigel herabraber
nicht fo dick al8 einDRegen-Wurm/ dany in bacsen werden fie fdyon dicfers
legs auff ein Ddller hinund ber / wie ein Fifch oder Regen-Wurm/ oder -
Fmweiffels:Knopff/ wie du wilft/und legs alfo gemad) indas Schmals: fie
bachen fich gar gefthroind/ Eanft audy Hivfdyen-Hiener daroon madben.
276. Salbeysu bachen,
Q‘tﬁmﬂ {chones Mehl/ mad) ein Taig mit Ealten Waffer an/ daf et fchdn
glat wird/ fchlag ein Ay Daran 7und treib ibn glat ab/ gief ein wenig
fauern Wein daran/nidit vil/mad) ibn darnady mit Aprclar an/ dinn wie
den Strauben-ZTaig/ oder nodh dinner / nimb cin wenig Sdhmalf in den
Zaig/ fdhlag ihn wacker ab / nihm darnad) (dydnen Salbey / dec feini groff
und frifch ift sieh ibn durdy den Saig/ leq ibn in das heiffe Schmalf | gie
Das Sdymalg mit einem EOffel dDarauff/ fo werden fie noch groffer /und
Bald bachen/man muf gefthroind damit fepn/und das Sdmal mup heif
fepn/ fonft geben fie midyt auff/ vergif auch das Salg nicht,
: . 277, Steaubensubachen, -
sﬂ%mﬁ ¢in 3. SeitleHafen/ balb voll von fchdnften Mebl fes/ da fein
* Voarm 1wied / brenn ein Broden Schinalg darein / ungefehr einBiers
ting / riibr Das Mebl rwobl unter einander ab/ leg 7. Apr in ein warmes
AWaffer/fchlag etnes nach dem andern darein/ fiinff gange/und ey Dots
tet/ [aff ein Sdymals in einer Plann wobl heifs werden/dund den Stratte
Ben-Loffel in das beiffe Schmalb fiill ihn voll Def Taigd an / und laf aes
madh in die Pfann/ Eehrs bald umb / dag fie nid)t ju braun werden/ dew
Z aig muft bu guvor mis Wein anmachen / ebe du die Apt darein fchldgft/
nimb ein halb Seitel guten Wein/ und nidyt gar gu viel Waffer/ mad) ihw
nicht gat dinn an/ damit er von Aptn die rechte Dicke bekombe.
- 278, Riceen,Stranben su badyen, :
Q zimb 8. Kittenin ein Hdfen/ gief Rofen-Waffer daran/laf gar meid)
Yfieden/darnady fchell es/und fdhneid es bldtlet/treibs durdy ein Reifer/
nimb ein gute Hand voll Mehl/und 4. Aprdotter/und ein ganfes Ay/20,
gcftoffene Mandel/ und ein wenig Rofen: Waffer/und ein gute Hand voll
Fucer/nimb ein Schmalp in einer Pfannen / und bachs rwe die Mandels
Sivauben/nimb aud fo vil Butter dargu/wie ji den %anbcl;@tra%enr.
- 279, als
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279, Waffer;Steauben. ;

Smb 5. Ayt / {hlag fie wobl ab/nibhm Mildh darunter / mach ein fdd-

nen Taig an/ dider alg ein Strauben-Tatg/ hif ein Wafjer in einer
Plann / toann es fieden thut/ fo mad ¢in Strdubel mit dem Tracdhter in
das Waffer / wann 8 genug gefotten hat / o thue dasd Strdubel auff
ein Reindl heraufi / madh twider eind/ bif bu den Taig gar hafi / aber
ein jedes Straubel abfonderlich 7 badhs alfo bey ein Afdyens Feuer heruna
ter/ fonft madit mans auff ein Schuiffel, und firapet Weinbeerl sifchen
und brennt fie mit einem beiffen Sdmals aby fese fie auff ein ©litl/ daf
fein warm bleiben,

g . =

: 280. Getben:Seraubert. : g
"y Imb ein guten Mildyram. la ibn warm wevden/ fpriteln 7 und nimb
4. Ayrdotter/und groep ganke Apr/ dann gief fo viel Ram daran/als
Ape fenn/aud groep Soffel voll gute Serben/ fpriteld wohl durdetnander
ab/ hernady ntmb ein gutes Mebl auff ein Schiiffels [dhneid 3. Sterisel fris
fhen Butter darein/fo du wilfi/and) ein wenig Mufcatbliihe/ falg es/und
feob die angemadyten 2Aprdotter barunter / ruhrs wobl ab/ dag es en 3d-
dier Taig werde/ doch nicht gar su dinn /7 fiille den Taig in cinem Straus

- Ben-E0ffel/ und badys.
281. Aepffel-Steauben, =
n“jmﬁ 2. Ape/ und wenig Wen / mady ein Taig an / {chneid die Aepffel
gernirfflet / vihrs in den Taig / laf ein Schmals heif werden in einee
Pfannen / gief die Aepffel und den Taig darein/ bachs und Fehrs etlich
mabl umb/ nimbs hevaufs und vidhed gegucferter an. ,
282. Sif:Xred subadyen, :
YRIb 3. A/ {hlags in ein faubers Peck oder Sthuiffel ) thie die B
gerl daroon/ {alt e3 ein toenig / yevtreib die Ape / nimb drey und einen
Balben Bierting Suder / gerftoff ihn Elein / fdhiitt 1hn unter dieApr / und
treibs gemadh @b / bernach nimb gutes durdygefchlagenes Senmmel:Mehl
darsu mady ein Taig darauf/ in der Dicke wie gu einem Brand-Kudens
addy ihn mobl ab/ und mifdy nady Belicben Aneof daruntes / nimb 3.
Oblat/ {hlag den Taig davauff/ nimb ein Dorten Pfannen/ fhmiers etry
wenigmit Schmalk und tifdh wider fauber auf/ e auffein GSlut/ dodh
bag e8 nidyt gar gu heif roerde / leg Das Oblat mit den Saig darein / bes
ftealh es mit Jucfer / laf fein braun bachen / Hernadh nimbs herauf/ und
leg andere darein/ fo lang duZ aig haff. y
; 283, Salbey Alichel/ die niche [chmalgig feyn, :
@@[}Iag Anr auffrfchlags rwobl abreiihr Mehl und ein L3ffel voll Mildy
und ein £offel voll Waffer davein / Daf der Taig dinner fey/ als ein
Strauben-Zaigs fals und bads. :
' 284, Whildys
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_ 284. Wlilchram:Rrapffen 3u madyen.

@é}tﬁlid) nimb fiiffen Wildyram/ der nicht gevinnt/ laf ibn fieden 7 und

roann er gleidy heriibee fied/fo ruibr ein gutesMehl davein/melches nidy¢
nadylaft/bif es fein fett iff/alsdann triacdne den Taig ein wenig auff einem
Slutl/ fhlag warme Apr daran, bif er in der Dicke wirds mie ein Kiichels
Zaigrlegibn auff ein hiolkernes Ddller/fehneid mit ein Meffer bibfch lange
Strigel hinabs und badhs im Sdmals fein Ealt.

: 285. Spanifches Btod sumadyen. :
sﬂwn nimbe¢ 3. gange Apr und 2. Dotter/ein Loffel voll Rofen:Waffer/
Difg alles bep einer Wiertl Stund geriihre 5 Stem ein Vierting Jue
cfer / ein toenig fchones Mebl/ wider bey einer Wicrtel Stund darunter
gertihre/ nimb die Erdenen MMSvel / fchmierd mit Schmalg / und gief den
Zaig davein nuc halb voll/ badhs gar langfamb/ oben auff fes ein Sluts
badys Senmelfarhs fo fepnd fie fertig.
286, Lloch eirtes mit LYiandels,

@Sn Pfind Juder feint Elein geftoffern und gefdbet/ein balb Pfund Man-

deln/immeryu mit Rofen-Waffer Elein geftoffensalsdann nimb 6. Ape/
fhlags unter die Mandel/rihrs wobl ab/hernad) thue den Jucker daruns
fer / und rithrs ein gute Weil/ dann 3. Wierting Mehl audh dDarunter ge:
rihrt s die Model mit Butter gefhmiert/ und den Saig darein gegoffens
gar bl gebadyens damit fie fhSn auffgehen.

287, Zibeben 3ubadyen,

«g?s'mb {chdne groffe Iibebens (hrsl fiein einem Waffers thue die Kdys
< Vel darauf/ und {tecPe einen gefchellten Nandl-Kern darein / laf dent

©tingel an den Jibeben/ 3ichs durd) ein Strauben - Taigs badys im

Schmals/ und gibs warmer,
288, Gebachenen Peretfil.
-g}iﬁmﬁ Peterfil-Wiirhel und Fody8/ fdhneids in die Ldng auff/ I5f den

Kern berauf) walg thn im Nehl 7 und bachs im Sdmals.
289. Gebracene Prigel: Reapffenvon Gerben:Taig.

g’}f:s’mb fchdnesd Mebl/ und ein Loffel voll gemdfferte Berbeny die bidk iff/
" wicein Taig/ etliche EfFel voll fiiffe Mild) / laf die Mild) und Serben
ein oenig war werden 7 ribes unter das Mebl 1 wie ein Ddmpfel/ laf
- obl auffsehens hernach nimb widerumb Weilch und ein BVierting Dutter
ober Schmals/ 5. Apr/von drepen die Elar hintweggethan/ riihrs in die
Mildy s Dad Scymal oder Butter muft du gergehen laffen / nimbs audy
darunter/ mach das obgenteldte Ddmpffel mit ab/ daf e8 gleidyroie Sers
ben: Krapffen-Zaig wird 7 hernady nimb eine gute Hand voll LWeinbeerls
wafd) fauber aufi/triickers ablein rwenig geftoffeneMNufcatbliihe untee der
Zaig/ ftreich oben auffetvas Schmals 2 daf er nicht fpsr wird/ latjs f;cit;
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S aig tieder gehent / fo dannnimb den Srapffenfpiefs fdymier ihn ool ein
mit Sdymals/ leg ibn jum Jeuer Daf er rol heif rird / und fdume /nimb
Den Saig /mad) ibn in Handen Finaer did auf/ wie ein Strigel /iff ev gu
lang/fo mach 2. Strigel/ind den Taig auff den beiffen Bratfpich/fhlag
ein gefdhmicrtes Papter darumb / und binds mit Spagat ju 1 daf er nidys
berab falle/ brat thn bep einem guten Feuer ein Wiertlffund/ bif ev braun
sverd / du muff den Krapffen mit Schmals und Butter begiefjen / wan
er aufflaufft / laf den Spagatnadys dafi ex Plag habe/ fo iff er fevtigs jus
cEer ihpn nach deinem Delieben.
290. Spicf-Reapffes.
sRSmB.ein gute fiiffe obereMildh/ ju einem Keapffen braudyff dit wol
3. Seitl / nimb 2. gange Ayr/ und 4. Dotter/ ein guten Wierting
fiiffen Butter, Elein gefchnittene Ndgelein/ Mufcatblihes/Imber und Jus
cEer/dif alles unter die Mildy/nimb fd)nesMehl/mad) einen aig an/ des
nicht gu dict ift/Dag er gleich vinnt/ mad) denSpief herf fhmier ihn / gieh
difen Taigmit cinem Schopff-L0ffel davauff/brat ihn gemady/daii ex fallt
gern herunter/du muft aud) ein Brat-Plannen unterfegen/denKrapffen
Darfift du nidht fo lang madien/ al8 den obigen auffgervundenen / wani
ev nuv ein viertl Ellen langiff/ gief fein langfam auff / damit ex bletbt 7
und Enopperig werde / wie ein Hols:Schldgel / brat thn bep anderthalb o
tund / dag ev ein {dydne Jarb befombt.
291, Ein andeter, :

cm%in foll in einemSeitl guter obererMildy die gar g iffeinesAy groff
< Butter ober Schmals gergeben laffen/und darunter thun swep Soffel
voll frifheBiergerben/und 5. Aprdotter/alles wol abgefthlagen: dbarnady
it {dhSnen Semmel:Diehl/daf warm fen/einTaig anwmadyen/fo vefi/daf
er immer in Hdnden Eldbe/und mit den Handentwol arbeiten/und ibh auff
ein Sdhnifiel legen/yudecten/und auff einemOfen laffen auffgehensalsbann
wieder aufmircen/ undgu drep Studen fdyneiden / und fein langledyt
wiitcdfen/darnad) den dargu gebSrigen Spich mitSdmals fchmicren/und
ibn laffen warm weeden s den Taig umb und umb davumb fhlagens und
mit cinem ftarchen Jirn 1iberbinden / mit jevElopfften Aprdotter ubers
fteeichen / und bey einem brennenden Feuer braten/ bif erftarvet/ und ihn
ool mit geckaffenen Scymals fchmiven, bif er braun wird/ und warmges
Ben. : 292, Weplenstieff. _
ﬂﬁmﬁ ein £8ffel vollSerben unter dieMildyeinBiertingSchinalf oder

Dutterdaf sergeben/nimb 3. Aprdotter undein gankes Ap/ein menfg

Mufeatblube/rubr diff alles untereinander abs giefi e6 mein Mebl/ ma

ein Taig an/der fid) wiiecen laft/wald soey Finger breit Strifiel von dis
fem Z aig/ [chumvier die Strigel mit 3Brgangmem Shmalg ovcr?ﬁmtem&yii
¢
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cel Die Strigel ribereinander wie Schnechen / feb iBnin cinen Model/ der
wol eingefdymive ift/bifs der Boden gans 1ber(eft wird/fes denWobel mit
dem Saig in die Wdrme/ [af ibn gebns bif er voll wird/ hernach badh ibn
i einem BVady-Ofen oder Dorten-Pfannen/bepgleichen ein halbeStund/
paf er ein fhsne Jarb beFommre/ nimb Weinbeerl und Jucer nach Be:

lieben darunter. -
= 293, Z‘ugw,opfﬁ : 3
5?39“5 ein Taig an / wie su einem Wepfenseffbod nidyt ju did'/ dann
du darfift ibn nidyt aurotivcen/ riihr ihn wobl ab/ gief ihn in ein ges
fchmierten Model / Daf ev halb voll werde/ lafihn auffaehen / bif ex volf
wird/bach ibn wie oben gemelde/fdhntier ihn mit Schmals oderBDutter.
294. Gebachene Arbes, :
Q}Smb einCoffel volSdmalf/und lag wol beif werben/fhutts in fdho
< Yned Mebl mit bald Waffer und Wein/rihrs Elar abdann fihlag sroep
Aprdotter und ein gankes Ap daran/ rihr alled gufammen ool ab/fdyute
den Saig auffein Ddller/siehe ibn mif einem Fleinen Schliffels Oefri von
Ddller in ein heiffed Sdmals/und [ag badhen.
29 1. Oblar mit geffoffenen E¥5andeln 3u fisllen.
:,)‘ti;mb in einem frifdyen BWaffer wolgewaidte Mandel/ giehe die Haut
herabs und gerfiof/dann nimb Rofen-TWaffer / und dasd Weif von eis
nem An/sucers nad riihrs dburdieinander/und fill8 in dieOblat/hernady
anady ein Taigl mit Wein an/ Fehr die gefilite Oblat dareis umb/ und

vadhs im Shmals.
296. GBebacherte Rictert. :

6@bncib groffe Kitten gu diinnen Scheiben / thue die Kermw und Stein

- davon/ legs in ein warmes Sdymalt/ daf nidy u heif / fef auff ein
Shitl/laf ein Stunbd frebensfo werden fie weidy / fo Dann nimb einen diins
nen Tatg mit Wein und Juder gemadt / 3iehs dardurd / badh3 ins
Sehmalt/in weldyen fie gelegen fennibif dafi det Taig gelb roeede.

' 297, $oller subachen, : ?
g’tﬁmﬁ ¢int fchSrnes SNeBL, und ein roarmen Wein/ fambe einem Broden

Sdmalf / [af felben im Wein gergeben / fehritts untee dasd Mehl 7
fdblag 3. Ayr daran/mad) einen Taig/tunct ben vorhero wol gemwafdyenes
und getrickerten Holler dareint / und bach ibn.
298, Pafelen von Hitfchen {Yiarc.

QUF das Mardy einen Sud thun /bads / und geriirh mit Peffer und

 Smber /. fireid)s anff Semmel:Schnitten/ badys im Schmalg/ und
vidyts auffein Sciffel 7 ober badys mit Apern.

299. Gk
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299, Buldene Schniceen, .
@@bncib Sdhnitfen von einer Semmel / fehitt warme Mildy dariiber s
~ fehlag fo vil Apr al8 vonndthen/twol ab/ walf die Schnitten darinnen
offt umb/und bad)8 im Sdmall/ridyts auff ein Schuiffel, fchrite Wein das
van/thue auch Suckers Weinbeerl und Jimmet darein/und laf einen Sud
thun/oder gibs trucken, :
300, Schnee:Ballen.
@ Nfilich nfmb ein gutes MundMebl/ ein Seitel gute Mildy 7 2. Stris
gel feifchen Dutter / laf den Butterinder Mildy gergeben/ alddann
fdhlage sroep ganse Aver darein/ fpritel§ wol ab/fchutts unter dad Mepl/
und mad etnen Saig an/mwalgeibhn diin auf/und formive mit dem Krapfs -
fem?tdbl | Sdynee:Ballens bachs Fibl im Sdhymalg /dafi nicht subraun
werden,
zo1. £in Edftliche Speiff von gebachenen Brepen,
5??2(:1 toalfet die Bresen in Wein oder Mildy/ lafis anfauffen /hernady
nimbt mans L afts ein wenig trucken werden / abfincfert/ und nimb
Sucker/Fimmet und Mehl/der Jucker muf vorfchlagen/frdhe 8 ein/ und
bady ¢8 im beiffen Schmals.
302. Gebadhene Rofen,
S‘P‘ﬂd) einen Taig an/ wie sum gebachenen Salbey/buse den gelben Bos
¥ en von den Rofen/ wale hernady felbige im Tatg / bachs nidht 3u
beif 7 bernach guckers und ¢ibs. ,
303. s40llehippen sumachen,
gﬁmb AyrElat/ fo vil du maden wilfE / Elopfis wol ab/ gief ein twenig
- Yilch davein/gucerdund pfefferseihre ein Meh! davein/ doch Daf ¢8
niche 3u Dick rerde/ hernady bade 8.
304. Dauren;Addbel,
qﬁfsmb fhones Meblin ein Schiiffel, bernad) thue in ein labledites Wae
" fer 2.£0ffel voll Serben/ und ein Ay/ fchlags wol ab/ fepbs durd) ein
&b in dbasMehl/mady einTaig diin an/ wie andere Krapffen-Taig/laf
ein Stund ihn geben s hernach dund die Hand in ein Wafjer/ nimb den
Zaig fo vil al8 ein Ay grof/und bachs fchdn Bapl,

Bon allerhand Waftetten und Tovten,

3 : 305, Vongroben Taig,
%Smb Rodfen:Mehl ) Daf dod) nidyt su grobiff / arbeite e8 mwol durch
* mit heif Waffer und Salg/ dafs der Taig simblich feff rivd 7 diefen
Zaig tanft du brauchen ju allen Paftetten die man weg (dyicken will / ald
Sdunden obct-bamcméiﬁubpm‘tbfunb fonft von allexley groben %lcifd)l"
2 w9
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