Vorwort .
Allgemeines

Suppen.

Biscuitpfanzel .
Champignonsuppe -
Consommé a I'Imperial . . .
Consommé aux oeufs a 'empereur
Falsche Schildkrotensuppe .
Fischfarce-Nocken
Fischpfanzel

Fischsuppe
Fleisch-Consommeé
Fleischkrapferln
Fleischkuchen .
Frittatennudeln
Frittatenstrudel
Frittatenwiirstchen
Gefliigelfarce-Nocken
Gestossene Milzsuppe
Hirn-Consommé

Hirnsuppe

Kalbsnocken

Klare Suppe

Kréutersuppe

Krebsnocken

Krebssuppe

Marknocken

Nockensuppe

Rahmsuppe
Schinkenpfanzel
Schweinsnocken
Schwammsuppe
Spargelsuppe
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Spinatpfanzlsuppe
Tiroler Nocken
Wildpret-Consommé
Wiener Suppe

Vorspeisen.

Farcewanneln

Farcewurst .

Falsche Netzwiirste

Fleischreif e

Frische gespickte Zunge

Frische Zunge mit Sardellen

Gekriose (Beuschel)

Gerducherte Ochsenzunge

Gerostete Nieren

Gespicktes Herz

Haché von Kalbs-
fleisch

Hirn in Aspik .

Kigelapseln "0 - g S e

Kleine gesulzte Fleischkuchen

Kleine Kuchen von Fleischpurée .

Marmorirter Kuchen .

Ochsengaumen

Pékelzunge .,

Schinkenkrapfeln

oder Gefliigel-

Warme Saucen.

Bertram-Sauce

Dillsauce e FE e
Dottersauce mit Krautern
Kriutersauce

Rahmsauce .

Seile
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Franzosische Sauce . . . .
Gehackte Champignon-Sauce
Gurkensauce

Sardellensauce ., S
Sauverampfersauce . . . .
Sauce au vin blanc .

Sauce a la hollandaisc .
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Schwammsauce . . .
Schnittlauchsauce . . « &

Wildpretsauce . .

Kalte Saucen.

Caviarsauce L S e R
Fines herbes-Sauce

Griine Buttersauce .

Kalte Sardellensauce .
Kapernsauce

Majonnaise .

Sauce Talare
Schnittlauchsauce
Wacholdersauce . ., .
Wildpretsauce .

Gemiise.
ArtischoCken =SS SiEs = emae,
Artischockenboden, . . . .
Champignen .
Champignon-Purée
Farcirter Karfiol . . .

Gefiillte Artischocken .
Gefiillte Champignons.

Gefiillte Morcheln. , . . .

Gefiillter Salat .
Karfiol z
Karfiol mit ‘JChInLCH.
Salat e el
Sauverampfer- l’mw

Schnittbohnen (Griine l'lsoicn)

Spargel

Spinat i Ty s a w e w

Spinat-Pudding
Spinatwiirstchen
Sprossenkohl
Schwimme |,

Salat.

Bohnensalat
Frischer griiner Salat
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Inhalt.

Gurkensalat .
Karfiolsalat . .

Spargelsalat

Speclisa et e e
Rindfleisch.

Abgeschmalzenes Rindfleisch

Beefsteaks mit Hindernissen . .

Boeuf a la mode . g

Englisches Rindfleisch . . . .

Englischer Rostbraten
Eszterhazy-Rostbraten :
Falscher Hasenriicken . . .
IFines herbes-Schnitzehen
Fleisch-Roulade
Gebackene Rostbraten
Gebratener Lungenbraten
Gebratenes, gespicktes Fleisch
Gedlnsteter Rostbraten
Gefiillte Schnitze a2
Gerollter Lungenbraten . . .
Gespickter Lungenbraten .
Harlequinfleisch- . oo ] :
Kalter Fleischkuchen vom Lungen-
braten
Kaltes Rostbeef s
Lungenbraten a Ultalienne .
Lungenbraten-Schnitzchen
Porlcelto i st s St i e
Rindsschnitten .
Rindsgulyas Zid ! ;
Rostbraten mit Sq mh..[icn und H.Ll.m
Saftbraten . . z
Schnitze von gcmc]dcm lle:%ch
Schwibisches Fleisch
Schwedische Rostbraten

Kalbfleisch.

Eingemachtes Kalbsbriess
Ifasch-Coteletten

Gebratene Kalbs-C UtLIthcn
Gediinstetes Kalbsbriess mit Sauce
Gerollter Kalbsbraten
Gespickter Kalbsbraten
Gespicktes Kalbsbriess
Gespicktes Schnitzel .
Kalbsbraten mit Sardellen .
Kalbsbriess mit Krebsbutter
Kalbsbrust mit Krebsfiille
Kalbsbrust mit Ragoutfille
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Kalbsbrust mit Schinkenfiille
Kalbs-Coteletten mit Mayonnaise
Kalbs Coteletten mit Sardellen
Kalbfleisch eingemacht
Kalbs-Fricandeau geddmplt
Kalbskopf mit Farce .
Kalbs-Roulade mit Ch"l[‘l'lplf"x‘ll}hb 5
Kalbsschlegel mit pikanter Sauce
Kaiserschnitzel .

Kalbsteaks

Naturschnitzel .

Wiener Schnitzel .
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Lamm- und Schopsenfleisch.

Coteletten 4 la Nelson .
Gebackenes Lammernes .
Gebackene Lamms-Coteletten
Gebratene Lamms-Coteletten
Gediinstete Schdpsenkeule .
Gediinstete Schipsen-Coteletten
Gefiillte Coteletten

Gespickte Lamms- (ouleuen
Hammel- oder Schépsenbraten
Lammfleisch mit Rahm .
Lammfleisch im eigenen Saite
Schipsenkeule mit Sardellen
Schopsenbraten auf Wildpretart

Schweinfleisch.

Farcirte Schweinfleisch - Schnitz-
chen .

Jungfernbraten

Milchferkel f‘:panfe:l-’.el

Presswurst .

Schweinsbraten

Schweinsbraten mit der ‘:ch\\mte

Schweinskopf als gestiirzte Sulz .

Schweinskopf als Wurst

Schinkengalantine

Wildpret.

Birkhahn e
Faschirter Hasenriicken .
Farcirtes Wildpret als Wurst
Fasan

Galantine von V\ 1lduct1ugu
Gedidmpftes Wildgefliigel
Gemsenbraten

Haselhiihner
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Inhalt.

Hasenbraten
Hasen-Pudding
Haché von Wildgeiliig vcl
Hirsch- und Gemsenfleisch
Junges Wild
Kaltes Wildgefliigel
Sulz ;
Kaltes \\/'l]d%,(_l"lu;}(.l mit Sauu,rl .
Rebhihner
Rebhithner
Rehbraten
Rehbraten IlltE (_.1r.:oncnsaft
Rehbraten mit Rahm
Rehnuss und -Iilet
Rohrhiihner
Schneehiihner .
Schnepfen
Schnepfenbriiste
Farce .
Wildenten
Wildgénse
\Vlldsc]mcmb:alcn
Wildschweinfleisch
Wildschweinfleisch
Sauce :
W 1[L‘1p|rtschmuchen : :
Wildpretschnitzchen mit Rahm
Wildpretschnitzchen mit Saft .
Wildpret-Ragout

als gestiirzie

mit Salmi

mit gesulzter

mit kalter

Gefliigel.

Fleischkapseln von Gefliigel
Gansfleisch mit Sauce

Gebackene Hiihner

Gebackene Tauben

Gebratene Gans

Gebratene Haus-Enten

Gebratenc Tauben Sraae)
Gediinsteter Kapaun oder Indian .
Gediinsteter Kapaun mit Sauce
Gediinstete Tauben mit Blutsauce
Gefliigelbriiste mit Krebsbutter,
Gefliigelbriiste. mit Purée

Gefiillte junge Hiihner

Gefiillte Tauben 5
Gespickte junge Hiihner.
Gespicktes Poulard

Gespickte Tauben

Hithnersalat

Hithner mit Fricassee

VII
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VIII

Hithner mit Krdutersauce . .

Hithner mit Schwammsauce

Indian g

JingesHiuhner s s vt aim L,

Junge Hithner garnirt

Junge Hihner wie Haselhithner

Junge Hithner mit Mayonnaise

Junge Hithner wie Rebhiihner

Kapaun .

Kaltes Ilausgeﬂugc mut\hyonnalac

Kaltes Hausgefliigel als gestiirzte
Sulze . :

Poulard mit Rahmsauce

Warme Hiihner-Galantine

Seite
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Fische und Fischspeisen.

Austern mit Citrone .

Austernragout in Muscheln

Blaugesottene Fische.

Fischblanquetten mit Blms'u]u,

Fischblanquetten mit Fricassee

Fischschnitzchen mit Fines herbes

Fischschnitzechen mit Citronensaft

Fischschnitzchen mit Ragout

Fischschnitzchen mit Rahm

Frische Sardellen.

Froschkeulen als Lctclcttcn

Froschkeulen als Ragout

Gebackene Fische.

Gebackene Froschkeulen

Gebratene Fische .

Gebratene Haringe

Gefiillte Schnecken

Gerducherte Fische

Gerducherte Fische mit Sa1dellen

Gerollter Hecht

Gesottene Fische mit Cllrone mel
Oel

Gesottene IFische mit Lallcn bauu.n

Gesottene Krebse .

Gesottene Meerfische .

Gespickter Fisch . S

Heissabgesottene lms,clll\eulen

Hummer mit Mayonnaise

In Aspik eingelegte Fische,

Italienischer Fisch

Kalter Fisch a la Stanley .

Kalter Fisch mit Mayonnaise .,

Kalter Fisch mit gesulzter Mayon-
naise ,
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Kalter Fisch in Muscheln

Kaltes Krebsfleisch in Muscheln .
Kalte Schnecken mit Citrone ,
Kleine Formen mit Ragout.
Krebse mit Rahm

Meerspinnen

Muscheln mit kalter bardelleniulle
Salz-Sardellen .

Schnecken . :

Warmes I&lebsﬂclsch in I\Iuscmln

Eierspeisen.
Bierkuchen@ssessaiier b
Eier in Schiralzierissss e

Eierspeise in Muscheln . 5

Eingeriihrtes mit Champignons und
Briess . e

Eingeriihrtes mit Hachis ;

Eingeriithrtes mit Krebsen und
Spargel R e R

Eingeriihrtes mit Sardellen .

Eingeriihrtes mit Schinken .

Franzosischer Eierkuchen

Gefiillte Eier mit Ragout

Gefiillte Eier mit Sardellen .

Gesetzte Eier

Gestlirzte Eier

Gestiirzte Eierspeise

Geschnittene Eier .

Mehlspeisen.

Abgeschmalzene Knddel .
Apfelkoch

Apfelstrudel
Cabinets-Pudding .
Caprizen

Chaudeau. .
Citronen-Soufflé
Eiernocken .
Frittaten-Nudeln mit Palmesm
Gebackene Mandelcréme
Gebackene Omeletten
Gebackene Topfennudeln
Gelber Pudding
Haselnuss-Pudding
Helgolinder Schnitten
Kaiserschmarrn
Krebswiirstchen
Mandel-Croquettes
Mandelpudding . .

Saite
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Nudeln mit Fleisch 72 ToplenTorfel ol i e 8l
N delleranz: - st iRt 72 Topfen-Torteletten . .= . . . 83
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Phirsichlkuchen: = b 73 | Kalte Sulzen,
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