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_ seafadrder — Tauben

Sseafzarder. Cin leichter, miilder, vother Tijchivein,
den u. A, ber fin. ung. Lanbdes-Central-Mufterfeller fiir
60 Strenger (1 Marf) die 0°71 Liter-Bouteille [efert.

E .,

Zapivca ift ein Starfemehl, dad nad) vt bdes Sagosd
aus der Wurgel ded Maniofitrand)s, eined fitdamerifanijchen
Wolfemildgewddies, gewonnen und nidt o3 fiiv fic) ald
Suppenftoff vervenbdet fwird, jondern aud), mit gepulverter
Mohremvurzel gemengt, ald Tapioca Crecy, mit zerfleinerten
Suppenfrautern gemijcht al8 Tapioca Julienne und mit
entfettetemt Cacaopulver bverjept afl8 Tapioeca au Cacao in
den Hantel fommt. Schr viel Tapioca tird aber aud) ausd
~ biedever Deutjher und diterveidyijcher Kavtoffelftirfe beveitet,
ohne daf bder Unterfchied anbers al8 burd) das Mifrojfop
erfenmbar twdve — twonad) fich zu rvichten. BVgl. Arrow-root
unb Starfemehl.

FTavtary {. Dalmatiner und Musdcateller.

Tanben mit gritnen Erbjen, der Wappenvogel ber
Lenus, mit dev Feftichvpe des Wonnemondd umgiivtet, bilden
bag reizendite Stitd poetijchen Stilllebens, das bem Menjchen
in natura vorfommen fann. Junge Tauben find zwar jeder-
seit zu haben, die Maitauben aber find entjchieden bdie
befterr, unbd iibertreffen ifre Gejdyvifter in demjelben Grad,
wie dic erften griinen Erbjen alfe ihre Nachfolgevinnen {iber=
treffen. Eine Sdhiifjel eviten Rangs bilben {ie freilich dedhalb
nod) lange nicht, denn die junge Taube an jich — die dltere
fommt gar nicht in Betvacht, tweil fie ifrer Diirre wegen
hichjtend im Suppentopf verwendbar ijt — ftellt bei 759/,

Waffer= und nur 19, Fettgehalt einen jo itberaus magern
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Biffen vor, dajy bdie Jartheit ihres Fleijthed boneben gav
nicht gur Geltung fommt. Bei der Taube find daher Sperd
und Bratenbutter mindeftend ebenjo unentbehulich, iie bei
einer Shaujpiclerin die Schminte und dasd Lampenlicyt, und
man darf mit Grund behaupten, bdaf ihr Unjehen bei den
Gaftronomen foeit mehr auf bden Juthatern ald auf ihrem
eigenen innern Werth bevuht — twas freilich), tie man hiet,
aucy beim Menjchen bidtveilen vorfommen joll. 1Und bdad
gilt nicdht Bblod pon der gewdhnlichen Haustaube, jondern
aud) von den verjchiedenen Wildfaubenarter: der Holztaitbe,
ber Mingeltaube und der berithmien Tuvteltaube, BVei alledent
fteht aber micht su Deftveiten, baf bie Taube, gehivig ge-
jpictt ober gefiillt, am Spief oder in Der Pfanne gebraten,
in Butter gedbdmpft, eingemadyt, gebacden oder ge-
riiftet, ald Salmi, ald Ragout, ald Cotelette und
jogar ald@ Paftete immer einen angenehmen - Eindruc
macht unbd bie Achtung verdient, mit der man ihr in jolden
Fdllen begegnet. Jhrve ganz Dejonbeve Bebenhung fiv die
Siihe aber und Hauptjachlich fiiv den Kranfentijh bevubht
barauf, daf jie, Dant ifrer vertvaulichen Stellung, zur
@bttin der Qicbe mit unerjdyipilicher Liebeslujt und Liebes-
fraft begnabet ift, und es baher in ihrer Familie nie an
jungem Nadwuchs fehlen [dft. Dicfe Probuctiondlujt DHat
insbejondere fiiv TWien bie gute Folge, daf s jihrlich min-
beftend 750 000 Tauben verjpeifen famt, ofme jich finanziell
U ruinivent, da ber Preis hier nur 0:356—085 Mart pro
Gtiict betriigt, twdhrend er fich in Parid genanr auf bdad
Doppelte ftellt, Wie in Oefterreich, jteht die Taubenzudt aud)
in Stalien, Franfeeid), Belgien, Holfand und England in
Bliithe, wihrend in Norddeutjchland Taubenthitrime jelter und
bag Product ein Hochjt mittelmdfpiges ijt, o daf Baerit bon
der norddeutjhen Taube mit vollem Recht jagt: ,Ein liebens-
wiirbiger Bogel, jehin in dex Luijt, aber jchlecht in der Schiijjel”.
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Teaal, Tapel §. Glattrode.

Teltower Riiben | Weifiviibe,

Tevvapin |. Sdhildfite.

Thee Deifen jotwohl die getrochneten Blitter ded Thee-
jtrauchs iie aud) dad mitteljt Yufquies daraus beveitete P
warnte Getvinf. Jn Ehina war der Thee nach Bretjdyneiver's |
Sefttellung jchon um 2700 v, Chr. befannt, bad toejtlide |
Afien jedoc) erbielt erft im 9. Salrhundert 1. Chr. burdh
bie Deiben Araber Wahabh und Abu Said und Guropa crft
1550 burd) einen Perjer, dev fic) in Venedig aufhielt, Sunbde
bon diefem Genufmitiel. Nach Pariz fam der exfte Thee
1636, nad) Mosfau 1638, und 1648 erjhien in Parid der
erfte mebdicinijhe Thee-Tractat von ben beiden Nerten
Morijot und de Mauvillain. Jn Deutjchland gedentt feiner
suerft die Upothefertare ber Stadt Nordhaufer vom Jahre i
1657, Lonbon aber bejafy bereitd im folgenben Sahre in der P
Bijrje eine Theejchinfe. Seit 1650 Hegmunen bie Holldnder
regelmifig Thee nach Curopa zu bringen, 1655 Bbsog Eng=
land gum evften Mal Thee unmittelbar ausd Oftindien, und
bort ba b begann bo3 Theetvinfen allmilig Gitte zu
werben — natiivfich nicht ofme den Yeftigiten TWideripruch
: Derjenigen, die in Allem, wad ihnen nicht in der Wiege
gejungen worden, dben Gatan wittern. Jn Deutichland trat
jeit 1676 namentlich der brandendurgijhe Leibarst Bontefon
tie fiiv ben Raffee und bie Chocolabde, audy fiix den Wein
ber Ghinejen in die Schranfen, und in Defterreid) war der-
jelbe jhon 1632 rofibefannt, bod) BHat der Thee eigentlich #
nur im Norben unbd bejonders in den Seeftiivten Wirzel
gefaft: 1890 importivte Deutjchland gegeniiber  ruimbd
1181000 ¢ RKaffee nur runbd 20 000 ¢ Thee, d. §. verhilt=
= nigmdfig nur eine Wenigleit mehr ald Oefterreich, dad im
§ gedachten Jalre gegenitber 351 530 q Kaffee 6777 ¢ Thee
cinfithrte. Jn Deiden Limbern ift ber Thee fashionable unbd




—

Zhee 537

wicd unter Umjtinden mit weifen Glacéhandichufen ange-
fafit — ber fafjec aber ift beliebter unbd biirfte ¢3 bleiben,
weil ev bollmmumbdiger ift. Wahre Theeldnder dagegen find
England, Holland, Rufland, Anfrealien und der grifiere Theil
bon JNorbamerifa, Die Mutterpilange des ,Theefrantd”, twie
man im 17. Jahrhundert fagte, der Theeftraud, ift ein
immergriiner, 58 3m Hoher Straud) aus der Familie ber
Camellien, der in Dber-Afjam und dem fiidlichen Alpenlande
Chinas, jowie auf der onjel Hainan wild widjt und am
metftent in China und Japan, feit etiva breifiig Fahren aber
i immer fteigendem Umfang aud) in Ojtindien, auf Sava,
auf Ceplon unbd in Brafilien cultivivt wich, Die T heeernte,
. . bag Abftreifen dev derben, bei 5 em Breite bid 10 cm
fangen Bldtter, finbet dreimal im ~abre ftatt unbd liefert,
wenn die Blitter vajdh {iber lebhaftem Feuer getrodnet und
unfer ftavfem Drud gerol(t foerden, den griinen Thee,
bei langjamem Disvren der Blitter dagegen ben jdhywarzen
Thee, der fih) durch fein eigentBitmliched Avoma aus-
aeichnet. Beide Avten erjcheinen in aaflreichen Sorten auf
dent Markt, und zwar der griine Thee vornehmlid) al3
Hhjon (»Sithling8bliithe) in jorgfiiltig und  gleichmifig
gevollten, lingliden Bldttern, als Young Hyjon (junger
Dhfjon) aud befonbers jungen unbd feinen Bldttern, al3
Dhfon-Gfin (Dhjon=2bfall) in etwas Dbriclicher Waave, al3
Chuda (,Perlthee, cngl, Gun-powder, in Deutjhland
liufig Raiferthee ober Smperial) in fugelig gerollter
Waare und endlich al3 Twanfey aud dltern, unregelmipig
gerollten Bldttern — eine mittelmifige Sorvte, aber bie
hiufigite von alfen. Die lanbdliufigiten Sorten de3 fdhwarzen
Thees jind: Congu (Rung-fu, o Auslefe”) aud den grifien
Blittern bereifet, Pecco oder Pefon (*Peh-hau, ,weifer
&laum”) aus ben nod) unenticelten, weibehaarten Blatt-
fwofpen durd) méfiges Dorren gelonnen, &Soudjong
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(Sia-usjdhung, ,Heiner Thee), eine ausd den zavteften fiin-
gernt Bidttern Dbereitete vorgiigliche Sorte, Dolong (Uong,
Jdmwarzer Drade”), ECapor, Boé oder Boha u. a. m.
uferdent jtellt man in China nod) durch Preffen eine dritte
Art, Den Biegelthee BHer, der von bden nordafiatijdhen
Bilferfchaften nicht jowohl a8 Getrinf, jondbern ald Gentilje
conjumirt wird, und endlich in JFopan ecine vierte Avt, den
gelben Thee, der im Allgemeinen mit dem griirent diber-
cinfommt. S Guropa twivd durdhgingig der jdhivarze Thee
bevorzugt, weil er, niinder reich an Gerbjdure als dev griine,
einen milbern Gejdhmad Hat. Die Wirkung bed Theed auf
ben Organidmus ift die ndmlidhe twie bdie ded RKaffeed und
beruft, toie bei diefen, auf einem Alfaloid, bem Thein, dad
bie gleiche Bujammenjepung wnd die gleichen Eigenjchaften
hat wie da3 Coffiin. Gany bejondersd fjenfitive Beobadhter
wollen goar Herauzgefunden Haben, dafi der Kaffee mefhr die
Phantajie, der Thee mehr den Verjtand anrege, nur hoben
jie o8 bigher nicht ber Miibe fiic wevth gehalten, ihre Beieife
borzulegen. Weit treffender Hat Wiel bie Wirtung des warmen
Fraunfd erfafit, inbem er jagt: ,Wer durd) bie Tunberlic-
feiten bes Qebend fjelber twuuberlid) geworden, ber frinfe
Thee; ¢3 it ihm iwieder warm unbd Teiter im Gemiithe
fverden, wenigjtend auf etnige Stunben. Und wer tm Winter
Halb erjtarct nad) Hauje fommt, ber frinfe Thee. Sein
Mittel erwdrmt jo johnell und angenenehim wie eine Taffe
warmer Pecco” — und wive ev and) obhie Rum!
Thunfijd odber ThHhun, der grofte unter allen wegen
ihres Fleijched verfolgten Fijchen, erveiht bei einer burch
jchnittlichen Qange bon 2—3 m ein Gewid)t bid ju 500 kg
und bewolnt Hauptjichlich das Mittelmeer, fommt jedoch in
geringer mzahl aud) im Atlantijhen Dcean por. Des
Qaichend wegen fucht der Thum im Mai unbd Juni die Kiiften
auf und wird 3u diejer Jeit in viefigen Nehen, ben joges
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namnten ,Tonnaren”, zu Hunderten crbeutet. Sein bderbes,
rothes Fleijd), a3 zubereitet zumeift an Rindfleijch evinnext,
ift an Dben veridyiedenen Rbrperftellen von verjchiebener
Sualitit und fpielt nodh tmmer in ber fpanifden, fid-
frangjtjchen und italienijchen BVoliskiiche eine fehr Herbor-
vagende Molle, {dhutedt aber ro) und etwad thranig, und
fird baher von ber beffern Rithe bdurdigiingig verjhmit,
Am meiften wird nod) dad Baudjtiict (ital. Sorra) ge-
jhiBt, bad frifch in Scheiben mit Dlivendl auf dem Rojt
gebraten, und mit Remouladenjauce begoffen oder in
Galzwafjjer gejot ten mitDel und Citronenjaft, ein jaftiges,
nafhrhaftes und wofhljymedendes Gericht gibt, Hauptiidlic
aber, leicht gevdjtet und mit Gewiirgen in Oel eingelegt, al3
Thun in el einen Avtifel ded Delicatefjenhandeld bilbet;
bod) jdheint 3, af8 ob biefe lecfere Fifchconjerve, namentlich
jorveit fie bon Franfreic) aus (Pellier Fréves in Le Mans)
in ben Handel fommt, nicht fowohl vom Thun ald von
feiner Bafe, ber ALbicore, herftamme, die nur eine Linge
von 1m und ein Gewid)t von Hichitens 50 kg erveicht, deren
Sleif fich aber durc) Weife, Feinfeit 1und Wohlgefdhmadt
bor dem Thunfleij) ausseichnet. Die Albicore Dauit, ohne
im Mittelmeer 3u fehlen, vborzugdweife im Ocean und wird
jpdter a8 der Thun, ndmlich im Suli wund Auguft, an den
fpanijden und frandfifchen Ritjterr, beforders im ®olf von
Bideaya gefifcht,

hhmian §. Quendel.

Fintenfijde oder Ruttelfijde, befjer Meerfutteln,
find tounberliche Gejchipfe aus dex Clafie ber Weidthiere,
telche die Beine am fKopf, dasd Knochengeriift auf demt Ritcfen
und jtatt bes WBlutes Tinte, b. h. einen jthivarzen ober
braunen @aft, im Leibe faben. Das Paradied der Kuttel-
fijche ijt bas Meittelmeer, unbd in Stalien find fie auf jebem
Siidymarft ju finden; am haufigiten der Kalmazr, der (0fne
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bie Avme) tm Durd)jchnitt 20 em lang und bid 10 kg jehmwer
wivd, und befjen zarted, wohljchmecendes Fletjeh filv einen
wictlichen Lecerbifien gilt. Fajt ebenjo jehr wird der fleime
Blacdfijc ober fleine Tintenfifd) gejchist, wihrend der
burchjchnittlicdy 15 cm lange, allbefannte gemeine Tinten-
fifch, in Wien Sippe, in Jtalien Seppa gemannt, fid)
feined Dejondern JRujd in ber Ritdhe erfrent. Dasfelbe gilt
vont ber Mojdhusfuttel, deren durdhdringender Mojchus=
geruch ivar bem Staliener feine Sopfihmerzen macht, deven
Fleijch aber jeder Spur von Wohlgejhmad entbehut. Redyt
gejucht dbagegen, o lange er jung ift und nicht iiber 500 g
wiegt, ift ber achtarmige Kielfuf, der Polpo der Jtaliener,
und Poulpe ber Frangojen, der aud) an ben atlantijden
Riften Franfeeichd biel gefangen, dort aber fajt nur ald
Angelfdder bertwendet twith. Dag Fleijch) bder Meertutteln
fommt im Allgenteinen dem Sdynecenfleijc) am ndchjten, ijt
aber burdigingig zifer. Jn Jtalien gehiren diefe LWeidhthiere
burdhousd zu den BVolfdnahrungdmitteln und erben nicht
jelten fogav tof verzehrt. J[n Wien fommen bder Sfalmar
unbd die Sippe auf dem Marft vor und tverden mit Ejjig
in Galzivafjer gejotten oder gebacten aufgetijdyt, gelten aber
mit Recht fiix ein Arvmenefjer. Jm 16, Jahrhundert freilid)
bucften fie fich fogar auf der SHojburg zeigen und wurbden,
in Butter gebaden, fiiv einen Kaijerbifjen angejehen.
Tintillo de Rota, der cingige Rothwein besd panijdyen
Sherry-Diftrict3, wird bei Rota unfern Sanlmar und an der
Bud)t von Cabiy aud einer cigenavtigen, fleinem, tief-
rothen Traube gewonnen. Siify und gefaltvoll, gibt er einen
guten Deffertwein und einen noch beffern Kranfentvein ab
— ,aber nie bepor er einte Anzahl von Fahren abgelagert war”.
Tijhfarte ober Speifezettel,. im veralteten Stile
Ritchenzettel, franzdfijeh Menu, ift ein Berzeichnify ber
fertig gefaltenen Gpeifen und Geqvinfe in der Jeihenjolge
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oer Jujammengtelung, in der fie auf den Tijch Fommen .

jollen. &ie reprdfentivt mithin den Situationdplan ober
ricdhtiger die Ordre de bataille be3 Mafled, die der Gajt
durcdjaud fennen muf, joll er nicht in {hmadhooller 1n-
wiffenheit iiber bie demt Gamgen zu Grunde liegende Hihere
ooee grenelfafte Mifgriffe Degehen, durd) ungwedmifige
Maniiver den Erfoly der fojtlichiten Gevichte gefihrden, an
durdhaus ungeeigneten Stellen feine bejten Krdfte vergeuden
und jdlieflich longe bor dem leften Gang alle Actiona-
fibigteit verfieren, wad ifn natiivlic) dev Ghre ummwiivdig
machen tvitede, mit ber danpfenden Opferjchale, vulgo Kaffee-
tafje, in der Hand an der Feicr des Tedeum theilzunehmen,
Die Nothwenbigleit eines jolchen Wegmeifers leudjtete auch
jchon Der Aftenr eim, und Athendos (um 200 n. Chr) be-
geugt ausdritctlic), bafy der Gaftgeber jedesmal zu Beginn
ber Tafel mit einer Qifte der fommenden Gevichte per-
fehen murde.  §n ben Stitvmen der BVilfevwanberung ging
bann freilich der Riichenzettel der Welt verloren, aber jdhon
it Ausgang des Mittelalters jehen wir ihn twicder zum
Borjdjein fommen. Anno 1489 und auf: dem HReidhstag 3u
Jegensburg war's, daff Hevzog Heinvich ber Quabe wvon
Braunjdhweig daduvch Aufjehen evvegte, dafy bei Tafel, ,etne
lange Bedul bei ihm liegen that, die er oftermal Bejahe!.
PNeugtertg erfundigte fic) Graf Haug v. Deontfort nach dem
dwed — alfo lefy ihn dex Herzog die Bedul fehen. Darin
hatt’ ihm ber Riichenmeifter alle Ejen und Trachten in dex
Drduung ufgeseichuet, und funnt’ fich aljo der Derr Herjog
mit bent Effen barnac) vichten und fyren Wppetitom ujf bie
beften. Trachten fpaven.” Aber obgleich bdad LVortheilhafte
diefer Neverung auf der Hand lag, gewann der Stitchenzettel
boc) nur duferft langjom Tervain — wahricdheinlich tveil
die Menjchen im Wllgemeinen und bie Holen Herrjdhajten
im Bejonbern fich bon jeher Deffer auj's Gjjen ald auf’s
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Lefen berftanden Haben — und eigentlich ift ev exft im
19, Jahrhunbdert Dant der Hilfe ded Bud)- und Steindruds
yu ber Stufe ber Verallgemeinerung gelangt, die ihm im
Suterefie der Menfchheit gebithrt, Dad 19. Fahrhundert hat
i, ber fonft im ftatilichjten Format mit Goldjhnitt, aber
nur i einem eingigen Gremplar zu erjheinen pilegte, in
eine Hanblichere Form gebracht; e3 Hat den viefigen Bettel
in eine zerliche farte verivandelt und flegt ihn bei mur
einigermafen feierlichen Gelegenfeiten in mindejtensd  ebenjo-
bielen Gremplaven auf, al8 Plige an der Tafel vorhanden
find. Nur bet Mahlen im Heinern freid ijt bdie Tijdhfacte
im Manufeript uldfig, aber audy in diejem Fall verlangt
der gajtronomijdye Unftand mindeftens ein Gremplar auf je
fech3 1unb, wenn am vunben Tijh gejpeift wird, jogar jhon
auj je drei Perjonen, Bemittelte Gajtgeber von Gejhmad
jorgen itberbied fiiv eine FHinjtlevijhe Ausjtattung ihrer
Gpeifezettel, und dad mit gutem Grund, denn bie Tijchfarte
ift nicht blog bas einzig dauernde Andenten an bden Tafel=
genufy — bie Judigeftionen vergehen befanntlich mwicber —
fonbern fie bilbet gugleich ein duferft inftvuctives Actentiict,
eine gajtronomijthe Abhandlung in nuce, die der Aujberwal-
rung und bed nadtrdglichen ernjthaften Stubiums witrdig
ift. Fiir ben Gajtvojophen ift ndmlich dad NMeenu fein blofer
Theaterzettel mit bem Titel bed Stiicfs und bder Lifte der
Mitwicfenden, fonbern ein bollfidndiges Scenarvium bed
ganzent Dramas, an dem {ich mandje Hergebrachte Theovie
priifert und fich manche neue entwiceln [Gft — vorausgejest
natiiclich, daf dbas Menu Hafjifeh und daher die Auffithrung,
ped Gtild3 pon burd)jchlagender Wirfung war. Die gange
Zheovie der Tijchfarte aber beruht auf ber unumitoplichen
Wahrheit, daf jebed vollfommene Mahl aud brei Houpt=
theilen Defteht: EGingang, Braten und Nadtijd, wie
pag bie franzdjijhe Tafel noch gegeniviirtig durch bas Wuf-
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tragen in brei Gdngen zum Auddruc bringt. Inter diejen
bret Theilen ded Mahles macht der erfte den Menu-Compo-
niften bad meifte Kopfzerbrechen, denn e3 hanbelt fich) dabei
nicht bfod davumi, einen [odenden Anjang in mbglicit
fpannender Weife auszuipinnen, jondern auc) einen interej-
fanfent und fejjelnden Mebergang gum zweiten Theil gu finden.
Der Eingang umfafit daber bei etnem grofien Neahle: 1. den
Bovtrunt (Abjinth, Gin); 2. die Vorfojt (Wujtern,
Cabinr); 8. bie Suppe in einfacher und in gefiillter Geftalt;
4, ben Nadytrunt (Darjala, Dabeiva, Sherry); 5. den
falten Smbif (Sdinfen, Cervelattourft, Krabben); 6. die
Fijdidiffel in warmer, dann in Talter Form; 7. den
warmen Jmbif (fleine Pafteten, Schinfen in Burgunbder);
8. die ®emiijefchiijfel (Sauerfraut mit Fafan, grime
Erbien mit Lachs) und endlich 9. ben UWebergang (getriiffelte
Ghiinfeleber, Humnier in Gelée). Die ieine Pauje nac) dem
Uebergang pilegt in newefter Jeit nicht gerabe zum Bejten
per Verdbauung mit Sorbet oder faltem Punjd) ausgefiilt
au werden. Dann folgt Bratengang und zwar in bder
Jtegel aundchft ein gewiivster Borbraten (getriiffelter Trut-
Dahn, Jehrippen mit Triifieln); daun ber Hauptbraten
(Rehziemer, Rindfeule, Schnepfen, Wadhteln, Kapaun) nebit
feinem Gemiife, Salaten und Compots; ferner drittens bie
warmen und falten Mehlipeifen und viertend dad @ e-
frovene. Der dritte Gang oder Nadhtifd) endlich umfafit
unabinberlichy Rije, Obft und Confect, Hiufig aud) nody
ben faffee, ber aber auch im Salon eingernommen twerden
fann, Das vorftehenbe Normal-WVeenu ijt nun aber feines-
toegs unabinberlich; e3 geftattet vielmehr aufer zahllofen
Bariationen nidt blog die Elimination ganger Abjdhnitte,
jonbern aud) getwiffe Permutationen zwijchen Beftanbdtheilen
o3 erjten unbd bes tveiten Gangs. Wiv fnnen 8 uns nicht
berjagen, hiev einige intevefjante Tijdfarten folgen zu lafjen.
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DINER
DE SA MAJESTE LE ROI

Gl
HurrrEs SAUTERNES
POTAGE DE PIGEONS A LA
BEaUFORT OPORTO ROUGE
PAINS DE FOIE GRAS EN  ggip pE PER-
ATTEREAUX DRIX

SELLE DE VEAU AUX CHOUX
RAVES FARCIS

JAMBON A L'ALSACIENNE ROMANE 1857

GRIVES A LA PERIGUEUX  CHAT. MOUTON

SALADE DE HOMARDS CHAMPAGNER
MAIWEIN

CHAPONS DE MANS ROTIS A

HARICOTS VERTS PRIMEURS
SAVARIN AUX FRUITS
PikcES MONTEES DE PA-
TISSERIE
Graces: PUMPERNICKEL,
EGLANTINES ET A
L’'ORANGE ALICANTE

Diner des Kinigs Ludwig II. von Bayern im Schioss Berg.
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DINER

zu Ehren der deutschen Distanzreiter
offerirt vom osterr.-ung. Officierscorps
zu Wien am 11. October 1892 im Sacher-Garten. [

G~

Potage a la reine
Potage tortue clair
Truites au bleu
Piéce de boeuf a la macedoine
Selle d’agneau a l'anglaise
Timbales des faisans
Langouste sauce ravigote
Granites au champagne |
Chapons de Styrie truffés
Salade — Compote
Fonds d’artichauds
Bombes glacées
Gaufrettes

Fruits en corbeilles |




Huitres d’'Ostende
Tortue
Sevigné

Cocote de Homard en caisses

Truites au bleu sauce mousseline

Selle de mouton a la chartreuse

Ragout de volailles a la princesse
Chaufroix de suprémes de foie gras a la

Spooms
Faisans flanqués des cailles
Salade Sacher
Compotes viennoises
Asperges d’Argenteul au naturel
Poudding glacé a Bourgogne
Fromages
Glaces aux oranges et au chocolat

Dessert.

o
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%3 uffet

Thee Salade & Ia Bargaration
Sandwiches Mnde o In Horwiiz
Bouillon Salade & 1a Francillon
| Créme d’orge Salade concombres
i Saumon du Rhin garni aux hitelets Salade aux truoffes
| Truites aun blen i la russe Compote a la Viennoise
i Gross Homards i Ia Royale Gelées aux fraises
| Filet de Soles en chaufroix Blane manger
{ Langoustes en chaufroix Tartelettes aux fraises
| Aspic de crevettes Croguembouche — Charlotte 1
Buissons de truffes du Périgord russe i
Hure de sanglier en belle vue Bavaroise au riz
Selle de veau & la charfrense Mille fouilles & 1a Parisienne
| Filet de boeuf garni aux légumes Marrons francaise |
| Cotelettes francaise i la Luenllus Bonbons de Nice 1

Jambon de York & la gelée
Pitée de g
Galantine de Dindon Sacher-Torten
Mayonnaise de pounlets sur socle

Fruits en corbeilles
ves des Alpes Petits fours

Glace
Poulet a 1’Anglaise

Fromage
| Chanfroix de Volailles trnffés

Café noir.
| angues i 1’ éscarlate de coupdés
Terinne de foie gras en croustade
Selle de chevrenil garni aux oranges
Faisans de Bohéme en plumages
Chapons de Styrie
Poulardes du Mans

Canards du Rouen
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Toddy, entjtellt cus bdem Dindojtanijhen Tari, fiir
Ralmjaft oder Palmiwein, ift ober vielmehr twar ein Gemijd
aud Fm und Wajfer, eine einfache Entwichingsjiufe des
Gfrog3, der diefen BVorghinger ginzlid) verdringt und in Ber-
geffenbeit gebracht Hat. =

Tofaper, der rounderthitige Wein ded Ungarlands, von
demt gejchrieben fteht:

,Giolbent jehdwmt er tm Polal,

Dell ie Himmeldterzen,

Wie der Qiebe Gitterftrahl

Gliiht im Menjchenherzen” —
with auf der Hegyallya gewonnen, einem vuleanijden Gebirgs-
sug im Bempliner Gomitat in Dberungarn, der bdie NReb-
pilonzungen von 21 Ortjdaften auf feinem Ritden trigt.
Das bejte Produet liefern darunter die drei Fleden Talya,
Mad und Tarczal, wo die ebelfte Sorte, der Mezesdmale >
(Honigitvahl), auf eimer dem fbniglichen Hauje gehbrigen
Strecte bon faum 200 m gebeiht, und die drei Divjer Lifta,
fisfalud und Bjadany. Tofay Hat dem eblen Trante mur ald
Marttort, nicht ald Erzengungdort den Namen gegebert. Der
Wein der Hegyallya fommt in fechd Sorten vor, namlid
1. Ordinari (,Ordindrer”), aus jenen Trauben beveitet, aus
benen die Trocfenbeeven jur Gewinming ded Ausbruchs ausge-
brochen twurben, ein Tijdpvein ohne Spur von Siife, der nur
im Qanbde jelber getvunfen with; 2. Szomorodner (,Natiiv-
licher”), aud Trauben mit jammt den Trodenbeeren bereitet, eine
wenig fiife, aber fraftige und bouquetveiche Sorte von eigen- »
artig avomatijem Gejchmac, dafher ein bebeutender nsdfuhr-
actifel nanentfich nacy Rufland und Polen; 3. Audbrud),
im Auslanbe vorzugdtveije ald ,Tofayer” begeichiet, wird aus
eintent Fafy (128—135 1) gewdhulichen Ntojtd unter Jujak von
1—5 Butten (3 12 1) Trodenbeeren Hergejtellt und je nad dem
Mafe de3 Bujaes alé einbuttiger, jweibuttiger 2. bezeicdhnet;

B s e o e
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4, Focvditds, durch) Uufgup gerwdhnlichen Weind auj bie
bet ber usbruchbereitung entjtandenen Trodentrauben=
trefter gefwonmen, eine ziemlich avomatijche und etwas jiige
Sorte; 5. Maslas, durd Bujnh gerdhnlichen Weind Fu
12—18 Mionate gelagertem Ausbruc) bereitet, geiwiivzhoft
und bon duferft lieblichem Gejdhmact; enbdlich 6. Ejjens,
ber aud den Trocenbeeren, fvifrend fic in den Bottichen auf-
Bewafrt werden, von jelber augfliefende jiige ©aft, ,bad
ebelfte, fitfefte, duftigjte und wohlichmecendite, was ed von
Weinen in der Welt gibt” (Hamm). Der Tofaper, b, §. der
Ausbrud), ift wenigtens dem Namen nach aller Welt befaunt,
perit mit Aunahme ded Neadeiva 1wird fein iveiter Wein mit
jolcher Unverjchdmtbeit nachgeahmt, als das jiife Probuct ber
SHegyallya, obgleich trosbenmt Jeber, dev eine gejunbe Bunge
und nur eint eingig Mal ecdyten Tofaper gefoftet Hat, bie
Fdljchung auj der Stelle herausjchmedt. Ebenjo befarmt
find jeine Vorziige ald Deffertwein und ald Kranfenein,
wentiger aber jcheint nan Fu wifjen, weldhen Werth ev jur
Wintersseit ald Jagdbegleiter befibt, Der Wiener Arijtophanesd
Neftroy fagt: ,eine Mah Wein madt wdrmer, ald drei
Ellen Barchent”, ein Sdhluct Tofayer aber wdrmt, wenn nan
gritndlich dburdygefroven ift, augenblictlich, ohne hHinterbher jene
gefabrliche Mitdigkeit 31 erzeugen, wie dad die bije Getwohn=
Heit ded Cognacs und dexr Liquenre ift. AL bedentende Tofayer-
aitmien find ju nennen: Dr. Suling Szabo in Mistoley, Frany
A Jilicd & Co, in Budapeft, F. Palughah & Sohne in
Prefburg und der fon. ung. Landed-Cemtral-Viujterteller.
Towate, Golb- ober Liebedapfel, in Dejterreich
PBaradiedapfel, im Volfdmund Parabdeis, Heift die apfel-
fdrmige, ftavf gerippte, tm rveifen Buftand gldnzend roth ober
gelb gefavbte Weere ber Tomatenftawbde, eined etnjihrigen
Nadtidattengewddhied, dad wahrjcheinlich eine Culturjorm
per in Gitdamerifa wildwadgjenden Kivichtomate mit leiner,
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fugelvunder Frudht dacfrellt und jhon vor der Anfunjt der
EGuropder in Peru, vielleicht audy i Megico eifrig angebaut
wurbe, *Die Pilange fam tm 16, Jahrhundert durch die
Gpanier und Portugiejen nach Curopa und gelangte durch
die lefsteven friifzeitig nach ben Meoluffen, jowie um 1760 nadh
Barbado3. Jn Sitbdentichland wurde fic s1u Ende des 16. Fahr=
Hunderts vereingelt ald jeltene Jterpjlanze gepjlegt, in Defter-
vetd) aber toar {ie nod) 1682 unbefannt; Hier fand ihr Anbau
exjt feit 1820 allgemeinen Gingang. Wuch) Pavid lernte den
Liebedapfel erjt feit 1789 duvch die Sitdfvangofen fennen, bdie
pic Hevolution nac) der Hauptftadt fiihrte, und in Nord-
oeutjchland Hat die Tomateneultur bidher nur an gang ber-
eingelten Puntten (3. B. um Berlin) Fuf gefaht — freilich
aug bent jehr guveichenden Grunde, tweil bdie norddeutichen
Pavadiesdpfel nie den fein weinjauerlichen Gejhmad ber
Friichte Des Siibend Dejigen, der indeffen uicht auf einem
Gehalt an Weinjduve, fondecn an Citvonenjaure beruht. Der
Liebezabfel liefert eine anerfannt feine Suppeniviivze, nament-
lich aber uniibertrefjliche Saucen. ,Durch) Tonatenjaice wicd
bad mittelmdfigjte Fleijh zu einem wahren Lecerbifjen”,
Dehauptet @rimod, und jedenfal(d fteht feft, daf unter alfen
$Hanbdelsjaucen bie Sopa von Tofio und die Varabeis=
fauce von Bogen den Preid verdienen. Nber aud) als
Glemitie, b. . mit Fleijhgehicel gefitllt, mit Parmejan=
fdje beftreut und mit Butterjauce jervivt, leiftet die Tomate
Bovziigliched. Jn Wnevfermung all’ diejer Verdienfte legt man
fie tn Gfjig und jogar im Wafjer ein, ober man bdiinjtet fie,
orittt fie burd) a3 Sieb und divet dann bie Majje, in
Zajeln gejormt, an der Rujt, ober man ftellt mit ober ofme
Bueker eine Marnelade davaud fHer, dad jogenamite Pava-
detgmart, bad in guter Qualitdt unter nbderem ausd dex
Conjervenfabrif von §g. Eisler & Co. in Jnzevddori bei
Wien hervorgeht. Jn Spanien verjpeift nwan die Tomate
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fogar vof), tmbem man fie it horizontaler Michtung in der
Mitte zexjchneidet und dann beive Hilften mit Saly beftveut;
peagleichen ftellt nan einen frijhen Salat davaus her. Schnibe
BVerlewmbung dagegen ijt die Behauptung, daf jie den Fidjdi=
Snjulanern die Sauce u threm Menjdenbraten und NMenjden-
juppenjleifch lefere. Diefe Schande laftet bielnehr auf ber
PBorobina= vber Kannibalen-Tomate, einem jtraud)-
artigen, edjten Nachtjhattengetvichd, deffen vothe Beeven aller=
bingd au dem angegebenen Jwed Verwendung finden, und
bad bafer auj den Fidjdhi=Injelt bei jeder Bure (Opferititte)
vegelvecht. angebout toir.

Topfen §. Quark.

FTopintambuy ober Grdbivne, frither aud) Erdapiel,
pie Sdywefter der Sonnenblume, fam um 1600 duvc) Mave
Qegcarbot oud ihrer Heimat Norbamerifa (in Siibamerita
fehlt fie ganalich!) nadhy Franfreid), wurde 1616 im Gavten
ped Cardinald Favieje in Rom gepjleat, gelongte 1617 aus
Birginien nach) England und toar 1682 nad) Hohberg's Ber=
jicherung tn Oefterveich bei Weitem Haujiger ald dbie Kavtoffel.
Das Nimlice Hatte in Franfreich ftatt, denn die Feole du
Potages vom Sabre 1749 berichtet: ,Der Topinambur ift
Das allerfdhlechtefte Gemiije, inbdeflen ndbrt fid) der gemeine
Ptann dapon”. Ausd diejer Hervorvagenden Stellung ift dev
Topinambur indefjen in Mittel= und Novbeuropa jdhon feit
120 Qafhren bdurch die Kavtofiel gduzlich verdbrdngt tworder,
pemnt ihve [dngliche, Hoferige, vothichalige Wirrzelfnolle ift jwar
ro) von angenehmem, toie man jagt, avtijhofendhnlichem
Gejchmact, gefocht jebod) twiberlich jith und frabend. Die Erd-
birne wird daber hauptiadlich zim Biehjutter verivendet und
nue fier und da ald Salat, jeltener mit Kavtoffeln vevmengt,
ald Gentiife gegefjen.

Tovfen im engeren Sinne {ind bdide, fuchendhnliche
@ebdcte ausd Buttevteig, die entiveder nuv mit einer Bucker-
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glajur iibergogen und mit Buderguf versiert jind — Sand-

tovten — oder noch ein Fiilfel aus Marmelade oder Mus
enthalten — Dbjttorten. Man ftellt aud) Tovten mit

Fleijehfiilljel Her, diefe jind aber, genau genonmmen, vielmehe
al3 Pajteten mit efbarer frufte zu betradyten, wie 3. B, die
berithmte Marinetorte in Geftalt eined ftattlichen Segel-
iifjes, bad mit RKivfen ausd Hedi-Haché, Champignons,
ujtern und Krebs{chwingen und mit gléngenden Hummter-
Jcheeren befradhtet exjcheint, wahrend auf dex Seite bes filbernen
Houptmafts jid) eine Tritffel wiegt und Huimmerichwdnze fich
im Tauwerf jdhauteln. Die Sacher-Torte, die Linger Torte
und manche andeve Haben e8 jur euvopdijen Beriihmiheit
gebradht.

Tortilla {. Miais.

Zraminer . Tivoler.

Frappen oder Trappgdnie, in England bereitd villig
audgerottet, in Fronfreich, Spanien und Deutjchland nur nodh
Gelegenbeitdoild, jind auf den Gbemen Mittelnjiens, Eiid-
tufilands, ber Donauldnder und namentlich aud) Ungarns
nod) inumer etite Haufige und daher auch auf der Wiener
Zafel feine jehr feltene Erjcheimmg. Der Trappe erveicht eine
Linge vor 110 em unb ein Gewidht von 12—15 kg, ijt aljo
ber grfite unter den Landvdgeln Guropa’s und wird dezhalb
burdyiveg zur hoben Jagd gevechnet, ecine Ehre, der er fidh
iiberdied durd) bie ungemeine BVorfidht und Schlaubeit wiirdig
madht, mit welcher ex dbem Nenjdhen in genere und bem Jdger
in specie aud dem Wege gehf. Der junge Trappe, zijchen
Miichaelis und Meartini gefdofjen, ift ein zarter und wohl
jdymedenber Biffen, der ald Hauptbraten feder Tafel zur Ehre
geveicht. Der alte dagegen leidet an dey ndmlidjen fleifchlichen
Berjtodtheit und Hartigleit wie der Auerhahn und wird
pafer von Sennern mit der nimlichen Sorgfalt gemicden
fvie jener,
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Frauben bilden bei threm TWohlgejchmad, threr Safjtfiille
und der Sartheit ded Bellenjleijches ein fehr beliebtes und
fefr verbauliched Objt, bad nidi blod al3 Lecevei, jomdern
auc) al8 Avznet, unb Fwar bei der jogenannten ,Traubencur”
fogar bis:zu 8 Kilo per Tag, mit grofem BVevguiigen ber-
fpeift tird, Natiielih fonn jede veife Troube ald Tafel-
traube dienen; man belegt jedbocdh) nur jolche Sorten mit
diefem Namern, die fich neben ihrem Wohlgejchmad aud duvd
Grife, zavte Hitlfe und jchbne Form ber Beeven auszeidynen,
davunter namentlich die verjchiedenen Muscatellerjorien,
die Gutedbelvarietdten, dem vofhen und bem griinen
©ylvaner, ben Dlauen Portugiejer, ben frithblauen
Burgunbder, dbad grofe blaue Dcdhjenauge, die blawe und
bie tweife ungavifthe Eicheltranbe, bie Ehperfranbe,
bie Mevaner Curtraube (Edelvernatdh), den tveifen
Ebling, den blowen Trollinger u. a. m. Der Hanbel
mit bdiefen Tafeltrauben gewinnt bon Johr zu Fahr an
Ausdehnung, bejonders wird der Abjay nad) England, Nord-
peutjdhland und Nuflond immer bebeutender. uch Wien
Dezieht nicht unbebeutende Mengen audlindijher Trvauben,
und zwar nicht blog bie pradytigen frangbjijchen, jondbern
aud) jene mehy bejtechenden, langbeerigen jpanijden Sorten,
an deren Hartem Fleijh man hodyjtend in der grimmigjten
Jeoth, b, §. tm Miry und April, Gefallen finden fann.
grither famen die meijten Tafeltvauben getrodnet auf den
Marft, in newerer Heit zieht man jedod) trof ded Hihern
Preijed allgemein bdie frijd) conjerbivten Trauben wvor.
Namentlich madgt Parid aljahelich im Frithling in diefem
Artitel bedeutende Gejhifte, ba bie dort befolgte Meethobe,
bie Traubent an ihrem PHofze Hangend aujjubewahren, bdie
Waave wunderbar frifd) erhalt. Aufer Franfreich liefern
Portugal, Spanien, Jtalien, Smyrna und Ajtrachar be-
dentende Mengen Tafeltvouben nach dem Norben, two fie
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namentlic) in den Monaten gwijchen Weihnadyten und Oftern
st den qefetertften, aber aud) fojt{pieligften Bejtandtheilen
Des Dejjerts gehoven.

Srepang Deiht der gevducherte Cadaver bver{dhiedeney
Meerqurfenarten, tourjtformiger Mitglieder dev jehr inter-
effanten 8lajje der jogenannten Stacdelhiuter, dbie tn gangen
jitdajiatijchen. Snjelmeer zivijdhen Sumatra 613 New-Guinea
in 5—9m Tiefe auf jandigenm Grund u Hauje jind, bort
poir regelvecht, twenn aud) ziemlich primitiv audgeritjteten
Fijcherjlotten aufgejucht, eingefangen, zunddjt mit Tavvo-
bldttern in Seetvajjer, dann in fiiffem Wajjer gejottern, end-
lidh auf Hitvden {iber jdymoancdjendem Feuer griindlich ge-
trocinet und zum Sdluf fiiv ven BVervjandt in Sdcde ver-
pactt twerden. Die empjindlichen Thiere jdhnurren Dbei biefer
etwad  jummarijchen Behandlung um die Hdlfte und jogar
um Dreiviertel ihrer Linge ein, die Kaufer, die Chinejen,
jehiten die Waave jeboch iiberhaupt nicht nady der Grife bdev
Stiidte, fjondern mnach gang ambern, bdurdhaud myjteritien
GEigenjdhaften, von bemen eben nur ein Chinefe {ich etnen
Begriff madgen fann. Die nad) Curopa gelangenden Stiide
wiegen 3wijchen 125—400 g, {deinen aber audgejudyte Waave
sir fein, ba man in Ehina 1100 Sttt auf den SPBiful
(611 kg) vechnet, bas Durchjchnittsgewicht alfo nur 56 g
betvdgt. Fite dent Riichenzwed mwird der Tvepang in erjter
finie gereinigt, . ). man frapt mit cinem NMejfer die
dupere falfige Sdyidht ab, dann 24—48 Stunden in Wafjer
gelegf, wobei er ind ujquellen gerdth und eine Farbe an-
nimmnit ; jodann wird die Wurjt anfgejchlibt, von den Ein=
getveiden bejreit, gritndlich audgewajchen und endlich in nubel
firmige Streifen und mit allemw migliden Getwitvzen 3u
einer friaftigen Bouilfonjuppe verfocht. ,2An jich haben die
Trepangd, fo tvenig wie bie BVogelnefter, feinem eigenen
Gejchmact, E8 find weiche, milchig ausichende Gallertthumpen,
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bie vom bden Guvopdern ifrer [leichten Berbaulichfeit,
vort dert iibbigen Chinefen aber fvegen der ihnen zugejchrie=
benen Reiziwivfung genoffent werden” (Semper). Uebrigens
ift diefer eigene Genuf auc) in Cuvopa um ein Billiges zu
Daben. Die grofern Delicatefienfandlungen (3. B. &. Pollak
it Pagdeburg) liefern das Eremplar jdhon zu 2 NMart.

Srijde, Tviijde . Quappe,

Triifjel, nidchit dem Saly dad edelfte der Eewiivze,
nadjt der Kavtojjel bdie fojtbarfte bder ®nolfen, fommt in
Guropa und Ajrifa in drei Gattungen vor, die fich Houpt-
jdchlich dburd) die Bejehaffenheit ihres Fleifhes unterjdheiden.
Die domer der Kaiferzeit jehdgen am meiften die fartoffel-
vunde, tueifigelbe ober. ungleichmifig Droune Kabylen-
ZTriiffel, bdie noch Heute in Novdafrifa eifvig gefudt wnd
boit den fabylen in Mild) gefocht ober gerdftet mit Fett-
brithe verjpeift witd, bisher aber feinen Handeldariitel bildet.
Sn Porditalien, Oeftevreich (befonders BVishnien), Deutjchland
und Rufland (Mosfaw) findet fich die rundliche, blafbrate,
wafjerhell marmovivte Weitritffel, deren Parfum inbdejjen
nur jdhwady ift. MNeben ihr fommt in Stalien die dhnlich
gefirbte, aber zu bden Schwavztriiffeln gehorige A (b in o=
Triiffel vor, dod) weit tveniger Diujig als die ldngliche,
weifigelbe, eigentliche italienijche Blondtriijfel mit braun=
bi3 rubinrothem Fleijch, cine Schwarstriiffelart, bdie zu An-
fang bed 16. Jalrhunbdertd im Hanbdel DHaufig war, jebt
aber burch die Fugelvunbde, rveinfchiwarze Wintertrviiffel mit
graujchmarzent Fleifcy verdbringt ift. Diefe Wintevtriiffel,
in Franfreich und Jtalien bdie haufigite aller Tritffelaxten,
ift ber Perigord-Triifjel dhnlich bis auj die Hauptjache, bas
unnadhahmliche und unitbertrefiliche Avoma, und twixd dabher
betritbend oft betrugdweije an Stelle ded echten , Diamanten
ber Stiiche” untergejchoben. Ueber gany Vittelewvopa, aud
Jorbitalien, Ungarn, Englaud und bad fiidliche Schweden
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perbreitet, bod) nivgends bejonderd hiujig ijt die jchwarzbraite,
jtact cingefchniicte Weaitviiffel mit weiflicheny, briunlid
geadettem Fleifch, die mit ihrer mindeviwerthigen Gejibhrin,
per unangenehm nac) Mojchus viechenden und bitter jhme-
denben Gefrdjetritfiel, einen nicht unbedeutenden Handels-
avtifel audntacht; aud in Dentichland, wo man fie in Scheiben
fchnetdet und trocnet und namentlid) in Gotha und Walters-
Daujernt (Thiivingen) die beriihmte Tritffelwurit davaus
Yerftellt. Wer aber vundeg ,Triiffel jagt, dev meint feine
von all’ den genannten, jondern eingig und alfein die jchivarze
leicht '3 Nothliche fpielemde Edel- oder Pevigord-
Tritffel mit BldEulich jdhmwarzem ober tief braunvothem, von
jehwargen und tveifen Abern durdhjestern Fleijch, jenen
echtert , Diamanten ber fiiche”, auf dent der Nuf der Gdnje-
leberpafteten bon Strafburg, der Entenleberpajteten
pon Toulonje und der Rebhufhupaiteten von Angouléne
und Périgueny beruht, dem der Truthahn und ber Fajan
den griften Theil ihred njehnd verdanfen, und bder jein
Lieblingsland, das jteinige, geftviippreiche Périgord (Departe-
ment Dordogne), in den Augen aller Gajtrononen mit einem
Heiligenjchein wmgibt, den tweber dev treffliche Montbagillar,
nod) die ausgejeichneten Schinfen, nody die vithmenswerthen
$edhte, noch die foftlichen Rothhithner demijelben je verjdaijt
Habert tiirden, Die Epeltriifiel fommt allerdingd im gangen
franzbiijchen  Siiben, in Oberitalien, in Deutjchland und
jogar in Gngland vor, aber nur tm Périgord und den an-
grengenden Qandftvichen zahlreid) genug, um bie Grundlage
cined Handeld mit einem jibhrlichen Umfape von 15—16 Akil-
fionen Framed abyugeben. Dev framgifijhe Tritfielhamndel
fat Garpentrad (Bonfild Freved & Co., Roujjean), Périgueny,
Parid und Strafburg im Cljafy zu Mittelpuntten, twihrend
bie Thitvinger Triiffeln itber Leipsig, bie fitddeutidhen, jhle-
jijben und bihmijhen 1fiber Wien, bdie italienijchen iiber
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Maifand auf den NMavft fommen. Die jibheliche Triiffel-
production Belduft fich in Franfrewh auf 11/, Millionen, in
Deutichland auf etwa 1000 Kilo, wovon 450 kg auf dasd
Rinigreich Preufen entfallen. Wie jchon angedbeutet, wurbe
bie Tuiiffel bereitd von den NRomern der Kaiferzeit gewiirdigt,
und daf die chriftliche Geiftlichieit diefe jchdne Trabdition fejt=
hielt, evhellt m, 9. aud pem tiefempfundenen Danfjhreiden,
bas ber feilige Ambrofind (geft. 897) twegen ciner Triifjel-
jendung an ben Bijchof bon Como erlieh. TWdhrend dev
nddijten taujend Jahre jheint man freilich der fdhwaren
Majeftit wenig Wnfmerfamieit gejchentt zu Haben, denn exjt
unter der NRegievung Karl@ VI (1370—1422) joll man in
Franfreich mit ihr vertraut gervorden fein. Aus jpiterer Jeit
ijt befannt, dafy Papft Clemens VI (geft. 1584) und Konig
Frang vor Franfreich (gejt. 1547) entjdyicbene Triiffelverehrer
waren, daf man um 1680 nicht 0lo3 in Parid, jondern aud)
jchon in Gtvafburg und in Antwerpen Tritffeln jpeifte, toibh-
vend man jie i Oejterreich noc) nicht etnmal dem Namen
nach fannte, dafy fie aber um 1720 jdhon Hin und wieber
bon den jogenanmten ,Stalienern” in Deutjdhland feil ge-
Halten wurden, twenn fie aud) dbamald noch) nicht mehr Raum
auf der beutjchen Tafel einnahmen als Heute ctva die Vogel-
nefter und der Tvepang. Jnzijchen Hatte man i Jtalien
bag Tritfjeljuchen mittelft abgerichteter Hunbe Fu einer wahren
Sunft ausdgebildet, die 1712 durdh den damaligen Crbpringen
Friedrid) Qudtvig von Witrttemberg, den der Hof bon Savoyen
i Turin mit devgleichen Tritffelhunden bejdentt Hatte, auch
nach Deutjchland berpflanzt tward, Anno 1720 [ief Kinig
ugujt IL jehn Triiffelbunde aus Jtalien nacd) Polen
formmen ; 1722 nafhm der Forjter Badhous ju Toma im
Sevzogthum Gotha, 1724 der Graf Wackerbart in Kurjachjen
die Tritffeljagd auf; unt diejelbe Feit wurde in Preufen der

Jtaliener Bernado Vanint fitv dad Gebiet ded Fitrjtenthums
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SHalberftadt zum privifegivten Triiffelidger evnannt und fvenig
fpdter ging man in Rufland dajt itber, jogar ben wiirdigen
Wietfter Pebs auf died Gejhaft einzuiiben. Noch 1860 turden
i im Dorfe Liapino bei Neosfaw vier Biven zum Triiffeljuchen
| gehalten ! Jn Franfreich begann der Aufjcdhroung der Triifjels -
jagd unbd bes Triifjelfandels evft feit 1770. ,Nod) um 17807,
eradflt Brillat-Gavarin, ,war bdie Triiffel in Parid eine
Geltentheit. Man fand jie dbamald, und auch nur in fleinen
Pojten, nur im Hotel bed méricaind und im Hotel de
SLrovence, atvei befannten Delicatefjenldden jener Jeit, und
i ein gefritffelter Truthahn war ein Lugud, den man nur auf
It der Tafel ber grofien Herren und ber Gréfen der Halbivelt
' antraf.” Bierzig Jahre fpdter aber zeigte die Pavifer Tafel
! m Bejug auf die Triiffel jdhon dasdjelbe Bild, dad fept die
feine Ritche aller Linber bietet. ,Man wagt gar nidht mehr, |
fich zur Theilmahme an cinem Gajtmahl zu befennen, bei s
pem fein gefriiffeltes Gericht aufgetijcht twurbe, und eine
i Bijdenidiijjel mag nod jo gut jein, fie prijentivt fich jdhlecht,
i wenn jie nicht mit Triiffeln garnivt ift.” Worin aber bejteht
i eigentlich dod allgenein anerfannte und gejchifste BVerdienit
i oer jhwargen Majeftdt? [ erfter Linte ficher in dem
wunbderboll wiirghaften und zugleich picanten Dujte, mit bem |
jie die Mafe figelt und audy bdie ihr zugejellten Stoffe aro- !
{ matifivt, aber doch nidht in diefem Dufte allein, jondern in
beffen enger Verbindung mit angenehmem Gejchmad, leid-
fichem Ndhriverth, ziemlicher Verdanlichfeit und dem Rufe
{ — baf fie ber Liebe giinjtig fei. BVom Dajein diefer lept= s
gedachten Eigenjchaft war man ihrend ded 17, Jahrhunderts [
in ber Provence fo feft diberzeugt, daf bie Sitte e3 Dden
Danten ald BVerbrechen anvechnete, wenn fie in Hervengejell-
jchaft Triiffeln jpeiften. So dngjtlich ift die Welt gliictlicher-
weife jchon Tange nicht mehe und jo viel man weif, ift fie wivklich
nodh nicht davitber yu Grunde gegangen. Die Triiffel tritt haupt
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Jachlich in Saucen, in Bratens, Wurft= und Pajtetenfiilliel und
alg Garnitur auf, erjcheint aber aud) jelbjtandig in der Triiffel-
pafjtete, mit Gansleber-Haché gefiillt, in Madeiva gefodt
auf Mujdeln und mit Wein und Fleijcybriihe gejotten in
oer Gerviette. Dieje Truffes en serviette wivfen auj der
Tijchtarte gang befondersd amiijant durc) den vielverheifenden
Bujab au vin de Champagne (in Ghampagner gejotfer),
oo Dentzutage madht jich fein gewiegter Siichenfody mehr
ver Thorheit jhuldig, Champagner zu fochen: mwenn’s hHod
fommt,” jet er thn dem Gajtgeber ouf die Redjnung, trinft
thit aber, anjtatt ifm die Schande bes Fodhtopid anguthun,
und thut vedht daven. Frifh fommen bdie Triiffeln in loder
gejlochtenen Korben zum BVerjandt, Man fiedet jie aber audh
in Wein ober Schiveinejhuialz ab wumd legt fie dann i
Stalien mit Olivendl, in Franfreih mit Schiveinejdymaly
in Biichjen ein. Fn Deutjchlond wird die Maitviifiel in dev
Jiegel gejdjeibelt und bann getroctnet, werliert aber Ddabei
jowohl an Gerudhy wie Gejdhmact. Bur Conjumfitatijftit ift zu
cepidbien, bafp Parid jahulicdh) zwijden 100—120 000 Kilo
Lriiffeln und getriiffelt eingefithrtes Federwild und Goeflitgel
berzehrt,

renthahn, Welidhahn, tiiviijder Hahn, Cale-
cuter, in Oejterreich Jubdian und Poderl, in Sieben-
bitvgen S artidhhahn, in Oberdentihland Grutt, in Rieder-
jachien Schruthahn, Puter, Kalfun ober Suphmne, in
Preuen Kurve, i, wie Herr Hevesbach begeuget, erft um’s
Jahr Chrifti 1580 in unfern Qénbdern befannt geworder,
with aber mummehr wegen feiner Griife und zavten gutent
Sleijthes auf alfen veichen Maierhivfen erndfret” (Hohberg),
Der Truthahn ftommt aus Anmerifa, wo cr o) Heute in
oer Union und in Meyifo a8 Federtvild haufig ijt, roncde
bereits von den Wstefen ald Hausthier gehalten und gelangte
twahrideinlich jhon 1505 bdurch Amerigo Vedpucei nach
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!,: Portugal, jotvie nochy vor 1516 ald Gefchent ded Bijchofd
I { Afexander Garvalbini an Papit Leo X. nad) Jtalien, wo
i feinter 1557 in einent Surudgejes des Rathes bon Venedig und
| 1570 im Sochbucd) ded pdpitlichen Munbdiodh)s Bartolomeo
’j i GScaphi “gedacht wird. Nad) England ol exr 15624 gefonmen
i jeirt unb fanb Hier o rajihe BVerbreifung, dap man jdon
H 1555 eiiten Truthafhn wm 4 Schillinge faufen fonnte, und
{ baf er jhon 1578 fiiv den gewdhulichen Weihnadhtdbraten
| per Qanbdbjunfer und Gutspidhter galt. Franfveid) erbhielt thn,
mwent nicht jchon frither aud Spanien, wabhrideinlich durd)
den Admival Rhilipp Chabot, Seigneur be Brion, der 1532
i Gngland bejuchte, und von ben Franzojen tvard bder BVogel
ﬁ gleih von vornferein jo vidhtig gefchibt, baf die Stibte
i ihn bei Befudhen ded KRinigd als Chrengejhent veidhten, und
' bag er 1670 auf der Hochseitstafel Kard IX. prangte —
woraud bann qute Qeute und jchlechte Hijtorifer den faljchen
Schluf gezogen Habem, er jei in Franfreich damald nod)
jelten getvefen. Deutjdhland Hatte den Puter, wie ertwdhnt,
wm 1630 evfalten, und 1570 exzihlt Convad v. Heresbach:
LHeut i Tage werben in Deutjehland jchon daund bdort grofe
$eerben bavon gezogen, theild ber Seltenfeit vegen, theilswegen
ibrer Ghrife, indem fie jehr jhmacdhaft find und ald Leder-
bijfent bei Gaftmafhlen gelten”. Jn ber That wurden 1578
Dei der Hochzeit Wilhelms v. NRojenberg zu Krommenaun in
Schlefien 600 ,indiawijche Hithner” verjpeift, und ber Kur-
mainger Woundfodh) Miay Rumpolt fihet 1581 beveits
21 Truthahngerichte in feinem Kochbuch auf. Die bdeutjdje
Truthabhuzudt ijt jeit dem dreiffigidhrigen Kriege griindlid)
it Berfall gefommen, wmio eifriger aber twird der BVogel
in Sranfreich) und England und ganz bejonders in Spanien,
jotoie in Ungarn gezogen, wo fich) Fum Theil nod) bid Heute
bie vitfrenbe Sitte erfhalten hat, die Freube iiber den Befjud)
etned theuern Freunded durd) dad Auftijchen eined gebratenen
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jetten Truthahnd an ben Tag zu legen. leber ben ge-
bratenen Jndian mit Brunnenfrefgarnitur aber gefen
nur zivei Dinge: Ver gefitllte Truthahn und vor Allem
ber getviiffelte ~111ff]nl}u mit gebratenen Ovtolanen
und in Wein gediinfteten Triifjeln gavnict; ,diefe Gitterjpeiie,
peven Rubm und Preid (1) nody tmmer wichit, died milde
@feftivn, -~ bei deffen ufgang die Feinjdhmeder jeben Befennt-
niffes glingen, ftrablen und vor BVevgniigen mit der Bunge
ihmalzen’ (Brillat-Gavarin). Die Fiilung mit jdhwarzen
Dliven, inFranfreidh), Spanien und Stalien an der Tages-
orbnung, Hat bigher in den u{mcnfunn Liinbern feinen u-
flong gefunbden, wohl aber weify man fier die in Fett ge-
badenen ober gefitllten und in Weifiwein gediin-
jteten Luteriliigel nad) Gebithe zu jdhiken und begriift
jie jogar al vnppmwmIam mit grofem Verguiigen, wie
mar auch den in Butter gebratenen Truthahnjdnitten
mit Mayonnaife volle Gerechtigheit widerfalhren lift, My
wenn der Bogel bereits bdie mweifgranen Kinderjchube aus-
getvefenn und dad erfte ‘”mmﬁjnln hinter {ich hat, tveify ex
geddmpfit mit Reid ober in Gelée vder als Fricajjée
nod) tnunmter fitv fich u eviodrnien, und jelbjt Die NRefte [Hefern
mit Bechameliauce, Butter und Peffer nodh ein ehrensivertfhes
Had)ig, dem ein frany von Spiegeleiern gang bejonderd
qut zu Gejichte jeht. 1*nbci Dejit dbas Vuterileijeh alle Vor-
plige de3  @efliigelfleijches; es ift nicht bHlos jchmackhaft,
jonbern auch iiberaus nnf)LI)nrr und verbaulich unbd jomit
eine toafre Perle fitr bie Tafel ded Franfen wie He3 Gl
junben.  Jn Anecfennung diejer “‘smeu]u bezahlt man in
ABien ven Jndian mit 41/,—81), Marf, in PBavid aber, iwo
man jorglich wijchen &gn[} unn Henne, ptt und mager
unferitheidet, bie magere Henne mit 5—68), ¢ Die fette mit
T1/;—93), Mart, den magern Hahn baqmm mit  61/,—9
und ben fetten mit 81/,—111/, Mark per Stitdt,
Appetit=Qexiton. 36
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Tyroler Wein — Udkelei

Throler MWein, ald Tijchroein nicht bos in Dejterreid,
jondern aud) in Der Sihiweiy und Siibdeutjchland befanmt
und beliebt, fommt in vothen und teifjen Sorten vor, wobet
indejjen der Nothvein der Duantitdt und im Gangen aud)
ber Qualitit nady den BVorrang behouptet. Jm Hanbdel
fomnten namtentfid) folgende rothe Sorten vor, die fic) duvch
Milbe und Siiffigeit auszeichen. Der Tevolbico von
@alltano und &. Michele, der Marzemino und der vothe
Sreuzbidhler von Bozen, der Ffera bon Fobevedo, der
Traminer von Shlof Ramel und &. Widyele, der Riesd=
ling, der Negraro, der Treutino, der felterer Sees
twein 1. a. m. Unter ben weifent Sorten, die im Allgemeinen
vauber und ferber erjcheinen al8 die vothen, ninunt der
weife Kreuzbidler von F. Tidurtihenthaler in Bogen
bie erjte Stelle ein; ev ift vielleicht sur Jeit der befte Wein
Tyroler Landesd iiberhaupt. Meben ihm ift nod) der alt=
beriifmte Teclamer und ber Nofiolo zu nennen — fvent
er aud quter Qage jtammt. Sn Wien {ind die deutjchtivoler
gangbaren Sorten bei Sohann Kattus, die Siibtyroler bei
Frany Tommajoni in guter Qualitdt zu finben.

Des

.

Witing, ijt. der gemeinjame Name dreier am Baucd) mit
filberglidnzenden @cyuppen befleideter Fijchchen vom Karpfen-
gefchlecht, die v’ faft allen ftefenden und langjam jliefenden
Gewdjfern nordlich ber Alpen diberaus Hinfig find unbd die
jchon Pohberg in einem Athent zujammen nennt, indem er
jchreibt: ,Die Qauben, Weifi- und Schneiderfijdhe laichen im
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