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Hotel, Pension Rübezahl Marienbads “ : :::::
Grand- Etablissement Caf6 Rübezahl

Am Wora-Berg gelegen , mit herrlichster Umgebung, bietet den schönsten Aufenthalt für Familien
und Kurgäste . Das Hotel ist in 15 Min . (per Fuß ) von Marienbad erreichbar ; — freistehend und
von allen Zimmern die romantischste Aussicht nach Marienbad und seinem Gebirgs-Panorama.
Elegant eingerichtete Zimmer und Salons , sowie Spielzimmer, Lesezimmer und Damensalon.
Das Restaurant , mit schöner Terrasse und dem großen Frühstücksaal , im Parterregeschoß gelegen,
zeichnet sich durch vornehmste Gediegenheit aus und ist mit den zweckentsprechendsten Einrich¬

tungen der Neu¬
zeitversehen.
Parkanlagen,

Waldwege,Tennis*
platze u . Kinder¬
spielplätze stehen
den P. T. Gästen

ZUr ®enu *zun f;
Ganztägiger

- k .ji Automobil - und
Pferdeomnibus¬

verkehr.
Tarifdes Hotels
steht auf Ver¬

langen frei.

G .Zischka
Hofträteur well. Sr.
M&j. d. Königs von

England.
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