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Erster Absatz. ;
Von -

Unterschiedlichen Fasten - Suppen.
Andel , Suppen.

Blinde Mandel,
Suppen.

Z Milchcaim - Suppen.
4 ^Wein - Suppen «.
> Dotter - Suppen.
6 Eyer - Suppen.
7 Bier - Suppen.
8 Krauter - Suppen.
9 Nogen - Suppen.

rc > Grüne Erbsen - Suppen
mit Krebs - Eitecl-

n KrebS , Suppen mit Ro¬
gen.

12 Erbsen - Suppen.
iZ Fisolen - Suppen.
14 Eine gute Suppen von

süssen ObcrS.
15 Merl - Suppen.
16 Maurachen - Suppen.

17 Gehack - Guppen inFafls z
tagen . :

18 Geflossene Suppen von :
Hechten , oder Karpftn.

19 Zeller - Suppen . ^
20 Kauli - Suppen . ^
21 Lioceolate - Suppen . .
22 Schwarze Brod - Sup , ^

pen . ,
2z Böhmische Suppen«
24 Schwamme ! - Suppen , l .
2 ; Schnecken -' Suppen . !
26 Krapfel - Suppen.
27 Bretzen , Suppen von

Eyer - Brchen.
28 KcebS - Suppen.
29 Erbsen - Suppen mit Zel¬

ler und Kehl - Proculi
bedecket.

zo Maurachen ^ Suppen.
z i Sup --



Register.
, Zl Suppen von Karpfen -1 Z2 Gehack - Suppen von
5 Mich auf ein andere Karpfen.
« Act. !

' Anderter Absatz.
Von

Unterschiedlichen Mehl - Speisen.
zz Mackeroni - Nudeln.
Z4 Mackeroni - Pasteten.
Z5 Schlick - Krapfen von

Karpfen - Milch.
z6 Schlick - Krapfen von

Hausen.
Z7 Krebs - Strudel.
z8 Milchraim - Strudel.
Z9 KcebS - Strudel oder

Würstel.
40 Oopfen - Strudel.
41 Französische Strudeln.
42 Krauter -' Strudeln. '
4Z Schlick - Krapfen.
44 Krebs - Böcherl in Fast¬

tagen.
45 Krebs - Pasteten in Fast,

tagen.
! 46 Milchraim - Nocken mit

Krebs - Schwerstem.
47 Milchraim - Nocken an¬

derer Art.
48 Abgetriebene Nocken in

der Milch.
49 Grieß , Knödel.
50 Semmel - Knödel-

51 Semmel - Knödel ande¬
rer Art.

52 Speck - Knödel in Fast¬
tagen.

5z Hechten - Knödel.
54 Mandel - Knödel.
55 Krebs - Knödel.
56 Knödel von KalbsrBrü-

seln-
?7 Aepfelr Knödel.
58 Spargel - Knödel.
59 Hechten - Eiterl.
60 Krebs - Eiterl.
6r Hechten - Strudel.
62 Mandel - Strudel.
6z Hechten - Wandel.
64 Krebs - Wandel.
65 Milchraim - Wandel.
66 Discoten - Wandel.
67 Semmel - Wandel.
68 March - Wandel.
69 Reiß - Wandel.
70 Gehack - Wände ! .
71 Kleine krauste Wandeln.
72 Erbsen - Wandel.
7Z Butter - Wandel.

74 Bi-



Register.

74 Bistatzen - Wandel.
7 ? Eyec - Fleck.
76 Semmel - Schöberl.
77 Mehl - Gchmarn.
78 Grieß - Schmarn.
79 Grieß - Schmsrn anderer

Art.
80 Semmel - Schmarn.
81 Geschnittene Nudeln.
82 Geradelte Nudeln.
8z Gestutzte Nudeln.
84 Schupf - Nudeln.
85 Geschnittene Nudeln ab¬

getrieben.

86 Dopfeu - Nudeln.
87 Butter - Nudeln.
88 Germ - Nudeln.
89 Bayerische Germ - Nu¬

deln.
90 Grieß - Nudeln.
9 r Biscoten Nudeln.
92 Welsche Nudeln.
9 z Wepsen - Nest.
94 Gefüllte Eyer.
95 Gefüllte Eyer mit Krew

sen.

Dritter Absatz.
Von

Unterschiedlichen Fischen solche zuzu-
bereiten.

,96 Frisch - gesottene Salb¬
ung.

97 Frisch - gesottene Forel¬
len.

98 Frisch - gesottene Aesch.
99 Frisch - gesottene Hue-

chen.
rvo Frisch -gesottenc Grun¬

deln.
LSI Frisch - gesottene Kop¬

pen.
102 Frisch - gesottene Hech^

ten.
ivz Frisch - gesottene Scha¬

den.

r «4  Frisch - gesottene sau¬
sen.

105 Frisch , gesottene Kar*
Pfeil.

106 Frisch -gesottene Schihl-
io ? Frisch - gesottene Stiers.
108 Frisch - gesottene Par-

men.
109 Frisch - gesottene Tick,
ns Hechten in Sardellen-

Suppen.
m Hechten anderer Art.
r 12 Hechten mit Müscherln.
uz Hechten in Sardellen*

Kren.
U4
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H4 Hechten in Mandel-

Kren.
H5 Hechten in Kren - Pa-

nadl.
116 Hechten in Kren - Sup¬

pen.
H7 Hechten in derPohlni-

schcn Suppen.
"8 Hechten mit Peterstl-

Wurzen.
H9 Hechten in Pasteten-

Suppen.
!2o Hechten in Oel gedünst.
L2i Hechten mit Sardellen

gespikt.
t22 Hechten mit Austern.
i2z Hechten in der Schwa-

mecl - Suppen.
124 Nutten in der Sup¬

pen.
!2z Nutten auf ein andere

Art.
126 Nutten am Spieß ge¬

braten.
127 Nutten mit Austern.
128 Nutten in der Kraut-

Suppen.
129 Grundeln in der Sup¬

pen.
iZo Grundeln auf andere

Art.
rzi Schaden in der Sup¬

pen.
iZ2 Schaden gebraten.
iZZ Schaden gebacken.
1Z4 Hausen in der Suppen.
»Z5 Hausen gedünst.

iz6 Hausen auf andere Art
gedünst.

i ? 7 Hausen in süsser Sup¬
pen.

iZ8 Hausen in Pfeffer.
iZ9 Hausen in Kren - Pa-

nadl.
140 Hausen gebraten.
141 Hausen auf ein andere

Art gebraten.
142 Geselchten Hausen.
14z Karpfen in der Blut-

Suppen.
144 Karpfen in der schwar¬

zen Suppen.
145 Karpfen in der Kraut-

Suppen.
146 Karpfen in der Mü-

schecl - Suppen.
147 Gebackenen Karpfen in

der Suppen.
148 Karpfen in der Lemo-

ni - Suppen . -
149 Karpfen irr Oel ge¬

dünst.
r 50 Karpfett in der Zwjffel-

Suppen.
151 Karpfen mit Scherrü-

t bel.
172 Gesülzten Karpfen.
15z Geselchten Karpfen.
154 Gebratenen Karpfen.

Stockfisch gebacken.
156 Stockfisch in Milchram

gedünst.
157 Stockfisch auf dem Rost

gebraten.

158
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158 Stockfisch in Kren.
»59 Stockfisch in Senf.
»6o Stockfischin Sardellen.
»6 » Stockfisch in derKrebS-

Suppen.
162 Stockfisch in Müscherl-

Suppen.

»6; Stockfisch in der Milch.
164 Stockfisch abgeschmal-

zen.
165 Blateissel abgeschmal-

zen.
»66 Blateissel mit gelben

Rüben.

Vierter Absatz.
Von

Unterschiedlichen Fleisch - Speisen,
167 GeflosseneSuppen von

Capaunec.
»68 GeflosseneSuppen von

alten Hünern.
»69 Maurachen - Suppen.
»70 Braune Saft - Sup¬

pen.
171 Ohlcy - Suppen.
172 Maurachen - Suppen

auf andere Act.
17z Schnepfen - Suppen.
»74 Fasan - Suppen.
175 Rebhünlin derLinsen-

Suppen.
176 Rebhünl gefüllt mit

Austern.
»77 GeflosseneSuppen von

jungen Hünlein.
»78 Retß -Suppen von Ku¬

ckenmucken.
179 Neiß -Suppen mit jun¬

gen Hünlein.

i8a Hünl in Petersil -Sup¬
pen.

»8 » Hünl in der Leber-
Suppen.

182 Hünl mit grünen Erb¬
sen.

i8z Eingemachte Hünl in
der Lemoni- Suppen.

»84 Hünl mtt Brüseln und
Spargel » .

»85 Hünl in Fcickasee.
186 Hünl in Frickasee -Sup-

pen anderer Art.
»87 Hünl in der Blut-Sup¬

pen.
»88 Hünl auf junge Hasel-

Art zu machen.
189 Hünl mit Maurachen.
190 Hünl mit Kauli.
191 Hünl mit geschnittenen

Nudeln.

192



Register.

192 Hünel in der Pastetten-
Suppen.

19z Hünl in der Müscherl-
Suppen.

194 Hünl gebacken.
19 ; Hünl gebacken auf an¬

dere Art.
196 Hünl gebacken von de¬

nen Eyern.
197 HünlindecSardellen-

Suppen.
!98 Hünl gefüllt.
199 Hünl gefüllt mit Kreb¬

sen-
! 2oo Hrml mit Bcüseln und

Spargeln gefüllt.
2or Hünl mit grünen Erb¬

sen und Krebö - Schwei-
, feln.

! 202 Hünl frisch gesotten,
l 20z Hünl frich gesotten auf

andere Art.
204 Gemischte Speis zu

machen.
> 20 ; Eingemachte Taubeln
! mit gebähtem Brod.
I 206 Junge Taubeln in der
i Pastetten - Suppen.

207 G . dampfte Taubeln
1 auf andere Act.

208 Eingemachte Taubeln
I mkt grünen Erbsen.
^ 209 Lämmer - Fleisch.I 2lo Lammer - Fleisch in der

Zwiffet - Suppen.
! 2n Lämmer - FlUsch in . der

Peterstl - Suppen.

2i2 LamMer - Fleisch in der
Lemoni - Suppen.

2IZ Lämmer - Fleisch mit
Nägel - Schwammerln.

214 Lämmer - Fleisch mit
Mau rachen . -

215 Lämmer - Fleisch in dec
Pastetten - Suppen.

2i 6 Lämmer - Fleisch in der
Sardellen - Suppen.

217 Lämmer - Fleisch ge¬
bräunt.

218 Cacmenadl zu machen.
219 Cacmenadl auf andere

Acti
220 Cacmenadl gebacken.
221 Kälbernes eingemacht

in Peterstl - Suppen.
222 Kälbernes Fleisch in

der Pastetten Suppen.
22z Käldcrnes Fleisch in der

Lemoni - Suppe » .
224 KälberneS Fleisch auf

andere Art.
225 Kälbernes Fleisch ge-

selcht in der Zwiste !--
Suppen.

226 KälbernesFleischinder
Sardellen - Suppen.

227 Kälbernen Schlögel ge¬
lockt.

228 KälbernenSchlögel mit
geselchten Zangen ge-
spikt^

229 Gefüllten Kälbernen
Schlögel.

2ZVU



2zo Schlögel mit samt Nie¬
ren - Braten zu ftltten-

2zi Schlägel so mit Brett
auf die Schüssel gelegt
wird.

rz2 Kälberne Schnitzel mit
Parmesan - Kaß und
Semmel - Schnitten.

szz Kälberne Vögel.
2Z4 Kälberne Vögel ande¬

rer Art.
2? 5 Kälberne Eiters.
2 ; 6 Kälberne Schnitzel in

der Lemoni - Suppen.
2Z7 Schopscne Gchlögel.
2Z8 SchöpseneSchlögelauf

andere Art . , ,
2Z9 Schopsenen Zammer.
240 Hirsch - Fleisch in der

Nagerl - Suppen.
241 Wildprat in Pfeffer.
242 Wildprat in der Pastet¬

ten - Suppen.
24z Wildprat in der Sar¬

dellen - Suppen.
244 Wildprat in der Pohl¬

nischen Suppen.
245 Wildprat in Heksche-

petsch - Pfeffer.
246 Hirsch -Jammer ^ der

Ribisel - Soß.
247 Hirsch - Wildprat im

Back - Ofen gebraten.
248 Rind - Fleisch in der

Sardellen - Suppen .-
249 Rind - Fleisch inUmur --

ken - Suppen.

052 Gewickeltes  Rind-
Fleisch.

2 ^ 1 GedünsteS Nind-
Fleisch.

252 Lungel - Bcätel in Ka-
sterol, Pasteten.

25z Lungel- Bcatl in Most-
Kren.

254 Lungel - Brat ! an dem
Spieß gebraten

255 Englischen Braten ge¬
dampft.

256 Rind -Fleisch von Kamp
und gedünst.

257 BöhmifchLungel - Bratl.
258 Rind - Fleisch mit gelben

Rüben.
2 > 9 Rind -Fleisch mit Agres.
260 Rost - Bratl.
26r Rost -Bratl aus andere

Art.
262 Kalbs - Kopf in einem

Böhmischen Gchack.
26z Ein gefüllter Capaaner.
264 Capauner auf Wild-

pcat - Art  schwarz und
gut zu füllen.

265 Capauner mit Linsen.
266 Kapauner mit saurem

Kraut.
267 Capauner mit Austern.
268 Kälberne Fleisch- Knö¬

deln.
269 Kälberne Knödel an¬

derer Art.
270 Knödeln von Nlnd<

Fleisch.
271



Register.

271 Leber - Knödeln.
272 Leber - Knödeln ande¬

rer Art.
27z Leber - Torten.
274 Speck - Knödeln.
275 Speck - Knödeln abge¬

trieben.

276 Lnmpcl - Strudeln.
27 ? Schlick - Kcapfeln.
278 Gehack - Wandeln.
279 Grieß - Knödeln mit

Speck.

Fünfter Absatz.
Von

Unterschiedlichen Pastete» / und Torten
zu machen.

i 2Zo Karpfen - Pastetten.
! 2 .81 Karpfen - Pastetten an-
! derer Art.
! 282 Karpfen - Pastettenoh-
! ne Gräten.
I 28z Schildkrotten- Pastet-

ten - >
- 284 Schildkrotten - Pastet-
I ten anderer Art.
! 285 Schüssel -Pastetten von

Milchcaim - Butter-
Taig.

! 286 Milchraim - Butter-
Taig auf andere Art.

287 Butter - Pastetten.
288 Stockfisch - Pastetten.
289 Stockfisch in der Pa¬

stetten auf andere Art.
290 Hausen - Pastetten.
291 Hausen - Pastetten auf

andere Art.

292 Nutten - Pastetten.
29z Tauben - Pastetten.
294 Tauben - Pastetten auf

andere Art.
295 Hünl - Pastetten.
29 .5 Capauner - Pastetten.
297 Pastetten von jungen
' Capaunlein.
298 Pastetten von jungen

Capaunlein 'diit Au¬
stern.

299 Indianisch - Pastetten.
zoo Gans - oderAnten - Pa¬

stetten.
zoi Wild -Anten -Pastetten.
;o2 Nebhünl - Pastetten.
zog Reb - Hünl - Pastetten

auf andere Art.
Z04 Fasan - Pastetten.
zv ; Fasan - Pastetten Mf

andecei .Art.
2 > ZvS



Register.
zo6 Schnepfen - Pastetten.
Z07 Schnepfen - Pastetten

auf andere Art.
Z « 8 Npßhecher - Pastetten.
ZO9 Hasen - Pastetten,
z iO Hasen - Pastetten ande¬

rer Art.
zu Wildprat , Pastetten-
ZL2 Wildprat - Pastetten

auf andere Art . '
zr ; Nehschlögel - Pastetten.
314 Nehschlögel ^ Pastetten

anderer Art.
z l 5 Kälberne Schlögel - Pa-

stetten.
Zi6 Kälberne Schlögel , Pa«

stetten anderer Art.
z ry Kälberne Schlägel,Par

stetten mit Austern.
zi8 Gchunken - Pastetten

mit Sulz . '
zi9 Marcipan - Torten.
Z20 Marcipan - Torten auf

andere Art.
Z2k Eine gute Pomeranzen,

Torkelt.
322 Pomeranzen,Torten auf

andere Art.
Z2Z Muscatzoner , Torten-
Z24 Muscatzoner - Torten auf

andere Art.
Z27 Schwarze Brod -- Tor¬

ten.
Z26 Bcod - Torten auf an¬

dere Art.
Z27 Zucker r Torten.
Z28 Biscoten - Torten.
Z29 Linzer - Torten.

zza Linzer « Torten auf an¬
dere Art.

z ; i Linzer - Torten mit Zim¬
mer.

;z2 Mandel - Torten.
;zz Mandel - Torten besse¬

rer Art.
- ZZ 4 Gestiftelte Mandel-

Torten.
ZZ 5 Gestiftelte Mandel-

Torten aufandere Art.
zz6 Die gelauterte Man¬

del - Torten-
ZZ7 Gelauterte Mandel-

Torten auf andere Art.
ZZ8 Gehackte Mandel - Tor¬

ten.
zzy Brösel , Torten.
Z40 Brösel - Torten lauf an«

dece Art.
Z4r Brösel - Torten wieder

anderst.
Z42 Gute Gerben - Torten.
Z4Z Gestangelte Gerben-

Torten.
Z44 Gerben -Torten auf an¬

dere Act.
Z4 ; Kleiben - Torten.
Z 4 § Kleiben - Torten mit

harten Eyecn.
Z47 Zimmet - Torten.
548 Eine gute abgetriebene

Torten.
Z49 Nudel - Torten.
z50 Schmalz - Lorten . '
Z5i Schmalz - Torten an¬

derer Art.
Z52
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z ; r Ringel - Torten Mil

Mandel - Eyß.
Z5Z Krebs - Lotten.
Z 54 Krebs - Lorten anderer

Art.
Z75 Eine Lorten zu machen

von Mandel - Butter-
? aig

z ?6 Spanische Torten.
Z57 Französische Torten.
Z58 LioecolLte- Torten.

z zy Lioecolate -j Torten auf ,
andere Art.

zbo Biftatzi - Torten.
z6i Eys von allerhandFar-

ben auf die Torten - *
;6r Ein Eys auf eine än¬

dere Act.
z6z Zimmet - Eys.
;64 Mandel - Eys.
Z65 Tragant - Eys zu ma,

chen.

Sechster Absatz.
Von

Unterschiedlichen Backereyen , wie
auchaufgeloffeneKöch,und eingemacht

^ ten Sachen.
Z 66 Gefüllte abgetriebene

Gerben - Krapfeln.
Z67 Gerben - Krapfeln auf

andere Art.
z6Z Brügel - Krapfeln in

Schmalz gebacken.
Z6^ Grosse Brügel - Kra¬

pfen.
Z7o Spieß - Krapfeln in

Schmalz gebacken.
Z7i Gerben - Krapfen.
Z72 Gerben - Krapfen an¬

derer Art.
Z 7 Z .Gugelhopf zu machen.
Z 74 Gugelhopf auf andere

Art.

Z 75 Gugelhopf auf andere
Manier.

Z76 Krebs - Gugelhopf.
Z77 Gerben - Strauben.
Z78 Mandel -Bögen auf die

Torten.
Z79 Zucker- Strauben-
z8o Zucker - Strauben auf

andere Art.
2 « i Brand - Strauben mit

Wein.
Z82 Milchraim -Strauben.
Z 8 Z Milchraim - Ktanzel.
Z84 Milchraim - Krapfeln.
Z85 Milchraim - Strauben

auf andere Akt.
»86Uz



Register.
; § 86 Gute krumme Kipfel

zu machen.
287 Brands Krapfen.
;88 Brand - Krapfen auf

* andere Art.
58h Mandelr Maultaschen.
990 Mandel - Maultaschen

auf andere Art.
zyl Aufgcloffene Aepfel-

Dlakten.
Z92 Gebackene Rosen.
§9Z Gebackene Weichsel» ,

oder Kerschcn.
994 Gebackenen Holler.
zc. 5 Gebackenen Salvey,

oder FrauemBlatl.
Z96 Baurenr Krapfen.
Z97 Eyer - Koch»
998 Kinds - Koch.
999 Kinds - Koch auf an¬

dere Manier.
400 Aufgeloffenes KindS-

Koch.
401 Abgetriebenes Grieß-

Koch-
§02 Aepfel - Koch.
40z Aepfel - Koch auf an¬

dere Act.
404 Wein - Koch.
405 Wein - Koch auf des-

^ sere Act.
4v6 Reiß - Koch.
407 Reiß - Koch auf andere

Art.
408 Gebackenen Reiß.
409 Anfgeloffenen Reiß.
410 Gcwürmeltes Schmalz-

Koch.

411 Hirschbrein - Koch.
412 Schmalz - Koch von

Grieß.
41 z Krebs - Koch.
414 Krebs - Koch auf ande¬

re Art.
415 AufgeloffeneS Krebs-

Koch.
4r6 Schüssel - Koch.
417 Schüssel - Koch aufan¬

dere Art.
418 Milchraim - Koch.
419 Niem - Koch.
420 Kitten - Koch.
421 Kitten - Koch aus ein

andere Art.
422 Faumetcs Kitten -Koch.
42z Semmel - Koch.
424 Aufgeloffenes Koch von

Eyer - Dottern.
425 Kasten - Koch.
426 Marillen - Koch.
427 Marillen - Koch auf an¬

dere Art.
428 Aufaeloffenes Erdbeer-

Koch-
429 Aufgeloffenes AgceS-

Koch.
4Za Ausgehendes Hetsche-

petsch - Koch/
4Zl AufgebendesMaschanz-

ger - Aepfel - Koch.
4Z2 Weichsel - Koch.
48Z Aufgeloffenes Zwespen-

Koch.
4Z4 Capauner -- Koch.
4Z5 Mandel - Koch.

4?6
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4^ 5 Oioceolste - Koch.
497 Zimmet - Koch.
488 Marcipan - Koch.
4Z9 Gestifteltes Mandel-

Koch.
! 440 Kerbelkraut- Koch.

44 ! Das geschobene Man-
, del - Koch.
> 442 Gefüllte Artischocken.

44Z Artischocken auf ande¬
re Art.

444 Maschanzger - Aepfel-
Salat.

.44; Aepfel - Salat auf an¬
dere Art.

446 Aepfel - Galat mit
Weinberl - Salsen.

447 Kitten - Salat.
448  Kitten - Salat auf an -

dere Art.
449 Pomeranzen - oder Le-

moni - Salat.
4sc > Spanischen Weichseln-

Salat.
45 r Fwespcn - Salat.
452 Grün - gemischten Sa¬

lat.
45z Artischocken - Salat.
454 Kauli - Salat.
45 ; Die Mufeazoni.
456 Eys - Krapfeln zu ma¬

chen.
457 Gebackene Mandeln

von Taig . -
458 Die Hobelscheiten von

Mandeln.
459 Die Eys - Lebzelteln . t

462 L) ie Oblat - Krapfcln-
461 Oblat - Krapfcln auf

andere Art.
462 Gestiftete Mandel-

Krapfein.
46z EineschöneZucker -Sulz

zu machen.
464 GuteHohlhippen zu ba¬

cken.
465 Aufgehende Mandel-

Lebzelten.
466 Aufgehende Mandel-

Krapfcln.
467 Zwybach -Brod zu ma¬

chen.
468 Biscotten in die Pa¬

pier - Häusel.
469 Biscotten auf andere

Art.
47v Das Mandel - Bcod zu

machen.
47r Das Zimmet - Vrod zu

machen.
472 Das harte Zwyback-

Brod.
47z Die gerührte Aneis-

Krapfeln.
474 Die gelösten Mandel-

Krapfcln.
475 Den gesülzten Reiß zu

mache».
476 Gesülzte Milch.
477 Faumende Milch.
478 Schnee - Milch.
479 Den gesülzten Neiß auf

andere Art.



Register.
480 Gute Aneis - Krapfcl

auf andere Art.
48r Die gelöste Mandeln

zu machen.
482 Die Mandeln in dem

Schlafrock-
48z Fimmel - Mandeln.
484 Weiß überzogene Man .'

deln.
485 Gute Holhippen zu ma¬

chen auf andere Act.
486 Zimmet - Holhippen-
487 Mandel - Holhippen.
488 Mandel - Bögen auf

andere Art.
489 Gute Bissen - Krapfcln

von Mandeln.
490 Gezogene Penat
49 r Gesülzte Milch auf an?

dere Art.
492 Kitten - Sulzen.
49z GesulzteMandel -Milch

von allerhand Farben-
494 Hetschepetsch - Sulzen.
495 Die Nuß - Sulzen zu

machen.
,z<-6 Marillen - Sulzen.
497 Eine rote Korn - Blu --

men - Sulz über die Fo¬
rellen.

498 Zwespen - Sulzen.

499 Muscateller - Birn ein¬
zumachen.

Zoo Pomeranzen - Blüh ganz
einzumachen.

Zoi Ribisel einzumachen.
502 Spanische Weichseln

einzumachen.
zoz Dientet einzumachen.
504 Grüne Fwcspen.
zoz Halbe Marillen cinznr

machen.
za6 Hetschepetsch - Strauft

sln.
ZO7 Agerrs - Sulzen,
zvz Ecdbeec , Sulzen.
509 Maschanzger - Aepfef-

Sulzen zu machen.
Zlo Fimmet - Sulz auf eine

andere Art.
zu Lebzelten - Sulz,
z 12 GutePomeranzen Sul¬

zen.
Rummel - Sulzen.

Zl4 Diente ! - Sulzen,
zrz Fimmet - Sulzen,
z 16 Weichsel - Sulzen.
517 Ribisel - Sulzen.
z >8 Amerillen - Sulzen.
zi9 Bruuntres - Sulzen.
Z2O Sulzen von dürren

Weichseln.

ERDE.
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