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Seite

Maulbeerensaft - - - - 275
Borsdorferäpfelsaft - - - _
Pft' rsichblüthensaft - - - 276
Erdbeeunsast . .
Nelkcnsast . 277
(üranixiAiions - Saft - . _
Himbeer- , Weichsel.- und

Wertramessigzu machen 278

l machen.
Leberwürste . 280
Fischbratwürstc . . . . 281

zettel.

Für Fasttage . 299
Für Sonn - und Festtage 307
Für große Tafeln - - . 315
Für Abendtaseln . - - . 319
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