@pe‘ifcaette»l.

Fir den %Lubltng
1.,

%?eb[pfanac!

Rindfleifch mit Sauerampferfauce.
©ypinat mit Bratwiirfien.
Gefiilite gebratene SHiihrer mu Hauptetfalal.

2

SKrdutesfuppe.
Fleifdy mit Sardellenfauce.
Broceoli mit gebacener @anéfcbcr

Rierenbfaten.

DBrunnenkrefje mit @ﬁtg unp Del.
3ik°

Euugenﬂrubeln.

Fleifch a }a braise,
Spargel mit Butterjauce.
Auflanf von Gitronen.

4.
Brotfupype mit Eyern.
Rindfleifch mit Swiebelfauce.
@eboditer Bundfalat mit Hivnpofofen.
Gebratene Lammsbyujt.
Bunovfalat.




B
ebevEnodel. ;
FKleifch mit Manbdelbren.
Griine Crbien mit Rmferfretfd)
®ebratene Gans.
Sqlat.

6-
Guppe mit jungem @:ﬂugcl
Rinvfleifd mit Gurfen.
Spinat mit Sauerampfer unb gebactenen

Kalbsflifen. :

- 9Marfeody.

T
Gpecffnobq
Kleifch mit RKappernfamuces
Gefiillter .@auptt[fo.[at
Daftete mit chfcnfd)melf

8.
Sranterfuppe.
Fleifch mit Semmelfren.
Griine Fifolen mit Schreinscoteletts.
Gebratener Lammsriicen.
Salat.

9.
E@pargelfupype.
Fleifch mit @aucmmpmfm'cc
Salat mit griinen (&tbfen und JFricavellen.
Plumpudding.

10.
Mehlnoden.
RNindfleifch mit Gd)a[ottenfauce
Syargel mit DButterfauce.
Kalbsnierenbraten.
Salat.




1.
Champignons - Supype.

Sleifth mit Gurken. bt ol
Koblriiben mit %rarmtrﬁan. 2
Gebratene Hithner. s :
Sypargelfalat.

12.
Griednocen. 1 1 i
Sleifch mit Gijigeen: : E
Griine Crbfert mit gebacdencm t‘ammcrnen
Ghocoladefoch. .

13.
Semmelpfanzel.
Fleifch mit @auerampferfauce :
Gediinfteter Salat mit. Leberwiipften:.
Gebratene  RNepphiihner- . it aufqefud)fcn

Ricfchens ; %

14.
Saerrriibenfuppe.
Fleifch mit Gurkenfalats it
Sauerfraut mit: flemen ﬂs‘t‘gein
Sammshraten. :
Salat.

15.
Gvriedpfanel. ‘
Sleifd) mit Swiebelfauce.
Spargel, mit Butterfauce,
Gebadene Hithner.
Salat.

16.
Krauterfuppe.
Sleifch mit Satce.
Sauerfraut mit Katferfleifch.
Gebratenes Syanfertel
Salat.
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17.
Sungenfrrudeln.
Fleifch a la braise.
Spargel mit Butter.
Kalbénierenbraten.

18.
Leberfupype.
Fleifch mit brauner Sauce.
@rfine Crbfen mit .’Bratmurﬁen
Sdyintenflecchen.

6pargelfuppc
Fleifdy mit vothen Niiben.
(Sirune Fifolent mit gerdudzevtem ‘Efench
Frifchgetodhte Hithner.
20:
Kaifergerfie.
Fleifth mit Sauerampferfauce.
Koblreiiben mit Kalbscoteletts.
Fag: und Nadytpudding.
2.

@Gemmelpfangel.
Sleifch mit SdnittlauchEren.
Geflillte Artifchocten-
Lungenbraten auf Wiener - Arf.
Gompot.
22,
Braune Suppe mit Reid.
Gleifdh mit Gurfenfalat,
Gpinat mit gebacdenem Lammernen.
Fauben in Blut.
23.
Krebsfupype.
Gnglifcher Braten,
Griine Grbfen mit Bratwiieften ohne Darme.
Eyrelerfirudel.
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24.
Milyfuppe.
Fleifd) mit @d)mtt[audﬂ‘ten
Kobl mit Sdyoplencoteloris.
Gebactene Hithner.
Salat.

25,

- Griesnoden.

Fleifchy mit Effigheen.
Kraut mit Kaiferfleifch.
®ebratene .@ﬁbner-zﬁ

Gritne Erbienfuppe.
Fleifch mit Champignons -Gauce,
Gedfinftete Koblriiben mit Fricavelienr
-$Heifobgefodhte Hiihner.

27,
Gupype mit Mepifpeife.
Fleifch mit Kappernfatice.
Gefiiliter Haupte!falat.
Grdbeerentod.

Fliv den Sommer.

28.
Leberfuppe.
Kleifch mit Effigiren.

Gediinflete Kohleiiben mit Kalbscolefetis.

Gebratene Aente.
Bunbdfalats ;
29.
Nagoutfuppe.

Fleifh mit Snittlaudfren.
Sarviol mit Butter.
Gefiilite Tauben.

Salat.



987 |
30,

Gerbtete Mehlipeife.

Nindfleifch mit Knoblaudhfren. !

Kohl mit gebadenem Brufifern.

Gebratene Gans.

@alat. v
31. -

| Semmelfnddel in brauner Suppe.

Fleifch mit Sardellenfauce.

Weiffohl mit Bratwiirfien.

Salbsnierenbraten.

Salat. \ s
32435

Fleckiupype. _

Fleifch mit Champignons - Sauce.

Kobhl mit gebacfenen Kalbsfiifen.

RNeidmeridon.

33.

GriedEnbdel.
Fleifch mit Crdapfelbret.
" Siifes Kraut mit Schweindeofeletts.
Gebratener Kapaun,
Salat.
34' fis
Brotiuppe mit Eyern.
Fleifd)y mit Falter Sarbellenfauce.
MWaljche Broceolt.
Gebratener Salbsfchlegel.
Salat. 2

35.
Milzfuppe.: -
Fleifch mit Semmelfren.
Gedbtinftete Kablriben mit Fricatellen. E
Befdamelauflauf mit Himbeerenaufgup. 1




36.
Markiuppe.
Fleifch mit @d}ntttlaud)fren
Garviofl mit Butter,
5 Sedlinfleter Rapaug mit Reis.
: o

! Bihmifde Supype. i :
© Fleifch mic fleinen Gurfen. |
Gingefdhnittened Kalbfleifeh. i
Gebratene Aente. ~ e
‘Galat. ; ; E
\ 38. ;
¢ Meblpfanzel.
Fleifch mit griinem Kren.
Gingemachter Kalbsfopf.
Auflauf von Kipfeln,

. 39.
Stagoutfuppe.
Kleifdh mit Gurlenfauce.
Gefiiliter WeipFohl.
Sebratene Poulards.
Galat. :
40.

Braune @uppc mit Ginbunbd.
Fleifch mit &bag)fe’faucc
Gebiinfiefer Kobl mit Lebetwiir{fen.

Wildfchweinfleifch mit @ambnﬂenfnuce
41,

Martfnodel.

Fleifdh mit Pavadiedavfelfauce.

Gefiilite Artifchoden.

Gediinfteter Schiplenfdhlegel.

: : 42.

Kran;ofifche Suppe.

Fleifeh mit Sardellenfauce.
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Far[dhivted Kraut. : if
Weinfod. :
43, \ - 1
Martenobel. ‘ o
Kleifch mit Eleinen Gurfen. ]
Braun gediinffeter Bruftfern.
Krebsftruvel.
T i : i
Hirnfuppe. ©
Fletfch mit Mandelfren. : §
Kobl mit Fricabellen. Zrd ;
Gebratener Hafe. o : fii
Compot. i
45.
Guppe mit gebadener Semmel, i
Sleifdh mit grlinem Kren:
Eyprofjenfobl mit Hirnpofofern. }
Gebratene Aente. .
Galat, i
= 46. : Fral
Engvnﬁruﬁet )
Sleifch mit Knoblauchfren.
Gedlinfteter ﬁ‘o[)l mit @d\memémtelcrru
§Re1§mmbon mit) Ragout.

47.

“eberpfan,,el
Fleifch mit (_rbnpfclfren
Blaued Kraut mif Leberwiivftar.
Uefn[ote ijfc[bu[)mr
4R,
Gerdftete Meblfpetfe,
Fleifch mit Sardellenfarrce. , iHh
Gpargelerbfen mit gebactnem Kalbshivn. &
Gebratene Gans.
Galat.

19 ’:r




w

- 49.

SRrduterfuppe.

Fleifch mit Sauce von Eleinen Gwfen.
Gefitlite Koblriiben.

Kalbgbraten,

Salat. ! \

5 0- I

- Meifgefiofene Suppe.

Fleifc) mit Manbetbren.
TWeififohl mit gebadener Kalbsfnovpel.
Gebratene Schnepfen.
Gomyot.
51.

Suppe mit SdlidErapiden.
Fleifdh mit Semmelbren, \
Salat mit Sdweindeotelefts.
Ghocoladebod- £
52.
Hirnfuppe.
Fleifth mit Kappernfauce.
Bunge auf bem Roft gebraten.
Feich{elfuchen.
: 53.
Bihmifde Suppe.
S(eifch mit Eleinen Gurfen.
Gefiilite Sauben.
Sdneeballen.
g 54,
Griednoden.
Boeuf 2 la mode,
Gyinat mit Bratwiefichen.
Gebratener Katds[chlegel.

s s
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Fiiv ben Herbft

55.
Braune suppe mit. Nudeln.
Rinvfleifch mit falter Sardellenfauce.
Gingebrandtes fiifes Kraut mit Eammétotelmﬁ.
Gebratener Ed}memsrudm Riic
Salat.

56.

. Gupye ntit Himmelthau.

Fleifch mit Erddpfelialat.

Weife NRiben mit Schopfencoteletts.
Gebratener Kapaun,

Salat. : ‘5‘

Sranzififdhe Supype.

Fleifc) mit vothen Riiben.
Sauerfraut mit Kaiferfleifch.
Gebratene Sgafell)ﬁ!)mr
Somyot. oy

: 8.

Suppe mit Sdlidtripiden.
Fleifdh mit .Rappemfaucc

Saure Riiben mit S;)ofelz,uuge : i
Zopfenfody. i!!
Leberpfangel. :

Fleifdh mit KnoblauchPren.

Gelbe Ritben mit Bratwiirfien.
Gebratene Wilbtauben. i
Gompot. : : '

60.
Suppe mit ‘gefdnittener Meb(fpeife.
Kleifch mit Bleinen Gurlen. . . .
Beefsteaks.
Gebratenzr Sdiplenfdlegel.
Gompot.

19 *
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61.
Krebsfuppe mit Semmel:
‘Fleifch mit Efjigtren.
Lungenmus.
Mandelpudding.
Semmeleintbund. ;
Fleifch mit Pavaviesapfelfauce.
Blauer Kohl mit Kaftaniens !
Gebratene Waldfhnepfen.
: : 63."
RNeid mit Lammsidhlegel.
Kleifch mit Shalottenfauce. -
Roftbraten mit Sauce.
Gyanifche Wepfel. 3 3
6

utme\guﬁc mit Kalbsfnorpel.”
Fleifch mit Hivinglauce.
fungenbraten.
Somypot.
::uc?uftrauben

65,
Guppe mit gebacdner Semmel.
Sleifdhy mit brauner Sauce.
Odyfenfdhweif mit Linfen.

Gebactner Pubding mit Ghaudea, :

66.
Weipgeftofene Suppe.
Fleifh mit Mufchelfauce,
Garviol mit' Kafe, -
©ebratener Hafe.
Gomypot. _

67+
Spedingbel.
Fleifch mit Bmiebelfaucc




* Pomerangenauflanfs

Kobleitben mit Paulanerwiirfichen.
Gebratene Hepphithner.
68.

Leberpfangel. - L

Fleifch mit Cd)mammfauce :
Salbscoteletts mit Nabhm und- @arbelien.,

Syristrapfen in dev SRNilch.

691
Gingetrdufeltes.
Fleifh mit (.5.1bapfe[]alat i EL e
Gulafdfleifd. = &

70.

RNeid in brauner Supype,
Sleifch mit Falter Sardeflenfouce.
Gelbe Nitben mit Bratyviivfien.
Gefulzte Hafelhithner.

71.

Mehlpfanzel.
Fleifch mit (Srtcfrm. ,
Gemifdtesd Sugemtfe.
Sdyweindbraten.

0,

Suphe mit jungem (Sieﬂuge!
Englifdyer Braten: '
Kvebfe in Wein geFoht.
Gebratenes Spanfertel.

73

Suppe mit RNeis.

FKleifch mit Kappexnfauce.
3eiges Magout.
Rehfchlegel.

- Comypot,
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74.
Supye mit Nudeln.
Fletfdy mit Efjigtren.
Poinifdhe Sunge..
HBiscuitnudeln.
iS5,
Brotfuppe mit Eyern.
Fleifd mit Semmellren.
@arviol mit Butter.
Daftete mit Tauben.

76. %

Guppe mit jungem Sefliigel.
Fleifdy mit Mufdelfauce.

Sypinatwiirfte.
Febratener Inbdian.
&alat.

T7.
Ragoutfuppe.

Fleifch mit il)atableéapfelfaucc.
Kalbscoteletts in Papier.
Marillenauflauf. -

Semmelfndbeln, -
Fleifdh) mit thapfelfa!at
Sauerfraut mit Blutwiicfien.
Gefiilite Tanben.
Salat.
79.
Griespfanzel.
Fleifh mit Senf.
Sedfinfete Ceodpfel mif gefpldtct Sandleber
Katbs{chnitiel.

Brotfuppe mit Eyern.
Fleifd mit rothen Riben.




" Salat.

, _ 295
Sauerfraut mit Fleinen Bigeln.

- Reidauflauf.

81.

Suppe mit Mehlpfangel.
Gnglifdyer Braten.
Krebfe mit Rabhm.
Gebratene Wilvtauber.

Fir dben Winter,
Garviolfupype.
Fleifch mit Mandelfren.
Sdinfenfledden.

Fafan mit gediinfretem Sauerfraut.

83.

Jdgerfuppe. ;
FKletfdy mit Swiebelfauce.
Sauben mit Linfen.
Gebratener Schweindriden.

84. s
Hirnfuppe mit gebadner Semmel.
Sleifdh mit Pilzenfauce.
Sdeingnicren mit Sauce.
Gefaumtes Himbeerentod.

85.
MartEnovel.
Fleifch mit griinem Fifolenfalat.
Syprofienfohl mit gerducherter Obfenyunge.
Hirfchfleifdy in brauner Sauce.

86,
Semmeleinbund.
Fleifd mit Sauce.
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Groapfelnoden in der Mildy, {
Gebratener Jubian. .

; 87.

Grbapfelnoden.
Fleifch mit- Mandelfren.

Ragout von Kalbfleifch mit Pilen.
Lerchen auf dem NRoft gebraten.

88,
Gerditete Mehlfpeife.’ -
Sletfch mit Sardellenfauce.
Blauer Kohl mit Kaftanien. | |
Gebratener Lammériicen, §
Salat. -

89.
Gemmelinddeln.
Fleifch mit Kappernfauce.
Gediinfleter Salat mit gebadner Kalbstnoypel.
Gebratener Schopfenfdlegel.

90.
Meblfyeife.
Stetfch mit Schaittlauchiren.
SBeifie Nitben mit Schweinseoteletts,
Auflauf von Erddpfeln.
91.

Chawpignons: Suppe.
Sleifch mit Semmelfren.
Stalb3fchnisel.
Sdneeballen.

‘ 92:a
Brotfuppe mit Eleinen Bogeln.
Fleifch mit Mufdyelfauice:
Saure Riben mir Pokeljunge.
Gcebratener Kalbsfdhlegel.



93.
Lebertnbvel. i
Kleifd) mit grinem %nbnmfalat.
Gebadener Griedfirudel.
\Gefpicttes Kalbsfchnifel)

94.
Specffuobef

FKleifch mit Champignons- Caucc-_

Blauer Kobhl mit Kaftanien.
Gebratener Schweindeiiden.
Salat.
) 95.
feberfnodel.

Fleifch mit benf ;
Gauerfraut mit Kaiferfleifih.
Gebratener Kapaurt:

Salat.

Fledfuppe. :
Fleifdh mit Crbapfelfren.
Gelbe Ritben mit Brarwurfien.
@ebadene Lammsionfe.
Sy

96.

Leberfuppr.
Kleifdy mit Schatottenfquce.
Maccaroni mit Schinfen.

Nierenbraten.
Salat.
98:
Mehinoden.
Fleild) mit vothen Riben.
Groapfelficubel.
Kafan mit Sauerfrant.
99.
SJ'Reblfpu[e

?lct[d) mit Swiebelfauce.

297




Gaure Ritben mit S_Dsfetaungc.
‘ttnflanf pon Butter.

100.'

Champignons-Suppe.

Fleifd mitKappernfauce.

MWeife Riiben mit gebadeney Ganéleber.
Hirfdyziemer.

Compot.

101-
Sleifcheinbund.
Sleifh mit EffigPren.
Eingefdinittenes Kalbfleifch.
Mandelpudding. :

, 102.
Griedtndbel.
Fleifdy mit rothen RNiben.
Linfen mit Ochfenfdyweif.
Gebratene Tauben.: =

*403.

Bihmifde Suppe.
Kleifd mit Senf.
Ragout von Hirfdfleifc.
Auflauf von Himmelthau.

104.
Jus- Bupve mit, MarfEnddeln.
Fleifdh mit brauner Sauce.
“Belbe Niiben mit gebadenen Katbsfitfen.
Kalbd{dlegel. G

105.

Leberfuppe. ]
Fleifch mit wambxeﬁapfﬂfauce.
Gebadener Carviol. |
Gebratener Hafe.

Gompot.

e
o
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5

106. !
Jagerfuppe. £r) F:%
Fleifdy mit Gdyalottenfauce. . 1t
Odfenbivn mit Auftern.. ; :.:-
Gebratener Lammériden. !
@alat. 14
Guppe mit Reidar . F‘Fs
Sleifdy mit Eleinen Gurken. ;E
Blauer Kobl mit Kaftanien. k>
@cbratener Kapaun. i
Salat. S ]

108. i
Sderyritbenfupye. :f;;i

Fleifdh mit Senf,
Paftete mit Hafen.

PR

it Fafttage

el 109. <
Rahmfupye.
Audgediinftete Nudeln. %
Gpinat mit gebadenen Semmelfdynitten.
Gebratener Hecht mit Sarbellen.

| 110. ) 5
Krebsfuppe.
Rabhmftruvel.
Sypargel mit Butter.
Gebadner Karpfen.
:iilu'\-

Geflofene Hedytenfuppe.
Sexmnudeln.
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= Grbfenburce mit' gebadnen Eyevn.
Gebratener Haufens
s 112.
Sdwanunfuppe.’ R
Getodte Griesfivubeln, = <0 HHdane
Spargelerbien mit betbtenimsr]’tchen. 5
Forellen.
113

Falfche Stmbfuppe mit E)J?ef)lpranael
ﬂbgefcbmalbtc Wtubeln.

Jogentraut. -
Gediinfteter Hecht.
114.
Krebsfuppe.
Aepfelftrudel. i
Gier in Sauerampferfauce.
Gebratener Schaiben.
115.
MWeinfupype.
Kinvstohnubeln.

Grline Crbfen mit EI)auIan'mmuftd}e.a
Frifdhgetopter Sdill mit griiner @nuct,

116.
Erbapfe(fuppe.
Zopfenfirubels o
Gyetfleddyony .
Sarpfen in {hwarzer Sauce.

7.~ %y
Karpfenmildyfuppe.
Gries{dymarn.

Gauerfraut mit Stodfifch.
Gebadene Grundeln.
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AYR TR
Milchfuppe mit RNeidEnddeln.
Erbdpfelnudeln. :
Krebfe in Nabhm:
Gebadener Hedt.

119.
Ghocoladefuppe.
Reidfrudel.
Hollunder.
Blaugefodter Lachs.

120.
Selleriefupype.
Semmeljhmarn.

Spinat mit Gauemmpfu und geba&nen K=
fchen.-
Sefulzter Karpfen.
121
Saftfuppe mit SJIe!)pretfc
e lpenneit.
Giefenrie Gyer.
Sdhilofedten mit gtunen (S.rbfm
- APPNE
Spargelfuppe mitiFrofden.
Ducatennudeln,
Gebadene SwetfhEen. .
Haringe in Papier gebrafen.
11123;
Sdletenfupye.
KaiferFugelbupf.
Bihmifche Erbfen
Farfchivte Anfterin.
124,
Sdwammgerite.
Meblfchmarn.
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Gefillite Cyer.'
Hedt mit Sardelen,
oL 2 928,
Milchfupype. :
Spinatftrubel.
Barviol mi: Butter.
Frifcbgetochter Haufen.
T 126.
Linfenfuppe.
Tyrolerftrudel.
Bwet{dEenmus.
Himbeerauflauf.
127.

Bihmifdhe Suppe,
Ubgefdymalzte Swederin.
Gebadene Aepfelfdhnitten.
Karpfen auf bohmifche Art,

.. 128.
Rabhmfupy
@:batfcnc (Snesﬁwhe!
%tmcompot. ¥ &
Frijhgel od)m .bed;t.

429,

Bobnen fuppe.
HBaierifhe Damypfnubdel.
Sypargel mit Butterfauce,
Krebfe m_%em gefocht,

130.

Ginbrennfupype.
Aufgegangene Eopfmnubetn.
Gperfuchen.

~Marinivter .Earpfm
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134. b
Grbfenfuppe mit gebadenen Erbfert.
Gried{chmarn.

Gefiilite Schneden.

Pubding mit Chaudeau.

: 132.
Beufdelfuppe.
Gypinatwiitficdhen.

@rbfen mit gerdudhertem Lads.
Gebratener Aal. :
133.
Haderfupe.
Grbaypfeltuchen.
- Gingemadhte Frofde.
Budecftrauben.

: 134.
 Geftofene Hecdhtenfuppe.
Grofetten von Nubeln.

Hollunber.
®ebratene Taudyanten.
135.
Krebsfuppe.
Manbdelftrudel.
Gebiinftete Aepfelite
Gebadener Karpfen.
; 136,
$Bier fuppe.
Sypanifdye Aepfels
Spinat mit Eyergebacnem.
Syprislrapfen.
187,
Grbapfelfuppe.
ﬁgpfel in Sdlafrod.




Stodfifd) mit geiinen. @tbfm» ,
Rrebécu ‘Inte. . ;

138
Ratpfenma hluppe.
Koblftrubdel.
Gyer mit Senf. ¥
Gebratener Barbe mit @ancc.

139.
Salfthe Shocolabefuppe.
Lopfenfirudel.

Marillencompot.
6cbluﬁ'elfrapfd)en

140.

GeHerxe[uppc ;
Meblnoden in Milch. : .
Linfen mit gebacdenen Eemmelfd)mtten.

Farfdpivter Hedht.

141.
Saftfupype.
Kipfelauflauf.
Gefitlite Eyer.
Blau gefodhter .ﬁarpfen

142. : :
Sdwammgerfie. : |
Kleine Germbuchen. '
Ubgetochte Krebfe.
Mavinivter Lachs.™

143.
Linfenfuppe.
Kugelhupf.
Kirfdyencomypot.
Gebrdtener Schaiben.




o 144.
Milchfupype.
Krebsftrudel. :
Bohnen mit gebadenen Grundeln.
Manbelwanbein. :
145,

Suppe mit Sdwammen.
Rahmiteudel. :
Sehnecten mit Kren.
Gebadener Hecht.
- 146.
Spargelfuppe.
Ausgeditniteter Neis.
Galat mit Paulanerwiivfien.
Robrhithner in brauner Sauce.
' 147.
Grbfenfupype.
Kinvstodh mit Rammeln.
Gypinat mit Sauerampfer.
Gebratene Fotellen.
148,
Beufdelfuppe. -
Griegnocten in dex Mild).
Gediinftete SwetfdhEen.

Mandelmaultajden.

: 149.
Habverfuppe
Kolatfchen.

Stodfifch mit Fleinen Riiben.
SRobrErapfen. "
150.
Sdhlcienfupype.
Kaiferfugelhupf. :
20
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o

WeichgePochte Eyer.
Sdhildfrite mit Febfchen.
151.
Bohmifge Suppe.
Maccaront mit Kafe.

Crbfenburée mit gebadnen %wfd}en.
Marinicter Hedf.

152.
Ginbrennfuppe.
Weichfelfudien.
Milchgries.
Sdyill auf dem Noft gebraten.
153.

Kalfche Nindfuppe mit gebadnen Evbfen,
Abgefdhmalzte Nubdeln mit Rabhm,
Gefiillte Auftern.

Blaugefodhter Karpfen.

154.
Milhfuppe mit Reistnidel.
Stexy.
Walfde Broceoli.
Sebratener Schaiden.

155,
Garvioljupype.
Mebifdhmarn.
Gemifdies Sugemiife.
Marinirfer Ladhs.

156.
Suppe mit Shwammen.
Ausgediinfiete Mehlfpeife.
Griine Crbien mit Feofdyen.
Gefaumted Marillentod.
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157.

Chocoladbefuppe. 3
SKugelbupf mit Rahm.
Gebacener Carviol.
Hedht mit Sardellen.
; 158,
Suppe mif Hedhtentnddeln.
Uepfelfirudel.
Cingerfihrte Eyer.
Frifhgefochte Haufen.

Rfir Sonn: und Fefttage
159.
Braune Suppe mit Reis.
Fleifd) mit Cfjigbren und Champignons- Sauce.
Galat mit* gritnen Erbfen und Hivnwiirfichen.
®Gebratene gefpidte Sauben.
Mandelpudding.
Gebratene Gand mit Salat.
Gdmalztorte. /]
UAyngenglaferfrapfden.
160.
Jus- Suppe mit Hirnetbund.
Boeuf & la mode. ,
Sypinat mit gebaducr Gandlebe¥ und  Semmel
fheiben mit Farfch.
FrifhgeFochter Lachd mit griiner Sauce.
Gefdhobenes Manbdelfodh.
Gebratener Nehichlegel.
Comypof.
Kieientorte.
Bifdofbrot.
20 *
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161.

Suppe mit griinen Nubeln. i
Fleifdh mit Sardelenfauce und tothen Ritben,
Seftllte Kopleiiben. :
Paftete mit Hafen. Hiadl
Ragout von jungeny Gefliigel.
Gebratener Kalbsfhlegel mit Salai.
DBlattertorte. ’
Buderwerk. :

162,

Braune Suppe mit MarbEnddeln,

Fleifch mit Senf und Champignons-Sauce.
Griine Bobnen mit gebadner Kalbsfaorpel und
gerauderter Sunge. - .

Gebratene Wildanten. )

Plumpudbing.
Gebratener Kapaun mit Salat.
Marzipantorte. :
Mandbelbigen.

163,
NRagoutfuppe.

Sleifd mit Paradiesanfelfance undb Efjigheen.

- Gauerfraut it Bratwiirften und Kaiferfleifch.

Gebratener Sdyopfenfhlegel.

Auflauf von Butter. ;
Gebacene Hithner mit Salat. AF
Gitronen - Manveltorte.

Gewlirzoblaten.

164.

Broune Supye mit Nubdeln.
Fleilth mit Kappernfauce und Gurfenfalat.

Griine Grbfen mit Lammacotelettd und Kaiferfleifcd.
Gefulyte Hafeldhiihner.
Krebsmeribon.
falbsnicvenbraten mit Salat.
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Buttertorie.
Robrtrapfens

165,
SHirnfupe mit gebadenen Semmeln.
Gnglifdyer Braten. . >
Gefiillter Hauptelfalat.
ot fchmeingtopf.
Ponteranzenauflaufs”
Gebratency Kapaun mit Salat.
Manbdeliorie.
Butterfranzden. )
166.
Suppe mit jungem Gefliigel.
S(eifch mit Mandelfren und Eleinen Gurlen.
Kafan mit Sauerfraut.
Fag- und Nacht« Puding.
Gebratener Lammariiden mit Salat.
SBigcuittorte.
Butterfchnitten.

167.
Kreebsfupne: :
Fleifch mit Sommelfren,und &dyalottenfauce.
SKoplriiben mit gebacdenen Kalbsfliffien und Potels

3unges

Frijdhgefochter Hecht mit guiiner Sauie.
Grbbeerentod.
Gebratenet NRehriiden.
PBrottovte. :
Bauernfrapfen. )
168.
Sarviolfupne.
Fleifchy mit gilinem Bohnenfalat und Pifzenfance.
Syargel mit Hutter.
Frifchabgefodhte Hiihner mit Ragout.
Bejdyamell mit Himbeevenanfguf.
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Sebratencr Hale.,
Gompot.
Geviihrte Lingertorfe.
Waffeln. o
169.
Neis mit jungem Gefliigel,
Fleifch mit falter Savdellens und Fiwiekelfauce.
Sypinat mit gefpicter Gansdleber und Hivnpofé[en.
Lungenbraten auf Lience-Art.
Gitronenauflauf. :
RKapaun mit Auficen und Salat,
Pomevanzentorte.
Bifdofbrot.
170,
Braune Suppe mit Mehlnoden.

Fleifdy mit griinem Kren und warmer Savdellenfauce.

Garpiol mit Butter.
Gcebratene Maddbteln. 3
Neigmeridon mit Ragout.
G&ebratener Sndian mit Salat.
Spanifche Winbtorte.
Mitrbe Bogen.
171.
Markfupye.
Boeuf 4 1a mode. '
Blager Kohl mit Kaffanion und Bratwiiritchen
ohne Darme.. e
DBraun gebiinfiete Taubeut
Mandelpudding.
Nierenbraten mit Salat.
Lingertorte.
Gitronenfrdngchen.
172.
Braune Suppe mit Spedfnsbeln.
Sletfh mit Saucrampferfauccund rothen Riben.

|




.311

Gefitlite Kohlritben:
Gebratene Reppbhitbhner.
Brennender Pudding.
Gebratene Gand mit Salat.
Blattevtorte.
Bisenitwandeli.

173.

Gypatgelfuppe.

. Fleifdh mit brauner Sauce und Eletnen Gurfen.

Seftliczter Kopl. ,
Schbpfenfdhlegel auf Nehfhlegelart.
Wetchfelfucyens
Gebratenes Spanferfel mit Salat,
Uepfeltovte.
Anidbrepchen.

147.
Semmeleinbund.
Kleifch mif SKappernfauce und Sdmitiloudbren.
Walfche Broccoli mit Butter.’ :
Kapaun anf Wilbbretart.
Ghocolabefoch. ' \
Gebratener Lammariicen mit Salat.
Kleientorte.
Butterfrapfhen. ;

175.

Braune Supve mit Mehlpfangel, »

Fleifch mit Gurfenfauce und Grbapieltren.
Sypargelerbfen mit gebactnem Hivn und Fricadellen.
Blau gefodhter Hedbte

Ragout von Hirfdzungen und Obren. -
Steierifder Kapaun mit Salat.

BHrottorte.
Unisbyof. s
. 176.

Suppe mit Rudeln und jungem Seflitgel.
Fleifch mit Mufcyelfauce und rothen Riben.
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@auerfraut mit fleinen Wogeln.
Hivfchziemer.

Comypot.

Auflauf von Kinvélodh.

Gefiillte gebratene Hithner mit uﬂnt
Lingextorte.

Mandelmanltafden.

177.
Jus- Suppe mit Reis. :
Bleifdy mit Lhdmprgnons Sauce und (Burfenfn!al
Gypinat mit geraud)erter Sunge und gediinfieter
Gansleber.
Gebadne Hiibner.
Butterpaftete mit Ragout.
Rebfchlegel.
Comypof.
Pomerangentorte.
Butterfdnittett mit Manbeln.

178.
Champignons - Supype.
Gnglifcher Braten.
Gemifchted Bugemiife mit R‘tamctsuogcln
®ebratene 2Wildtauben,
Marttoc.
Gebratener Schweindritden il eatat.
Marzipantorte.
Augenglaferbrapfchen.

179.

Braune Suppe mit gebadnen Semmelfnodeln.

Fleifch mit Eleinen Gurben und Pavadiesapfelfauce.

Salat mit griinen Erbfen und gerducherter Schweing:
aunge.

Gefpidte Kalbdfchnisel.

Gemmelpudding.

@cbratener Rebrticken.
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Compot.
&anbdtorte.
Manbelroandeln.
: 180.

Guppe mit SchlidErapfden. ;

Kleifch mit Sroiebelfauce tind gritnem Kven.
Farfhivter Kopl. : :
Gebratene Hafelhithner.
Tyrolcrftrudel mit Manoe(fiille.
Gefliliter Sndian mit Salat.
Weypfeltorte.
Simmtbigen. -
181.
Gupye mit gebacknen Semmeln.
Fleifcy mit Sardellenfauce und Erddapfelfren.

- yiine Bohnen mit Paulanerwitrfichen und Hirn:

pofbfen: s
Forellen. -
Auflauf von Himmelthau.
Gebratener Hafe ohne Fahm.
Gomypof.
Gitronen - Manbdeltorte.
Gypanifdhe Winde.

182‘ . [}
Braune Suppe mit griinen Rudeln.
&(eifdh mit Gurfenfauce und Senf.
Gauerfraut mit Repphithnern.
Sebacfener Pudbding mit Chaubean.
Gebratenct Cammsrtiden mit Salat.
Geriihrte Lingertorte.
Butterfrapfdhen.
183.

Braune Suppe mit Semmelpfanzel.
Fleifdh mit Dilgenfauce und vothen JRitben.
Gebiinfieter Weiftobhl mit Bratwiivften uud geback: -

net Kalbsinorpel




Gefulzte Gandleber mit Auftern.
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Braun qebunﬁete@ Hirfchfleifch.

opfenkody.
Gebratene PVoulards mit Salat.
Kleientorte.
Simmtbrot. ;
§ 184.

Jus- Gupye mit Griednoden.
Fleifd) mit Kappernfauce und Eleinen Gurken:
Gefiilite Wvtifchocken.
Lerden auf demr NRoft gtbtatcn.
Yuflauf von Erdapfeln.
Gebratenes Syanferfel mit Salat.
Manbeltorte.
SJ?anbeIfoIatfd)cn
185:

‘?lecffuppc mit gebadner Semmel.
Boeaf a la mode mit Erdapfeln.
Kohl mit Kalbscoteletts.
Gebratene Lilbanten.

Kleine Butterpaftetden.
Nierenbraten mit Salafe
PBiscuittorte. |

Hohlhippen.
: 186.

RNeis mit Kalberfnochen.
Fleifch mit Manbelfren und griiner Sauce
Repphithner mit Smfen
Himbeevenfody. -
Gebratene Kalbsbruft mit Salat.
Brottorte.
Sudcterfranzchen.
: 187.
Braune Supye mit Cinbund.

,@ng[t[d}cr Braten.

SGaure Rilben mit Pitelzunge.
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Sag- und Nadyt- Pudding.
Giebadene Hibner mit Salat.
Linzertorte. :
Siife Mafronen.

188.! .
Hirnfuppe mit gebacnen Leberfnddeln.
Fleifch mit Saucrampferfance und vothen Niben:
PBlaues Kraut mit Shweingcoteletrs.
Kapaun mit Afypic. :
Befchobenesd Manbelfod).
®ebratene Wilbdnten.
Comyot.
Sypanifche Windtorte.
Mandelbsgen.

Flivgrofe Tajeln
189.

Supype mit Reid und jungem Gefliigel.
PBraune Suppe mit Marfinddeln.
Rindfleifch mit Ealter Sardellenfauce.
Poelyunge mit Mandelbren. o
Sauerfraut mit Kaiferfleifch.
Gefiiliter Hauptelfalat.
Frifhgebodhte Hithner mit RNagout: :
Braun gedfinfiete Sanben mit Butterpaftetdhen.
Gebratene ildbdanten.
Gompof.

I Brenender Pudding.

Gebratence Kalbdfhlegel mit Salat.

Brottorte.

Bicr Affictten mit Eleimem Badwert.
190.

Braune Suppe mit Nudeln,
Suppe mit gebacdenen Leberfnddeln. ;
@nglijcher Braten mit fleinen gebadenen Grbapfeln.




 Wier Affieten mit Eleinem %ac?merl’
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Spinat mit Hirnwitzfen.

Sypargel mit Butter. i
Fricaffivte .S'gabneufamme.

ShildErste mit griinen Crbien.

Sebratener Jiel)[dﬂegd

Comypot.

Gefdumtesd S.D?anuenfod)
Gebratene junige Gdanfe mit ' Salat.
Syanijhe Windtorte.

191.

Jus-Suppe mit {)trnembunb

Champignons- Suppe.

Rindfleifch a la braise mit @ﬁtgfrm

Frifhe Debfenzunge mit warmer Sardellenfauce.

Blauer Kohl mit Kaftanien und Bratwiiviten ohne
Darme.

Geflilite Kohletfiben. 1110

Gebadtene Krebs = Crdnic:

NRagout von ngrfcb,,ungcn und Ofvem

Wild[dhweinsfopf mit @age[u.ttenfaucc

Gebratener Hedht mit- Savdellen.

Anflauf von Butter mit Banigtic.

Gebadene Hiihner:

Kapaunen.

Siifer und fanm Salat.

Linzertorte.

Petigelfrapfen. -

Bwei Uffictten mif Fleiner Backwert,

(J")

Braune Suppe mit Mehlpfanzel.
Hirnfuppe mit gebadner Semmel.

* Rindfleifch mit vothen Niiben.

Boeuf a'la mode:

\
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Grline Gibfen mit gebacknen Semmelfdnitten mit
Farfd. ‘

Gemifdites Sugemiife mit gebadner GBansleber:

Farfdyivte Auftern. . /

Sauben in Biluf.

Gebratener Rehriicken.

Comypof. :

Mandelpudding mit’ Chaudeau.

Gebratened Spanferfel mit Salat.

GSanbtorte. 4
Bier Affietten mit Fleinem Badwert,

~1493.
Ragoutfuppe.

Broune Suppe mit grititen TNudeln,
Kleifch mit Semmelfren.
Beefsteaks.

Griine Fifolen mit Fricadellen.
Geffillte Artifchocten.

Paftete mit Hafen.

Kafanen. :

Repphihner.

Gomypot.

Gefchobened Manbelfod.
Nierenbraten mit Salat.

Manbdeltorte. o2
Bier Affieten mit Eleinem Badwert.

194,
Gyargelfupype.

Braune Suppe mit Schlicdlrapfchen.

Fleifch mit warmer Satdellenfauce.

Gefiilite Noftbraten. ; ¢

Kobl mit gebactenem Lammernen.

Garpiol mit Butter.

TWeifies Nagout mit griinen Erbien und Krebjen.
Braun gediinftete Kalbsbruft.
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Frifch gefochter Racdhs mit griiner GSauces

Martfodh. : ;

Gebratener Rehriicen.

Pomerangenfalat,

Comypot.

Biscuit- und Blatterforte.

Swei Affietten mit Eleinem Bacwerf.
195.

Suppe mit jungem Geflligel.

Suppe mit gebacfener Semmel.

Gnglifher Braten.

Nindfleifch mit Naradiedpfel-Sauee.

Gebdiinjtete Kohlriiben mit Bratwiivfien.

@efiillter Kohl.

Gedbdampfte Tauben.

Fricaffirte Kalbsbricfe.

Gebratener Hafe mit Rahm.

Comypot.

Ghocoladebod.

Gebratene Aenten mit Salat.

Gitronenmandeltorte.

Biscuitwandeln.

Swet Affietten mit fleinem Badwerk,
196.

Krebsfuppe.

Braune Suppe mit Semmelfnddeln.

NRindfleifch a la braise mit Mendelbien,
Bunge auf dem Noft gebraten. -
Blauesd Kraut mit Kaiferfleifch,
Spargelerbfen mit Lammscotelet(s.
Faxfchicte Auftern, :

Braun gediinfteted Hitfchfleifch.
Gebratene Hafelhiihner.
Somypot.

&ngs und Nadt-Pudbing.




Gebratener Kalbsfdhlegel mit Salat:
Marcipantovte, =
Biev Affietten mit Cleinem Bacvoerl.

Fir Abendtafeln

197.

Jus - Supype in Schalen fervire.
Weifies Nagout mit Hafd) éewandelin.
Kapaun mit Afpic.
Rehfchlegel.
Somypot.
Frifdgefodter Hecht mit griiner Sance. |
Gebratene junge Ganfe.

* Walfdher und Bunbdfalat.
Créme-Noden in Wein.
Beichfelfulz.
Sdhmalze unb- Broftorte.
Bier Affietten mit Eleinem Backwerf.

198.

Braune Suppe mit Nudeln.

Hiihner mit Veauvadyen. ,
9Bilofdhweinsfopf mit Wadhholberfauce.
Jafan.

Repphlihner.

Bweterlei Compots.

Gefiumtes Himbeevenfoch.
Brennender Pubding.

Gebratener Kalbsfdlegel.

Bweierlei Salat.

Blanc-manger.

Nunfdhfulz.

Aepfel= und Mandelforie. - \
Bier Affietten mit Eleinem Badwerk.

319
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-199.

Braune Suppe mit Reis,
Nagout voi Kalbfleifd) mit Pilzen.
Gefulyte Hafelbiibner.
Gebratence Rephriicken.
Gompof.

Mandelpusding mit Chaudean.
Gebratene Kapaunen.
Gjebacene Hithner.

Salat.

@bocolabefut,, 2

Créme - Nocen in. Mild.

Gexiihrte Linger- und fpanifche Windtovte mif Eis.

Bier Affictten mit Eleinem Bachwerl.

200.

Braune Suppe in Shalen fervirt.
Frifd gefodyte Hithner mit Ragout.
. Gebratener Haufen mit Haringsfauce.
Gebratency Hir[chziemer.

Gomypot.

Befdhamell mit Himbeerenaufguf.
Gebratene Aenten.

Nierenbraten.

Touts-fruits- unbd Hauptetfalat.
Spanifde Winve mit gefd)aumter Milch.
Gitronenfuls.

Pomeranzen und Lingertorte.

Bier Uffietten mit Eleinem Bodwerf,

e
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