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klane -msnAsr mit Milch — Weinsulz . . . . . . —

Klane msnxer mit Chocolade — Tokayersulz . - . . . 294

klane -mavxer mit MaraS- Punschsulz.
quin. 290 Chocoladesulz . . . . —

Llanc -manxer mit Kaffee- Kaffeesulz. 295
geruch. — Weinsulz mit Rum . . —

Milchbechcr. 291 vlane - inanxer mitAepfeln —

Weichselsulz. — Schweinsulz. 296
2
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V a ck e r e i e ii.

Zucker -Teig . . .

Seite
297 Butter - Kräpfchen . . .

Seite
307

Biscuit . . . . — Gewürz - Oblaten . . . 308
Biscuit - Wandeln 298 Marzipan. —

Biscuitbügen . . — Feines Zuckerwerk . . . —

Chocolade - Biscuit . — Zwieback . . 309
Gebackene Mandeln . 299 Zuckerkränzchen . . . . —

Gebackene Mandeln auf an- Spanische Winde . . . —

dereArt . . . — Süße Makronen . . . 310

Mandel - Kolatschen — Biitere Makronen . . . —

Mandel - Wandeln . — Hohlhippen . . . . . —

Mandel - Oblaten . 300 Aniszuckerkörner . . . 311

Mandel - Plätzchen . — Gewürzzelteln . . . . —

Marillen - Biscuit . — BiScuit - Zwieback . . . 312

Mandelbögen . . 301 Schwarzen oderHans -Zwie-
EiS - Mandelbögen . back zu backen . . . —

Mürbe Bögen . . 302 Tiroler - Kräpfchen . . . 313

Gnllage - Bögen 303 Anis - Hütchen . . . . —

Anis - Bretzeln . . — Mailänder - Krapfen . . —

Anis - Brot . . . 30 't Nonnenkräpfchen . . . 314

Bischof - Brot . . — Ueberzuckerte Johannis-
Citronen - Gebackenes beeren . —

Zimmt - Brot . . 305 Ueberzuckerte Kastanien 315

Kletzen - Brot . . — Zimmetkartcn . . . . —

Moskowiter - Brot . — Trockenteig. —

Bauernkrapfen . . 806 Mandel - Busserln . . 316

Bauernkräpfchen . . — Eislebzelten . . . . . —

Rohr - Krapfen . . . — Kaiferkräpfchen . . . . —

Eitronen - Kräpfchen . 307. MnSkazoncn. 317
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Chadeau zu machen.

6 I' 6

Seite
. . 318

111 6 8.

Thee - Oeius.
Seite

320

Geschäumte Milch . . . — Kaffee - Oreme . . . . 321

Geschäumte Milch mit Kaf- Koriander - 6r <ur,e . . . —
feegernch . . . . . 819 Citronen - Orffme . . . —

Sammt - Oöilie . . — 6röm «; t>rül « 6 . . . . 322

Milch - Oi öme mitVaniglie — Oöme - Nocken mit Wein —
Chocolade - 6röin6 . . . 320 6i vme - Nocken in Milch 323
Ooni «; cts fl' iU86 . . . — Mandelkäse. —

G e fr o r u e ö.

Zuckergefrornes . . . . 324 Gefrorne Kirschen . . . 327
Milchgefrornes . . . . — Aprikosengefrornes . . . —
Buttergefrornes . . . . 325 HimbeerengefrorncS. . . 328
Kaffeegefrornes . . . . — ErdbeerengefrorireS . . . —
ChocoladcgefrorneS. . . 326 Poiileraiizengefrornes . . —
PapinagefrorneS Weichselgefrornes . . . —
Gefrornes v . Berberisbeeren 327 AnanaSgcfrornes . . . 329

Anleitung,
alle Arten Säfte zu bereiten , Früchte einzukochen, ein--

zulegen und aufzubewahren.
Eingekochter Hollunder

(Hollersalse ) . . . .
Eingekochte Marillen . .
Eingekochte Johannisbeeren

(Ribisel ) .
Eingekochte Himbeeren . .
Eingekochte Zwetschken . .
Eingekochte Quitten . .

330

331

332

Eingekochte Weichsel . . 332
Grüne Pomeranzen einzu-

machen . 333
Eingekochte Stachelbeeren 334
Citronrnschalen einzumar

chen . —
Berberisbeeren (Weinschar¬

ling ) eiiizniuachen . . 335
2 *
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Seite
Muskatellerbirnen in Zucker

einzulegen . . . . . 335
Kleine grüne Gurken einzu --

machen . 336
Grüne Nüsse einzumachen . —
Mohrrüben (gelbe Rüben)

einzumachen . . . .
Grüne Bohnen einzumachen
Champignons einzumachen
Rothe Rüben einzumachen .
Lbst eiuzulegen . . . . —
Kirschen in Essig einzumachen 340
Kleine Gurken einrumachen 341

337

338
839

Seite

Himbeerensüft . . . . 343
Weichselsast . .
Johannisbeerensaft . . . 344
Punschsast . .
Veilchensast . .
Maulbeerensast . . . . 845
Borsdorseräpfelsaft
Pfirsichblütensaft
Erdbeerensaft . . . . 346
Nelkensast . .
Champignonssast . . . 347
Kräuteressenz . .
Himbeer - , Weichsel - und Ber-

Quittenkäse . . . . . — tram - Essig zu machen . 348

'koM -fruits - Salat . . . 342 Weichsel in Essig . . . —

Senf zu machen . . . . — Kleine Gurken ans ungarische
Mohrrübensaft . . . . — Art einzumachen . . . 849

Würste zu machen.
Bratwürste . . . . . 350 Leberwürste. 35L

Blutwürste . . . . . — Fischbratwürste . . . . 852

Speisezettel.
Für den Frühling . . .353 Für Fasttage . . . . . 376

Für den Sommer . . . 359 Für Sonn - und Festtage . 386

Für den Herbst . . . . 364 Für große Tafeln . . . 396

Für den Winter . . . . 370 Für Abendtafeln . . . . 4oi
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