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im Sommer jtatt Thee beliebt ijt. Dann fann man eine Tovte und NAusbrud

oder anbdern guten Wein, fotvie Oberdfdhaum mit Hohlhippen, ober eine falte
Ghatlotte oder cine Dbjtfulze oder Gefrornes und fleines Badwert ferviven.

SWenn man foit Thee ftatt Gabelfrithjtiid gibt, fann man ju diefem aud) 1
warme Fleijdyfpeifen geben.

Fiiv Saufen gilt dagfelbe wie bei Frithitiid, jo wie man aud) einfader
bei dhulichen Gelegenheiten nad) Kaffee cine gegierte Torte und cinen guten
Wein geben fanm.

Sotol 3u Frithjtie ald Abends fann man fiie Manner nebit Ealtem
FHleifc) und Badwerf, warmen oder Falten Bifdof, Konigdpunid), Thee mit
Sein, Carbinal, Czai u. {. 1. geben.

m bie nadhfolgenden Sujammenitellungen von Speifen fiiv  grofe
Fafeln, audy fiir einfacheve Mittagsmahle antvendbar zu machen, find die
©peifen fite die lepteven durd) grofere Sehrift Hevvorgehoben und Fonnen ‘
durd) Beibehalten einer Afiette und Mehlipeife oder Sulze, ju ciner Mittel-
gattung ertoeitert werden.

Speijesettel fiiv Mittags-Tajel.

I 1L

Braune Cuppe mit Con: Braune Suppe mit Crbien

fommees von Brandteig. 1
Pajtetden mit Hadhis. Hijdh mit Krebsjauce. '
Fifdy mit Hollanderfauce. Galantine mit Aspic.
Geddampfted Nindfleifh gar: Moasthbeefmitleinen Erd:

nirt mit Sance. apfeln ala maitre d’hotel.
Gejrorner Punid) in Glafern. Rebhithner-Salmi mit Tritffeln.

Sdynipchen bon @eﬂﬁgc[-?Brﬁften.' Gejrorner Punid) in Sldjern.
Grine Crbjen auf frangdiijhe At.  Antijdoden auf italienijde Ant.
Gefpictter Rehritcken, Gebratener Kapaun,
Gemifdter Salat, Eompote., Salat und Compote,

. eine Dunitmehlipeife mit Créme. -~ Feine Mehlfpeife.

%acﬂperf. Gefrornes. Gefrornes. Bacfwerk,
Fritdbte. Kafe. » Sritdhte. Kije.



M1

Gejtofiene Suppe mit gebacke:
nen Eleinen Knodeln.

Bijdh mit Mahonnaife.

Rifolen. '

Gediinfteted RNindfleifch mit
Erbfenpiiree und Sdhalotten.

Spanijde Sauce. Gurfen.

Geftitryted Gemiife.

Gebratene Hafelbithner.

@alat und Gompote,

Gefirllte Biscuit-Torte.

Champagner-Sulze.

Badwert, Fritdhte.

V.
RKrduter-Supype,
Sdyinfen mit Aspic gesiert.
Krapfeln bon Hefenteig.
Cnglifher BVraten mit Grd-
dpfelpiiree und braunge:
ditnftetem Koblrabi gay:
nivt,
Miyed-Pickles,
Sdnepfen. Salat,
Gefrornes. Backwerk, Fritdte,

VIL
Braune Suppe mit Nudeln.
Croapfel-Krapfen.
Nindfleifdd mit Gemiifen

garnivt,

LWarme und falte Sauce,
Hirjd)ziemer mit Keuite,
Gebratene Hitbner, Salat,
Rujjijder Pudding.
Badwerk, Fritdte,
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IV.

Geftofiene Suppe mit ge:
badener Semmel,
Horellen mit Effig und Oel.
Mufdheln mit Ragout. ;
Rindfleifh mit Gemiife 2 la
jardiniére garnivt,
Warnte und falte Sance.
Kleine Coteletten mit Piivee.
Gebratener Fafan.
€alat und Compote.
Charlotte von Chocolade-Crénte.
Gefrornes. BadFwerk,
Fritdhte, Kife.

VL
Ragout-Suppe.
Aspic mit Salat-Fijden.
fajefapjeln (Fondus).
NRindfleifch mit Reidwanneln,
und Eproffenfobl.
GChampignond:Sauce.
Auerbabn mit Salmi:
Ychnitten.
Gejulzte Hafelnuf-Créme.
Badwerf. Friidte. Kife.

VI

Gejtopenc Reigjuppe.

Filh-Sehnite.

NRindfleifh mit Schivarjvur:
3el, Spinativiteftden und
rothem Krant.

Warme und Falte Sauce,

SHafenritclen, Salat,

Compote, Badwerf,

Gefulzte Pomeranjen-Créme.

39*




:

Guppe von grimmen Grbjen
mit gebadfener Semntel,

Gierfpeife in Mujdjeln.

Saftbraten mit Macaroni.

Gingemadyte junge Hithner! mit
Champignons.

Lammsriden. Salat.

Grdbeer-Torte,

Fritchte. Kife.

1L

RKaftanien-Suppe.

Sunge mit Kren.

Rindfleifh mit Karfiol, Kobl:
witritdhen und Sauce.

NRabn-Pudding mit gerdfte:
tey Leber,

Gebratene Ente. Wepfelmandel.

Obersfdyaum mif Mavasddjino.

Biseuiten. Fritdhte.

V.

Sivnfuppe mit Semmelfvapieln.
Butterjdnitten (Canapées).
Rindfleifch und DBeefjteats mit
gevifteten Grdipfeln, Od-
jenaugen, Cfiig - Guren und
@proffentobl garnivt,
Sdalotten-Sauce. Senf.
Epanferfel, Triett.
Confommee brenmend.
Spanifdye Winde. Fritchte.

Ginjadje Mittagsefjen durd) Cinjdjichipeifen erweitert.

II.

Klare Suppe mit Schoberl.

Krebfe.

NRindfleifch niit Linfenpiivee,
Eleinen Gurfenund Jwie:
belfauce.

Karfiol mit Kaje.

Bebadene Hithner. Salat,

RKivfchenfuchen.

Friidte. Swicbadt. |

IV.

@Guppe mit abgetriebenen |
Gried-Kuodeln.

Bratwiiejte mit Senf.

NRindfleifd mit Crdapieln
garnirt.

Parvadiedapfel-Sauce.

Chocolade-Sdyaumtod). ;

RKalbsbraten, Salat, ‘

Giidjriidhte. Badtoert. |

VL

Wursel-Suppe.

Frittati-Witrftdyen.

Nindfleifch aléd Moeuf a Ia
mode.

Die Sauce in der Sale.

Gefhillted Kraut.

Krammetd:-Bogel, Salat,

Radepiy-Reid.

Fritdhte. Badwert.
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Sajten - Mittagdmah!.

L

Diibfuppe mit Shliffrapfeln.

Hivinge garnivt mit Ejjig und Oel.

Krebfe.

Geftiirzte Cierpeife.

Abgefottener Fijh mit Grd-
dapfeln garnivt,

Kranterfance,

Epargel abgefdmolzen.

RKaffeefodd mit Créme,

Badfifdh. Salat.

Gefrornes. Badroert.

1.

Gejtofiene Fifchfuppe mit gebadener
Sermmel.

Borellen mit Effig und Oel.

CierBudhen mit Caviar,

Krebspajtetdhen.

Grbfen  mit Goteletten von
FrofdEenlen,

Pubding mit fhwarzem Cho-
colade-Beguf,

Gebratener Fifd), garnirt.

Gcfulzte Créme. Badwerf.

abelfrithitiid.

e
Supye in ITheefhalen,
Caviar mit Butter.
Sarbdinen.
Hadyis-Pajtetdhen,
Beefjteafd mit Fleinen Erd-
apfeln und Guren,
Reis mit Gansleber.
Rebhithner. Compote.
Kleines Badwert,

11,

Salami.
Gulafdfleifdh.
RKarfiol.
Britdhten-Krapieln

II.

RKlare Suppe in Sdhalen,

ujtern.

Sritfel-Bajtetdhen.

Bratwirjtdyen mit Sen.

Cingebrofelte Coteletten mit
Grbfen ober Limonien.

Wildgefligelbritftchen mit Salmi.

Poulard mit Salat.

Eingemadyte Friidhte. Badmwer.

IV.

Eierjpeife.

Sdyinfen.
Lammécoteletten.
Dunftobit. Ynisbogen.




L.

Olio:Suppe in Shalen.
Fild mit MWahonnaife.
NRagout.

Hajan mit Schuepfen garivt.
A dlfchen Salat.

Badwert. Gefrorned.
Punjd)-Sulze.

Abendefjen.

II.

Neidfpleim in Sdhalen.
Fovellen mit Gijig und Oel,
Gebdiinfteted Kalbbriep mit Sauce.
AWildpret mit Sauce.
Salat. Compote.

Gefulzte Liqueur-Créme.

Badwert,

Qanfen und Frithititd.

L

Warmer Kaffee, Kipreln,
Brefeln und feiner Gu-
gelbupf.:

Forten. Backwert, Siiper Wein.

Fritchte.

Gefuliter Oberd{djaun.

Befrornes von Friidyten.

IIL

Grdapfel mit Butter,

ESdinfen,

Hafenfuchen.

Kapaun mit Adpic.

Sandwidhé,

Fhee. Num, Oberdfchaum,

@aljftangel. Kipfel.

Bivieback. Krapfeln von Brd-
felteig.

Gemijdyte Tovte. Wein.

Lhoner Kaffee. Traubenfulze.

IL. |

Gebratene Hithner falt.

Butter. Schinfen.

Gid-Kafiee in Gldfern.

Brioche oder Pinza.

RKipferl, Stangel.

Srithte, Sitfied BVadwerk. i

IV.

Salami.

Bunge mit Kren.

Butter und NRettig.

Gebratened Wildgeflitgel warm mit
Rahmjauce.

Fbhee. Num. Obevdfdaum.

RKipfel. Salzftangel.

Stolle. Kleined BVadwerk.

Kalter Kabinetd-Pudding.

Fridte.
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Biijjet bei Ball.

Fitr 60 NPerjonen,

L
2Sdhitfieln Fifch mitMayonnaije.
6 Sditfieln mit Fleifch, als:
Bungen mit Kven,
Snbian mit Aspie,
Rebfleifch mit falter Salmi-Sauce.
Rujfijdher Kuchen.
2 Sditffeln wiljchen Salat,
2 Sditfieln Compote.
4 Edhitffeln Sulzen, als:
Punjd)-Sulze,
Weidyfel-Sulze,
Caramel-Créme,
Dberéfhaum mit Hajelniiffen.
8 Sditfieln Badfwerf, 3. B.
orteletten bon Brojelteig,
Britdtenjdhnitten,
Kaiferbrot,
ButterbreBeln,
Gpanifde Winde,
Parijerjtangerin,
Braune Mandelfrapfen,
Gemifdyte Sorte.

Ditr 30 Werfonen.

1I.
Fijdh) mit Sulje.
& Sditfieln mit Fleifd, ald:
Kapaunen mit Aspic,
Hafenfudjen mit Butterblumen,
Sdyinten mit Kren,
Rebbithner mit gejulter Sauce,
1 Sdiiffel gejtiirzten Salat,
1 Sdhitfiel Gompote.
2 Sdhirfieln Gejulztes, 3. B.
Pomevangen-Créme,
Ribifel-Sulze.
4 Sditfiel BVadivert:
Mustagin-Torte,
Bidenit-Krapfeln,
MWindtipferin,
Rum-Sdnitten,
Brepeln,
Salfenaugen,
M andel-Buffecl.

A& Crfrijdhung toavme Limonade, Mandelmild), Suder] und Pome-
rangenfpalten herumgegeben, auf Nebentijdhen Wein, BVier und Thee. Am
Cnbe Olio-Supype in Schalen oder Punid.




	Seite 610
	Seite 611
	Seite 612
	Seite 613
	Seite 614
	Seite 615

