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Register
nach der Eintheisring der Speisen.

Seile

Suppenspeisen.
Fleisch-Suppen.

Gewöhnliche Rindsuppe . . . . 69
Braune Suppe . 70
Olio -Suppe . 70
Krast -Suppe . 70
Gesundheits - oder Kräuter -Suppe . 76
Französische oder Wurzel -Suppe . 76
Spargel - oder Karsiol -Suppe . . 76
Salat -Suppe . 77
Topinambur -, (Erdartischocken )-Suppe 77
Ragout -Suppe . 75
Krebs -Suppe . 81
Spanische Suppe (011a kotiiäa ) . 74
Russische Suppe . . . . . . 75
Polnische Suppe (Loros ) . . . . 75
Jäger - oder Klachel -Suppe . . . 73
Wurst -Suppe . . . . . . . 74
Saure Fleisch -Suppe . 73
Hirn -Suppe . . 74
Gestoßene Fleisch -Suppe . . . . 72
Gestoßene Leber -Suppe . . . . 72
Milz -Suppe . 72
Fleck-Suppe . 73
Gehäck-Suppe . . . . . . . 73
Eimnach -Suppe . 71
Brieß -Suppe . 71
Falsche Schildkröten -Suppe . . . 80
Erbsen -Suppe . 77
Linsen -Suppe . . . . . . . 78
Erdäpfel -Suppe . 78
Kastanien -Suppe . . . . . . 79
Semmel -Suppe . . . . . . 86
Panadel (verkochte Weißbrotsuppe ) . 86
Fleisch -Suppe . 86
Brot -Suppe . 87
Schwäbische Suppe - . 87

Seite

Sterz . 107
Sago -Suppe . 87
GrieS -Suppe . 87
Haiden -Brein oder Graupen . . . 87
Gerste . 88
Ritscher . . 88
Gerstenschleim . 89
Reisschleim . 89
Gestoßene Reissuppe . . . . . 89
Reis -Suppe . 89
idlinestra . (Italienische Reis -Suppe ) 90
Risi - xisi , Reis mit Erbsen . . . 90
Risotto (Wälscher Reis ) . . . 91
ReiS mit Paradiesäpfeln . . . . 90
Kraut -Reis . 90
Braun gedünsteter Reis . . . . 92
Mailänder Reis . . . . . . 91
Rilavv (Reis mit Wasser bereitet ) . 91
Rammel -ReiS . 92
Gestürzter Reis . 92
ReiS -Wanneln . 93
Reis -Würstchen und kleine Knödel . 93
Suppeir -Consommee . 93
Hirn -Lonsommee . 93
Leber -Lonsommee . 93
Fleisch -Consommee . 94
Kaisergerstel . - - 94
Leber -Reis . 101
Eingetropstes . 94
Farferl . 95
Geriebenes Gerstel . . . . . 95
Geschnittene Nudel . 95
Wiener Mehlspeise . 94
Frittaten -Nudel . 97
Schlick-Krapfeln . 95
Gries -Strudel . . . . . . . 97
Speck -Strudel .- . 96
Lnngen -Strudel . . . . . . 97
Fleisch -Strudel . 97
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Frittaten -Strudel . . . .
GrieS -Nockerl.
Mehl -Nockerl.
Erbsen -Nockerl.
Erbsen -Nockerl gebackene . .
Leber -Erbsennockerl . . .
Fleisch -Nockerl.
Farce -Nocken.
Gries -Knödel abgetriebene .
GrieS -Knödel abgebrannte .
Speck -Knödel.
Tiroler -Knödel.
Brösel -Knöderl.
Beinmark -Knöderl . . . .
Hirn -Knöderl.
Leber -Knödel.
Nieren -Knödel.
Fleisch -Knödel.
Farce -Knödel.
Ragout -Knöderl gebackene
Erdäpfel -Knödel . . . .
Haiden -Knödel.
Biskoten -Pfanzel (Schöberl ) .
Semmel -Psanzel . . . .
Semmelkoch mit Hirn . . .
Erbsen -Pfanzel.
Leber -Pfanzel.
Nieren -Pfanzel . . . .
Ragout -Psanzel . . . .
Fleisch -Pfanzel.
Fleisch -Kuchen.
Lungen -Psanzel . . . .
GrieS -Polenta (Pfanzel ) . .
Erdäpfel -Pfanzel . . . .
Nudel -Wanneln . . . .
Lebergerstel -Wanneln . . .
Fleisch -Wanneln . . . .
Ragout -Wanneln . . . .
Hirn -Wanneln.
Nndelscheiben mit Hachis . .
Farce -Scheiben.
Milz -Scheiben.
Ragout -Würstchen . . . .
Frittaten -Würstchen . . .
Farce -Krapfeln.
Hachis - Krapfeln gebackene .
Semmel -Pastetchen . . .
Semmel -Krapfeln . . . .
Hirn -Schnitten.
Hachis -Schnitten . . . .
Milz -Schnitten . . . .

Fasten -Suppen.
Klare Fisch - Suppe . . . .
Gestoßene Fisch-Suppe . .

Seite

Fisch -Gehäck-Suppe . 82
Milchner - falsche Hirn -Suppe . . 82
Rogen -Suppe . 82
Peuschel -Suppe . 83
Fisch in brauner Sauce als Suppe . 83
Ragout -Suppe . 76
Krebsen -Suppe . 81
Frosch -Suppe . 80
Schildkröten -Suppe . 30
Muschel -Suppe . 80
Einmach -Suppe von Fisch . . . 81
Niederländer -Suppe . 84
Rohrhühner -Suppe . 84
Petersilie -Suppe . 79
Einbrenn - oder Kümmel -Suppe . . 79
Brot -Suppe . 87
Panadel . 86
GrieSfarferl . . 95
Zwiebelfarserl . 95
Gerstel angelaufenes . 95
Wurzel -Suppe . 76
Spargel -Suppe . 76
Kräuter -Suppe . 76
Salat -Suppe . 77

,Erbsen -Suppe . 77
Linsen -Suppe . 78
Bohneu -Suppe . 78
Erdäpsel -Suppe . 78
Schwamm -Auppe . 79
Gerste mit Schwämme . . . . 88
Gersten - und Reisschleim . . . 89
Fastenreis . 90
Reis mit Paradiesäpfeln . . . 90
Hirse -Brein . 88
Gries angelausener . 8<
Rahm -Suppe . 84
Saure Milch -Suppe . 84
Schott -Suppe . 84
Mandel -Suppe . 85
Milch -Suppe . 35
Chocolade -Suppe . 85
Wein -Suppe . 86
Bier -Suppe . . . 86
ReiS -Meridon . 93
Semmel -Krapfeln . 99
Semmel -Pastetchen . 99
KrebSpsanzel. 102
Krebsknöderl. 102
Krebs -Strudel . 98
Fisch -Strudel . 97
Fisch -Pfanzel . 102
Schlick-Arapfeln . 96
Fisch -Knödel . 102
Fisch -Nocken . 103
Sterz mit Schwammsuppe . . - 107

Seite
97

104
103
103
103
101
102
101
104
104
106
107
106
106
106
101
100
102

99
99

105
107
103
105
105
106
101
100

99
100
100
100
104
105

96
96

100
99

105
96
99

100
99
98
99
98
99
99

156
262
156

83
81



Pfannsterz mit Milch .
Schnitten von Fischfarce

Assietten.
Warme.

Geflügelbrüste mit Trüffeln . .
— mit Krebsbutter . .
— von Wildgeflügel

Schnitzchen von Hasenrücken . . .
Coteletten von Hasenrücken . . .
Rehschnitzchen mit Limoniensaft . .
Farcirte Schnitzchen von Wildpret .
LammScoteletten im Netzet . . .

— im Schlafrock . .
— mit Farce . . .
— mit Ragout gebacken
— mit Sardellen . .

Lammsroulade.
Brustknorpeln eingebröselt . . .
Nelson -Coteletten (von Schöps ) . .
Kalbskoteletten mit Trüffeln . . .

— mit Sardellen gespickt
Coteletten in Papilloten . . . .
Coteletten in Farce . . . ' . .
Gefüllte Coteletten.
Kälberne Vögerl.
Kalbskops gefüllt.

— mit Kren.
— mit Bröseln . . . .

Lammskopf mit Bröseln . . . .
— gefüllt .

KalbSohren mit Ragout . . . .
— mit Frikassee . . . .
— gefüllt und gebacken

Kalbssüße gefüllt mit Frikassee . .
Lammsfüße gefüllt gebacken . . .
Kalbsbrieß mit Krebsbntter . . .

— srikassirt.
— mit Champignons ^ . .
— gespickt mit Reiswanneln

Kalbshirn mit Sardellen und Eiern
— in Muscheln . . . .

Leber mit Sardellen.
— gespickt.
— gebacken mit Sauce . . .
— Vögerl.

Gansleber mit Trüffeln . . . .
— mit Bröseln . . . .
— mit Kräutern . . . .
— im Netze.

Muscheln ( 6a,xisantis ) mit warmer
Fleischfülle.

Haschee (Haollls ) .
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Seite

Gebackene Würstchen (Oogusttsn ) . 241
Lrvguottsn von Fleisch . . . . 242

— von KalbshachiS . . . 242
— von GeflügelhachiS . 241
— von LungenhachiS . . . 242
— von Ragout . . . . 242

Farcescheiben . 99
Fleisch -Kapseln . 240
Fleisch -Ringe . 241
Fleisch -Reife . . . . . . . 239
Krebönetzchen . 266
Farce -Wanneln oder Becher . . . 239
Leberwanneln mit Ragout . . . 240
Kleine Fleischknchen (kains ) . . . 239
Netzwürstchen . 245
Saucischen . 246
Bratwürste mit Senf . . . . 246
AugSburger -Würste mit Sardellen . 247
Frische Ochsenzunge mit Kren . . 251

— — gefüllt . . . 252
Pöckelzunge mit Kren . 251
Kalbszunge auf Austernart . . . 252
Geräucherte Zunge mit Kren . . . 250
Erdäpfel -Wanneln mit Schinken . 265

— -Krapfeln mit HachiS . . 264
— -Pastetchen . 264
— -Lader ! im Netze! . . . 264

Gebackene Artischocken . 137
Reis -Wanneln mit Schinken . . 150
Reisreif mit Fleisch . 151
Reis mit Leber oder HachiS . . . 269

— mit Wildgeflügel . . . . 269
— mit Schweinfleisch . . . . 269

Reiswürstchen mit Geflügelfarce . 270
Reispastetchen mit Ragout . . . 268
Pilaw (Reis aus türkische Art ) . . 270
Reismeridon mit Ragout . . . . 268

mit Geflügelfleisch . 268
Kleine Brotkrusten . 263
Semmel -Pastetchen mit Ragout . 262
Wildpret in Semmelkrnste . . . 263
Pastetchen von Schmarnteig . ' . . 271
Farce -Krapfeln mit Schmarnteig . 271
Rahmpndding mit Leber . . . . 271

— mit Zunge . - . 271
Würstchen von Hefenteig (Oansllons ) 272
Krapfeln von Hefenteig . . . . 272
EingerührteS mit HachiS . . . . 325
Pfannkuchen mit HachiS . . . . 350

— mitFleischpüree von Wild 348
Französ . Eierkuchen mit Kalbsnieren 326
Gefüllte Eier mit Fleischragout . . 328
Schichten -Ragout . 265
Frittaten -Würstchen mit Ragout . 272

— — mit HachiS . . 272
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Seite Seite

Frittaten -Würstchen mit Hirn . . 272 Geflügel mit Mayonnaise . . 295
Nudel -Pastete . 273 Kalbscoteletten mit Mayonnaise . . 294
Nudelpastetchen . . . , . . . 272 Kalbsnuß mit Aspic . 291
Nudelkrustaden . . ^ . 273 — mit Zunge und Trüffeln . 291
Macaroni -Pastete . 273 — mit kalter Sauce und Aspic 291
Macaroni -Pastetchen . 273 Kalbsschlegel mit Sardellensauce . 292
Chineser -Pastetchen . 274 — mit Häring und Eiern 292

Schinken -Wanneln . . . . . 265 Schöpsenschlegel aufportugiesische Art 294
Würstchen von Butterteig (Oa,uv1Iouk ) 274 Geräucherte Zunge . 250
Butterieig -Pastetchen . 275 Geräucherter Kalbsschlegel . . . 250
Trüffel -Pastetchen . . 277 — Rehschlegel . . . . 250
Hachis -Pastete . 277 Geräucherte Gänsebrüste . . . . 250
Vögel im Neste . 275 Geräucherte Würste . 248
Krebspastete . . 280 Schinken . 249

Butterschnitten (Oanaxess ) . . . 297
AMx , Butterschnitten mit Gänse -Brustfleisch 297

— mit Zunge . . . 297
Trüffel -Pastetchen . . . . . . 277 — mit Wildgeflügel . 297
Trüffel -Pastete . . . . . . 281
Pastete mit Wildpretfarce . . . 279 Warme und kalte für Fasttage.

Hasenkuchen , Gateau oder Käse . . 282 Fische abgesotten mit kalten Saucen 298
Russischer Kuchen . 283 — mit Aspic . 301
Marmorirter Kuchen . . . . . 283 — marinirt . 310
GanSleber -Kuchen . 282 Fisch -Schnitze gebraten . . . . 308
Gesülzte Flcischkuchen . 283 >— eingebröselt . . . 309

— — kleine . . . 284 Fisch-Rouladen . 310
Kleine Formen von gesülzter Farce 284 Würstchen von Fischsarce . . . . 311
Gesülzte Wildpretfarce . . . . 284 Schnitzchen von Fischfarce . . . 311
Gesülzte Gansleber . 285 Papierkapseln und kleine Formen von
Gesülzte Galantine . 285 Fischfarce . 312
Lammsschulter als Galantine . . 286 Fischragout in Muscheln . . . . 312
Farcewurst mit Aspic . 286 Falsche Austern . 313
Schnepfenbrüste in gesülzter Farce . 290 Trüffelpastete für Fasttage . . . 280
Wildgeflügel in gesülzter Sauce . 290 Frische Sardellen gebraten . . . 316
Wildschweinfleisch mit kalter Sauce 293 — — gebacken . . . 316
Wildpret in kalter Sauce . . . 294 Sardinen mit Limonien und Butter 316
Wildpret auf wälsche Art . . . 294 Häringe gebraten . . . . . . 316
Wildgeflügel mit Aspic . . . 191 — kalt mit Butter . . . .317
Hausgeflügel mit Aspic . . . . 290 Muscheln mit Sardellensülle . . . 317
Hühnersalat . " 295 Fischsalat . . . . . . . . 317
Muscheln mit kalter Fülle . . . 296 Salatfische in Aspic . 318
Preßwurst . 287 Froschkeulen als Coteletten . . . 323

— 248 Gefüllte Schnecken . . . ' . . . 322
Farcirter SchweinSkopf . . . . 287 Austern . . 321
Gepöckelter Schweinskopf . . . 287 Austern -Ragout in Muscheln . . 321
Wildschweinkopf . 293 Meerspinnen (drancwvoli ) . . . 320
Gesülztes Schweinfleisch . . . . 288 Hummer oder Meerkrebse warm . 319
Gesülzter Schweinskopf . . . . 288 — kalt mit Sauce . . . . 319
Ungarisches Rebhuhn . . . . . 289 — mit Mayonnaise . - . 320
Kops und Füße von Hirschkalb mit CrevetteS . 320

ASpic und Sauce . . . . . 290 Krebse . 319
Auerhahn mit kalter Sauce . . . 293 Krebsfleisch in Muscheln . . , . . 321
Geflügel mit kalter Sauce . . . 296 Krebshachis in Schalen . . . . 154
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Seite
Krebskapseln . 266
Krebs -Pastetchen . 266
Krebs -Würstchen . 266
KrebS-Wanneln, gefüllte . . . . 424
Krebsbecher . 267
Krebs -Meridon . . . . . . 267
Krebswürstchen in Frittaten . . . 154

eingebröselt . . . 98
Krcbsstrudel . 154
Krebsreif mit Fastenragout . . . 154
Eierkuchen mit Krebsragout . . . 326

— mit Caviar . . . . 326
—- mit FastenhachiS . . . 326

Omelette . 326
Gesetzte Eier mit Sardellen . . . 327
Geschnittene Eier mit Krebsfleisch . 327
Gestürzte Eierspeise . 327
Eier in Ragout . 329
Eier im Schlafrocke . 329
Holländische Eierspeise . . . . 329
Gebackene Würstchen . 330
Wirthschafts -Eier . 330
Gefüllte Eier mit Sardellen . . . 328

— — mit Ragout . . . 328
— — in Butterteig . . . 329
— — mit Krebsfleisch . . 329

Gefüllte Eier , gebacken . . . . 328
Eierspeise in Muscheln . . . . ' 330
Kalte gefüllte Eier . 155
Reismeridonmit Fastenragont . . 368
Rahm-Pudding mit Käse. . . . 271
Käse-Kapseln (1?onäus) . . . . 270
Semmelpastetchen mit Fischragout . 262
Brotkrusten mit Krebragout . . . 263
Erdüpfel -Krapfeln mit Käse . . . 264
Erdäpfel-Krapfeln eingebröselt . . 264
Erdüpsel -Bögen . 149
Erdüpfel -Strudel . 149
Erdäpfel-Krapfeln mit Germ . . . 264
Erdäpsel -Kapseln mit Häring . . 3l2
Erdäpfel mit Butter . . . . . 147
Trüffel in der Montur . . . . 146
Gefüllte Trüffeln . 146
Gefüllte Champignons . . . . 146
Gebackener Karfiol . . . . . . 137
Gebackene Schwarzwurzel . . . 137
Spargel . 136
Butterschnitten mit Sardellen . . 297

— mit Häring . . .297
— mit Lachs . . . . 298

Sardellenbutter mit Rettig . . . 296
Butter mit Caviar und Limonien . 297

Seite

Rindfleisch , Garnirnngen
und Saucen.

Rindfleisch.
Gesottenes Rindfleisch . . . . 171
Rindfleisch aus französische Art . . 171

— mit Wurzelreis . . . l 87
Saftbraten . 172
Gedünstetes Fleisch mit Macaroni . 173
Stnfato . . 173
Gedämpftes Fleisch . . . . . 172
Knoblauchfleisch . 173
Englisches Rindfleisch . . . . . 175
Roastbeef . 175
Englische Rindsschnitten . . . . 176
Englischer Braten . 176
Gespickter Lendenbraten. . . . 174
Marinirter Lendenbraten . . . 174
Husarenbraten . 174
Fleisch mit Paradiesäpfeln . . . 173
Beefsteaks . 176
Schwäbisches Fleisch . . , . . . 178
Lungenbratenschnitze . 177
Rostbraten . 178
Oul^äsliüs (Gulaschfleisch) . . . 175
Pörkelt . 175
Jägerfleisch . 177
Gedünstetes Fleisch mit Rahmsauce 180
Fleisch mit Rahm und Erdäpfeln . 183
Gedämpftes Fleisch mit Weinsauce . 181
Losnk s, 1a moäs . 182
Fleisch im Schlasrocke . . . . 188

Garnirungen.
Artischocken gebraten . . . . . 137

— gedünstet. . . . . 135
— gebacken . 137
— gefüllt . . . . i . 143

Bohnenschoten gedünstet . . . . 131
— abgeschmalzen . . 136

Bufbohnen . . 134
Brocoli abgeschmalzen . . . . 136
Cardonen gedünstet . 134

— als Püree . 145
Erbsen gedünstet . . 131

— abgeschmalzen . 136
— als Püree . - 144

Pflückerbsen . 131
Erbsenschoten . 131
Erdartischockengedünstet . . . . 134

— als falsche l 'onäl . 135
Gelbe Rüben (Möhren ) . . . . 133

— ohne Stauben . . 135
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Gelbe Rüben als Püree . . . .
Gurken gedünstet.

— gefüllt . . . . . . .
Karfiol (Blumenkohl ) abgeschmalzen

— gebacken .
Kohl eingebrannt.
— gedünstet.
— als Würstchen.
— mit Käsesülle.
— gefüllt mit Fleisch . . . .

Braun - oder Blau -Kohl . . . .
Sprossenkohl mit Buttersauce . .

— ohne Stauben gedünstet
Kastanien gedünstet.
Kohlrabi gedünstet.

— ohne Stauben . . . .
— gefüllt .

Kraut eingebrannt .
— gedünstet.
— ohne Stauben.
— braungedünstet.
— gestürzt.
— -Würstchen.
— -Laibchen im Netze . . . .
— neugesäuert.

Rothes Kraut.
Sauerkraut gedünstet.

— braungedünstet . . .
Melonzani gedünstet.
Rüben gedünstet.

— birnenförmig.
— becherförmig.
— gemischte.

Rothe Rüben gedünstet . . . .
Salat abgeschmalzen.

— gedünstet.
— ohne Stauben.
— gefüllt als Würstchen . . .

Sauerampfer als Püree . . . .
Schalotten und kleine weiße Zwiebeln
Zwiebelringe . . .
Schwarzwurzel in Buttersauce . .-

— gebacken . . . .
Spargel -Erbsen.
Spinat eingebrannt.

— -Würstchen.
Zuchetti gedünstet.

— gefüllt.
— gebraten .

Zwiebel gefüllt.
— als Püree.

Gemüse „ aus Gärtnerin Art " (s, la
Harälrukrs ) .

— als kleine Okartrsnsos
Hülsensrüchte eingebrannt . . .

Seite

Hülsensrüchte als Püree . . . . 144
Schwämme gedünstet . 145

— gefüllt . 146
— gebraten . 146
— als Püree . 145

Erdäpfel abgeschmalzen . . . . 147
— mit Petersilie . . . . 147
— a 1a waltre ä ' potsl . . 148
— gebacken . 148
— geröstet . 148 "
— zerdrückt als Schmarn . . 148
— -Schmarn mit Schinken . 149
— -Püree . 144
— — kaltes . . . . 144
— — in kleinen Formen 149
— -Kipserl und Laibchen . . 149
— -Laibchen im Netze . . . 149
— -Strudel . 149
— -Krapseln . 149
— — . 264
— -Pudding . 159
— -Knödel . 150
— -Nudel . 150
— -Nocken . 150
— — 337
— -Bögen . 149

Reis gedünstet . 159
— mit Champignons . . . . 150
— -Wanneln mit Käse . . . . 150

— mit Krebsbntter . 150
— mit Schinken . . 150

Wasserspatzen . 152
Nockerl geröstet . 152

— mit Eiern und Rahm . . 152
Erbsennockerl mit Petersilie . . . 152
Nocken von saurem Rahm . . . 153
Rahm -Pudding (falsche Polenta ) . 153
Polenta . 153
Macaroni mit Käse . 151

— mit Petersilie . . . . 151
— mit Schinken . . . . 152

Nudeln mit Bröseln . 151
— mit Petersilie . 151
— mit Käse und Fleisch . . . 331

Zweckerl mit Schinken . . . . 151
Torhonya . 152
Mehlknödel (böhmische) . . . . 335
Semmelknödel abgeschmalzen . . 153

— geröstet . . . . 154
Griesknödel . 335

— mit Erdäpfeln . . . 336
Eingerührtes . 325
Geschnittene Eier . 327
Ochsenaugen . . . . . . . 39
Eier im Schlasrocke . 329
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134
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136
137
128
134
131
140
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131
130
135
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133
135
143
128
132
184
182
141
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Gebackene Würstchen.
Gefüllte Eier.
Kreb - würstchen.
Butterkrapfeln.
Halbmonde von Butterteig . . .
Geröstete Semmelschnitten mit Bein¬

mark . .
Geröstete Semmelschnitten mit Hirn

Warme Saucen.

Knoblauch -Sauce.
Zwiebel -Sauce.
Schalotten -Sauce.
Robert -Sauce.
Pfeffer -Sauce.
Spanische Sauce.
Braune Wurzel -Sauce . . . .
Kapern -Sauce.
Salmi -Sauce.
Milz -Sauce.
Oliven -Sauce.
Sardellen -Sauce.
Gnrken -Sauce.
Kräuter -Sauce . . .
Sauerampfer -Sauce.
Dill -Sauce.
Schnittlauch -Sauce.
Schwamm -Sauce.
Erdäpfel -Sauce.
Bohnen -Sauce.
Rahm -Sauce.
Limonien -Sauce.
Möhren - oder gelbe Rüben -Sauce .
Paradiesäpfel -Sauce.
Preisselbeer -Sauce.
Polnische Sauce.
Semmel -Kren (Meerrettig -Sauce ) .
Knoblauch -Kren.
Sardellen -Kren .

Kalte Saucen.

Essig -Kren.
Aepsel -Kren . . .
Pomeranzen -Kren.
Eier -Kren .
Eier -Sauce mit Schnittlauch . . .

— mit Sardellen . . .
— mit Wildpret . . .

Kräuter -Sauce.
Kapern -Sauce.
Erdäpfel -Sauce.
Bohnen -Sauce . . . . . .
Vielfarbige Sauce.
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Sardellen -Sauce . 126
Häring -Sauce . 126
Senf -Sauce mit Limonien -Saft . . 124

— mit Kräutern . . . 125
Kremser und französischer Sens . . 124
Essig -Gurken . 126
Salz -Gurken . 126
Frische Gurken . 162
Rothe Rüben . 160
Bohnenschoten in Essig . . . . 127
Spargel in Essig . 127
Melirte eingemachte Gemüse (Mxeä-

kiolcles ) . 127
Cremoneser Sensfrüchte . . . . 127
Preisselbeeren . 127

Gemüse und Belege
für Fleisch - und Fasttage.

Gemüse.
Artischocken abgeschmalzen . . . 136

— gedünstet . 135
— gefüllt . 148
— — gebacken . . . 137

Bohnenschoten abgeschmalzen . . 136
— gedünstet . . . . 131
— in Bnttersauce . . 130

Bocksbart eingebrannt . . . . 128
— in Bnttersauce . . . . 130

Brocoli abgeschmalzen . 136
— in Buttersance . . . . 130

Cardonen gedünstet . 134
Endivie (Wintersalat ) . 128
Erbsen grüne abgeschmalzen . . . 136

— gedünstet . . . . 131
— in Buttersauce . . . 130

Erbsenschoten gedünstet . . . . 131
— , in Buttersauce . . . 130

Erdartischocken gedünstet . - - - 134
— ohne Stauben als I ' onäi 138

Gurken eingebrannt . 120
— gedünstet . 134
— gefüllt . 143

Hopfensprossen gedünstet . . - . 131
Karfiol abgeschmalzen . 136

— in Buttersauce . 129
— sarcirt . 142
— gebacken . l37

Kohl eingebrannt . 128
— gedünstet . 131
— — 134
— gefüllt . 140
— als Strudel . 140
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121
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123
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Kohl gestürzt.
— gefüllte Würstchen . . . .
— blauer .
— -Sprossen gedünstet ohne Stauben
— — in Buttersauce . .

Kohlrabi eingebrannt.
— gedünstet . . . . .
— — ohne Stauben .
— gefüllt.

Kraut eingebrannt .
— gedünstet.
— ohne Stauben.
— braungedünstet . . . . .
— gefüllt . . .
— als Würstchen.
— gestürzt.
— als Laibchen.
— niit Rahm und Bröseln . .
— neugesäuert.
— rothes.
— saures eingebrannt . . . .
— — weiß gedunstet . . .
— — braun gedünstet . .
— — gestürzt mit Wildpret .
— — mit Fischfarce . . .
— — mit Rogen . . . .
— — als Laibchen . . .

Möhren gedünstet.
— ohne Stauben . . . .

Portulack.
Rüben ohne Stauben gedünstet . .

— eingebrannt.
— gedünstet . . . . . .
— mit Schöpsenfleisch . . .
— braun gedünstet . . . .
— gemischte.
— gesäuerte.
— saure eingebrannt . . . .

Rothe Rüben gedünstet . . . .
Salat abgeschmalzen . . . . .

— eingebrannt.
— gedünstet . .
— — ohne Stauben . .
— in Buttersauce.
— gefüllt.

Sauerampfer.
Schwarzwurzel in Buttersauce . .

— gebacken . . . .
Spargel abgeschmalzen . . . .

— in Buttcrsauce . . . .
— als Pflückerbsen . . . .

Spinat eingebrannt.
— -Würstchen.

Zuchetti (Kürbisse ) gedünstet . . .
— — gebraten . . .

Seite

Zuchetti gefüllt . 143
Zwiebeln gefüllt . 144
Gemischte Gemüse . 137

— s. lg, Mräinisrs . . . . 138
— als Äacsäolns . . . . 138
— als Ollartrsugs . . . 138
— sarcirt als Melone . . 143

Hülsenfrüchte abgeschmalzen . . . 147
— eingebrannt . . . 147

Schwämme gedünstet . 145
— gebraten . . . . . 146
— - gefüllt . 146

Erdäpfel abgeschmalzen . . . . 147
— eingebrannt . 148
— geröstet ( als Schmarn ) . 148
— mit Rahm und Sardellen . 148
— mit Rahm und Selchfleisch 148

Püree von Cardonen . 145
— — Erbsen . . 144
— — dürren Erbsen . . . . 144
— — Bohnen . 145
— — Linsen . 145
— — Möhren . 145
— — Sauerampfer . . . . 145
— — Erdäpfeln . l44
— — Schwämmen . . . . 145
— — Zwiebeln . 145

Belege.

Rindsroulade . . . 184
Rostbraten gebacken . 184
Farceschnitzchen . 186
Hachiseoteletten . . . 186

— 241
Bratenreste . . . - 188
Kalbscoteletten gedünstet . . . . 227

— eingebröselt . . . 226
Kalbsschnißchen . 225
Brustknorpel . 225
Kalbfleisch gebacken . 224
Kalbs -Roulade . 234
Kälberne Vögerl . 234
Gehackte Schnihchen . 233
Gefüllte Wamme . 190
Farce -Coteletten . 232
Lammscoteletten . 227

— im Schlafrock . . 234
— gefüllt und gebacken 233
— Roulade . . . 235

Lammfleisch gebacken . 225
Schöpsen -Coteletten . 228
Schnitzchen von Kaninchen . . . 230
Junges Schweinfleisch . 212
Kleine Schweins -Coteletten . . - 229
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Schnitzchen von Geflügelbrüsten
Schnitzchen von Wildpret . .

— sarcirte . . . .
Wildschweinslpisch . . . .
Gebackene Würstchen von Hachis

— von Geflügelfleisch .
— von Leber . . .
— von Lunge . . .
— von Ragout . .
— von Kalbsbrieß

Netzwürstchen . . . . . .
Fleischringe.
Bratwürste . . . . . .
Würstchen ohne Darm . . .
Saucischen.
Augsburger Würste . . .
Leberwürste.
Blutwürste.
Frittatiwürstchen mit Hachis .

— mit Hirn
Kalbshirn gebacken . . .
Pasesen.
Milzschnittcn.
Rückenmark gebacken . . .
Kalbsbrieß gebacken . . .

— gespickt . . .
Kalbsgekröse (Peuschel ) gebacken
Kuttclflecke mit Bröseln . .
Knhenter gebacken . . . .
Herz gespickt .
Leber geröstet.

— gebacken .
— gespickt.

Lamms - und Kalbsfüße gebacken
— — gefüllt

Frische Ochsenzunge . . .
Pöckelzuuge.
Gepöckeltes Schwciufleisch
Geräucherte Zungen . . .
Geräuchertes Rindfleisch . .

— Kammfleisch . >
— Schwciufleisch .

Schafbraten . .
Kaiserfleisch.
Schinken .
Gänsebrüste.
Selchwürstchen . . . .
Cervelntwürste.
Rothwürste.
Schwartenwürste . . . .
Geräucherte Bratwürste . .
Preßwürste.

— geräucherte . .
Fische gebacken.
Fisch -Schnitzchen . . . .
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Fisch -Rouladen. . 310
Würstchen von Fischfarce . . . . 311
Farce -Schnitzchen. . 311
Hechtwürste. . 311
Fischleber . 313
Pasesen mit Fischsülle . . . . L62
Geräucherte Fische. . 314
Sardellen gebacken. . 316
Salzhäringe gebraten . . . . . 316

— gebacken . . . . 317
Schnecken farcirt. - 322
Schildkröten als Gehäcke . . . - 323
Froschkeulen gebacken . . . . . 323

— als Coteletten . . . 323
Eier und Schmalz . . . . . . 325
Ein gerührtes . . . 325
Eierkuchen. . 326
Gestürzte Eier. . 327
Ochsenaugen. 39
Wirthschastseier. 330
Gefüllte Eier gebacken . . . . 328
Gebackene Würstchen . . . . . - 330
Semmelschnilten (Arme Ritter ) . . 262

Eiitschiebspeisen vor dem
Braten.

Fleisch mit Sauce »!.

Hühner mit Rahmsauce . . . . 214
— mit Paprika . 213
— eingemacht . 214
— srikassirt . 217>

mit Kräntersauce . . . . 216
— mit Bertramsauce . . . 216
— mit Nagontsauce . . . . 216
— mit Paradiessance und Reis 118
— - - — . 209
— gedünstet . 211
— mit Paprika und Reis . . 210
— mit Krcbösance . . . . 216
— mit Champignonssance . . 113
— mit legirter Trüffelsancc . 114
— auf Wildpretart . . . . 220
— in brauner Sauce . . . 220

Schnitzchen von Hühnern mit Trüffeln 230
— — mit Krebsbutter 230

Kapaun gespickt in brauner Sauce . 220
— als Wildgeflügel . . . 196
— mit Dottersauce . . . . 221
— . mit Austernsauee . . . 196
— mit Muschelsauce . . . 217
— mit falscher Muschelsauee 217
— mitEinmachsauceundKarfiol 214
— mit Champignons . . . 217
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Seite Seite

Kapaun mit Trüffelsauce . . . 219 Schnitze von Wildschwein mit Robert-
— — . . . 211 Sauce . . 232
— mit legirter Trüffel -Sauce Falsches Schwarzwild . . . . 205

(au suxrarus ) . . . . 114 Schnitzeln von Reh und Hasen mit
— mit legirter Kräutersauce 113 Ragout 231
— gedünstet mit Ragout (wie — — mit Püree . . . 231

Hühner ) . 211 — — mit Trüffelsauce 231
Gänse gedämpft mit Einmachsauce 215 — — mit Fleischpüree und

— als Wildgänse. 202 Trüffeln . . . 231
Bratenreste mit Sauce . . . . 218 — — mit Paradiessauce
Enten gedünstet mit Linsen -Püree . 210 und Macaroni 231

— als Wildenten . . - . . . 198 Schöpsenfleisch braungedünstet . . 220
— — . 202 — mit Sauce und Gar-
— braungedünstet. 220 nirung . . . . 218
— mit Blutsauce. o ->2 — mit Kapernsauce 219

Tauben braungedünstet . . . . 220 — mit Sardellen . . 209
— mit Champignons . . . 220 — mit Paradiessauce . 209
— mit Wachholdersauce . . 221 Schöpsen -Coteletten mit Sauce - - 228
— mit Blutsauce . . . . 222 — — mit Paradiessauce 229
— mit Lebersauce . . . . 224 Nelson -Coteletten. 229
— als Wildtauben . . . . 197 Lammfleisch eingemacht . . . . 214
— als Krebshülle . . . . 217 — mit grüner Sauce . . 215

Wildgeflügel gedämpft . . . . 207 — mit Champignons . . 215
— mit brauner Sauce 221 —> frikassirt. 217
— — — 202 — braungedünstet . . . 220
— mit Linsen . . . . 207 — in Blutsauce . . . 222
— mit Salmi . . . . 222 — mit Rahmsauce . . . 208
— in Blutsauce . . . 222 Lammscoteletten . . . 227

Wild -Enten und Gänse. 202 — mit Ragout oder Farce 234
Haselhühner mit Limoniensauce 217 — als Roulade mit Sauce 235
Vögel in Lebersauce. 223 Kalbfleisch eingemacht . . . . 214
Bratenreste mit Sauce . . . . 218 — frikassirt . . . . . . 217
Schnitzchen von Geflügelbrüsten . . 230 — gespickt und gedünstet 208
Wildpret mit süßer Sauce . . . 206 — mit Paradiessauce und

mit Kruste . . . . . 206 Reis . . . . . . 209
— mit TrüffelhachiS . . . 204 — gespickt mit Rahmsauce . 208
— gedünstet . 204 — — — 214
— — . 206 — — mit Sauce . . 218
— mit brauner Sauce . . 221 — braungedünstet . . . 219
— mit Wildpretsauce . . . 109 — — mit Muscheln,
— mit Salmisauce . . . 110 Austern oder Oliven 219
— — . . . 223 Gefüllte Brust mit Sauce . . . 216
— mit Pfeffersauce . . . 109 Farcirte Brust mit Sauce . . . 236
— mit Lebersauce . . . . 223 Kalbsschnitzel gespicktm .braunerSauce 225
— mit Champignons . . . 206 — weiß gedünstetmitSauce 225
— mit Blutsauce . . . . 222 — mit Weinsauce . . . 826
— mit Trüffelsauce . . . 207 — mit Limoniensauce . . 226
— — . . . 203 — mit Rahm und Paprika 226
— — (ä la SLint Ug -rSLN) 114 KalbScoteletten mit Ragout . . . 227

— mit Muschelsauce 227
Wildschweinfleisch mit süßer Sauce . 205 — mit Kräutern . . 227

— mit Kruste . . 205 — mit legirter Kräuter-
— mit Wildpretsauce 204 Sauce . . . . 227

Schnitze von Wildschwein mit Pfeffer- — mit Wurzeln . . . 227
Sauce . . 232 — mit Trüffeln . . 227
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KalbScoteletten mit Sardellen . .
— in Papilloten . .
— in Farce . . . .

KalbSroulade mit Sauce . . . .
GanSleber mit Trüffeln . . . .

— mit Kräutern . . . .
— gespickt mit Rahm . .

Kalbsleber im Netze.
Brieß gedünstet .

— mit Champignonssauce . .
— mit Paradiessauce und Reis .
— gespickt mit Ragout . . .
— mit Krebsbutter . . . .
— eingemacht.
— frikassirt . . .

Farcirtes und Ragout.

Hühner in Farce.
Warme Galantine mit Sauce . .
Gefüllte Fleischkuchen mit Sauce
Kleine Fleischkuchen mit Sauce . .
Fleischreif mit Sauce.
Haschee (Haollis ) garuirt - . .
Ragout garnirt .

— in Krusten und Pastete . .
— in Fleischreif.
— in Fleischkuchen . . . .
— in Muscheln.

Kalbskops als Ragout . . . .
Kalbsohren mit Ragout . . . .

Pasteten u. dgl.

Schinken -Pastetchen.
Schichten . Ragout.

.Krebspastetchcn .
Krebs -Meridon .

— — in Butterteig . .
Reispastetchen.
Gefüllter gestürzter Reis . . . .
Gestürzter Reis mit Schweinfleisch .
ki1a >v mit Geflügel.
Rahmpudding mit Leber . . . .
Flaum -Pastete.
Nudel -Pastete.
Macaroni -Pastetchen.

— -Pasteten .
Vögel im Neste .
Trüffel -Pastetchen.
Grohe Pasteten . . . . 277
Wildpret in Semmelkruste . . .

Seite

Braten und Salat.

Braten.

Kalbsbraten . 188
Nierenbraten ausgelöst . . . . 189
Kalbsbrust gefüllt . 188

— ausgelöst . 189
— glasirt . 208

KalbS -Rücken gespickt . 189
Kalbs -Schlegel . 189

— . .208
Kalbs -Nuß . 208
Schöpsen -Schlegel . 190

— . 208
Schöpsen -Rücken . 191
Schöpsen -Schulter . 191
Lamms -Schlegel . 192
Lamms -Rücken . 192
Lamms -Vorderviertel . 193
Lamms -Schulter (wie Schlegel ) . . 193
Lamms -Brust gefüllt . 193
Schweins -Schlegel . 193
Schweins -Rücken . 193
Jungfernbraten im Netze . . . . 194
Milchferkel (Spanferkel ) . . . . 194
Indian ( Truthahn ) . 195
Kapaun und Poulard . 195

— — . 210
Hühner . . 196

— . 210
Tauben . 197
Hausenten . 197

— . 210
Gänse . 198

— . 210
Wildenten . 202

— 207
Wildgänse . 202

— 207
Wildtauben . 202
Rebhühner . 200

— 207
Haselhühner . 200

— 207
Schneehühner . 200
Schnepfen . 199

— 207
Krammetsvögel . 199
Rohrhühner . 202
Wachteln . . . 198
Fasan . 200

— 207
Birkhühner . 201

— . 207
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Auerhahn . . . . . . .

Schildhahn.

Hasen -Rücken.
Reh Rücken . -
Reh-Nuß.
Reh -Schlegel.
Reh -Filet.

Hirsch-Filet.
Hirsch-Rücken.
Hirsch-Ziemer.
Hirsch-Schlegel . .
Hirsch-Schulter.
Gemsen-Schlegel.
Gemsen-Rücken.
Wildschweins-Schlegel . . . .
Falsches Wildpret.

Lungenbraten.
— mit Rahm . . .
— mit Bröseln . .
— gerollt . . . .

Mostbraten.
Englischer Braten.
Farce -Wurst . . . . . . .
Falscher Hasenrücken . . . .

Saurer Salat.
Speck -Salat.
Kraut -Salat.
Linsen-Sa lat.
Bohnen -Salat . .
Bohnenschoten -Salat . . . .
Erdäpfel -Salat . . . . . .
Sellerie Salat.
Kohlrabi-Salat.
Artischocken-Salat.
Karfiol-Salat . "
Spargel-Salat.
Von Zuchetti.
Gurken-Salat.
Kohl -Salat.
Kopf -Salat.
Feld -Salat.
Endivien -Salat.
Kresse-Salat . . . . . .
Gemischter Salat.
Wülscher Salat .
Gesülzter Salat.

— — in kleinen Formen

Seite

Süßer Salat. Compote.
Von Pomeranzen. . 165
Von getrockneten Früchten . . . 165
Von gedünstetemObste . - . . 166
Von Kastanien. . 169
Von Dunstobst. . 169
Gemischtes Compote . . . . . 169
Gesülztes Compote. . 169
Triett von Wein. . 170
— von Himbeeren. . . . . 171
— von Erdbeeren . . . . . 171

Fische und andere Fasten-
Speisen.

Fische.
Fische blangesotten . 298

— abgcsotten und ganürt . . 30V
— mit Limoniensaft . . . . 300
— mit Kren . 300
— abgeschmalzeu . 300
— kalt mit Aspic . 302
— mit Mayonnaise . . . . 302

Meerfische abgesotten . 300
Fische warm mit Krensauce . . . 308
— mit Austcrusauce . . . . 303
— mit Rahmsaüce . . . . 303
— mit Sardellen und Rahm . 304
— mit Paprika . 304
— in schwarzer böhmischer Sauce 304
-v in Blutsauee . 305
— in brauner Sauce . . . . 305
— gebraten . 307

Meerfische gebraten . 308
Frische Sardellen gebraten . . . 316
Fisch -Schnihe mit Limoniensaft . . 308

— mit Wein . . . . 303
— mit Krebsbutter . . 303
— mit Rahm und Kapern 308
— mit Paprika . . . 308
— gespickt mit Trüffeln . 309
— mit Trüffel -Sauce . 309
— mit Pfeffer -Sauce - . 309
— mit Ragout . . . 309
— kalt mit Mayonnaise . 309
— eingebröselt . . . 309

Gebackene Fische . 309
— Meerfische . 310
— Sardellen . 316

Fischblanquetten mit Fricafsee . . 303
Fisch -Gulasch . 304
Fisch -Rouladen . 310
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204
180
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174
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188
185
174
176
186
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Schnihchen von Fischsarce . . .
Judenbraten.
Aalfisch abgesotten.

— gebraten .
— mit Limoniensaft . .
— mit Sauce.

Brieten gebraten.
— mit Sauce.

Stockfisch abgeschmalzen . . .
— mit Sardellen . . .
— gebraten . . . .
— gebacken . . . . .

Garnirungen zu Fischen.
Hartgesottene Eier . . . . .
Ochsenaugen.
Gestürzte Eier . . . - -
Geschnittene Eier.
Gebackene Würstchen . . . .

— — von Eiern .
Eierspeise in Muscheln . . .
Gefüllte Eier.
Kalte gefüllte Eier.
Scinmelschnitten mit Fischsarce .
Brotkruste » mit Krebsragout . .
Scmmelpastetchen mit Ragout .

Polenta . -
Macaroni mit Sardellen . . .
Erdäpfel -Krapseln.
Reis -Wanneln.
Fastenragout.
Fischragont in Muscheln . . .
Anstcrnragont in Muscheln . .
Falsche Austern.
Muscheln mir Sardellenfülle . .
Krebsfleisch in Muscheln . . .

- - kalt . .
Krebshachis in Laibschalen . .
Krebsstruoel.
Krebsbecher.
Krebsivürstchen.

Krcbsschweifchen . . . . .
Kleine Krebse (6rsvottes ) . . .
Krebse.
Fischleber.
Gebackene Froschkeulen . . .
Häringe und Sardellen . . .
Sardinen.
Austern.
Geräucherter Lachs.
ASpic.
Petersilie , kleine Gurken , Limonien
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Seite

Gedünstete Schwämme . . . . 145
Gefüllte Schwämme . 146
Kleine Spinatwürstchen . . . . 140
Gemüse a 1s. zaräinlsrs . . . . 138
Karfiol . 136
Erbsen . 133

— . . 136
Pflückerbsen . 181
Bohnenschoten . 131

— . 136
Sprossenkohl . 130
Artischocken . 135

— . 136
— . 144

Falsche Fondi . 135
Schwarzwurzel gebacken . . . . 137
Kleine Erdäpfel auf englische Art . 147

- — geröstet . . . . 148

Warme Saucen zu Fischen.
Butter -Sauce s. 1s. maltrs ü ' liotsl . 113
Petcrsilien -Sauce . l12
Krebs -Sauce . 115
Ragout -Saucen . 115
Kränter -Sauce . 112
Legirte Krünter -Sance . . . . 113
Schwanim -Sauce . 113
Champignons -Sauce . 113
Sauce vslouts . 114
Trüffel -Sauce . . . . . . . 114

— legirte (au suprsms ) 114
Kren -Sauce . . 119
Rahm -Snnce . 117
Sardellen -Sance . 115
Pfeffer -Sauce . 109
Robert -Sauce . 109
Muschel -Sauce . 116
Austern -Sauce . 115
Holländer -Sauce . 116
Französische Sauce . 117
Frikassee -Sauce . 117
Limonien -Sauce . 117
Dotter -Sauce . 116

Kalte Saucen zu Fischen.
Eier -Sauce . 122
Fricassee . 122
Mayonnaise . 122
Grüne Butter - Sauce (Lsurs äs

Llyntp silier ) . 123
Kräuter -Sauce . 123
Senf -Sauce . . 125
Kapern -Sauce . 124
Sardetleu -Sauce . . . . . . 128
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Seite Seite

Häring -Sauce. 126 Eier im Schlafrocke. 329
Laviar -Sauce. 126 Holländische Eierspeise . . . . 329

Gebackene Würstchen. 330

Andere Fastenthiere. WirthschaftS -Eier. 330
Gefüllte Eier gebacken . . . . 328

Krebse. 319 — mit Sardellen . . . 328
Hummer oder Meerkrebse warm 319 — mit Ragout . . . 328

— mit kalter Sauce . . . 319 — in Butterteig . . . 329
— mit Mayonnaise . . . 320 — mit Krebsbutter . . 829

Crevettes . . . - 320 Eierspeise in Muscheln . . . . 330
Meerspinnen (Orsmovvoli ) . . . 320 — mit Lachs und Trüffeln . 330
Austern roh mit Limonien . . . 321 — mit Häring. 330

— gebraten . 321
— ausgelöst.

Schnecken im Gehäuse.
321
322 Mehlspeisen nnd Backwerk.

— gefüllt.
— mit Oel und Knoblauch .

322
322 Ungezuckerte Mehlspeisen.

— als Gehäcke . . . . 322 Haiden -Sterz. 338
— mit Essig und Oel . . 322 Türken -Sterz. 338

Schildkröten als Eingemachtes . . 322 Abgeschmalzene Nudeln . . . 331
— als Ragout . . . . 322 Haluschka. 331
— mit Weinsauce . . . 322 Nudeln mit Käse und Fleisch . . 331
— als Gehäcke . . . . 323 Hackelberger Nudeln. 332
— in Blutsauce . . . . 323 Zweckerln . 332

Froschkeulen heißabgesotten . . . 323 Nudelscheiben. 332
— in Buttersauce . . . 323 Macaroni mit Fleisch. 332
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Hohlhippen und Dnten . . . . 481

496
Gesülzter Obersschaum.

Schüsselchen von Mandelgrillage 506 Obersschanm gesülzt mit verschiedenem
Mandelbäckerei ansgestochene . . 482 Geschmack. 5l7

— — . . 500 Lyoner Kaffee. 5 ! 7
Harte Muskazonen. 482 Chocoladeschaum . . . . . . 517
Ausgestochene seine Windbäckerci 494 Pnnschschaum . . . . . . . 517
Theebnchstaben. 495 Mehrfärbige Schnitten . . . . 518
Gefüllte Sechsecke. 493 Marmorirter Schaum. 518
Schwämme von Windmasse . 494 Mandelschanm. 518
Falsche Salami. 505 Nnßschanm. 518

Haseliuchschanm . . . . . . 518
Ananasschanm. 520

Geschäumtes Obers , Cremes,

Gesülztes , Gefrornes. Kalte Charlotten.

Warme und kalte Crsmes. Charlotte von Pistazienschanm . .
— von Erdbeerschanm . .

518
519

Dnnst -CrZme , Lonsommee oder Milch-
511

— von Laramel -Crvme . . 521
becher warm und kalt . . . . — von Chocolade -Cröme . . 522

Caramel und Maraschino -Consommee 511 — von Maraschino -Crsine . 522
Punsch -Consommee. 511 — von Obstsast . - 524

Brennendes Consommee . . . . 511 — von Chandeau . . . . 525

Gesprudelte Creme mit Backwerk 512 — von Ananasschanm . . 520
— — kalt mit Backwerk 5l2 — von geschlagener Sülze . 58i>
— — kalt mit Obers-

schäum gemischt 512 Kalte Puddings.
— — mitMarillensalse 512

519— — mit Himbeersaft 512 Kastanien -Pudding.
— — mit Malaga 512 Reis -Pudding mit Aepfeln . . . 520
— — als Biscuitbrot . 5l2 ReiS -Pndding mit Marillen . 519

Lhaudeau warm unterlegt . . . 513 — — mit Maraschino . . 520
— kalt mit Backwerk und Erdbeer -Reis. 520

Früchten. 513 Marillen -Reis.
— mit Liqueur gefroren . . 513 Cabinets -Pudding mit Früchten . . 522
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LabinetS -Pudding mit Maraschino . 522
AnanaS -Pudding . 520
Gefrornes als Pudding . . . . 541
Russischer Pudding . 523

Gesülzte Cremes.
Gesülzte Crsme mit verschiedenem

Geschmack . . . 521
— — mit Haselnüssen . . 521
— — mit Nüssen . . . 521
— — mit Vanille und

Caramel . . . 521
' — — mit Lhocolade . . 521
— — mit Maraschino . . 522
— — mit Rum . . . . 523
— — mit Ananas . . . 523
— — mit Pomeranzen . . 523
— — mit Quitten . . . 523

Gesülzte Chaudeaus.
Chaudeau von Liquenr . . . . 524

— von Pomeranzen . . . 524
Schweizer Milch . 524
Punschkäse . 525
WhipS . 525

Sulzen.
Mandel -Sulze (Blanc -manger ) . . 525

— — Vanille oder Kaffee . 526
— — mit Limonien - oder

Pomeranzen -Geschmack 526
— — roth . 526
— — grün . . 526
— — gelb . . . . . 526
— — braun . 526
— — weiß mit Spiegel . 526
— — gestreift . . . . 526
— — als Damenbrett . . 526
— — als Eier in Vogelnest

oder Körbchen . . , 527
— — als Aepsel . . . ' 527

Chocolade -Sulze . 527
Kaffee -Sulze . 528

Klare Sulzen.
Kaffee -Sulze . . 528
Vanille -Sulze . 528
Rosen -Sulze . 528
Veilchen -Sulze . 528
Sülze von eingesottenen Säften . . 529
Erdbeer -Sulze . . . . . . . 529

Himbeer -Sulze.
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529
Ribisel -Sulze. 529
Weichsel -Sulze. 529
Weinscharl , (Essigbeer ) -Sulze 529
Marillen -Sulze. 530
Pfirfich -Sulze. 530
AnanaS -Sulze. 530
Quitten -Sulze. 530
Aepfel -Sulze. 530
Weintrauben -Snlze . . . . 531
Pomeranzen -Sulze . . . . 531
Limonien Sülze. 531
Thee -Sulze. 532
Punsch -Sulze . . . . . . 532
Rum -Sulze . . . . . . . 532
Liqueur -Sulze. 532
Wein -Sulze . . 533
Champagner -Sulze . . . . 533
Wasser -Sulze. 533
Verschiedensärbige Sülze . . . 533
Harlequin -Sulze. 533
Sülze mit eingelegter CrZme 534

— mit Obst unterlegt . . . 584
Gesülzte Pomeranzen . . . . 531

— Limonien. 531

Geschlagene Sulzeu.
Geschlagene Obstsulze . . . . 535

— Limoniensnlze . . 535
— Pomeranzensulze 535
— Rumsulze . . . 535
— Liqueursulze . . . 535
— Champagnersulze . 535
— Aepfelsulze . . . 536
— Quittensulze . . . 536
— Ananassulze . . . 535

Gefrornes.
Gefrornes von eingesottenen Säften 536
Erdbeer - . 537
Himbeer - . 537
Weinscharl - . 537
Weichsel - . . . 537
Ribisel - und Johannisbeeren- 537
Weintrauben - . 537
Quitten - . 537
Pfirsich - . . 537
Marillen - . 537
Ananas - . 537
Pomeranzen - . 538
Limonien - . 538
Punsch - . . . . 538
Liqueur - . 538
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Mandel - . 539
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Pistazien - . 539
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Vanille - . 540
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Kaffee- . 541
Caramel - . . . 541
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Crsme - . . 541
AnanaS- . 541
Chaudeau - . 542
Gefrornes in Formen . 542

Nachtisch ( Dessert) .
Torten . 455—471
Feines Backwerk . . . . 472 — 505
Consecte (ohne Ei ) . . . . . . 505
Frisches Obst . 606
UeberzogeneBeeren . 607
Gefrornes Obst . 542
Pomeranzen . 607
Südfrüchte . 607
Glasirteö (verzuckertes ) Obst . . . 508
Verzuckerte Mandeln . 507
Gedrücktes und candirteS Obst . . 554
Obst, Käse , Persikaden . . . . 562
Honig . 606
Schweizer- und andere Käse . . . 606

Getränke und Beigaben.
Gefrornes in Gläsern.

Grauit-Gesrornes . 542
Punsch a la Olaos . . . . . 543
Gefrorner Punsch mit Ananas (Oonvlls

a 1» rvwLins) . 543
Obstgefrorneö mit Wein . . . . 542
AiianaS-Gefrorues mit Schaum . . 543
Pomeranzen - Gefrornes mit Cham¬

pagner . 543
Liqueur-Gesrornes mit Schaum . . 543
Chocolade-GefrorneS mit Schaum . 548

Kalte Getränke.
Mandelmilch . 551
Limonade . 550
Ors,i»Ass.äs . 550
Abguß von Obstsäften . . . . . 551
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Maitrank . 550
Grog . . . . . . . . . . 548
Kalter Bischof . 549
Cardinal . 549
Königspunsch . 548
EiS -Kaffee . 546

Warme Getränke.
Kaffee . 545
— homöopathischer . . . . 544

Chocolade . 544
Cacao . 544
Eierwein . 549
Eier-Punsch . 548
Thee mit Wein . 549
Crampampoli ^ . 543
Glühwein . 549
Bischof . 549
Grog . 543
Czai . 548
Punsch . 546
Reis -Punsch . 547
Wein -Punsch . 547
Thee . 546

Fleischspeisenzu Thee.
Warme und kalte Braten . 188 —204
Kalte Pasteten von Wildpret . . 278
Kalte Pasteten von Wildgeslügel . 279

— — von Hausgeflügel . 279
Trüffel- oder GanSleber-Pastete . . 279
Krebspastete . 280
Hasen- oder Rehkucheu . . . . 281
GanSleberkuchen . 282
Lungenbratenkuchen . 282
Marmorirter Kuchen . 283
Russischer Kuchen . 283
Gesülzte Fleischkuchen . 283

— — kleine . . - 284
Würfel von gesülzter Farce - - - 284
Gesülzte Gansleber . 285
Kalte Galantine von Geflügel . . 285

— — von Kalbsschulter . 286
— — von Lammsschulter 286

Farcewurst . 286
Preßwurst frische . 237
Farcirter Schweiiiskops . . . . 287
Gesülzter — . . . . 283
Gepöckelter — . . . . 287
Wildschweinfleisch mit kalter Sauce . 293
Roastbeef kalt . . 175
Saftbraten . 172
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Lungenbraten als falscher Rehrücken
Gespickter Lungenbraten niit Sülze .
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Schöpsenschlegel mit kalter Sauce .
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Pignoli . 446
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Zwieback Grazer . . . . . . 449
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Halbmonde von Genueserteig . . 455
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Kalten . 454
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