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Stangeln mit Mandeln . . . . 459 Gerdftete Sdnitten von Anisbrot
Sdneden bon mirbem Teige . . 459 = pon Banillebrot
Magdalenenfdhifteln . . . . . 456 - von Manbelbrot
Bhiladen = = e s LA aD — von Hajeluufbrot
Sdweiger-fuden . . . . . . 463 — —
Propheten-Kudpen . . . . . . 468 - von Kaijerbrot
Nuf-8uchen . . . Eendoe Lo A (R von ‘Biidofhrm
Banille-Torte ohne o 466 (Efjoro!ubcbmt : e
Strapfeln von Brofelteig . . . . 465 Niirnberger !}reﬁetfmﬁcn
Galjenangen . . . . . . . 464 Mandel-Karten .
Biftagien-Torteletten . . . . . 464 Mandel-Bauernfrapfen
Krapfeln von Winterteig . . . . 468 Mandel-Stangel

—  von Qingerteig . . . . 467 Mapoleon: Sdnilten

— bom Miffen . . . . . 469 SMustazonen . :
Jucker-Rolatjden . . . . . . 461 HKalide Butter cf)mtieu
Dotter-Krapfeln i /o oiu, 46l Nuffrapfeln .
Oujaren-Krapfeln . . . . . . 461 Sucerbregeln
Dustagonen . . . . . . . . 472 Anisbrepeln .
Anidringe . . © e . 460 Anispinjtden
Ringe bon Elnacrtelg ©o. .. . 468 ©pringer]
Butterkipfeln . . . . . . . 462 Rumbigen
Butter-Brepeln . . . ... . . 459 Mustazindel
Limonien-Brepeln . . . . . . 459 Sigareen : 3
Mandel-Bregeln . . . . . . 459 Blitter-Torte bon ,3urfcrr{:1q ;
Unig-Brepelu . . . 1 . . . 459 Mandel- -Ripfeln
Gimmt-Brepeln . . . . . . . 459 Theebuditaben .
Chocolabe-Brefeln < .. . 459 Geduld-Biscuiten
Ranille-Bregeln . .. . . . 460 Glasbigen ;
Wejuliner-Bregeln . . . . . . 460 Hajelnufi-Bufferin .

Hajemup-Makronen

Anisbogen ; < e 474 NufFrapfeln .
Biscnitbogen mit “D?unbclil cow . 474 Bafelnupfrapfeln
Bigeuit-Krapfeln . - . . . . . 478 Babnftodjer . :
Unig-Krapfeln - . . . . . . 474 FKaljdes Butterbrot
Bigenit-Kipfeln . . . . . . .. 474 Mandel-Bufferln
Pomerangen-Schifteln . . . 480 Manbdel-Bisdcuiten .

@erdftete Sdnitten bon E'}imnthrnt 478 Mandolini
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Rindffeiid) abgefdmalzen
— 7 als Jdgerfleifd
= al¢ Gulydshis
- alé Pirkelt
- geddmpft mit %eln[mlrc
— al8 Boenf & la mode
im &dlafrode
Ciingenbraten gefpictt und garnirt
— gefpictt mit Brofeln
- mit Rahm
—- navinitt . 4
— als englijdyer ‘Bralcn :
— alé Stufato
— geddampftm. J}mnfnme
- als Mojtbraten
— als ungarijder Hafe
— als Hufarenbraten
- anf Wilbpretart
— falt mit Sulze ..
== Ealt mit (‘Zmnprerpuree
Beefiteatd
Shnifel mit Curi\e'[ut
—  mit Gewitrzen
—  al8 {dodbijdes ‘[ﬂl"ur{)
—  auf polunijde Urt
— als Feldbraten
— -eingebrojelt
—  mit Rabhm
—  mit Kuoblaud
— . gefillt . .
Rof ibm cu n[ﬂ ?}tcm[t[wcr ( m (5511"5(!11
gebraten) - ‘
—— it Silwhmud}
— mit Biwicheln .
— gefpictt .
—- italieni{de
- al8 Jagerfleifd)
— mit Jabhm
— in brauner Sance
- gebaden
— {d‘wt‘\ifﬂ;cr
Fletjd-Ttoulade
,5a[[cf)cr égn]uumhu
®erollter Yenbenbraten
Farcerourft
Farce-Sdmifdyen
Had)is-Coteletten
Loffelfleifdy . .
Meisfdnibden e
Rindfleifch mit Pilaw .
Qdyfengungen frijd)
2= gepodelt
= gerdudjert
Odfentopf (Bormaul) . .
Nubdelpajtete mit Roftbraten .
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RKalter Sudjen von Lungenbraten
®epictelted Fleifd) . -
Geriudyertes MRindfleifd)
Kammfleijd . .
Dd)]cn‘d‘ ehp qOumtct md r;cm it .
—_ braun gebiinftet
— in Blutfauce

Bou. Kalbfieijd).

Sdlegel gebrafen .
— it {noblaud)
—  mit Rahm
— it Sardellen
— - marinict gebraten
— - qgefpidt und gebeizt .
—  gejpictt mit Rahn
—  gediinftet und garnirt
—  gedimnftet mit Rahmfauce .
— it Sapern und Ralhm
—  gejpidt mit pitanter Sance
L. brawn geditnftet . oo
—  Talt mit Sardellen
— mit é‘!mmq, Giern . f. w.
—  auf Thunfifdart (tllt‘llllﬂl-
tirter) ¥
—  qeraudyert
RNuf gejpirdt und gebraten
— gejbidt und glofict
— qefpict und gedimjret
- — falt mit Aspic
— mit falter Sauce und “h‘plc
— mit Tritffeln und mit Aspic
Wammie gefitllt und gebraten
Bruft, gebraten, gefillt
— ausgeldst, fmtilt
— gefitllt mit Sauce
—  gefpidt und glafirt
—  braungedinjtet .
—  farcirt : :
Brufttnorpeln mit ﬁmm
— eingebrofelt
Nicrenbraten unﬁgc[ﬁﬂt
:Rud‘eu gejoictt . .
Eoteletten eingebrojelt e
— qcbmtcu mit "uuomcu]nrt
— it Sardellen . £
mit Triiffeln
—  mit Ragout oder (ﬁiemu]c
—  mit Muideljance
— it Srdntern
— . mit Wurgeln
— in Papillofen
in faree :
— it Mayonnaife
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Naturidnige!
Kaiferfdnipel ;
Sdmisel mit Scdalotten
— - mit Knoblaud
— gefpidt
—  teifi gediinfet
—  mit Wein gediinftet .
—  braungediinftet :
—  mif Rabhm und Paprita
— it imonienfauce .
—  cingebrofelt

mit Rahm und wnrt\rﬂm :

&mlbﬂu]ﬁ; gebraten
—  gedinjtet und qurmlt

— mit Paradiesdipfeln n. Reis

—_ mit Pilaw .

— it Paprifa

— Deipabgefoften .

—  abgejdmalzen .

—  cingemadt .

_ fricaffivt

—  braungediinftet

—  gebacen

— in Paijtete
Kalbsroulnde
SKilberne Bigerl
Coteletten in Favce
Gefiillte Coteletten
Gejpidter farcivter Edpif
Gebactte Sdmifel eingebrofelt
Saucisden von “ﬂlb[{fl]m
RKalbstopf
RKalbszungen
Kalbsfiife
Negroiivfre
Sudenbraten
Gefiillte glcl]d)hld}cn mrf Cnnu
Fletfdreif mit Ragoutfauce
Fleifhringe .
ﬁmnce Wanneln 0‘1L'L JEII[}EI
Favee-Krapfeln von Gdjmmnmg
Hadyis in Reis .
Hadyis-Coteletten .
Dadis-Wiirftdhen erm‘&n
Dodyis-Pafefen . -
Hadis-Pajtetden
Dadis-Paftete
Dadis garnivt
Dahis-Witrftdhen mit Sulmlu!
Brafenrefte Hn et

Bou Lammileijdy.
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— . pejpidt
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Sdlegel mit Sardellen, Limonien-
faft und Rahm
—  mif Beize und Rahm
— gediinjtet mit Rahmfauce .
‘l:urbetmm.cl mit Kvauterbutter .
— mit (,jmnplgnmlﬁ :
Sdulter gediinftet . 1
—  al8 Galantine
Brut gefiillt und gebraten
—  gefillt in ‘Bntfcrfmlce 3
— farcirt :
Riien gebraten
—  gejpidt mit !}h:[;m
Coteletten gebraten ;
—  mit Pfeffer und @ Glum
— - mit Rabhm und Paprita
—  mit Crbjen . ;
— . gefpictt 2
—  mit Sardellen unb “nuo
men[nft
— it Farce oder Shuuint
— als Roulade mit Sauce
— im Sdlafroce .
—  eingebrojelt
Lammfleijcy Deifabgefoiten
— abgefdmalzen
— eingemadt :
— inButterfauce mit ‘Jmng
— fricaffirt
— braungediinjtet
— mit Paprifa .
— in Blutfauce .
— gebaden
— mit Pilaw
Bratenrefte mit Sauce
Lamms-Kipfe
—  -Fiife
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—  gejpictt und garnivt .
—  mit Sardellen
—  mit Krautern .
— mif Paradieddpfeln .
= mif Kapernjonce .
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Riifen gebrateén uud qurnuf
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41*

190
191
191
191
191
203
209
209
209
219
294
191
191]

228




644

Sdlegel

| Goteletten gejpidt mit Gemiife

mit Sardellen u. \vumblnud)
gediinftet

mit Beize qebmnp[f

mit Erddpfeln .

mit Paprifa

mit Parabdiesipfeln

A 1a NMeljon . ;
gingebrojelt gebraten .

Sdopfenfleifd) heipabgejotten

mit Ritben

braungediinjtet

mit Wildpretjance in
PBajtete .

mit Bilato

Bratenrefte mit Sance u. @mmrlmé
Sdopfen-Kopfe .

Fiife .

Ron Kaninden.

Braungediinjtet .
Heifinbgefotten .
Eingemadt .
Sdnigden vom ‘31

Bom Sdweite,

gebraten . .
mit Swiebeln wﬂrlumlb En[t

i : Renden- od. Jungfern-Braten im Nepe
I Ritcen gebraten mit ©dwarte
— abgejogen mit Kitmmel und

Snobland)

— it Effig und Rahm .
i : — al$ falfdhes Shwarzwild
: Goteletten gebraten mit €enf

mit Kimmel
mit Limonienjaft
eingebrofelt

Gehadte Sdnipden :
Sdyweinfleifd )uf;nhgcfulteum Sren

mit Senf

mit Gemiife

mit Hirfebrei

mit Reid

mit Paprifa

mit Reis geftiezt .

mit Reis u. Paradies-
ipfeln . .

in Reisfnodel mit @rb
apfeln . ;

ald Nepwiirte

alg Ronlabde
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Sdyweinsfopf

gefulit

farcirt .

Sdweinsfitfe gefulst fllngnrtfrIJeB
Rebhuhn) . :

podelfleijd) . :

Sdeinfleijd) gz]u[at :

Hadyis- Coteletten i ‘

Wiirfte mit Reis und Lrbnme[u :

Bratwiirfte mit Senf . .

mit Gemiife ober ﬁemﬁ

in Seautfauce

SGaucidden :
Augsburgerwiirite gebmteu

gebacken

Bluttviirfte nnt(irbumelu ober Siraut
Geriudyerte Bratwiivjie

Seldywiirfte .
Preprourt

germld}urt s

Gervelatmiivite au (i‘;emlqc 1 %ut
terbrot . :
Geriudyerte mnﬂ)murne
Sdmwartenmiirfie .
Geriudertes Shweinfleiich

Sdyopf- oder Shafbraten mit ﬁrleu

mit Gemitje
Snodel
.ﬁm[elﬂmiﬂ) Yo ;
Sdinfen tm Gangen mrvur
&djinfen aufgefdnitten
Sdyinfen-Wanneln
SPaftetdyen
Mildhferfel gebraten
heifinbgefotten
gefulat

8

oit Wilbpret,

IWilbidweing-Kenle gebraten .

il dmeinfleiid) gefotten mit fraut

mit fiiper Sauce .
mit Krujte .

mit falter Saunce .
mit falter Sauce .
-Boteletten

-Kopf

gefulat

Gemfen-Sdylegel gebraten
-Riiden gebraten .

mit Rahm und m’scm

-Fletjdy mit {iiper Sauce .

mit Wilbpretfauce
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Dirjd)-Sedylegel gebraten
— -Riicfen gebraten
— -Biemer mit Krufte .
— Sdulter .
—  Filet gebraten ;
—  -Fiifie und Kopf galu[at
— -Sdnige gebraten
it fnoblaud
mit Sarbellen und
Limonienjaft
Rehjdlegel gebraten :
o mit Wildpret- lece ;
— gerdudert P
Rehnup gedampft mit Ragout
— it \ruﬁcl]m:re :
— mit Fleijdpiivee, Brlcnd el
uno Giern . B
Rehriien gebraten
Rebfilet gebraten
—  gebdiinjtet
— - mit Tritffeljauce. .
—  gejpict und gediinjtet
—  mif Ehampignons und Rahm
Rehijdulter gediinjtet ;
Rehbrujt gefitllt und gebraten
Hajenviicten gebrafen :
Sunger Hafe in brauner Sauce .
Wildpret i Semmelfrujte
— in brauner Sauce mit Pa-
ftete, WPoleuta, Pudding
oder Gradpfel-Rrapfeln
— in Blutjauce
— in Salmijouce
— ftalt mit falter Sauce
— auf toiljde Art -
— in gefulzter Sauce .
-— it Aspic
— als Ednigdjen
— al8 gefiillte €dnibhen
— al8 farcirte Sdnikdhen
— al8 Hnjenviicten .
— al$ fleine Kuchen :
i 05 (5[Li]’rurcif mit Sauce .

Koapjeln von Fleijdpitree .
— - als .)im‘ou+ (salpicon chas-
seur)
Hadyis ki
— in:Heis -

Kalte Kudjen, Gatean oder S\uu :
Kalte Paftete bon Hafen oder Jh‘[)
Gefuljte 8!cl]d1fud')xn :
Gejulzte Farce in Eleinen gguum!l
Sehleber . ;
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ﬂlmt Wilbgefliige!l,

Fajan gebraten 3
— it Kiimmel und Cfng
— it Kraut 2
— it Sinfen
— mit Ragout .
— mit Ttiiffeln
— gebdmpft
— mit Salmt
— in SPajtete
—  mit Aspic
— in gefulzter Sance
uerhalhn gebraten
—  gebdiinjtet
— in branner Sauce .
— mit Salmi
—  in Pajtete Z
—  talt mit talter Sauce .
&dildhahn gebraten
— geddmpft
- mit bramer Sauce
- mit Salmi
Birfhuhn gebraten .
—  gediampft U5
— © mit brauner Sauce .
—  mit Salmi
Sdmeehuhn gebraten .
Hafelhubn gebraten ;
— mit- Limonienfauce
Rebhiihner gebraten mit Limonienjaft
— gefpictt mit fahm
— geddmpft und garnirt
— mit brauner Sauce
— mit Linfen .
— mit Salmi
— al§ Galantine
— Falfe Galantine
— in Pajtete .
— mit Aspic : :
- mit gejulater @nlm ;
Sdinepfen gebraten mit Sdnitten
—- geddampft .
— mit Salmi .
mit gefulzfer Favce
andnln gelraten 7
— mit MWeinlaub m:; ‘Bw{
fdmitten ]
— mit Reis oder il=u[cntn
—  mit Keaut oder Riiben
—  gebeizt und gebraten
— it Qeberfauce .
Qerdien gebraten mit Brofeln
— mit Leberjauce
Ortolane mit Brijeln
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Srammet8pogel gebraten .. .
— mit Brofeln
—_— mit Qeberjauce .
- mit. Salmi ;
—— in Butterfrapfeln
— in Paftete
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277

falt in gejulgter Sauce 290

Sﬁlalhmnbcn gebidmpft mit faljdhem
Sdnepfentotl
= gebraten .
— mit Wildpretfauce
— mit Leberfauce
mit Blutjouce
%:ibentcn gebraten
— braungediinjtet
— mit Linfen .
— it Blutjauce .
- —.  mit Selmi .
Wildginfe gebraten
—  broungebiinjtet
— mit Linfen . s
—  mit Wadholderfauce .
— gedampit
—  mit Salmi .
Rofrhiihner gebraten

Rleine Bagel gebraten mit 2131-uieIu

— in Butterfrapfelu .

—_ in Reiépajietden
MWilbgeflitgel gedampft

— mit brauner Sauce

— ald talte Galantine

— als warme Galoutine .

— mit gejulzter Sauce
- in gefulster Farce .
—_ in Pafteten .
—_ in Macavonipaftete
in Pilow .
Brch{)mgdjm von %dbmﬂugcl
Bratenrejte mit Selmi-Sauce
- mit Fleijch-Biiree
= in Mujdeln

vf)ﬂd]l“‘ mit Bruftfleifd), Etéru .u |' m <

mit Reis :
— in ”grrlmtunvmﬁd;cn >
— in @emmelfrnjte
— in Gemmelpajtetdjen .
— in Kapfeln
Fleifdiudhen :
Ragout von ﬂB:[hgcfEm o
Gefulzte Farce T

Bou Handaefliigel.

Sndian gebraten
—  gefiillt

202
202
221
224
222
202
221
207
222
223
202
221
207
291
207
223
202
199
275
269
207
221
285
287
290
290
277
273
270
230
218
218
245
243
269
272
268
262
240
281
244
284

195
195

Subian al§ Galantine .

— [alte Galantine

—  mit Asépic

— it Mayonnaife

— mit falter Gance
Bratenrefte mit Sance ;
Kapaun und Poulard gebraten

—  mit Tritffeln

— mit Ynjternfiille
— gefpidt

—  gedambft mit RNeisfiille
— mit Aufternjance .
—  mit Wujdelfouce
— it faljder Mujdeljauce
— mit Ragoutjauce
—  gebdmpft und garnirt
— - mit Rahmiauee . -~
—  eingemadyt
—  mit brauner Sauce .
— al$ falfdhes TWildpret
—  mit Dotterjance
— al§ Galantine
—  [alt
—  mit falter \.,ame
— « nut Mayonnaife
—  mit Aspic

Bratenrejte mit Sauce

Hithner ( nuﬁgewud)]enc) geipuﬂ in

brauner Sauce .- ‘

—  mit Rahmfauce
—  eingemacht
—  Deifabgefotten
— geddmpjt .
—  mit J.\nmbuﬂupfs.[n 1. .ﬁciﬁ
— in Nagoutfance
—  mit Dotterjance .
— it faljder ‘I?und)gflnucc
— mit Pilaw
— . alé Galantine
— ~ (junge) gebraten
— gefillf
— gejpidt .
—  .wic Rebhithner
— vie Dajelhithner
—  mit Paradickapfeln n ‘Ruf
— - mit Paprifa und Reid
—  mit Paprifa und Relbm
— - gediampft und gavnirk
— - Deiabgejotien
—  cingemadt
— in &ranterfauce
— in Bertram
=~ in Krebsjonce
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Hithner in Ragoutfauce
— it Fricaffee .
— in §arce
—  gebacten
— . mit falten Saucen
—  mit Mahounaije
—  mit Uspic
el
Tauben gebraten
gefiillt .
—  gejpidt wie @n{)urmeu
—  wie Wildtauben .
— .mit Reberfouce .
—  gediinftet mit & Yrtbébu[[e
—  Deifabgefotten
—  braungebdiinftet
—  mit Wadholderfauce -
- mit Blutfauce
—  gebacten
— in Paftete
— in loumpajtete .
Gnten gebraten .
— _al8 Wilbente i
—  geddmpft und garnict .
— braungediinjtet .
— in Blutjauce
Bratenvefte mit Sauce
Gans gebraten .
—  gediinftet und qmmrt :
— eingemadt
Bratenrefte mit Sauce
Bdnje gerdirdert
Geflitgel mit Pilaw
— in Reitmeridon
— in Macaronipaftete .
—  mit Aspic
— mit Mayounaife

Brujtidnipden mit Krebsbutter

— mit-Sriiffeln .

- cqu[lwlelt
ﬁ[tur{)hld)rn nmit Sauce
&leine Kudyen von Viirce .
Sleijch-Kapjeln .
‘3[21|djru[
Harce-Wanneln ubcr .Bcriul
Gebratene Witrfiden
Gebactene Witrjtdhen
Hadis . . 3
Hadis. %mﬁd;cn
Batrce-Kocken und K Euubnl
RKrebsuehdyen :
@efliigel-Magout

Bon gemijdiem Feifde,

Sudenbraten .
Gehadte Sdnibden
Hachidcoteletten :
Fleifdreif mit Sauce .
Wiirfte AL
Macaroni-Paftete .

—  «Paftetdyen
Pafteten . :
Hleijdhtuden
Galantine warm

— falt

— vou Kalbsi rf;|111='

—  bon Lammsdhulier
gaveewurft ko
Brefrourit -
Ungarifdes .)ichbn[)n :
Dithner in Farce
Lebertvamiehn mit Bmﬂmtr
Ragout-Witrjtdhen .
Sdjidyten-Ragont
Ragout garnirt .

— in Meridon

— in Reidreif

— in Fletjdyreif
in Paftetdpen
in Mujdjeln ;
— in Grittaton-Witrjtd e

154

o
—
|

5 60 e e
el s =1 o e

(=0

L E i S o TN L TS T T N
D 00 00 0o

o
0 00 o
8D =1 o

Eiugeweide und andere Nebentheife,

Gerdndyerte Bungen :
mit Pubdding .
mit Aspic . .
Podelzinge mit Pudding .
— . @emiije, Kuddelnu.

Frifde Sungen mit Kren .

—  mit Swetjdjfenmus

—  mit polnifdher Sance

—  mit Sauce .

s

— mit ©ardellen und .)tuvn.

— mit Gurfen

— mit Riiben und wdmluh 1

— gefitllt

— mit Brifeln

—  Sdnige

— gejpidt .

~— auf Aufternart
Lormanl (Odfengaumen)

— mit émonienfajt
mit Ehampignons
—  mit &dalotten
— it Sardellen
— gefulagt mit €ffig und
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fopfe heifabpefotten

— . eingemadyt 5

— mit %nmmg:wnmlm

— mit §ren ;

— al8 Ragout

— mit Farce

— mit Fricaffee

—  mit Hollinderjauce

— mit Krduterfance

— mit Brofeln .

— al8 Galantine

— mif fpauif d)él @'autc

falt

Dijreu mit ‘Haguut

— mit Saucen

— gebaden und geruﬁt
‘l;unc gebaden

pefiillt . i

— qgejulat ; v gt ‘389
Sirn gebaden ju (Siemuf

— mit Giern u. Sardellen

— geroftet Koo

— in Frittatiwiivjtden .

— Pafefen

— -Sdynitten

— in Ccnnnclpa]tcfrﬁen

— in Butterteigivijiden

— in 9Jlur'ch1t ;

Rictemmart gcban‘en
Beinmark in Crmnu‘[]d)mrlcu
Briep gebacten .

— mit (Ef;unwu;imnﬁ]unu

— mit Paradiedjauce

— mif Krebsbutter .

— mit Ragont

— qefpidt und gchmutet

— in Reisdreif
eingemadyt
— fricafjirt
— als Witrftdyen

in Mujcheln

fal EaéIL[m ncroﬁmunfﬂ,nlcntn 1. bgl..

Kalbsleber mit Pudding
— mit-Sauce .
— mit Blut
- mit Meid
— gefpidt mit Sinf;ut
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Kalbsleber mit Brofeln und E}iu[)m :

— gebaden -

-— mit Pfefferfauce -

— m. Limonienjaft u. E)Inf)m

— Pogerl .

— gefiillt im Nepe
Sdyweinsleber als Nefwiirjtden
Leberwiirfie . . s
SRehleber gerdftet mit Blut

—  gefpictt

— it Brofeln .

G}aué[cber gerdftet .

—+  mit Blut

—  mit furger Sauce .

—  mit Sriiffeln

—  gefpidt mit Rahm

—  mit Ragout oder Neis

— in Reisreif .

— mit Brofeln

—  gebaden

—  al8 Suden .

— al8 tleine Formen

—  gejulzt Ay

— in Pajteten ; &

—  als Wiirftden und Sntgc[u

— in Rapfeln mit Triiffeln .

— als Fleifdreif .

—  als Wanneln mit E)tnguut
Euter mit Brofeln .

— qefillt :

— mit Limonienjauce .

— mit brauner Sauce
Gefrofe (Peufdyel) gediinjtet

— eingemadt . :

—  fricafjict

— qebadfen .
Suttelflede gebiinftet lltlf Jru]e[n

—  gebaden

— mit Spec
Lunge fauer cingemadt

— mit Rahm

— in Butterfeig
als Hadyiswiirfiden
Hery gefpidt und gediinjtet

— mit Rabm und Paprita
Nieren gerojtet .

—  mit Rahm und 5),1npt1fa

— mit Robertjauce
Milz-Sdpnitfen .

Seife

260
260
259
259
260
260
246
247
258
259
260
258
259
258
259
259
259
269
260
260
282
284
285
281
242
240
285
240

;291

261
261
261
256
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256
256
257
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258
258
258
242
257
257
257
257
257
156
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