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Flaumig abtreiben
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— Effen; :
— (Glace) .
— in berfdiedenen Imgen
— «RKapfeln .
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— von Fijdy 82 — — ' gefiillte 438

—  — pon SKrebfen 81 — &trudel mit Topfenfiille 424
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Heidelbeeren rothe fiehe Preipelbeeren.
|d)1uarae]w[)e@d)lu&r@[!eem!

Heifiabgefottenes . 212

Sl ARt 257

Herzogbrot : 419
Hefjdyen fiehe huqebutten
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Sapfeln mit Srebsfiille
Rapuginer-Kuden
Karamel fiehe Caramel.

Karfiol (Blumentohl) uhgefd}mu[acn

aufjubewalhren

—  fareirt

gebacen

mif Sdjinfen

— in Butterfauce

mit Effig und el
— -Guppe .

Karntner Nubdeln

SKarpfen abgefotten 7
— — mit Kren .

—  fareirt .

—  gebaden

gebraten

in Blutjauce .

in brauner Sauce

mifdhe Art .
—  marinirt

Rarten . .
RKartoffeln fiehe @lbnpfe[n
Stife fiehe Topfen.
Kije aufbemwabhren .

— Auflanf

— -Rapfeln

— (@atean Rm{)en)

Kidfe bon Quitten, BmeiTrf)fcn u. i v

Saftanien-Auflanf .
aufbewalren
-Gompote
faljde
-gitlle
-Gefrornes
31t Gemitfe
-foch .
fodjen
-fuden
“Budding
— falt .
-Stangeln
-Sdjaum .
-Suppe
— -Zorte

RKaviar (Caviar) mi; FB;ﬂtcr und i

monien
— mit Gievfuden
— «Sauce falt
— 3u Fifdgarnirung
— ju wiljden Salat
&enle fiehe Sdylegel

in fhwarer Sauce auf I:ﬁ[;;_
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399 —  Muflauf . 372

—  mit gebranntem Bucer 340
136 —  mit Rame'n . 340
577 —  mit Sdmanterl 340
579 Rtpfe[n Biscuit 474
142 Butter- 462
187 —  Butterteig- 413
142 —  @roapfel- 149
129 — @erm- 438
161 — TManbdel- 490
(s — 501
338 !leb 492
299 stpferfod] = )
300 Rirjden-Compote 165—169
311 — gedorrt ; R g i1
309 = m Dunjt geioﬂcu . 570
205 — in Buder eingefotten . 564
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305 — -Ruden mit Brojeln . 400
— — it Mandeln 400
304 —  —  mit DMepl 401
. 310 = — - faftiger 399
(454 — — 'bon Germteig 433
7= —  bon miitbem Teige 405
— -Balje : 562
586 —  -Sdmarn 344
376 — Strudel 5 362
270 Rladel-Suppe . . . . . . . I8
282 Rlirender Sulze . . o0 o . . 21
He2RareBruffertahngs e 725
372 e Guppe o= L aoame, 60
553 Sdjppes T e e, B2
169 &laubnudeln bon Germteig 423
419 RKlepenbrot (Friidytenbrof) 451
19 Klbfe fiche Knodel.
539 Snoblaud) aufubewahren 579
185 Suoblaud)fleifd) 173
387 —  -Rren 120
33 —  -Gauce S 108
411 — raButter T e e AL
380 Rnebcl abgejdmalzen 158
519 Biojel ot 208
553 —  Erbapfel- T 105
514 — = s g v S LR
79 o — Hijd- 102
408 — gleifdy 102
488 — i e e A ()
- qewl’tef ; 154
297 — Orics, nbgeﬁmnnte . 104
326 — — abgefricbene 104
126 - — abgefdmalzene 335
297 . — — mit thnpfe[n 336
163 — Haiden- 107
—  Him- 106
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—  Ragout-
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—  MWeidyfel-
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Kodjen bon Qléplc
Kobl, eingebranut .
— gebiinftet .
—  gefilllt
~— blauer
— mit Effig und Ol
Koblrabi eingebrannt .
—  gebiinftet
— gefitllt . . &
—  mit Effig und ﬁcf
RKolatidhen bohmijdye
—  mit Topfenfiille
—  pon miirbem Teige
— von Brojelteig
— von Buderteig
SKomifbrot faljdes .
Sonigsfuden von Germteig
Kidpfe von Hivjch gejulzt
— pon Kalb, Lamm, Sdops
— pon Sdjwein fareict .
gepocelt .
— — gejulat
—  bon Wildjchwein
— ju pupen und ju foden
Sorinthen fiehe Weinbeerl.
Korneling-Rirjhen Salje von
in Dunft a
Kradytorte (‘JJanllbcIJrlllnqc)
Rrdftige Briihe .
Rriftige Sauce ;
Kraftfuppe fiiv Kranke
Strange bon Butterteig
Srammetsoogel gebraten .
= in Leberjauce
= mit Galmi .
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