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audh gangen ungeftoffenen Simmet, toelcjen

man nachher toieder beraudnimme, dagu, jus
cdert ihn, twad nothig iff, und.fellt diefen
MWein mit den Dottern, eine Biertelftunde vor
pum Yarichten , gu einem Koblfewer, und fprits
el tmmer, bis ex fiedet, It erft nimmt man
den Budin auf - eine Suffel ; beftecfet thn
mit langgefchnittenen DMandeln und Biftasy,

uiid hernady ridhtet mant den Weinfchado dars
fiber , und gibt e5 auf die Tafel ‘

N

" Sunljen

Die blaue Beildhenfuls im Sriibiahr.

Rimm - drep oder pier Handvoll blaue
Beilchenblattel , gib fie in einen Weidling ,
brenne ffe mit einem ftedenden Waffer jwep
ober dreymab! ab , 'und Tof ¢ Lalt twerden ;

g5 ift aber 3u merfen, Daf Dag erfte Wafjer

allseit. abgefichen , und in_einem wmefingenen
Gefchive toieder aufgefotten wird:, hernadh trocks
ne es durch, gib Limonie und Sucker daju ,
pamit e8 gefdhmad wird , lautere fle wie die
anderen , bernach gief e$ auf, und gib die
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Haufenblatter Hinein , und gib es wie du willfF
in &dyalen, oder laf es flocken,

Die Drunnbrefful,

Rimm um drey  Grofchen Brunokre ,
aber ein heil bittern , [6fe die groben Gtens
gel weq, ‘ftoffe ibn im Mbrfer vedht Elein ,
prefle Den Saft durd) ein Sudh wobl aus, gich
brep Gritel Waffer darauf, gib fteben oder
adht Limonien daju, aud) Suder wad ndthig
ift ; Deenadh gib etliche Loffelvoll] Milch dar-
unter, und lautere fie gut. Wenn fie fhon
rothlich iff, fo gief es auf, und §ib die Haus
fenblatter daju, Die Haufenblateer iff minder
oder f{tarfer benennt, tweil die vorgefchriebenen
Gulsen alle auf ein IMaf gerichtet find, und
daber man gwep Loth auf ein Naf nimmt.

Plamafchee.
Rimm auf ern Do Obers ein halb Pfund
Mandel , fhwelle ffe, ziche fie ab, und ﬁoﬂ'e
fie Emn, feudhte fie aber im. Stoffen Sfters
mit Obers an, gib fie in eine Rein, die nodh
nicht viel gebraudht iff, giep das Dber§ Dars
auf, gib ein Stickel gange Fanille dagu, und
Suder was uothig ift , bernadh fepe e8 auf
eine flarfe Slut, rubrr_ es aber ofters um’,
und laf e$ bep einer Biertelftunde fieden, gib
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die Haufenblatter gleidy. hinein, und laf e
fubtil iberkiblen , damit man es durdharbeiten
fann, Pernadh) orude €5 durch ein fauberes
udy , gulest fireiche e3 mir dem Kodyloffel
burh , und rithre e Ofters.  Wenn es augge:
Biuple i, fo gib es in die Suljfchalen. Statt
- ber Fanille, fann man bitteren Mandel » oder  #
Pomerangengeruch geben, : :
: Gefulite Grem. .
Jimm eine: Halbe von dem beffen Obers s
{dblage fiebgebn Eperditter inein, reibe Sucker
auf €imonie, oder Pomerangen ab, fpridle e3
gut ab, feibe e8 durdh ein Gieb, und gib s
in Becherl, laffe 5 im Heiffen Waffer fiocfen,
und fege es in Dag Gis; bevor du es auf die
Zafel gibft, fo mache eine gefaumte Nrilch :
fiille die Becherl recht hodh mit Faum an, und
gib ein wenig Biskotenbrofel darauf '
Srem - Peulech.
. Stimm ein Flemes Kochidfferfvoll el ,
gib Buder, was nbrbig iff dagu, gib Serudy
von was du willft, vibre es mit Laltem Oberg
wie ein Kindsfody ab, fiblage zebn EperdStter
auf eme Halbe Obers hinein, gib es auf das
Seuer, rubre big es gang Ddick wird , gib e$
auf das gebbrige Gefdyirr , und laf-es Deif
werden , freue Sucfer darauf , ‘brenne v$ mit
Wieferinn Kosh, a, TP,
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dem beiffen Sehauferf, und gib es aber gleidh
jur Zafel, ' ‘
: | Den Sdhado.

©timm auf ein Oeitel guten Wein gehre
Goerddtrer, in guted St Buder, ein Srite

- el ganges Zimmet , eine gange Simoniefchale,

Diefes alles gib in ein fehr reined Hafen , fprids
X¢' e5 gut durcheinander , fepe es gu einer Glut,
und fpridle e, big e3 ju fieigen und did ju
werden anfangt ; gib €8 in ein Bedherl ;- oder
auf ‘eine Schiffel , fie witd audy uber den
Pudding gegeben. ? : &
e Limoniefuls.

Rimm 3chn Stircke fofiige Limonien , teibe
pon pieren die Sdyalen mit ucter ab, hrernady

a 1

- fdhneide die Limonien auf, drude ven Gaft
. toobl aug, und aib es in drep Seitel frifdes

Waffer, bernadh feibe es durch ein Haarfieb ,
atb den auf fimonien: abgevicbenen Sucfer hins
ein ;. und wenn die Guly nidyt fuf genug ift,
fo gib einen andern Bucfer hinein, hernach nimin
einfhalbes Seitel Milch , und gief die Haifteuns |
ter Die Suly , und laf -e$ eine Weile ffeher,
bis die Milch jum Lopfen wird : nimm fodann |
ein dides Gerviet, giep die Suls darauf, und

" Laf 5 fhdn Langfam durchfeiben , bernach gib

ey Loth fein gqusgeldfte Haufenviatter darune




fer, mifthe fie mit einem GilberlSffel toobl une
teremnander, gief fie in die gehdrigen Guljfdhas
len , und laf es auf dem Gig, obder jonft auf
einem Balten Oxt fulgen. ¢ o S

Die avfenblatter aufiuldfen.
Rimm auf diefe Sulg iy Loth gefdhnita
fene Daufenblatter ; wafde es fauber aus; 4ib
es in eine-Rein, qich ein halbes Seitel Waffer
Darauf, gib ein Heines GSticfel Judker darauf,
fese €5 auf eine gemache Glut, daf fie fich

‘gang langfam auflSft, vibre s immer mit efs :

nem veinen Kochloffel um , damit es fich niche
anbrennet, - Wenn fie wobl aufgeldf ift, fo
feibe e durch ein dicfes Tudh, drucke es aber
nidht aug, fonft rud fie fritbe Uufi diefe Ars :
8ibt man e§ unter die Guljen; ed: muf aber
nur fo viel warm fepn , daf fie laufen fann,,
Dile Pomeranzenful,
- Nimm vier [chone, firffe Pomerangen ; reibe
von allen Das @elbe auf Bucker ab , bernady
fehneide fie' auf , drucke Orn-Saft in fo viel
Waffer, wic oben gemeldet iff, nimm drep
oder vier Limonien dagu-, damit fie eine Kraft
befdmmt , gib den abgeriebenien Sucer binein,
tithre e§ oft durcheinanbder, und [af ed eine
gute Weile ffehen, bis fich ver Sucer qut aufe
IbfE, damit die Sulj eine fd)ﬁlg Sarbe befomme,
2
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guctere fie fo viel fie nothig har, und atef fie anf;
al8 wie die porigen, NMache es mit der Haufens
blatter tie auf obige YUrt, nur feine Duldy
muft du ju Diefem nehmen , Denn €3 wird
nidht Elar, unb benimmt die gelbe Farbe,

Die Weichlelful;.

<o Jimm i Sommer einen quten Theil fpaniz
fbe Weichfel , floffe’ fie im Morfer, doch obne
Kern , floffe groey oder drey gange Gemiirsnds
gerl, und ein wenig Simmet mif, hernach gib
e3 in einen rteinen 2Weidling, gicf ene Halbe
Waffer davauf, rithre es mit einem Kochdffel
wobl butd)emanbet ab. Wenn du eit hafk, fo-
{af €8 ein paar Stunde fteben bernach oruce
es durdh ein Dides Tuch, gib von vier oder funf
Limonien den Saft daju , ¢tb Sucer was nds
thig ift , Ldutere e3 mit Pilch , wie die Limoz
uiefuly, gief es auf, gib die Haufenblatter dars
unter, und lof 5 fuljen, vermifche die Haus
fenplatter mit gefottenem ﬂﬁmbfelfaft.
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