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BollständigeL Register über alle m
diesem Buche vorkommendenAb-
theilungen und Paragraphen.

Erste Abtheilung . Pastetengebäcke itt
ununterbrochener Ordnung , nebst An¬
weisung Pasteten - und Tortenteig zu
machen.

1 . Butter , oder Blätterteig.
2 . Mürber Teig.
Z . Gebrannter Teig.
4 . Englische Fleischpastete ZU Mächen-
A . Kleine Kalbpastete.
6 . Pakete von Kalbermilch^
7 . Kleine Pastetchen von Kalbfleisch mit Ctü«

chelbeeren oder Äerutrauben.
Z . Pastete von Hammelkeule mit Schinken

gespickte
9 . Pastete von Ochsenfleifch.

io . Kalte Schinkenpastete.
1Auf  eine andre Art«
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r,2 . Pastete von Kalbsbraten.
iz . — von gehacktem Kalbfleisch»
14 . — von Kälber Fricandeaux.
iF . — von Schweinbraten.
16 . Kleine Pastetchen von Kalberbraten.
17 . Pastete von frisch geschlachteten Schwein¬

schinken.
LZ- Kleine Pastetchen von gekochten Schinken»
19 . Pastete von jnngen Hühnern mit Spargel-
20 . — von kleinen Kücheln mir Frican-

deaur.
21 . Pastete von Calenn.
22 . — von jnngen Tauben.
2Z . — von . farcirten CapanN.
24 . — bdn jungen Hühnern mit Saucis.
25 . — von Trappen.
26 . — von Schnepfen.

—- von Rebhühnern»
23 . — von Reh - oder Hirschzimmer.
29 . Auf eine andre Art.
ZO . Hasen- Pastete nnd Pastete von wilden

Schweinskeulen.
zi . Pastete von Aas.
Z2 . Äarpfenpastete.
AZ - Kleine Pastetchen von Karpfen.
34- Ansterpastete.

16.
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ZF. Stockfischpastete.
Z6 . Austerpastete mit Artischoekenboden.
Z7. Pastete von Lachsforellen.
Z8. Lachspastete.
29 . Pastete vom Hechte.
40 . Aalpastete.
41 . Pastete von Feldhühnern.
4s . - vom Auerhahn mit Acia.
4Z. - von Birkhühnern.
44 « - von Butter.
45 . von Fasanen.
46 . — von Ganselebern.
47 . — - von Schnepfen.
48 . - von Rehwild.
49 . - von Heringen für sechs Personen.
FO . Kleine Pastetchen a la Bechamelle.

Zweyte Abteilung . Verschiedene Tor¬
ten zu machen.

1. Zuckertorte.
2 . Markstorte.
Z. Schmalztörtchen.
4 . Mürbetorte.
5 . CrbStorte.
6 . Msndeltortt.

7.
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7 . Sandtorte.
8 . Obersrorte.
9 . Magentorte,

ro . Reistorte.
n . Auf andre Manier
12 . Wienertorte.
!Z . Citronentorte.
14 . Vaunttvrte.
rz . Citronattorte.
16 . Andre^ Oberstorte,
r/ . Torte von Ochsenmark.
18 . Eine Mandeltorte,
ry . Auf eine andre Art.
so . Pistacientorte.
sr . Spinattorte.
22 . Brodlorte.
2Z . Citronentorte.
24 . Mandeltorte.
LZ . Torte von eingemachten Früchten.
26 . Aepfeltorte.
27 . Aepfeltorte auf andre Art.
28 . Torte von eingemachten , oder frischen

Quitten.
29 . Torten von eingemachten »der frischen Kir-

schen.
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Zv . Himbeertorte.
Zi . Erdbeertorte.
Z2 . Iohannisbeerlorte.
ZZ . Stachelbeertorte.
Z4 . Weintraubentorte.
Z5 . Sächsische Torte.
z6 . Aepfeltorte en Compot.
Z7 « Prunettentorte.
Z8 - Pflaumentorte.
39 . Makaronentorte.
4s . Krafttorte.
41 . Ertosselrorte-
42 . Eyertorte.
4Z . Aprikvsentorte.
44 . Melouenlorte.
45 . Kirschtorte.
46 . Kirschmuötorte.
47 . Torte auf englische Art.
48 . Champigiwntorte.
49 . Chocoladentorte.
50 . Schweitzertorte für >12 Personen.
Fi . Geufertorte.
ZL. Natürliche Kirschtorte.
FZ . Torte de Mille - feuilles.
F4- Torte Marnioree.
FF . Biscuittentorte.

Dritte
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Dritte Abtheilung . Verschiedene Arten
Gefrornes und gefrorne Früchte zu
machen.

1 . Nelken - Gefrornes.
2 . Pfirschen . »
Z . Gefrornes von Pavi - Pfirschen , in welchen

das Fleisch sich nicht vom Kerne ablöset.
4 . Gefrornes von säuern Weinbeeren.
F . Granaten - Gefrornes.
6 . Gefrornes von Berberiß . Beeren.
7 . Gefrornes von Citronen.
8 . - von Bigarraden > oder säuern Pom,

meranzen , die nm und um , voll Spitze«
und Ecken sind.

9 . - von süssen Pommeranzen.
10 . - — von Ehokolate.
n . - von Raam , oder Obers.
12 . - von Cafee.
iZ . - von Zimmet.
14 . - von Wachholder.
iz . - von Anis.
16 . - von Coriander.
17» - vyn Erdbeeren.
18 . - vom Himbeeren.
19 . Gefrorner Käse von Himbeeren.

!I
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20 . Gefrornes von Iesmin.
2 s . - von Johannisbeeren.
22 . - von Jonquillen.
2Z . - von Kirschen . '
24 . - von Pommeranzenblüthen.
25 . - von Rosen.
26 . — — von Veilchen . ^
27 . Gefrorner Käs von Erdbeeren.
23 . Gefrorner Käse mit Naam.
29 . Gefrornes in Gestalt der Butter.
Zv . Gefrorner Käse von Chokolate.
Zs . Gefrorner Käse von Cafee.
Z2 . Gefrorner Käse von Pistazien.
LZ . Alls allen Gattungen von Früchten lind

flüssigen Sachen Gefrornes zu machen.
Z4 , Gefrornes von Aprikosen.
ZF . Gefrorne Canelons von Erdbeeren.
36 . — — — von Himbeeren.
Z7 . Aprikosen von Eis in Gestalt der Früchte.
Z8 - Gefrorne Canelons von Aprikosen.
89 - Pfirschen von Eis.
40 . Zuckerbirnen von Eis.
41 . Pommeranzen , Citronen , Bergamotten von

Eis.
42 . Maronen oder grosse Castanien von Eis.
4Z . Ep er in Eis.

44»
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44 . Zuckerbrvd von Gefrornen,
45 . Gefrorne Canelons von Raam,
46 . Gbsrorne Canelons von ChokolaLe,
47. — — — von Cafee.
48- — — — von Welchen.
49 . — — — von unreifen Trauben.

Vierte Abtheilung « Von den Eigenschaf¬
ten Des Zuckers , und den verschiede¬
nen Zubereitungen desselben.

i . Geläuterter Zucker.
! 2 . Der kleine Faden - Zucker.

Z . Der grosse Faden . Zucker,
4 . Der kleine oder grosse Perlenjucker.
5 . Der kleine oder grosse Sauschwanz,
6 . Der geblasene Zucker.
7 . Die kleine Feder.
8 . Die grosse Feder.
9 . Die kleine und die grosse Kugel,

is . Der zerbrochene Zucker.
> n , Braun gesottener Zucker.-

Fünfte Abteilung . Von Verfertigung
! der Zukkerkörner-

> r . Zuckerkörner von Veilchen.
i ZZ 1 . Zu --
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2 . ZuckerkZrner von Iesmin.
z . — — von Aprikosen.
4 . -— — von Berberiß . Beeren.
5 . — — von Anis.
6 . — — von Citronen.
7 . — — von Chocolade.
8. — — von Haselnüssen , oder von

Mandeln.
von Pistazien.

Sechste Abteilung . Kühlende Geträn¬
ke , flüssige Sachen / Wasser , Säfte,
Ratasta , Essenzen , Aquativen / Li-
queurs , Milch , Essig , und Weine
von Blumen und Früchten zu machen.

1 . Veilchen - Oel . ^
2 . Grüne Aprikosen in Brandwein.
z . Kirschen in Brandwein.
4 . Natafia von Kirschen.
L . Noch ein Natafia von Kirschen,
6 . Kirschenwein.
7 . Kirschenwein auf andre Art.
8 . Saft von Kirschen.
9 . Kirschensast , und Kirschenwein zu machen.

10.
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10 . Einfaches und doppeltes Pommeranzen-

blüthenwasser.
i > . S ^ ielichter Vrandwein von Pommeranzen-

blükhen.
12 . Pommeranzenblüthengeist.
iz . Essenz von Pommeranzenblüthen.
14 . Narafia von Pommeranzenblnthen.
iz . Ratafia von Pommeranzenblnthen in Ma-

rienbade.
16 . Pommeranzenblüthenessig.
17 . Kühltrank von kleinen Nüssen,
itz . Ratafia von Nüssen.

^ 19 . Nüsse in Brandwein,
so . Aprikosen in Vrandwein.
21 . Ratafia von Aprikosen.
22 . Ionquillen - Essenz.
2Z . Rosenwasser.
24 . Ratafia von weissen Ro ^en.
2L . — von rothen Rosen.
2.6 . Rosen - Essenz.
27 . Kühltrank von Pistazien.
28 . Körbel - Wasser.
29 . Fenchel - Wasser.
Zo . Sänerlichter Citronentrank.
Zi . Pflaumen in Brandwein.
Z2 . Essenz von Angelika.

ZZ-
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ZZ . Birnen in Brandwein.
Z4 - Geschähe Pfirschen in Brandwein.
Z5 . Pfirschen mit der Schaale in Brandwein.
Z6 . Ratafia von Anis.
Z7 . Abgezogener Anisbrandwein . ^
Z8 > Voctreflicher -Quitten . Natafia.
39 - Eingemachter Traubensaft nach gemeiner

Art.
40 . Natafia von Muskatellertrauben.
4 >. Abgezogene Citronen - Essenz.
42 . Raam oder Obers von Citronen.
4Z Pommeranzen in Brandwein.
44 . Klein oder schmal geschnittene Pommerau»

zen - Schaalen in Brandwein.
4L - Essig von abgezogenen Pommeranzen.
46 . Ratafia von Wachholder.
47 . Abgezogener Brandwein von Wachholder.
48 - Mandelwasser , auch Mandelteig.
49 . Pistazien - Milch.
Lo . Von gebrannten Wassern und süssen

tranken.
Li . Glühender , oder mit Zucker abgesottener

Wein.
52 . Sorbet.
LZ . Nektar.
§4 - Rossolis.

ZZ.
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^opulo , eine Gattung von Rossolis.

Z6 . Angelique , eine Art von Hippocras.
57 . Aprikosenkerner - Wasser.
§8 » Zimmetwasser.
§9 - Natafia von Abrikosenkernen.
60 . Natafia von Abrikosen . Kernen auf andre

Art.
61 . Hippocras , oder gewürzter Wein.
62 . Hippocras auf andre Art.
6z . Weisser Hippocras.
64 . Chocolade - Ligueur.
6L . Hppotheqne , oder Kirfchenbrandwein.
66 . Englischer Escubak.
67 . Escubak von den Trebern oder Bodensätze

des vorigen.
63 . Aqnativ , göttliches Wasser genannt.
6y . Natafia von Citronen.
70 . Gebrannte Wasser abzuziehn.
71 . Vom Lavendel.
72 . Abgezogenes Lavendelwasser.
7 . Lavendelessenz.
74. Essenz aus allerhand Blumen und wohlrie¬

chenden Krautern.
75 . AUerley Blumen in Brandwein abzuziehn.
76 . Spiritus Vini , oder Weingeist einfach und

doppelt abgezogen.

Sie-
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Siebente Abteilung . Verschiedene Sy-
rupe zu Machen.

1 . Veilchensaft , oder Syrup.
2 . Syrup von Johannisbeeren.
Z . Svrup von Kirschen.
4 . Kirschensyrnp auf andre Art.
5 . Noch ein Kirschensyrnp.
6 . Syrup von Iesmin.
7 . — von Aprikosen.
8 - — von Aprikosen mit Kernen.
9 . Aprikosen syrup durch einen geffochtenenKorb.

10 . Birnensyrup.
11 . Syrup von Erdephen oder Gundelreben.
12 . — von säuern Weinbeeren.
iZ . Quitrensyrup.
14 . Eibischsyrup.
15 . Granateusyrup.
;6 . Aepfelsyrup.
17 . Aepfelsyrup durch einen Korb.
18 . - im Marienbade.
19 . Citronen - Syrnp zu Limonade,
so . Mandelsyrup.
21 . Syrup von Frauenhaar , und andern Krau,

tern mit laugen dünnen Blättern.
22 . Maulbeerensyrup.

Achte
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Achte Abtheilung . Verschiedene Gäsch¬
ten zu macken.

1 . Naam - Gascht.
2 . Choeoladen - Gäscht,
z . Cafee - Gascht.
4 . Safran - Gascht.

Neunte Abteilung . Verschiedene Mar¬
meladen.

1 . Marmelade von Veilchen.
2 . - vvri qrnnen Aprikosen.
z . - von unreifen Mandeln.
4 . Einge nachte Erdbeeren Marmelade,
z . Maunelade von Johannisbeeren.
6 . Himbeeren - Marmelade.
7 . Kirschen - Marmelade.
8 . Marmelade von Iesmin.
9 .  von Pommeranzenblüthen.

iv . Aprikosen - Marmelade nach gemeiner Artr
11 . Aprikosen - Marmelade.
iL . - — — ans andre Art.
iz . Pflaumen - Marmelade.
14 . Birnenmarmelade.
iZ . Pfirschenmarmelade.

16.
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16 . Marmelade von Berberis ; - Beeren.
17 . — — von säuern Weinbeeren.
r8 - Eben dergleichen auf andre Art.
19 . ÄuiLten * Marmelade.
Lo . - ans andre Art.
21 . Aepfel . Marmelade.
22 . Citronenmarmelade.
2Z . Marmelade von süssen Pommeranzen.

Zehnte Abtheilung . Conserven von al¬
lerhand Früchten und Blumen zu ma¬
chen.

r . Veilchen » Conserve.
2 . Conserve von Johannisbeeren.
Z . - von Himbeeren.
4 . —- von Kirschen.
I. - von Iesmin.
6 . - von Pommeranzenblnthen.
7- - von Abrikosen.
8 - - von Ionquillen.

io . Pstrschl
/von Rosen,
en - Conserve.

11 . Conserve von Ochsenzungen.
12 . Conserve von sarrren Weinbeeren.
iZ . — von Eibisch.

14 . Con«
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Conserve von Granatäpfeln.
— von Muskatellertrauben.

16 . — von Citronen , und andern Gattun¬
gen solcher Früchte.

17 . Weiße Eonserve von Citronen.
18 Conserve von Cedra , einer Gattung von

Citronen . '

19 Cafee - Conserve.
20 . Conserve von Chocolate.
21 . — von Haselnüssen.
22 . Citronen . Conserve von Mandeln.
2Z . Zimmet - Conserve.
24 . Conserve von Pomeranzenblüthen . Wasser.
25 . — von eingemachten Früchten.
26 . Scharlachrorhe Conserve.
27 . Grüne Conserve.
28 . Safran - Conserve.

Ejlfte Abtheilung . Allerhand Clareguets
zu machen.

1 . Veilgen . Clarequets.
2 . Claregtiets von Johannisbeeren-
Z . — von Kirschen.
4 . — von Pomeranzenblüthen»
F . — von Pflaumen.
6. — von Birnen.
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7 . Clareqnet von sinnen Weinbeeren.
8 . - - von Onitten.
9 . — von Mnskatellertranben.
10 . — von Aepfeln.

Zwölfte Abteilung . Verschiedene Gal¬
lerten zu machen.

1 . Gallerte von grünen Stachelbeeren.
2 . —- von Johannisbeeren.
Z . — von Johannisbeeren auf andre Art.

— — — nM Himbeeren vermischt.
L . Iohannisbeeren - Gallerte ohne Feuer.
6 . Gallerte von Himbeeren.
7 . Himbeeren -Gallerte auf andre Art.
8 . Gallerte von Kirschen.
9 . — von Birnen.
10 . - Rothe Birnen - Gallerte.
n . Gallerte von Berberiß - Becren.
12 . — von säuern Weinbeeren,
iz . Qnitten - Gallerte.
14 . Gallerte von Mnskatellertranben.
iZ . Rorhe Aepfel >Gallerte.
16 . Weiße Aepscl . Gallerte.
17 . Gallerte von Aepfeln auf andre Art.
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Dreizehnte Abtheilung . Marzipane
dun verschiedener Art zu verfertigen.

1 . Marzipan von Erdbeeren.
2 . Erdbeeren - Marzipan mit einem Zuckergusse,
z . Kirschen - Marzipan.
4 . Marzipan von Pomeranzenblüthen.
Z . — von Citronen.
6 . Chokolate - Marzipan mit einem Zuckergüsse.
7 . Ausgeschnittener Marzipan.
8 . Marzipan nach Portugiesischer Art . ?
9 . Marzipan ' Teig.
10 . — ans andre Art.
n . — der Liebe. .
12 . Zephir . Marzipan.
lZ . Verkappter ' Marzipan.
14 - Marzipan mit nasi Eingemachtem gefüllt,
rz . Pistazien - Marzipsn Eometenförmig.
16 . — — jn Gestalt der Ringe.
17. Marzipan von Zimmet.

Vierzehnte Abtheilung . Zuckerkand zu
verfertigen

1 . Zuckerkand von Jesmin.
2 . — von Pomeranzenblüthen.
3 - — von Ionquillen.

Fünf-
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Funfzehente Abthrilung . Znckerbrod
zu verfertigen.

r . Znckerbrod von Iesmin.
2 . - 7- von Pomeranzen.
Z . . — von Maronen.
4 . — von süßen Mandeln.
Z . — von Haselnüssen.
6 . — von Chokolate.
7 . Anderes Znckerbrod von Chokolate.
8 - Znckerbrod von Pistazien.
9 . Zephir - Zuckerbrod.
10 . Znckerbrod , wie es in Provence gemacht

wird.
ri . — in Hohlgebogenenen Papiere.
12 . — von allerhand eingemachten Früchten.

Sechzehnte Abtheilung . Von einge¬
machten und eingesottenen Früchten.

1 . Eingemachte Veilgen.
2 . Stachelbeeren feucht eingemacht.
Z . — . trocken eingemacht.
4 . Abnkosen in der Lange eingeweicht.
z . Grüne Abrikosen troken eingemacht.
6 . Unreife Mandeln eingemacht.
7 . — — — troken»

L . Braun
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8 . Braun gesottene unreife Mandeln,
y . Braun gesottene Erdbeeren.
10 . Naß eingemachte Himbeeren.
11 . Troken eingemachte Himbeeren.
12 . Eingemachte Kirschen ohne Kerne.
iZ - Naße Kirschen mit Kernen.
14 . Kirschen mit Himbeeren vermengt.
iZ . Kirschen in ein Faßchen einzumacheu.
»6. Braun gesottene Kirschen.
17 . Eingemachte Iesmin -Bluthen.
18 . Feucht eigemachte Pomeranzen,Blüthen.
19. Troken eingemachte Pomeranzen - Blütheu.
20 . Eingemachte Knospen von Pomeranzen«

Blüthen.
21 . Naß eingemachte Abrikosen.
22 . Troken eingemachte Abrikosen.
23 . Eingemachte Abrikosen ohne Kerne.
24 . Eingemachte Perdrigon - Pflaumen.
2F . »— Pflaumen auf andre Art.
26 . — — ohne Kerne.
27 . Naß eingemachte Angelika.
28 . Angelika troken eingemacht.
29 . Naß eingemachte Feigen.
Zv. Trocken eingemachte Feigen . ^
Zi . Naß eingemachte Birnen.
ZL . Troken eingemachte Birnen.

A a ZZ . Welsch.
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ZZ . Welschkirschen einzumachen.
Z4 . Pavi - und andre Pfirschen naß und Lroken

eingemacht.
ZZ . Feucht eingemachte Maulbeeren.
Z <5 . Lroken eingemachte Maulbeeren.
Z7 . Feucht eingemachte Verberiß -Berren.
Z8 . Lroken eingemachte Berberiß,Beeren.
Zy . Saure Weinbeeren ohne Kerne
40 . Naß eingemachte saure Weinbeeren.
41 . Geschalte eingemachte saure Weinbeeren.
42 . Lroken eingemachte saure Weinbeeren.
4Z . Naß eingemachte Quitten.
44 . Quitten eingemacht auf andre Art.
4F- Naß eingemachte Weinbeeren,
46 . Eingemachte Weinbeeren ohne Schalen.
47 . Lroken eingemachte Weintrauben.
48 - Citronen , Bergamotten und Cedras einzn-

machen.
49 . Grüne Citronen einzumachen.
zo . Feucht eingemachte CiLronen - Schnitten.
Fr . Lroken eingemachte Citronen - Schnitten auf

andere Art.
F2 . Eingemachte Citronen Schaaken.
ZZ . — — Bigaraden.
S4 - — — süsse Pomeranzen.
FF . Chinesische Pomeranzen eingemacht.
F6 . Eingemachte oder getroknete Maronen.

Sieben-
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SiebenzehnteAbtheilung . Von gucker-
baccerfarben , fardigten Muffelinen,
und Zuckersand.

r . Cafee »Sand.
2 . Grüne Farbe.
Z . Gesbe Farbe.
4 . Rothe Farbe von Cochenille.
L . Blaue Farbe.
6 . Grüne Musselinen
7 . Rothe Musselinen.
8 . Weisse Musselinen.
9 . Veilgenfarbige Musselinen.
10 . Musseline in Gestalt einer Bastey.

Achzehnte Abtheilung . Kleines Zucker¬
werk zu verfertigen.

r , Zuckerwerk von Jesmin.
2 . Kleines Zuckerwerk von Pomeranzenblüthen.

. — —. von Süßholz für den Schnupfen,

. Braunes Zuckerwerk von Citronen.
5 . Kleines Zuckerwerk von Citronen.
6. — — von Cafee.
7« Zuckerwerk von Chokolate.
8 . Anderes Zuckerwerk von . Chokolate.

9 Eben
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9 . Eben dergleichen mit Pistazien.
10 . Zuckerplätzchen von bitter » Mandeln.
11 . Kleines Zuckerwerk von Zimmet.
,2 . — - - von Gewürz,Nelken.
iZ . Scharlachfarbiges kleines Zuckerwerk.
14 . Kleines Zuckerwerk von Safran.
iF . — — von Cedra.
16 . Zuckerplätzchen der Liebe.
17 . — von Citronen.
iz . — auf apdre Art.
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