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299. Gnlbene Schniceen. Fieh

| 6€I)neib Schnittenr vor einer Semmel/ fchite warme SNilch dardber ,

fchlag fo viel Ay als sonndthen/ wolab/ walf bie Sehnitten davinnen
offt umb/ und badys im Sdymals/ viches auff ein Sehiffel/febiet e bas’
ran:/ thue audy Jucker /LBeinbeeriund Jimmet davein / nndia eineri Sud
thuns oder gibs tyucken, - . .
. 300, Sdnee:allen. -
@%Rﬁlid}m nimb ein gutes Spunds Mebl/ein Seitl gute Milch/2, Sivis
gel frifcn sHutter / [af den Dutter in Dex Mildh 3evgelen/ alddann

. fdlage 2. gange Apr Davein / fpritels wol ab/ fhitts unter dag IMehi,

und mach einen Taig an/ walge ihn dinnauf / und formive mit dem Krapfs
fen:‘;.?{dbl/ Schnee s Ballen / bachs Lahl wm Scdhmaley daBnichesu brayr:
terden. ‘
z01. BinEofEliche Speiff vonr tebachenen Dremen,
m%tn wales dieBregen in Liein oder NViild)/ lafts anfaulfens hernadh
nimbtmans lafts ein wenig trucfen werden/ abfincen/ und nimbe
Bucfer 7 Simmet und-Mebl, der Jucker muf vorfdlagen/ firde 8 ciny
und bache es im heiffen Schmals: e
302. Gebachene Rofen. : "
fmmd; einen Taig ansoie jurm gebachenen Salbey / bufe den gelben Bos
gen von ben Rofen/roalke hernadh felbige im Laig/bachd nichogu heifh:
bernadh guckers und gibs. | B Rl A P
303. daollehippensu machen. e
ﬂi’j‘mf_& Aprelar / foviel du machen wilft / Flopfs wol ab/ gief ein toenig
Milc) davein/ yuckers und pfefiecs / vihre einMehl davein, bodh dof
¢8 nicht ju Dick voerdes hernach bach es.. i ‘
et 284, Bauren;Ridhel, Fhakeon
g’tﬂ'njb fchdnes Nebl inein Schiffel / hernad) thue in einfa 3
Y fer 2. Soffel voll Gerben/ und ein A/ fchlags wol ab / fephs durch ein”
Sicbin.das Mehl madh ein Taig dinn an /wie andere Krapffens Taig/
10§ ein Stunbd ibn geben /7 hernach dunce die Hand invein IBaffer / numb
ben Taig foviel als ein 2y grof / und bachs fhonfibl,.

Fon allerband PWafteten und Fovten. -

3 305, Von Groben Taig.
%%?bamodenﬁmebu Daf dodh nicht ggrobift ) arbeite e wol durdh’
s mit heify Waffer und' Salg/ dagder Taig sinlich feff wird/ diefen
Raig fanft du braudien ju allen Pafteten die man wegfehicten toill /als

| Schunchen obtr@ammem%uhpl‘éti und fonfien vonallesleh grob Fleifds




tool dick gemacht die Rinde/fo blei
fie bin / wo dureult. :
306, Yon weiffen Taigsu den groffen Paftecten.

Mitte / thue Butter drein der ungerlaffen ift/ Sals/ frifch sager 7 avs
beit e8 ool burcheinander / im Arbeiten lag Dir en Taig mit ein wenig Aafz
fer befprengen/bif er 3dch und gerechEmitd. Nimb dann ein LWalger/ und
walge egauf guden groffen Paftetten / {trih Mebl auff beeden Seiten | das
mit e8 nicht an den Tifch und Walger antiebt. Mercfe/ daf dnim Binz

ein oenig su piel mit den Handen durcharbeit/und ift darnach nidyt sugebraus
chen. Mercke auch/wanns falt ift/ und man den Taig macht fo decte hn ju
mit¢inem roarmen Tifdytuch 7 Damit ex ein wenig ruben fan/ rann ex ges
: mache ift / Daffelbe fan mar auch im Sommer thun/ allein nicht mit ein ras
- men Tuch / fondern mit einer Scbyiiffel/ oder legeihn eine tweil n ein Mors
fel. _JnIralien madhen die PagtettensBecker ibren Taig allemit Schrveie
- nenSdmals und heiffen Waffer an. :

| 307. Von micrben Taig. ,

; Q‘}Smb DrundsMehl/ und simblich viel feifche Butter/ wenig SNildbran |
P 3. ober 4. Aprdotter frifd) Laffer /Salpy/ arbeitees ol durdh etnane
- Der/ madhe ibnfofeft / al8 du immer fanft.  IBanndu dann wilt ein Pas
fteten auffridyten/ o [af Den Taig etwann 2. Dller Dick/oder etrwags Dicket/
S inber Mitten aber eined Daumens dicke / o Lfk ex fich defto beffer aufftreis

(‘

-3 Dic/ Dann diefelben werden nicht boch aufigefest. 5
; 308, Wiathen Taig su dbergefchladernen Paffecer
N Pandel/ oder Dorren,

" Dutter | fchneid ihn in das Mehl / {thlpgt 4- odex . Aprdotter daran/
fal es lind/ machtibn mit Rindfuppen oder frifchen IBaffer an/ daf man
. ihn wavcen tan / wiirct ibn gefchroind / und walg eingrofjen Fleckauf/ filk
- Davein & hadtl oder Fleifch/ was du wilft 7 thus in ein gute heiffe Dots
“ten-Pfannen 7 und bachs bey einer halben Stund 7 daf fein gefdrbt roers
oen/ Doch muf dudas Fleifch juvor ein wenig roften und groirgen/ want
Die Pafterl oder Wandel halb gebachen / o muft du oben cin Lochel darein

maden, fonft gevfchricen fie. =

: 309. Duccer:Taig, '

Y 2Imb fdnes Mehl/ dacnady du vil machen wilfl/ auff ein groffe Sebyitfe
27 febv oder auff ein Poftecti/ mad) einen Taig bepgleichen fogrof als ein

bt dir bie Paftetten unjerorochen / fibe

. ﬂ%mb Semmel:MNebl fehiitt es auff ein Tifeh/ machejein grub in die |

~ ben.  9Bilf duaber Dorten macyen/ folaf ¢s nur eines halben Daller |

A Un ibt fchones Semmel s MNehl auff-ein Pafteten ein halb ipf'unﬁ |

Plund

ter mebr Butter uriter den Taig nimbt/als im Sommer/ dann im Soms |
wier / voann def Butters gu viel/ fo bricht dev Taig/ fo bald man ihn nur |
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¢ | fundeDuttes/ den Taigmult Dumit guten WBein und FBaffer anmas
chen/ wilft du aber nidht JBein nehten / fo nimb ein: wenig * randtoein

~ unterDag Wafjer/ du muft audy 2. Aprflar / oder 2. Dotter nehmen (iabes

e 2 gange 2nr gar nicht ) auch eines 2Ap grof ‘Dutter Dargu tnelymen 7 falgd -

s nad) Belieben/mach alieg unter einander aby Daf ein guter fefter Taig roere

7 |, be/wiied ihn rool ab/ hernach nimb ein Pfund Duster/ Enott und roafd) ihn

5 " molauf/ Daf e jimblich sach voerde/ talg den Dutrer ju einem hubfcery

¢ | Biat FingerdicE auf / leg ibn in ein frifches LBaffer / bif ex twol feft roird £

: | pimb den oRemelten Taig / und toalg thn auch yu einem folcpen Dlat aufs

s L -bod) bag bas Dlat def Taigs grdfferep-als der Butter/ nimb den Burtee

¢ quf bem IBafier/ triickne ibn wolaby (eg ihyn alfo auff den Taig / und fhlag

¢ ihn drepoder vievfach umb/ und walg ihnauf gueinem langen Blath/wie

1 manibn einmablaber{chidge/fo muf man ihn vag andermabl audh tberfchlaz

s genjalfo muB manibn fo offt iberfcblagen/ bif dasder Butter in dem Taig

- it/ im Sommer viezmabl in IBinter fanfnahl/ du muft gefchroind eplens

; ba e nicht an dem Tifdh oder Walger Flebe/ muft ihn audh nicht vil meblbis

- gen/ jonft gebet ex nicht auffy mady ihnan einem Eablen Orth ( sumerctenf

L ben Butter muft du suvor gevedhtien 7 ehe du den T aig anmadpen wilfi)

. 1walg den Taig auf/ madpe Dorten oder Pafieten darauf/ boch wuft du

| Dben Taig eines groffen Finger Dick legen / fmeid ibn mit heiffen effeen f

beltreich ihn dber fich mit Aprbiar/ unbd gies ihnswiedu roilf/ bad ihn inces

- nerguten Hig foifter fevtig. - ke . i

i . - 310. SchifjelDortensTaig: : :

;RSQB_ ein Pfund frifch Schmale [ vihrs ein gange Stund auff einer

‘. Seiten/darnady tithr ein SchopfLofet voll QBein Darein/und 2. ganey, |

L KeAprundnodh 2, Dotters auch ein £offel voll fiiffen Milcdhram s man muff -

| 5.-&tund vibren/ berndch vibe erft das Mebl davein foDick/ Daf ev fichg

|

. walgenlafty macdy daraug Schiffels Dorten /und bache {chon vdfile
) | 311, DotteriCaig von fiffec thiley. iy kY
[} ﬂf}m& auff ¢in groffe Sciffel ober *Blac ein halbes Pfund Butter #
b * {dhneidihninein {chDnes Mebl/ nimb. einwenig Sall/ und mad ihn
f mit ¢iner fuffen Mifdy aby bif das Mebinap voitd 7 hernach nimb’ den AWals
¢ | ge( dann du davfifE ehe nichtroiircien ) leg ihn toie ¢in Dutter: T aigs bif - .
¢ | bag Mebl mif bem Butter unter einander ift/ oann dev Aalger gleich -
b | taigig / fo fanman ihyn fchon abfchaben / meblbige pen 2Balger riederumb/
} walg thr dinner aufial ein Butters Zaigrleg thwindie: Schiiffel / fiall Das
| vein was du wilft/mad) ein Blatlober Satter dariber / bejtveichd mit Apre
| Tlax/ bachs bey einer Biextelftund/ von Difem Laig fanwman Xdndel/oder
iibergefchlagene Paftetl madpens ' : : i 57 (1
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i 312. Spanifhen: Taig 36 madoen,

9‘z,gctr niche feft/ arbeit ihn ein @tupb ober Idnger/ big et fich vom Tifeh
{8fet/ alger ein Stuct obex 20. fo diinn twie Papier auf/ siehe es noch Ditnes

- mitden-Dindenlege ein-Dlat untenauff den 3Hoden in e DortensPlann/

 befireichs mit. wavmen fhroeinen Schmale 7 weldyes du auff ein Feuer |

serlaffenbaft befreidy ein Stuck 10, oder 12. legefie auff einander/ thue ein
Juli Darein/ beftveicy wieder (o viel/ und lege fie oben auff/ befchneide e8/ fehs

_ g8 in.Ofen und badhs/ am Fafttag beftreichs mit Butter. . o

313« Yiemanden. Oel-Laig madhe 7 auch wie man dem
- Oclden GefhmacFbenehmen foll,

und fchlage von Fifhén-darein/ wag du roilf. :
214. Jucker:Taig.

g’tf;mh ein Bierting flein geftoffnen Suckersthue ihn in Morfel von Allas |
- bafter oder Narmels thuedas Weif: von halben Ay / und ein halben |
£offel ooll fauren Citronetsoder SemonivSaffe/ rihre if rolunter einan:
ver/ bif dev Sucler beginnt dick und feft juwerden/ wann eg nicht il feff |
werben/ fothue ein weng Rofen: Waffer darunter / wann der Jucker fefk |
worden fo fkof; ihrumit eim Stiffel/ big ex jum Taig wird/ dex wol feft ift,
s ach- Dorten oder Pafiettendavon.  Dutantt es aud) von halb SRehlund |

-

Balb Bucker machens auffdie Weif, wie das vorige. ]
o NB. i bife obtgefthribere Taig EanfEdu nach deinem Belicber |

N

S RundsMMehl / arbeit es wol durch mitwarmen Baffer/macheihn b

A muf bas Oel fieden (affen / bif g gang fiill voird / und nicht ehy |
Eradyt/ durdy difes Mttel wixd ihn der Ungefchmack benohmen / man |
fan aud) etliche Rinbea Brod oder Jwiffe hinein toerffen/ vann dag Oel |
bercitift/ fo thue eingutes MRebtauft den Tifch/ ein tenig Sl Ol aucy |
ein'wenig Waffes / arbeicdif alles wobt durch einander/ Daf es feft werde 7 |

Fagn oy DL - SR N

r-ofen] %as o wilfl/ Dod) daf dujedem fein vechre §orm gebeft/ f

~ weldies manim Deuck nidhe exkliven Ban £ (ondern ein jedes. felbfE

duech Sffeers Exercicium etlehnenwicd.  ian Banaud) auf Difers
Caigeny ale Butter: NWiandeln/ Sucker Taitren/ 1c. allerhand Sorceny

Arapffen’ Pandel/2c: machen..  “jchhabe dem geneigeen Lefer 3

sinern Uncesfcherdecliche Auflandifdye Paffercen gefeger.

3155 Y0ic manbas Gerodiess 3uben Paffestens suriche:

S ; - Erftlich (i Gewiirn.
g’t&‘jmb—mw: Theil geffoffen Sntber/ein Theil geftoffen Pleffer mifche eg
unfer einander/ thue geffoflen Ndgel /- geribnen Nufeatnuf / geftoffes
nen Cancel, pon jedwedern 2, Loth ju ein: Dfund Pleffer/ mifche es / und

hebe |

i
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' febees auff in (ederne Sackel.  Eeliche faffen jedroeder Getoiirg por fich fele
b per / und heben 8 auffin (adevne Sacel. €8 fepndaud vil) voelde anftact
alles andern Serief nuv alleinden Pleffer brauchen; obgleich Das Semifche
" | el eblidyer alg Dex Peffer allein. |
B 316, Gefalgen Gewiies. :
1 £ sRE;mb ein Plund Pleffer und Jmber/ sufammen geftoffens/ feded oleidy
4 L * Y oily 3. Pfund Sal das gesvuctnet ift/ mifeh Difes ol unter einandes |
" feb ¢8 anff i ein Osth/ 0a 8 nicht feuchtift / brauche ¢83u dentalten Pas
__Atesten. .
Vﬁ 317, Y0ic manden Pafteccen ein gure Sarh geben foll.
, ﬂﬂmb Apy/ fiblage fie ool Durch einqnder toeif und gelb/ beftveiche ¢8 Das
mit/ toil{t Dues aber nach brauner haben / fo nimb 2. oder 3. Dotter {8
tim B 7 feblage ¢8 tool Durdy einander und brauche g/ wilfi du s abep
- gang bleich baben/ fo nimb eslidye Ayrdotter / mifche Waffer darunter/ und
- feblage es Duxch einander s und braudye ¢s. % der Faften nimbt man
. Sofjran in FWaffes gerweicht gum beftreichen s oder audy DHechrens Rogen
mit Honig vermengt. =
ol 318, Yiemandas SucerAEyf madyen foll.
zbuc in ¢in-rotiffe Schiffel ungefdby ein BiertlsPfund Suclers ber twol
' Elein geffoffenift/ thuedas IBeiffe vom hatben v darju 7 £in £6ffel volf
Rofens23afler/ Dif alles wol durc) einander gefhlagen / bi§ €6 ¢in lauterer
Faum roud,  Bann dues brauchen wilft 4u ben Wharjepanen oder Englis
e PafFetten s fo muft du egiber undiber damit befchmieren/ undin den
Ofen; der nicht gu heififts einfchieben/ twie hernach ferner foll gedache werdedony
;o 319, General Derichevon dev Dadjerey. )
%ﬂnn man ur ein werig Dadyerep macht ift nidyt sonndthen/ daf man,
= cingangen groffen Ofen darurmb Haigen muf 7 fondern uLL \
inder Nitten/ fo viel du vermeinft/Daf ¢8 genug fepn wird.  MNaitat audy e
fonft an vornehmenHdfen undHauferntheineOefen/diegar bequem mitKolhs
len e gar flein wenig Holf fonnen gehaibt weeden. Die Koche braudhen
fonftaudh vil Dorten-Pfannen/ in weldye man audy bie delicate Pafterten
und Dorten tan aar bequem bachen/ wannman den Ofen nicht baigenroill, .

320, 2uff Seanpdfifchy wieman ein Hamimen Oder Schuns
o S ias cPens cinfchlagen (ol :

z.bue ihn in ein fiifch IBaffer 7 laf ibn gimblich lang bavinn ligen/ nach
> Demer grof oder flein ift. = Syftex simblich.grofi und rool gevaudpert/toie
bie ABeftphalifcye/ fo muffen fie nicht weniger dann 24, Stunden im ABafz
fer ligen 7 du Tanjt.es bald fehen odevfotien / woann ¢r wol gerodffert it/
{chneide
o p!

S e LY | S




fchneidenur in dex SNitten tieff hinein / und fchneide ein tlein Stact beraufi/

1
Boft e8/ 0bs gut ift/ iff eé genug gewiffert / fo richte e8 juwie foiget.  Srff |
bich befchneide Das Untevtheil der Hammen/ damit das froarke 5 ieifch 1oe 1

1

!

fomm/ giehe die obere Haut herunter / und hau ein Stuct von dew grofjent
Knochen am Ende hintveg, ~ Mach eingroben Taig / walge das Unterthelll -
auby e8 muf aber twol yoep Daum dick bleiben/ lege auffden Hoden breif
©dnitten Spedt.  Dife Spectfchnitten mifien fo breit gelegt toerden 7 dal
Dev gante Hammen darauff ruben tan/ lege auff die Spectfchnitten ein guft
Hand voll gehackten granen Peterfil £ griirs den Schunclers wmit fif Sol
it} wie obengedadt/ lege ihn darnady auff den Pererfil und Spect / b
frecke den Hammen oben mit gangen Nageleinund Simaier 5 oben auff bl
sDammen lege wiederumb ein Hand voll gehackten Peterfil/avich Speckichii
gen/ 6, oder 7, Lotberbldtter / darnach ein halb Pfuud fuifchen Buttes auff
bie Spectfchnitten und Lorberbldtter, IMache darndcy den Oeckl/ befteel
she ihn mit 2Waffer; dects davabers und madye 8 wol feft su/ fchiebe es gleid)
Am Ofen/ toelchet fo heif fepn mu/ alg wann ‘man Brod bacgenwill. i
die Hamme grog / fomup fie drey gute Stund bachen; die Pafterten i
. oud) wol mit Aper beftriehen fepny Damit fie ein angenehme Farb befombl)
- Zann die Paftetten ungefebr ein halbe Stimd wn Ofen geroefens fomadl
<in paarsEutfe£ocher pben im Deckel) bamit fie nidht entywoen fpringt. Tani -~
Die Pafetten ju oiel Farb gewinnet / oder fehivark wird; fo bedecte fie mif
eingenest *Papier, und laf das OfenLoch vin wenig offen.. Wird fie b
audh alljubleich/ und befombt Eeine rechte Farb/ fo ift ¢8 ein Jeichen Daf.
Der Ofennid)t beif denug/ mach Dann entrorder eingut Kobifeuer / oder i
A Ftammen im Ofens Loch/ biff fie gute Farb geroinniet | nimb algdany Dit |
lummen toeg/ und fege den Ofcirfeft u 7 indwann fie gebachen ift / o nih |
g O\ Jieau dem Ofen/ und (of fie falt woeren, — Wann fie Lalt ¥/ fommbein
‘ ﬁ’_ woesteZawcund fopff die Lufit-E0cher ju/ damet ber befte Sefchmask nicht
" herauf gehet. |

321, Hanimen auff eint andeve Her, ‘ :
g"tf‘s'mb ein-Dammen/ weichihn'in LBaffer/ wann ek genug genveicht ) fo
nimbibn auf dem ABaffer/ und Befdneide ihn faubery Han die €nd def
- Koodyens weg/ jiehe ibr die Hait ab/ und fo e allyis feift it/ fo fchnewe efs
~ was vom Spect weg. . Wann derScdunchen alfo beveitet / fo fess ihn sum
Seuer mit Waffer / und etliche Lorberblatter / -auch grine vol{chmectende
Krauter/ lafi ibn baib gar fieden / nitb in vom. Feur hintveg / lege thn auff
€in Bret/ (af ibn auftrucEnen und: Ll werdens nimb dlie Knochen herauf /
wannmanibnin ein auffgefeste Paftettenwill einmachen/ fo muf man alfe
Knochen heraufnehmen.  Ses ein Pajtetten aufoon voeiffen ‘Ea:;?__! Dee
Aimblich hoch und dickvon Taigift/ beleg Oen Boden iber mit Spe I@tr:lt; '
(- : 5 N
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- tens’Plannen,

fen lege ein Hand voll grobgehactten granen Peterfil darauff/ grotrs dewr”
Schuncien it fup Serwirg/ lege Den Hamumen in Die ‘Pajieten aufi den
Petrrfil und Speck/ beftect thn mit gangen Ndgel und Caneel , thue tin
paar Lorberbldtcer davein / unb grine Krduter darauff/ ein halb Pjund
©dweinen: Shmals/ ein halb Dfund DchfenMarcy/ ein halb Pfund

i frifden Dutter /oben auff den Dutter thikeein gut Theil geftoffen Prefer

und Jimmet / aud breite Speckichnitten mit Lorberbldster, Deckedie Pas
flecten o mut einem Decel Dercines Daumens buckift/ madhe es wol feft ju /
befiveich es it Ayr/ mache ein biene Sron von Taig daraufl/ fes Die Pas

wi—ftesten auff ein Bogen Vapier.  Diefe Pafierten muf 24. Stunden badyen/

uad mufi dey Ofen niche gar {o heip fepn 7 als rann man grob Drod darein
bachen wolte. IBanu die Paftesten 5 oder 6. Stunden in Dfen geefen /
fo piehe fie bevaugs thue fie auff ein Ofenbret/ fdneid den Deckelein menig
auft / fcbaue ju/ ob die Paftetten voll Suppen iff/ oder nicht/ dann wann die
Guppen eingefotten ift/ {o mufi du fie wider anfilien mit guser B leifchiups
pen ie niche gefalen/hagt ou ein wenig Safjt vom SchepfenSchlegl aufs
gepreft Dargu fo ift es Deffo beffer/ DecEe fie wider ju/ und jchich fie in Ofeny
unb fchau widerin v« Stunden dargu/ ob {ie gnug Suppen hat/ und lag fie
folgendé murb bachen. Drep oder vier Stund ehe die Paftetten gar ift/
fanft dbu darein thun gugerichte Schwammen /Magen und Leber von Huner/
welches alles juvor mug gequells fepn, Undwan der Dfen wegen dev Ldns
ae bef Bachens wurde Lafttoerden / fo fhitte gluende Kohlen aufi der einen
Seiten i Ofen / damit die Hig alleweil untexhalten wird/ und Die Paftets
ten im fidten Sieden verbleibt. : i
322, Liodh anffein andere ciff
mﬁlcbc fie toie Die vorhergehenden / aufgenohmen/ Dap du nebens die ane
dere Sachen davein thuft / ein Biertelpfund gefcheite Jivbernifl / ein
balb BVicrtelpfund Eleine L3einbeerl /7 ein Bievtelpfund gefhekte-Tifiakeny

~tin balbe eingemadite Sitron Elein gefchnitten/ anderthalb Wiertelpjund ges

fiofien Bucker/ im ubrigen madhe s wie mit den vovhesgehenden, Jroey
Stunb abey ehe fie gar ifi/ fo mache ein Suppen davgu mit ein/ Jucker/
geftoffen Bimmet / unb ein venig Weins Sfjig/ it man fie it auff eine
mant Z (o lag fie wider anffiodrmen. et
: _ 323. Genuefee Uiard)yPaffect 3u machen, s
S‘Rﬂldy einen Taig vom Bugrer, MedlyAnr und Jucker / walg den Taig
* quf / und festeine Paftect auff/ fchnetd fusfch rindernes INard viers
ﬂ‘.flgj audy eingemacpeen Sardi vieveckig / thue3ucter und Sunmet daruns
tev/ falls in Die Paftetl/machs oben jit/ und bahs im Shmalg] oder Dore

»
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| i 324. datinel in W¥arch Paffeccen. : |
| 6323_&11 faiffes Hanel in einer Rindfuppen / voanng gefotten s drucs
— ywifdhen 2. Daller auf/ Daf e8 fein breit ird/ nimm etn SNarch / und
ein fifchen Eemoni/ febeleibn/ nimb dag IBeiffe vdllig darvon/ nur daf bag |
Safftige bleibe/ hacks fambt dem. MMarch / hernach mach ein-Paftettensfidh
Dag Giehact'te daveiny leg bas Hlinel daraufs getoris nach Belieben 7 mad|
Die Paftetren gue/ roann e8 gebachen/giefi ein gute Heane und Fleifch Sups |
pen daran/ fo ift es fertig.
= et 325. Cardinalss Pafteren. i
qR’:‘;mB eineTleine Dorten - Pfann 7 nimb Butters Taig / treibe e8 dina™
auf/ wie ein Thaler dict/ lege es in die DortenPfannen/ fifl egan it |
Kdlbern Fleifch oder Sefligel / Dag voby / oder gequelltift/ thue eben fo viel
OdfensMarc) darein / falk es mit gefalsen Serviirs: Du tanft darunter|
nehmen Sirberndffel/fleine Weinbeerlund hart gefottene Aprdotter. Iann |
~ DiePafieten gefirllt ift /o becke fie yu mit Butter:Taig / wilft du fie g has
- ben/ fo gieBroann fie halb gebachen/ein fiiffe Suppen darein. ;
: 326. EinEnglifche Pafferen 3umachen. i
ﬂ%mb einen jungen Haafen pus ibn fauber/ fneive den Kopffund die|
Fiiffe weg/ {chlage die Rippen twol nider / unbd fpicte ihn ol mit Speck,
Wann der Haafe nun alfo bereitet /7 {o treibe ein Stuct Taig auff/ lege ef
auff cin Bogen:Papier 7 nimb ein gute Hand voll OchfensMarch /7 oder
OchfensFeiften Elein gehacke/ (trdh es auff den Saig der aufigetribenift / o
lang und brait alg der Haafift/ groirse es mt gefalisen Serviivs / lege den |
. Daafen davauff/ grofirg ihn ab mit gefalsen Clerviirs / lege oben auff dert.
— 1 Daafen wieder DchfensNarch / Leine Weinbeerl / iebernaffel conficiree |
Citvonenfchallen Flein gefchnittens Schrwammeny gefchelte Piftagen, KA
S ﬁcrbrﬁﬁl [ Haanentam die gequelt fepn / bavte Aprdotter und Capern, Dif
. ulleé duvcheinander gemengt/ auffden Haafent gelegt/ fivdl ein gute Hand | -
voll March dariiber / fchneide auch etliche breite Speckfchnitten daraber/ |
und bann ein halb Pfund frifchen Butter/ oben auff ben Vutter jein gute
Handvoll geftoffen Sucker. Bann die Paftetten gefillt und sugericht iff/fo
DecPe fie gue 7 beftreich fie mit Anr/ fchieb fie in Ofen/ lag bachen, LBany
-~ fieeinhalbe Stundim Ofen gewefen/ {o mach cin Lodh in die Mitten e
Oeckeld / Damit fienicht entgioen gehet / in 2. Stunbden ift fie gebachen. S _
habe audh wol gefehen in Engelland / bag etliche ein roenig Mufcatnug mif |
Rofens2Waffer darein gethan haben. Lann die Pafteten gar ift/ o giehe fie
auf dem Ofen/ und fivefd) mit ein Meffer ein roenig Margepanent / von Jus
cEer/2Apriveifi / und RofensTWaffer daviber.  Wann du e8 alfo diinn bes
fivichen/fo feg die Pafteten wider imOfen/ ungefehr cin balbe %icrtel{tbut:: :’t
- bamit |

-
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Samit Dad GoF toeif bieibt) und nicht braun wird / toann dag Ef teuchen-/
o tiche Die Pafteten herauf/ gib fie im 2Augenblict auff bem Tifch.
: 327, Drabandifthe Paftecen,
g}&}mb pon alevley Geflagel den Halé/ die Fhagel/ den onagen/ bie Leber/
Vbas Cingereid vom Spdnfau ober Ldmbel/ roafdye alles aufi 3, oDer 4.
SWBafler /7 und gerfhneidees. Thue alles sufammen in ein exDenes Sefciry/
gwiivtie 8/ hack Peterfil mit Spect / unb thue davein / audy Seprwammen /
griine Teinbeerl Cardi/Spargel and Astifchocen Hlein gefchnitten. Treib
¢in PaftereiTuff von mirben Taig/ fille e8 mit Dem SBrbefagten/ fchneide

- pben davauffetliche Spectfchnitten/ simblich viel frifchen Dutter.  DOecke

die Paftecen jue/ beftverc fie mit pr/ bind fie mit Papier/ mad) ein Loch in
Der Micten Def Dectels / {chieb fie im Ofen/ wann fie gar ift/ fo fult durh ein

- Lradyterfein weiffe Dotterfuppen darein/ fes fie widex ¢in halb Bievtlftund

in Ofen. :
; ! 328, Rleine Spanifche Pafferen.
SGRM eitt miicben Taig mit :Dutter/ Mebl und Aprootter/madh teine biis

ne Paftetl darauf. Hacte ein Kapaunen s druft / ein Wiertlpfund
fchtoeinen Fleifdy / Daf frifch it/ ein Biertlpfund Eaftrauncus/ gey Sals
berbrifl/ Spect/ Mavc) / Dicvenfeift / jedes ein WBiertelpfund / ¢in_wenig
Bwiffel/zimlich viel Sdyroammen/ Sal/und fif Sewiivh/fo viel alé dich ges
dunct/hacke alles durch einander/ thue e in Die Eleine Pateth; decke fie yue
mit Spanifhen Bldtters<Taig/ mit Schrocinen Schmali gemacht / fchies
be fie in Dem Ofen und bachs. -

329. Pringeffe Paffeccets.

a%mb Sucters Taig/ mach Leine Pafteten in Fleine blechene Model/ -

2 ¥ quff Das dlinneft alg,du fanft / thue ein gebrattene Kapaunbruf das
fein/ diegehackeift mit OchfemMarcy/ groins es mit gefalben Sewirk/ du

~ fanft darunter mengen Schwammen im Dutter gefocht/ und anbere guie-

Sachen.  IBann fie gefiilt / fo decke fie mit felben Taig / in ein Biews
telftund fepnd {ie gebachen. .
330. Jralianifche Tauben Paftetert.

' 6393} RalbersFleifch/ hacke es mit Speck oder Nievenfeilt/ madhe gin

R aig it SchroeinenSchmals und warmen Wafjer/tveid ein Pafteten
auff/ firab gehackt ieifch auff den ‘Boden nimb gequellten Andivi Gallat/
ober Eicorien/ oder Cardi/ lege e8 gank darein/ den Cordi aber muftdu gers
fchneiben/ nimb fleine Vdgel Diein Dutter gerbit /lege fie auch davein/firdh
wieder gehackt Fleifch daviber / lege dann Die Taben ool gerotiekt darnber
mit Calarabi ber wohl gequellt /beftrdly es roieder mit gehackt Fleifch / du
Fanft auch Belles Dargu nebmen / mache ein Dectel daviiber vou geblatterten
Lotg mit [hroginen Schmala/ wie obenf. 60,n. 312,501 Taigmachen gis
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melt/ chiebe {ie in Dfen/ laf e8 bachen/ gieh ein gute Fleifch » Briih dae

viaber/ gibg warm,
331. Alla Potrida Paffeten. ;
An fan ein Alla potrida Pafteten machen fo grof/ dafman fonften !
feinewarme Speifen mehr bedarffauffein Bancket/ man mufi allers
lep @ebrattm;ﬁ gar bratten / und wag gefotten feyn muf/ gar fieden / auff ¢
Den Boden leget man viel gehackt RKalbfleifeh mit ! Ochfens Marc / nimb
Kdlberbrifl 7 Kibeeuterl ; Nieven, Sdhaafiungen / Schnecien/ Krebs /
Maurachen 7 Schdammen / Eeine Bdgerl/ Auftrien/ Artifchocken / und_
Qar_toﬂenfmieaucb Cardi, Cauli fiori, Calarabi, Difalles iedes abfons
Derlidh gugericht/ und febes befonder in die gebrattene Seficgel gefillt obne -
DieRdrihe davon. Lege auch etliche Stuck gar gefottene Serveladi Wirft |
Darein/ lege diff alles wag gebratten und gefotten ift buvcheinander in die |
Pafteten / oben darauff lege ein paar Hand voll grin gepackten Peterfil /
mit gebackt Kalberfleifch und Marh / ftedh lind Setodieg im Einlegen dee

Oefitigel Davauff/ decke die Pafteten gu/ fehied fie in Ofen la fie 3. Stund |

badhens: Gief ein fiedenpe Kapaunenbrile darein/mann fie ein halbe Stund
im Ofen gerefen/ wann mgn fie toill anridhten/ fo nimbt man das Sefirlite
aug den Sefliigel/ und gibt 3/ two e3 bingehdtet. Den Taig muft du pon |
totiffen MNehy mit heif Waffer und Butter feft anmaden;/fef ihn Pigurroeif

auff/ wiefie e8 in Sngelland machen/ ober nach deinem eignen Gefallen wie. .
Dutwilft/ lege dag obbefchriebene ordentlich Darein/ jwifchen jede Lage/lege
sDaanensNieven und Kdm / bie gar gequellt feyn 7 auch gebackt Fleifch und g
Mardy, Den PaftetensDeckel mach von miirben Taig/ die Pafteten muf
fogroffepn/ bag fie gleich durd) dag OfenLoch Ean hinein gehen) und baf |
fie auff einem Kupfern Dlech gemacht ird / befiseich fle mit Apr. Mache |

in Dutterfuppen daryu mit Pleffer und Mufeatblaby laf fie aufificoensgicf |
3

ie alfo fiedend in Die Pafteten. Jumgebratten Seflitgel / roelches Darin ift/
n-man abfonderliche Suppen madhen / und in filbern Tagen dabey auff

Den Tifch feen / bamit e dey Borfchneider dariber gieffen tan. Bann |

man die Schnecen will in Die Paftetten suvicytensfo nimb und fiede fie mit

. Den Schalen/ wann fie wolund lang gefotten / fo nimb fie auff den Schalens

reibe fie ool mit Salg etlichmab! nimb die Schroeiffe davon / das andere

brauch su den Pateten s die Schrociffe feynd auch niche suverwerffen/ dans |
in. Welfchland ifit man alles, |

32. L10ch ein anbdere.

_ : |
- SRUn foll nebmen efliche Cronabet,Bdgel / auch Heine Bigeleiny guten |
R 2 Bratwir(t/ alles faft halb bratten/ l,_

apaunund 2. Tauben/ aud
'igen Sapaun und Sauben foll man gerfchneiden / auch die Bratroiirfl/auch

oll man nehmen. s, Kalberne Bigerl/manmug die Agres obchBcinbebrer( :
: ; - roper
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" gober im Butter rofien/ und {o vil bratten / bif fein gelbtoerben 7 und fone
'~ fien qudh wag man gern darein toill thun 3 barnach foll man nefytien ein gus
- tesfeiftes Tiernbrdt(/ und bas Bt famfvt bewm feiften Nieren fan diinn und
| Plein fcbneiden/ und ein Hand voll geribene Semmel im Sdymalk voften 7
. Dafifein gelb 1ird 7 und barunter mifcyen geffoffenen Pheffes / parnach folk

\ ~man etliche Semmelfchnitten in jextlopfiten Ayt umbfehren / und ing

Sdymalk bachen / hernach ein toenig in ein Sleifchfuppen fioffen /und aus

Boden der Paitetten legen | diemup voneinem vocfen Taig auffgefest twers

| Den/bavnady *Dutter darauff/ und bif obbemelte Kalbernebrdel, und Hes

" gefchnittene Seronizdarnadh die obbemeldten gebrattenett Stuck feinunters

. tinander darein legeny/ etliche gebrattene fauber gefchelte Keften dargroifchen 7
darnach mieder ein feg Dutter | Kalbernesbrdtl und Lemoni/ und alfo for€
an/ bif bie Pafteten voll ift / barnadh foll man oben barauff Lemoni:Schnie
el legen / und wieder Schnitten und Butter darauff/ und su madhen/ und
alfo bachen/ roanng ein weil gebachen ift/ ein gute Jleifhfuppen ourch cin

|+ rdchterd davein gieflery und folgends bachen,

333, Ralberne Vgerl su obigger Pafferen 51 macher. -
QRE}mbcin Sdhnigel Ralb%eifcbf halb Finger dick gefchnitten/ und e

Finger fang / dife ool langledht getlopfft / mach ein Cingerihrtes von
RAyrn und Butter/ thue Serotirg und allerhand Kredutl daran/ freics
auff die Schnifiel Mefer Rucken dick/ widels dber einander/ toie ¢t
Bt ftecks an hdlgerne Spifl/ brats auff den Ro i fein {chon.

: 334. Ocflerreichifche Tauben Paftecen. ;
gtfcmb % auben puse fie faubet 7 treid ein Pafteten auff von toeiffen Taigh .
* ¥ nimb ein Hand voll gehackt Ochlenssitarch/ ftrdh es auff den Doder
in Die Paftetten/ lege dieTauben darauff/ grodirk fie ol 7 nimb Kihes
euter! [ Kaiberbrifl | Knddel von Kalbflerfchs HaanenAtieven Spanifdhe
Nepffel / Anfirien/ Eardis CauliFiovi/ alles gequellt/gu den % aubenin dfe -
SPafteten gelegt / firdh ein gute Hand voll DcfensMarch bariber und §imbe
lid) viet Butter / Decte es pu/ fchiede ¢s in Ofen/ laf ¢d bachen/ mache ein
Butter«Suppen dariber mit viel MNufcatblabe.

: 335. RleinePafbeel. _ -

sRi}mb brdtiges Kalbfleifch / ober auch pomKalbern Tiernbraten/hace
¥ e8 mit fambt Dem Niern und Faifts das darvan ift/ fes Eleine Paftetl auff
tie ein Thaler grofi/ fill Das aehactte Bleifch Davein / decte fie it/ fesefiein
Ofen/und bache fie  nimb Fleifchbrithe / gieh ¢ dber ein braunen Rindern
braten/der am Spief bratten 7 und nidt aefalten ift / nimb e auf Dev Hrate
pfannen thue frifchen Butter und Servilrh darein | Druck ein toenig Citros
nen « Safft darein | 1aB ¢8 fieden / und giefies indiePaftetl,  Ober nimb
Kalbfleifch quell es/ hacke es Llein mit Mavd) odes Nieenfeift 7 thue Leine
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- {droarge Weinbeer] davein/auch Jurbernifl / Jucker / Caneel und S§mbery -

feny darnad) einpaigen / mit Sals/ Cronabethen und Kimm /und ein gus

thue eg in die fleine g)aﬂetenf lege oben Darauff SButter /in ein jede wie ein|
Lelfche Nuf grop/ fchiebe 8 it Ofen / laf ¢ bachen 7 gie§ in ein jede ein
Soffetooll Fleifchbribe.
336. Kingute LungenDeaten Pafictensumachen.
-1542?%&1 foll einfchonenLungens,Braten fauber aufddern und mit beviFleifchy,
barten mit dem breiten Ovth twol jerlopffen/und mit einemIMegfer fupf |

ten €(jig Daviiber gieffen/ Dag ex ol davin ligen fan / nias mbd ibn bifroeis |

len umbtehren/ undaifo 2. Tag / oder im Sommes nur itbes Nacht fteber -

laffén/ und-paigen ; Darnach an einem Spich bratten / unbd pon dem Effig
Darin er gepaist nehmen / und ein jimblicdy Stuck DButter barin jergehen |
laffen/den Braten damit ju etlichmablen begiefen ; wann ex halb gebratten |
ift/ follmanibn absieben/ und weil er beif ift/ mohl-abgrotirsen mit Pieffers |
~ymber 2 und ein wenig Ndgelftup ouff bepden Seiten ) und wann man Jeit
bat/ ein halben Tag gugedectt ligen laffers darnad ol man nebmen; nad f
Dem et Braten grof ift / etiich Sroiffelhdpet/ ein fauren Apfel fo viel deh 1
Swiffele it / ein gefduerten Lemoni/ uad ein gutes Stuct Spect / dif alles .;

$ool Durch eingabder gehackt ; darnady folle man vomNRocens T aig ein Pafiets |
sen auffesen /fein langlecht Dag Der Biatten darin ligen fan/und bas See
‘Badtean Braten legeneines Fingersd dick / barnach den Braten darein / und

wieder Sehacttes fo dick davauff / und viel brait gefhnitiene Lemonis |

- dhalen / von gefduerten Lemoni davaufflegen / barnadd gu madyen/ und |
30 einem Badh Ofen langfam bachen /und wanng fdhier baib gebachen fol
man oben mit einer Spindel ein Loch davein machen / und durd) ein Trachs

sevl Das nachfolgende Pfefferl darein gieffen /und foigends badyen iaffen/das

Soch foll man oben mit einem Taig4u machen/ eg gebet fonfien der effe |
- Gefthmady herauf/ und fiealfo auff den ifd) geben; e8 it ein Edfiiiche Pas |

by B S N i i S R Y

fieten,  ABill mans fiie Patienten machen / fo nimb ap ftate def Specks) |

Butter und Aepffel fitr den Jrwiffel/in alle Paftetren /ift auch gar gut dag*
Krdutlein Hergenfreud / fo_ man Pieferbrautl nennt 3 man fans auch von
einem Wildprat - Draten alfo machen /7 aber dasg mug man fpicken.

- 337, Das Plefferl su difer Pafleccen/ oder auch andern Sachers.

'35?'21:1 foll ein Zwiffelhap!l nebmen / und ein fauren Apfel garElein has |
cEen/und ein geribenes rocken SBrod nehmen/ unbd das alles in wenig- |

Schmalk ein wenig voften / darnach Das Schmals aufdructen ) und esin |

Daferl thuns dargw ein Blut pon Hinern oder SpanfarcEl 7 ober bon wem
mans haben fan / darein Effig o vil/ Daf jimblich faver wird/ unbd fieden

|
i

L

laffen/darnadh durdyfchlagen/ uder) Jimnietund Nagelfiup bavan thun/ |
nur fo-piel Suctes / dap dannoch die Sdure wopl farfhlidat; ift es ju inct; f
- : 0 |

For




och . 2Uch, )

/1 fotanman Aeinund Baffer nadh gieffenjober ein Sleifthfuppen/ hat man
1l Bein Biug o nehme man LWeipel Salfen/ ober dirre Leixel :
) ; 338, Ein gures SleifchPaftest.
| QA foll ein miicbes Stalbernies s cer HennensDrdt nehmen / aber nidyt
1 pil/ Edlberne oDer vinberne Feiften/ und folches auff bas tleineft/ fo
¢, 2mdglich ift/ busch einanber hacten und falgen / Davnach ein Semmel tn-eis
3 obere Mleh ode Fleifchfuppen geroeicht/ toieDer ool auforucken /und jroep
prooteer davgw thun / und afles wol in ein SNdefer serfioffen s fo toirds el
i Taig/Darpeiltan man tebr/ odernur ein Paftettl aufifesen; und am Hos
-~ bendamans daran(f fest/ ¢in talbernes e legen/ ober ein Taigbldtl/ dave
nach folle man Sapauns oder SHinevsLeber/diein vil WBdffern 7 daf fie fhow
toeifi terden/ aufigerodfiect fepn/ foldhe in ein heiffes Schmale werfen / unix

H
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: frracks tider hevauf thun / und ein wenig falken / unb pfeffern / und grines
;
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Srdutl davan fhneiden / und ¢in gefduerten Cemoni hacken / vil Dutter A
Boden fegen/ den gebackten Lemont barauff/ und die Leberl davein fallen #
oben darauffroider SButter/ unbd breit gefcnittene Semon s Sdhuiel legen t
sumachen/ und bachen ; fie Davffen {ingerbachenjals Die Krebspaftetl 7 dDann
| fie fepnd roch/ roanh mang geben will | mug man ein toenig/ aber nicht vif
| Sleiffuppen davan gieffen.  Von Sifchen tan mans gleid) alfo machen/
man mug aber das BDrdt von einem graffen Hechten oder Huchen nehmen s
Daf man die Srdten leicht herauf fchreiden San / und Heden s £eber obew
ﬁgrpﬁcmaungen davein fillen/ und, anfratt der Fleifch{uppery Ashesfuppen
fehnien.

| : ; 3139. £T0ch ein andete. - 3

| g»‘rzi'smb ety brdtiges Raibfieifch/ uad dders wol auf/ niwmb audh vil Feis .
| # Vfken Dargu/ hacEsgar fletn / {dhlag 3. oder 4. Aprdotter daran/eintee
| hig Mifcyram/ Weindeerll/ Mufeatblibe und Pfeffer ¢ cihrs alles gufante
~ men durch einander ab/ fefs es darnady auff ju einem Paffettl! leg von ejnem -

| Ralb das NelamBoden / inwendig leg Ldmbernes Sleifch 7 oder Diinek
bareiny leg aud Lemoni/DPfeffe./ Deterfil und Mufcatblibe bavein/ mady$

su/ beffreichs mit Aprbotter | und bachs ; und toann du ¢ wilft antichtens
mady obenag Der Hll ein Ldchlein | gieh burch ein Tradpterl ein Fleifchfups

pen it Fasteer davein/ aber nur gleich / wann mans anvicyterrroil 7 {onfien
teeweiche fie fichs . :

340, tEinUngacifch fibevgefchlagenes Paftectl.

PR3 ein fchdnes eifies Muehls dag nice nadylaft / fondern’ fein +3{cD

ift / und nimb ein_fiffen Mildyram / fhneid etn guten frifchen Duttes—
barunter/ Doch af Deff Butter wehy fege als dep Mildyrams [af cin toenig
jergehen bey einem Glitl ) doch fein BRI / daf Dev Butter fein fbmalgis
Wird/ und tanns alfo unter einander gergangen if/ fo fdhlag: Aprdottes )
runfes
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runger 8. oDer 10. vahrs unter einander ab; und gief allegin das Nebl/und !,
mach den Taig ab/ dod) dufi man nicht yu lang daran fndtet; walg ein *Siat
aup [o groB als Die Paitetten jepn muf/ aber micht ju Dinn/ eines augen
goergen $ingers Dick muf Dev Laig frpn/ und full darnach ein gehackres
Sleifch davein; oder ein Lambernes Biegl das fetn uberorennt / und mit Sfig
befprengt ifi/ fchlag Den Taig daraber/ und bachs fein €l / wanns hatb ges !
bachen ijt/ mit Aprdotcer beftreichen. : : !
e 341. UlandelPaftertl sumachen. 1
ﬂﬁmb Mandel / {dyele fie/ tiofn ewnem SNOx(er gar Eleinmyieh cin £0ffel |
voll f:1fch AWafler daran/ man muf ftoffen / dag fie nicht Ohlig werden /1,
fchlag audh gwep Apr Daran/ juckers gar fool/ rihes durch einanoer / dag
#imblich dick ird / darnach fes auff yu eiem Pagtettl in Raiffs full daveins |
was du wilff/ mad) vonvifem Laig ein Dl daviiber / fefs w cin Ofen oder | - ‘
Pfann / la Eabl badhen/ und wanng jimblich bachen/ mimbs herauf; und |
‘mach ein €p/ beffreichs aber und dber / wann du vermeinft/ dap es nicht
{chdn genug fey Tanft du e nod) einmab! Aberfireichen / und alfo gar bachen,
- 342 & gures auffiiefences Paffectl mit demyveiffen Sippel. |
m*)in foll ein gutes Lrunel 7 odex ¥amberessitlerfcd ju Elemen Stucklein has |

cent und abfieden, Darnad) fhon augroafdden / und von wetfjen Taig |
ein Paftettl aufffesen/ darnach dag Fleifch darein legen / mit pil Buttes dary |
swifhen/ audh gumblich Preffer £ und ubergejottene Peserfit-Lirgel / und |
alfo sumadyen und bachen, darnad) folle man nebmen ein gute Slei{diuppen] |
und i Derfelben gervabren drep Aprdotter alfo reber/ und durchfephen
. barnach veaan dag ‘Paftetel {dix gebachen ift / joll man bas Sippel darein
_ “giefjen; undan Die ftat¢ laffen bachen / man foll aug ein granes Krdutlein
darein legen/ Majoran/ oder Hersenfreud. ;
343« Blanegebactee OelPaffectl, E
.-m?ld;c ein Taig an mit Oel/ mache Bleine Pajtetclin SNodel ober auffges
et wie ed Div gefallt, thue gebackte Fifc/ es fep gleich mwag vorFifd |
. ¢8 will/ darein/ gief gutes :DaumeOel darein/ decPe fie ju/ fchieo fie inofen/
4 tag fic gar bachen. ‘ : |
it 344 Danifche ScockfifchPafferren. |
;n&‘jmb ein. Stodfjch der {chon toeif getwdifert / fege thn sum Ferter mit
: affer/ lag ibn gar langfam fieden / bif ex roeich wird / jalg ihn nidyt/
biti Du ihn anrichteft/ Dann von hare fieden und frih falgen 7 roird er gdch roie
eirr Leder = Yoimbeinmirben Taig / fek ein Paftetten auf jrep Querfinges
- __bodys thue den-geforten und geflaubten Stoctifdy darein / Dergif Dep fris
" {den Butters met/ nimb imbiich vil gequellten Calarabi / befirah 1hn
mit Dehi / 1dfF ibn im Scymali oder Dutter/ thuerhn ju dem Stockifchy

mOe Paftetten; oecke ihn gu miceinem aufgelchuitten Deckel / fchieb ;Jlﬂrl n}
il en/ |
A : ;
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feffer 7 SMufcatblibe/ Salks baf der Stockfifd) Davon genug hat/ feie ¢8
aufis Feuer / vabhre es alleweil umb /2 Damit die Brithe ein twenig turg wird /
gief ¢8 6iber Den Stockfifcy und taf es nodyeinweil im Ofen ffehen.  Oder
_mache ein Brithe dariber von frifchen Butters und viet Iildhram / Mt gris

-~ “nen gebactzen Peterfil und Schnitlach # sufarmmen fieben taffen/ allerveil umbs

geithrt / und in Die Paiietten goffen.Du fanft ju DemStoddfifeh thun gefots
tene AvtifchoTen/Tartofelens oder Evd-Aepfielns haft duvon benallen nichts/
fo nimb weiffe Ruben 7 tofte fie im Sdymals / Die fein toirflich gefdpnittens
thue fie varein/ im Sommer thue gebadene Krebs und Anrdotter darein,

345. 2ufigefenre Pafeslobne Taig.

i Q‘:ﬁﬁlid} nimb ein Kdlbern Schlegl/ fhneiddie Haut und das '@é&b'er als

les hinweg/haets Elein/ raick umb 1, Kreuser Semmel im Waffer/Drucks
. gushacks unter dasg Fleifch / roie audyOchfen-Nard) oder Faiften / nach dem

piel Fleifch ift/ grinen Petexfil bavuntes / fchlag 6. Ayt Daran/ falund ges

wirge es nad) Delieben/mach ein Taig wie ju Knddeln gans Hein/nimb ein
blechenien Naiff/ feaibn auff ein Dlech oder jitbern Ddller / aufmwendig vers
mach Den DRaiff mir einem groben Taig Fingev dick / unter fich/ dag der Raiff
nicht weicten fan / thue dag gehactte Fleifch Darein / treibs auff twie ein
onffacfert Pafietel/a denNRaiff gleid) ifE/ Hevnach full Davein Heine Hiinels
Bral) Caterl/ Schwammel) Krebfel/Spargel/ was du wilft /) fo aber vovs
hero iberbrenat / hevnad) madh von dem obigen gehacdten Fleifch s Taig ein

Blat darabey/ bachs im Ofen oder Dortenpfant/ wanns gebachen / mach einw .

Dotterfuppen mit SemoninSafit gefauert fills daveiny thue den NRaiff fambe
ben Taig 1org/ und gibs ayff die Taffel _
e © 346. Oeftecreichifte Hedhren Pafteren.

Rf‘jmb svoen mittelmaffige Hechren/ quell deri einen abin Waffer/ wann -

er autigenohmenift / lag ibw cin weil ligenin der Briihe/ daviner gefots
fenbat/Bimb the und giehe thm die Haut ab/ lege ihnauff ein Dret 7 daf ex
Talt wird / wann duaber nicht wilft haben/ Dag der Hecht oll gequellt feyn /
fo braud) ihn {o robe/ nimb den audern vohen Pechten / {hippe ihn / odex
fiehe ibm die Hidus ab / fhneide Das Fieifch von Den Sraten/ hacke e8 Flein
mit granen Peterfil/ fiifchen Butter/ ¢in wenig Semmelim Mildhram ges
weicke/ thueetliche frifche Aprdoteer Darunter/ falg vAD gewirk e8 / und
mache Kndbelvavanfi.  Sex ein Pafteten auff von mivben Taig / bacte

grin Peterfil mitfrifchen Burter | lege es auff deni Boben inDie Pafteten/—

lege Den Hecht daraufi / falund gerodis ihn 7 frde simlich bil gehackten gris
ben Peterfil Vavaufi /7 lege die Hedt s Knodel bavauffs breit Gefdhnittenen
Calarabi, Cauli Fiori bey gc‘queut‘ it/ Hecht s Leber 7 Schniecken s Krebss

Sehrocifs

Ofen/ lag ihn bachen.  Nimb unterdeffen ein paar Loffel ol Arbesbrihes
imblich vil frijchen Butter / dann der Stockfifch tan'ihn tol vertragen)

i

x




| _— %7 Die fiatf -feden/und fein jerbldtlen/ Daf die Givdten fein Herauf fore |
1 men [ parnach ein  Blat von einem Dutter legen 7 darnady Krautl|
bernach won Dem  Hechtel / und geftofinen Pfefler / und alfo foste |
an / bif genug ift/ baf mang uber(chlags / nur jimblich viel Buttes i

_ 0an |

. Srifel; davnad) foll man den Fifchinnzund aufivendig darmit befiveichen/

ROIDUD. -

: @dameiffeu.ﬁfuﬁri‘enl.@arpﬂ'emﬁungm! und etliche havte Aprdoter s Icge ko

gimblich vil Butter und grinPetesfil obendarauft/ decke es jut / fchiebe es in
Ofeniund bach es. Madye ein Dotterbriihe mit fauern Lemoni-Safie/ Arbegs
brdbe / oil Mufcatblibe / undgich es/ wann e8 auffgefotten bas / dariber,
oer eine Butterbrahe mit Peterfilsbriihe von Peterfil + ABurgel gefosten/

Dieffers vil Mufcatblabe und vil BVutter | auffiicden laffen/ alletweil umbs|

geviihre / und dardber goffen.  Obder auch ein Sardellenfuppen mit frifchen’
Buftters Pleffer / Effig und Capern/ fambe den Sardeflendariber goffen.
347. faaufensPafieren su madyen. -

g‘ggmt -baﬁfcn.' quell ibn auff ein Rofl/ pait ibhn im Effig/ Salbey, Was . -

cholderbeer/ Rofmarin/ fchlage ihn ein in ein Palieten mit Dutters
?D&ffcr / Jmber und dgelein/ laf ihn drey Stund bachen/ thue wil Petews |
1l und Salbey in die Pafteten/ mache ein Suppen dariber von Kaoblaudy |
frifche Clein gehackte Eitronenfchalen / Arbesbribe/ frifthen Butter / allerlep |
@eroirty ein tlein wenig WeinsE(lig / (af (ie falt oder warmeffen.

348. &£in guce Rarpffen:Paftecen/0af man dic Grieen
by 1 : audh effenan, - ‘ l
,mmn foll ben Fifch auff dem Bauch auffthun/dag Sngetweid Hevauf/ und |

von bepden Seiten vom Kopf an Dick aneinander Krimbiel darein
fchneiden/ und einfalfen; darnady auff den Kopfaiefen 3. Seffel voll Brants

toein/ und.ibn 3, Stund ligen faffen in dev Kibl, darnach den Fifch tber -

unb iwber mit einem gav. fharffen €(fig beforengt/ denfelben laf heif roerden/
vavein rubren Plefier/ Fmber und Ndgelup / daf o dick 1ird wie ein |

und thn wider mit Brantroein aber und tber befprengen / und yugedeckt b
Jtacht frehen laffens darnachwann manihn einfchlagen will 7 foll man e
vor ein heiff Sdhmals ju bepdben Seiten barauff brennen/und wan man ibn

* Den Taig cinfchldgt / am Boben und oben auff 7 vil Butter legen / und |

8as Gervidrg davinnen erpait hat/ und Lemonifchnitee! Dargu legen / und ab
foeinfchlagen/ und gar langfam bachen/ ¢8 muf 4. ober 5. Stund/ nad)
pem Dev Fifc) grof ift/ bachens und man mug alle Stund ein Pfann ol
Butter durc), ein Trdchterlein hinein giefen / es wird nicheallein ver Fifch/
_ fondern audh die Srdten/ fonderlich im Kopff/ fo warb/ daf man .alle mits
einanDer effenfan 2 man mug faft geben. - -
. 349. Eingures Paffetl mit Hecheens Reaue.
S‘Rﬁn folle: fchdn gefottenes fauers Kraut nehmen 7 und ein Hechtel an

I
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BochBudy.

18 Pafetel machen/ und wieder an Hecytel fieden das gerfriackelt ift/ und
die Sticklein in ein heifles Schmalg wesffen/ alfo ein toenig badhen / und
pargroifchen legen /. und want mang feier anvichten ifl 7 foll mans auffs
fcbneiden/ und ein guten. dicken Silchrars davan gieflen/ und noch ein wenig

~ im Ofen lafiens : : ‘ |
350, Bin guces SifchPaftecl. :

&n oll gin gutes mifteres Hechtel an dem Baudy auffthun/ und fein
4% 4y Gtuct madyen wie einen 2Ahl/ einfalgen/ und varnach an Spiekl
flecten 7 unb auff eiviem oft bratten/ etlich mabl mit €ffig und jerfhmole
genen Butter befiveichen/ undalfo halb braten; barnach foll maneinanders
Hechtel fieden 7 und jerbldtien 3 oder man tan pon einem Fifch nehmen/ den
man etroann aufigehebt hat / e3 fepe was fiis. einer 1ol / ing Paftetl foll
wman etliche bahte Echnittel von einer Semmel in Asbes Suppen getveichts
fegen J und Dutter davauff vom serblitieten Fifch / und roteder ‘Dduiter/ und
ben bratmen Fifch davein/ und gevriebenen Dreffer 7 davnach lvieder Dustes
unb Fifch / und alfo fortan/ damit das Pajtetl | Dag von teciffen Taig ges
macht ift / voll wird / und allegeit die bratene Stackel 7 und das :Dlitlet Toms
men/ und sben darauff wieber Schnitten und Buttes / unb alfo gumachen /
und bachen 3 und wanng fchier bachen ift 7 ein woenig dictlechter Arbesfups

* penbarein gieffen / manmag auch Rofmarin dargwifchen legen/ audy Leg <

moni 7 man mag auch grine Agressoder unjeitige SBeinbeer Daveint nehmiens
ift auff alle diefe Form gut. NB. fNanfans auch eben alfo von Fleifch mas
djen / und anftatt def Butters rindern SMarch 7 und an ftatt Der Arbesfups.
pen) §leifch, Suppen nehmen. ; :
> - 351. SEin gutes RrebsPafterl. he
3%}%!11 foll von einemn guten Taig ein Paftetl aufffesen 7 und die Krebs bers,
Brennen it gefaltenen IBafer/ unb auffthun ) die Halfel und Schdrl
fambt dem Selben nehmen unbd pfeffern/ darnach folle man ein Dechtel fein -
abfieben und jerbldtlen s und in das Pafictl am BHobdenDutter legen | und
darnach ein feg Krebss und davauffein feg Hechten/ und ein Leg Dutter /
und daf fo offt bif das Paftet! voll wird / darnach ein gute Arbesfuppen
daran gieffen/ jugemacht / und alfo bachen, : :

NB. 0as bie Dorren anbelange, werdent felbe entwweder vore
tiiarben Wuscer s Sudber ; odet anberndarsy dientichen Taig (wels

che obens unter benen Taigen (pecificire feyn ) werfertiget/ Oarvein .

Eanft ounadh Deinern Belicben von allethand frifchen oder cinge:
machren Obfk - Civoni/wc. wwie ¢s dann Crabmen hat fitllen / it
alfo unndrpig ¢in jede Dotten bcro'nbtre'subefdav ibert/ Doch gtvﬂb |

2 - - beren

| R = o e
* manmag 8 audyalfo in einem Frankdfifchen Blitl s Taig in ein auffoefess




erenteeliche / welche einn abfonveriide Y0
ben/ bicbey gefescworoen,

- Bonallerhand Fovten.

352: Whandel:Doreen su macher. VA

mb3 aup dem Waffer fof in I

untereinander hernach fchlag 12. Aptdaran 8. gange und 4. Dotter vihrd |
ein gange Stund unauffhdrlich auff einer Seiten, sucters nach Beliebeny |

nimb von 2, Lemoni das Selbe herunter 7 und mifch unter die Nandiy
wilft den Safft darsu nehimen fFehetnach Delicben/ alsdann fhmier den Nos
el mit frifchen Butter odey Sdmalts/ gief den Taig Daveits/ Doy dag er.
sev Finger Iaby bleibe / fekein ein DortensPlannen oben und unten Sluts
boc% unten mebrevs / bachs £ihl/ wann du wilft tanft Sudters Epf darauf
maden, :

'373. EinS ec_i‘smtz_en sumaches,

flenfchaffe vonndihen bas

%E}mﬁ ein Plund Manbdel fywdlis/ siehe bie )gmut aboirffa in frifdes * °
Waffer/ nt vfer gief tvenig Rofens |
Waifer ober anders feifches daran / dag nidht ehlig werden / fzrnach nimb

ein hatb Pfund frifchen Dutter [ag ihn gant gerfeleichen / thue die Mans .
Delin ein Weidling und Butter gufammen ribes ¢in piertl Stund wohl

2mb ein balb Pfnd frifchen Spect Dee nicht gefaléen fﬂl fied ibn in |

LWaffer daf er fein roaich twirdy [aB ihn Falt voerden ; algdann flogibn |

gar wobl inein INotfer / von yvepen Semmel / bie Schmolen in ein obere |

SNilch gerwaickt s drucks wobl aug und ffof auch barunter, wanns toohl ges

Aoffenift / (lag 4. Ayr daran / qudh 4. Aprdotter 2, gute £0ffel voll Milchs
vam/ queh ein eingemadhten Citerordi / der flein gefchnittenift 7 guckern n;xg, :
- ©enitgen/ alsdann made ein dinnes Blat von warben Taig an/ leg el

ri1
oen DortensNodl/ gief bie Fall mit Den Spect darein / Sucker darauff/
dter e8 foie du wilft / bachsvil / wann ‘man Cein Eiteroni hat/ Tan man Lo
moni:Sddller nehmen, und darunter fchneiden, :

354, Jimmer: Doreert 3u machesn,

i

S?Q?In foll die Dtandl lein bereiten 7 toie gebitbrlich / und gar wobl

~ gucfern / und darein viabren gar lein gefdhte Sinmet s Stup/ fo vil bag
Dirfchbraun wird / und ein simliches Stuck Butter darynter ftoflen/ bars

_ had) mit Apern anmachen 7 dak fo Dick wird toie tin Koch / von halben

theil Avern nur die Dotter / und hatben theil ganks man foll auch Clein ges
| [thnittene eingemachte Citvony darein thun/ und in den Dorten Model giefs
|~ fen 7undim DaftettensOfen bachen; nicht s gddh/Daf fie fich fein aufibadt 5
. Dbarnach foll mang oben auff mit einem wetffen fhonen dicten Epf bes
fvecichen 7 ehe fie ga aubie flatt bachenift / wan Eans auch mit de Sy an

=5 Geir
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