erenteeliche / welche einn abfonveriide Y0
ben/ bicbey gefescworoen,

- Bonallerhand Fovten.

352: Whandel:Doreen su macher. VA

mb3 aup dem Waffer fof in I

untereinander hernach fchlag 12. Aptdaran 8. gange und 4. Dotter vihrd |
ein gange Stund unauffhdrlich auff einer Seiten, sucters nach Beliebeny |

nimb von 2, Lemoni das Selbe herunter 7 und mifch unter die Nandiy
wilft den Safft darsu nehimen fFehetnach Delicben/ alsdann fhmier den Nos
el mit frifchen Butter odey Sdmalts/ gief den Taig Daveits/ Doy dag er.
sev Finger Iaby bleibe / fekein ein DortensPlannen oben und unten Sluts
boc% unten mebrevs / bachs £ihl/ wann du wilft tanft Sudters Epf darauf
maden, :

'373. EinS ec_i‘smtz_en sumaches,

flenfchaffe vonndihen bas

%E}mﬁ ein Plund Manbdel fywdlis/ siehe bie )gmut aboirffa in frifdes * °
Waffer/ nt vfer gief tvenig Rofens |
Waifer ober anders feifches daran / dag nidht ehlig werden / fzrnach nimb

ein hatb Pfund frifchen Dutter [ag ihn gant gerfeleichen / thue die Mans .
Delin ein Weidling und Butter gufammen ribes ¢in piertl Stund wohl

2mb ein balb Pfnd frifchen Spect Dee nicht gefaléen fﬂl fied ibn in |

LWaffer daf er fein roaich twirdy [aB ihn Falt voerden ; algdann flogibn |

gar wobl inein INotfer / von yvepen Semmel / bie Schmolen in ein obere |

SNilch gerwaickt s drucks wobl aug und ffof auch barunter, wanns toohl ges

Aoffenift / (lag 4. Ayr daran / qudh 4. Aprdotter 2, gute £0ffel voll Milchs
vam/ queh ein eingemadhten Citerordi / der flein gefchnittenift 7 guckern n;xg, :
- ©enitgen/ alsdann made ein dinnes Blat von warben Taig an/ leg el

ri1
oen DortensNodl/ gief bie Fall mit Den Spect darein / Sucker darauff/
dter e8 foie du wilft / bachsvil / wann ‘man Cein Eiteroni hat/ Tan man Lo
moni:Sddller nehmen, und darunter fchneiden, :

354, Jimmer: Doreert 3u machesn,

i

S?Q?In foll die Dtandl lein bereiten 7 toie gebitbrlich / und gar wobl

~ gucfern / und darein viabren gar lein gefdhte Sinmet s Stup/ fo vil bag
Dirfchbraun wird / und ein simliches Stuck Butter darynter ftoflen/ bars

_ had) mit Apern anmachen 7 dak fo Dick wird toie tin Koch / von halben

theil Avern nur die Dotter / und hatben theil ganks man foll auch Clein ges
| [thnittene eingemachte Citvony darein thun/ und in den Dorten Model giefs
|~ fen 7undim DaftettensOfen bachen; nicht s gddh/Daf fie fich fein aufibadt 5
. Dbarnach foll mang oben auff mit einem wetffen fhonen dicten Epf bes
fvecichen 7 ehe fie ga aubie flatt bachenift / wan Eans auch mit de Sy an
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] ! RochDBudy, : 753 <l

+ Seiten und oben auff fein siestich mit einem Pemfel / verbrdmen / e8 muf abes
baffelbe gefcheben / wans gar an die ftatt bachen ifi/ das Epf wird fonft hart/
man mug aber ehe auf bem Nodi thun/ eheman dag Sy macht/ man gevs
bricht fonft Dag Sph. . ‘ 7 Ll 1

' 355. EinSpinarDorcen sumadien. i Lok

: An foll fhdnen jungen Spenat nehmen/ mit heiffen Laffer iberbrens.

: nen/ und wobi augballen / barnach gar flein hacken / und Daruntes
- bacten ¢in Theil AprsTHpAL/ Daf fein aufigefigen ift / und inein gute Ml

geweichte SemmelsSchmollen/ und mit AprsDotier/ und guter {affex obeve

- Wil anmadben / gu. vechter Dicken/und fein lind falgen/ und wannmand:;

- in Dortenpfannen gieft / den Doden gupor mit Dutter fber legen/audh

| obendaraufund alfo bachen / und toarm geben/ wer gesn will ) mag audy

¢ins toenig Perchevanb darunter nefhmen/ fie wird gar wolgefhmad darvon.

0 356, Binlarcdy Povres. - TR

Q’ eg;mb einbatb Plund Ochfenmardy / fchneibe esju fleinen Stucken / tvie

Tuf grof thue fo vil geftoffen Sucker dargu 4+ ApreDotter / ein 1enig:
gefalten Seroirs irbelnub/ Heme {Hwarse Weinberl/Titvonen s Schalers:
gans tlein gehackt/ nimb audh Suckers Brod / oder Difeoten darein/ quch

Macaronen;oder  gefchelte geftoffene SNandl: ober ein wenig Semumel /

mifche Diff alles roohl durch einander / thue s inden Taig/ den Du aufgetris

ben haff/ und in ein- Dortenpfann gelegt / bedecke die LDorte mit ¢in aufges

- fehmiteen DecPel/ fehiebeihn in Ofens wann ev fchier gav ift/ fo beftven ibn.

- it Sucfer/ und thue ibhn widerin Ofen. :

| 357. &in Dorren von R¥lberLTicten. -

‘ Fuib Die Nieren vom Kdlbern Bratten urie fambe der Feiffen diedaram -~

¥ 1ftr baofe eg Blein/ vichee ¢ jue / roie die MavdhsDorten/ thue edin cin /"

Dottenpfann/ die du mit Taig jugerichtet haft/ decEe es mit ein aufgefchnittes.

- nen Deckel. Wann er gebadyen iff / fo beftreu ihn rool it Sucer/ und. fefe.
- ihn wider eine weil im Ofen/ du fanft auch folche Dorten jurichten von.
Kilber~R3ungen wie die von Tieren. ,
358. Copenbagenifche Burters Doreert. :
%%Iﬂbu bie Dorten yimblich grof machens fo nimb 2. Pfund feifben
" sButter | yerlaf ibnauffdem Feuer / daf die Milch darvon Fombt / fefg
| edein wenig auff die Seten/ fo fallet alles unreines auff den Doden/ gieh
. DenButter oben Herab/ nimb ein Wiertlpfind Dificotten/ {tof oder veibed
| Blein/ gief: ein Flein wenig Rofen s Waffer darein/ thue ed in die Busier wit:
ein-Brertlpfund Sucker / und simblich oil geftoffen Jimmet / teibedag Lelb-
von Lemony oder Eitron ab/ und thue es davein / fefe e jum Feuer lgf es
L duein Kod fieden / Dumuft e aber alletveil umbruihren / wann ¢é eine weil.

ta e
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gefotten fo nimbegvon Feuer roeck/ und lafi es ein blein wenig fichen/ bamie | .
ie grofte Hig Darvon gehet,  Teimb alsdann 3. odev 4. A2 Dotter / il &
{ie ol barein / roaiger ein (taclel Butter» Taig jimblich dunnauf/ legees |
i ein Dortenpfann/ twelche du juvor mit Meel beftvevethaft) thue die Fai |

darein roann ¢8 Ealt torden {ff/ madhe ein diinn aufgefchnitten Dectel dar - ‘

viber pon DuttersTaig/ firen Sucker dariiber und badhe es. ] ¢~
i 359, Oefferveichifche Blecrer,Dovren, &
-Q}Smb SRundsMeel/frifchen Dutter/ ApreDottev/ mache eingnarben Taig .
mit voarm Waffer/ gertheile ihn in20. ober mebr Stuck/ walger ein jes,.
ve8 Stuek auf diinn/ wie ein Papier / jiche e8 mit den Hianden nodh dnners |
1B frifche uster jergehen in ein fauber Hifen/ befireiche ein jedes Blat das | j
mitiberund iiber/ eind auffs ander legend in ein Dorvtenpfann Bifi su jehen
ober die Helffte.sMadye ein TN von Milchram / Suder Aperdottes 7 und
thue ed bareins nimb bie fbrigen Bldtter / lege eined Davauff befireiche es
mit Butter / Dann twider eins 7 und alfo fort bif fie alle auffs lestere nabel | {
welches {chon mug aufgefchnitten fepn/ lege es davauff/ befireiche ¢s mit! |
Butter. Schiebees in Ofen/ laffe 3 ubngefibr drep viertl Stund bachens
und beftreue ¢ Dann mit Jucter, 3
2 360, Ein Romanifche Croftada =
ﬂ%mb SRundMeel mache ein linden Taig an mit oarm TWaffer undein
wenig Salk 7 arbeit ibn mit Den Handen cin gange Stund / odex {chlas |
ge mitein §!J)rigcl Dag er gah witd / theile ibn in 10, ober 12, Theil /walger !
jeden Theil gang ditnn auf/nimb eg auff den Handen / jiehe es fo ditn wie ein |
- _-HRobnblat / dag du bardurdy-fehen Fanft. Nimb {droeinen Schmalk/ jerr
{a ¢8 in einfauber Hifen/ befiveiche jeded Blat bamit/ lege die helfite inein |
., Dortenpfann /eines quff dag ander/ jedeswol befivichen, OMNache ein Tk
ivon ben beften Dirndie du haben Eanft/ fchneid fie Elein und diin/ tege fTe in
ie Dorten/ftreve ol Sucker davein/dDecke den Reft dev Bletter dardber / ein
fedes aber vool beffrichen mit fchroeinen Schmalks / das dberfte Fanft du mif
ein Nefler ein wenig backen/ toann e8 gebacGen / fo beftrenr es mit Sucker,
: 361, Bianco Mangiare Dotren.
Q’t&}mb fhonen Reifi/ taub und wafde ihn auBertichen BAfecn / af ihn
" ¥eine Nadyt dbex in Hlar LWaffer woaicken/ frickere thn den folgenden Tag
inder Sonnen/ daf er aber Dannod eintlein toenig feucht bleibt.  Thue ihn
in ein Narblfieinen SNRovfer/ ftoffe 8 ju Meel/ retter eé duedh ¢in hAvines
Sieb/roas aberbleibt darpon dap ftof wider und fo lang bif es alles durd)
vas Sieb gebet/ trucine e in Der Sonnen und rihre ed allerveil umb. Nimb
ggtg fiffe SRildh/ fege fie aufie Feuer mit frifhen BDutter/ vihre pon den
tifs « IMeel etroas ein mit Nilch und LBeif von Apes/ gief esin die fiedende
SR/ vihre e allerveil umb / thue simblich vil Jueber darein/ laf es ﬁcba}é a2
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- Ofen und [af es bachen.

A DU, e

bif ¢8 gar ift/ nimb és bann vom Feuer, undfaf es falt roerden. Mache ein

Taig twie Duwilt/ thue den Bianco Mangiare dareiny ecke e u/ fchich 8 in
362, LinEnglicheDorren,

9 \Ymb MargepansTaig / fese ed auff ywep quer Finger bpcﬁ /oder walger
es aufi/ unbd legees in ein Torteapfann/ thue allelen eingeimadgt Cons

“fe& bavein / als Tpffelr Bierns LBAlfchenuf / Plevfich / Weigel [ oder form

flenwas bu baft/ beftrdh es mit geffoffen Sucker 7 und befprenge ed mit Ros
fensWaifer. @ Thue es inein Ofen der gelind toarm ift / und darff nur der

. TMarjepan ein wenig trucknen 7 daf der Rand ein Llein renig braunledt .

wird, Wanu es gebachen fo nimb ed hHerauf und befivdhe es mit alletiep
libersogen Confedt, : : :
363. Ein §rangipani;Dotten, Rl
ng‘fmb MundMehl/ mache ein Taig anmit lauter LWeif von Aper/ dec
Vimblich waich woie ein ButtersTaig / laf ihn ein wenig an einfihlen Ovf
fiehen theile ibn in 8. Theil/ und mache ihn wie oben gedadptvon der Crofta-
damit fchieinen Schmalts beftrichen. Timb ungefebr ein Seitl guten fife
fen Milchramy/thuc ihn in ein Plant mit vier frifche Aperdottes / ein Tlein toes
nig Saler und ein Flein roenig MundANebl/ vihrs durcheinander/ af esein
halbe Stund fieden/ rithrs alleroeilumb. Wann ¢ gefotten/ fo (hiites in ein
tiefesinnern Schiffel/ und toan es Hatb Lalt ije7 o thue davein ein Wiestels
plund gefcheite und geftofiene Piftagen/ thue dargu anderthalb Biestipfund
geftoffen Suckery ¢in tlein wenig Summet/ eingemachte Eitconifchalen tlein ges
{hnicten ein wenig Scbernisl / und gefduberte Eleine fdhywarge IBeinbeerlf

it du fo nimb ein roenig Ambra darein mit RofensWaffer seclaffen/undfs -
bif al3ein Hiner , Ap grof Ochfens 2 March 7 mifche Dif alles durcheinander

uid-filll die Dorte Darmit
; 364. EinfTildyDorre. : :
ﬂ%‘mbem grofie tieffe Schigfel 7 thue darein ein wenig MNund 2 Mebl/ 2.
Aner/ vibr e wol unteveinander 7 gie nad) und nadh ein toenig Mildy
Dareiny fale 8 ein lein toenig/ wani es alles angemacht/ fo gie ein Seitl

Mildy darein/ vithre ¢8 woluntereinauder/ haft du tein Mildy/ fo nimb Mars,
DelsMilch, Seke ein Dorteauffoon marben Taig / fese ihn th Ofen damit

fieein wenig have wird/ nimb die yugevichte Mildy 1 thue fie inein Gefchive/
teldes ein [angen Stil haben mufi/ damit du in den Ofen hineinTanft langen:
juder Dovten/ gieh Die Pall bavein und [af e8 bachen/ wann ed garift / o jies

be 3 aufi Dem Ofen/ fchneide die Fall Freugtveif; burch/ dafaber bie Rinbe
gang bleibt/ thue in die Schnitten frifche Dutter und Sucker/mit ein Tleint twes
nig RofenAaffer, Schiebe ed tider in Ofen damit é8 fich ein roenigdurdh. -

bicht und den Sefdymact an fich nimbt,. Du tanft ¢ audy roolin ein Dortens

 Plannmachen/ o falt div des Taig nit umb. 267,
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T o . 365. &in guee (lilcheam:Doreen. |
gﬂ&}mb’ ein Maf Mildyramy3. Apr/ ein roenig Butter 7 Sal 7 Lopffs ol

untereinander/ [ag einen GSubd thun/ doch bag nit 4ih wird/ laf das LBafs.
fer barvonlauffen/ thuedas andevin ein Schiffel/ rihrs vool umb toie ein
Koch/vithr Jucer, TNandl/ Weinbeerl und Simwmet davein/ legs auff ein go

+0ff SemmelsINeb(/ auff ein Bddenleins laf fein longfamb bachen / beftrabs) .,.
w0l mit Sucfer/und einen Selben voneinen Ay / wnd bahs.  Die Mildy,

Dorten werdenauch devgleichen Manier gemadyt/ allein baf man nicht fo 91[;
Bucter und toftliches Dings/rie man an diedMildyramsDorterdaran thut. |
oo 00366, Eingure RrduterDovten sumadhen. |
m ¥mb Rofmarins Majoran/ Salbey / Deterfil s vievmal fo il Na ngolt!!-
hacks und 1ofid im Schmals / thie gerdft Semmel« Meht und geriben!
- Kaf daruntec/ Jmber/ Pleffev/ 3. oder 4. Aver/ falts s/ thue Weinbeer| unl
Butter darein/ mach ein Dorten dbarauf/ wie man pflegt / beftreich ed mil
Selb von Ay/ und la 8 bachens Tanft Sucker davanff firdhen /fo du wilft auf
Difer Full/ foreraber dicer gemadht werden foll/ Tan man auch Krapffen in
Sdhmals bachens rans mitein Taig umbgeben roordenift,
T L 367 Bin Germ Doteernt sumaden.
:Q'ei’fmﬁ cin guten Brocken Butter/ freib ihn ab/ bag er fhon aufflanft/
1 ® Y {dlag 3. Aprbotier darein/ und 2. ganke Ape [ vihrs wolab /undSern
fo il bu meinft dag genug ift/ und ein gure fiffe TNildy/ vibr ein weiffes el
Darein/und ein Hand voll tlein geffoffene SRandly madys in der Dicke daf #
‘gleich ponSoffel berunter gebt / {chmiv ein odI mit Butter ein/ gich det
_ Faigdavein/ et thnin eine Dovtenpfan/ laf fihlbachen / Tanit ¢s juckem

Soans du wilft. _
SichiT . 368, Ein andlBrode 3u bachen. gr
) ﬂﬂmb 12. ganke Ayt fchlags in ein Weidling abs heynach nimb . P
- * ¥3uder, thueibn in dieabgefdhlagene Anr 2 und rithrs ein ganke Stund
it einander/ bernach nimbein Pfund (dhdnes SNuud « Mehl / LBeinbeetl/
2Biftasi/und thuealles inden abgerihrten Jucer/daf 8 ein dinnes Taigl
itoird/mmb ein K upfiernen Nodl/und filll es davein/ fesin Dfen ober Dov
genpfannz oben und unten Slut/laf Bahl gegenein anbderthalb Stund bachen
i : 369. €in anders, S5 ey :
=m3mb7. ganfe Ayer und 7. Dotter fchlags ab wievor / nimb ein Pfud
YBucker/ ribrg wider ein gante:Stund mit einander ab/ nimb rwidey et

P el SRt T S TS B s P S 2

Phund fchdnes MundsMNebl/hack Mandt und Biftasi mittehndaffig/ tihis ‘

~inabgeriihrten Sucer und Apr/ fiillgin den Modl/ laf bachen wie vor. NB.
SNan bat eineignen Stubldargu jum Abrihrens fo gar bequem) relchen man
_aucb,mn};%x[cptgm%mg-bmucﬁetq : ) X
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