an— Lanbdeln

- -,-.Z)ewtenmanbdn,

npfe eingnr {iberbrenntent Hechten , nitnes- Dig
Swdten Heraus , fdhneide ibn Flein, wie aud Sars
bellen, Sapry , Citronenfdhdler , und gerdffete
Kivfelbrdfeln barunter, driife cinen Eitronen=
foft bavat; lege einen Dutterteig tn bie fedhten
Randeln , gieh einen Eoffel poll bon ber Fille -
barein, befdmiere ¢8 mit Cpern ; giel toieber
tinen Seig Davauf, fdneide e3 mit einem Heifen
Meffer ab, befhmiere 3 tvieder mit Eper, und
backe: o in ber Tovtenpfunie. s

Semmelwandeli.

. Gdlage 4 Eyer und 4 Dbtter i einen Biee=

 ting gefdbten Bucer, vihre 3 etne gange Sgun=
e, benad gieh 4 Loth Semmelbrofeln vore
Gdyntollen  durdy einen Nubdelveiter  gerithet:
baju, von einer Gitrone bic Sdhdler , urd onz
berthalb Loth gefdhmittene: Piftagien , viihre ¢
yuter einanber, loffe e8 wava werden, befdimie=
te bie Baudeln mit Bugter, und fiille ¢3 itbey
halbg ein.

, ~ Germwanbeln.
- Ruribe 4 Sotb Shmaly w4 Lofh fﬁf%
i SRS : r
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ter pilaumg ab , fihlage 1 €5 unh 4 Dbteer
bineinr, 1 halb Seitel lanlichee Mildh , 2 Lol
voll Seent, wnd © Galb Bhund Mehl,  fhlage
8 an wenig ab, Bbefhrieve bie Wandeln mit
- Butter, fille 3 Gber balbs an , laffe e3 geben ,
o und bace ¢8 in der Tovtenpfanne, '

Buttermandeln.

Gieh 1 Bieveing Mebl auf ein Nudelbrett, -

3 Bierting Butter und 1 halben Bievting Jucker,
tiiadye ¢35 unter einander ab, twalfe ibn INeffer-
tucken dicf 3, befdhmiere die Wandeln , lege
€3 Doppelt darauf, fulle was Eingemadtes dars
eitt, fdyneide den Teig neben dent Wandelr ab ,

made Stangel dariber , ober Defireide (ibhn mit

€yerblac), uud bade e FIBL.

Mandelwandeln,

! 1
Gtoffe 1 Bierting gefhroeilte Mandeln , m=
ter dem Stoffen drike Citvonenfaft davein, gieb
1 Bierting gefdheen Jucker bazu, 3 gange Eper
und 1o Diteer eines nadhy Dent andern verriihee,
und virhre 3 ufammen eine Stunbe, - gieb ot
etiter -Citrone die Shaler gewhefelt gefhnitten

Dajur; befhmiere die Bandeln jmit Butter, fiilfe .

€5 ither Halbs ein, uud bafe o8 gemad.

Crdienwandeln.

Cicbe Erbfent nide ju weidy, trokne e g
ab, drie o3 burd) ein umyetehrees Suppenfieh
burdy, ba§ fie wie Meehl fiud, dann treibe 7
¥ Dalb Loth, Shmaly ab , gieh von ben durdy
getriebenen Cebfen 13 Loth  binein, rﬁg&e it

b
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€y und 6 Dbtter eines nady dem onbern binein,
pulest ein ganzes €h, 6 Loth gefabten Suder,
von_eitter Balben Cirrone bie Sdaler getoiivfelt
qefcbmttm, rihre e 3ufammen etne Sturde ,

Defdimiere bie IWandeln mit Butter , Lefde e3mit
Suipfelbrofeln, fille o8 fiber Halbd an, befde 8"
mit gefabten gucfér, unb bace ¢¢ gentach.

Reiswendeln.

RKohe 1 Bierting wie Gries gefioffenen Neis
in Mild , laffe ibn Falt weebent , gieb thi. tn 1

« Bierting abqetrmbmen DButter , nebff 1 Biers

ting geffoffene Mandeln, * rithre 6 gange Eper
und 10 Dotter eines  nad bem aubern I;mem,
vott einer Citrone die Shaler , wie audy gewirs
felte itronat und geffoffencn Rimmet , jucere
8, befdhmiere die Waudeltr met Dutter , “flille

6 iiber halbs e, und bacde ¢3 [mg(a.u.

Mudelwandeln,
Gtebe 1 Bierting Meis. in, Ml weidy, laffe

- bt Falt werben, und gieh ihr unter x Bierting
- achmebenen Butter, rithre 2 Eyer und 3 Obt-

tet cines tady dent andern bHinein , qieh Rucker
und Rimntet dagu'; dann mad)c pott 3 Cyern
geftuste Rudeln backe ¢3 in Sdmaly , unbd gied ‘
¢8 unter den Butter und Neis , hermad nimm
bie Eortn[etmfcbuﬁcrfn fiille es in der  Mitte
Bfer, unb Lacke e in der Tortenpfaune.

Bistotenywandeln.

Tiehute vou 8 frifden Epern die moqerfn,
I"f)t‘e 8 citie Stunde ab , gtcb fyalb %fnnb




o, und bake e langfam -

. mnd bade 3 langfam,

-

gefabten Suder dazur, unb ehbre 3 jufommen |
eite. Stunbe 5 dan nimm von einer Citrone dip . |
Sdidler gewiefelt gefhniteen , wie audh vou ei-
ner halben Citrone den Saft, 11 Goth Stdrks
el und 4 Loth Mundmehl, fibe alles sufamz
nien duedy en fernes Sieb, 3 darf Fetnen Boe:
ftblag baben , viibre e3 mit dem abgeriiberen Jus
cEer gut ab, Dafi 3 nidit broctlicht wird, giefs
e3 it die befdhmiceten Wanveln aber die Hlfre

- Bighotenmwandeln auf andere Art,

Gieb 3 Cyer und 2 Dbtter in eitren Biers
ting abgetrichenen Butter , vibre 3 Biecting e
vieberre oder geftoffene BisForenbedfeln mic qus

teit Wein angefeuditet daveit, 6 Loth Jucer, |

1 oth Bimmef, und 2 Loth Ritronat , fille
bie beftrichenen Mandely mehr alS Halben- Thedl

)

: ?marfmanbe!’n:

Stoffe r halb Pfund abgezogene Manbely
Fletn , Befprenge fie ¢in menig mit Waffer , dah
fie nidt dblidst werben, gieb 1 viertel Pfund ges
fabten Bucter dagu, ribre 3 gamge Eper unb .

3 Otter eine nady dem andern binein , b

vithre ‘'e3 jufommmen eine ganze GStunde , gi_eb
Eletn  qefhnittene  Citvonenfhdler dazu , dier
Loth fdhdues EHem gewiivfelt gefbnittencs Mark,
tie audy 1 Biecting eingemachten Bitrouat
balben Zheil Flein gewiwfelt und Halben Theil
qeftifeelt gefbuitten, vihre ¢3 ein. wenig" untee
tinander. Aldann nimm ¢ BVierting feines Mund=
mebl auf D8 Bret, theile ¢3 in der Mitte vob

¢iha ~
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einanber , fchneibe 1 Vierting fiifen %ﬂttcr bldtts

liht bareinn, fchlage eitt ganzes ©p daran, aber
pur gar efin Eleines, anberthalb £offel Milch-

tabm , anderthalb- Eperfdiale Vein , 1 balb

Eherfdhale Waffer, falze thn nicst viel, undbma=
de 1hn 1iit Dem Meffer an, walfe ihn 3 oder
4mgal aus , ‘wer will, Fann ihn allzeit ein wenig
roften laffen, weun man thn jum legtenmal aus:
walft, fo laft man ibn Wieffervucken dick, {dhnei-
be gecigte Klecken Davqus, brude fie in den
Wandeln auf dem Doben ein wenig nieder, el
be ben Tetg auf der Seite {dhdn rund ab,  gieh
pott ber Mandelfiille einenr Loffel voll Darein, ju=
dfeve ¢8 ein wenig in-der Hobe, fere fie in eine
gebeigte Tortenpfanne ,” unb bade fie gemady,
bann gieb fie auf eine Gchiffel, und juckere 8

foieder in ber Hohe.

~DBrodwandeln.

~ Zreibe 1 balb Pfund Biieter ab, gieh geftof-
fene SMandelnt , geftoffenen uder und geriebenes
abgebahres Brod dazu, ‘von jedern 1 Halb YLfund,
tihre 8 Coer und 2 Dbtter eines nach dem an=
dernt Bitein, vou einer Citrone diel Schdler unb
ben Gaft, toie audy 4 Loth geffoffenen Simmet,
fireidhe ¢¢ tn mit Butter befbmicrte Wandeltr ,
und backe e Fibl; Tannft aud €8 Davauf
maden,

~ Mildyrahmmwandeln,
_ Treibe 1 BVievting Butter ab, vithre 9 Eper=
dtter einen nady bem andern inein, gich 1 balb

Critel laulichten Mildrabm, und 3 Loffel wolf
gute

)
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gute Gernt Dagu, viihre ¢3. toieder eine Weile,
false ¢8, ‘alsdann gred 1 Balls Pfund Mebl dar=
unter, fdlage 5 wobl b, fdhmiere die Wan-
Deln mit Dutter , fuile e3 Halberd Theil ou, und
laffe e8 geben. _ S

- Blamafdheemandeln,
Made einen Butterteig , {hmicre die Wana

deln mic Butter, befivene fie mit feinen Kipfele 4

brdfeln, und lege fie mit den Teig aus; Hernad

nimm 1 Ceitel Obers , {dhlage 5 gamge Eper

barein’, fprudle ¢8 ab, und. fdhueides ein twenig
mebr als um 1 Kreuzer Semmel Elein geriefelt

i einen eidling , fhitte das qefprubdelte Obers -

mit dent Gpern davanf, und laffe ¢3 fiehen , niche
umeiibren. Heenad made ein Ragou : Bries,
Das Aeiffe vou einem Obetgaum, Krebfenfchivelz
fel , Champignon , Spargel, Maurvaden , alles
~ Hein gemwiicfelt gefdnitten, wenn o3 ein toenig

gedlntftet hat, fo lege x DBierting Krebsbutter

pavan , wenn Der: Ragou nody loulicht ift, fo
gieh thn 3u den Gemmeln, tihre ¢3 unter e
ander’, und falje ¢8 erft, mwann bu s jum ba:

cken einfiilleft, fonfi mbdite bas Qbers jufam:

men rinnen, Mean muf ¢s toobl flllen.

|
|
|
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