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XXXI. Abjcmitt.

Pomr Hrefvornen.

Cifronen-Gefrormes.

Bu 3 Seiteln (1 Liter) Gefrovnem fodje man 1 Pfund
(06 Defa) Sucer in 3 Seitel (1 Niter) Waffer ein, b3 felber
etiwad bicf ift, gqebe danu in ein gut verzinntes Gefif die Schalen
pon 4 Gitvonen und den Saft von 6 derjelben, fjcjiitte bden
fochenden Bucter davitber und lofje ibn eine Weile ftehen, wovauf
man ihn abjeiht und qefrieven [dft.

Orange-Gefrornes.

Selbes wird bem vorigen gleic) gemadht, dodh werden jelbjt=
verjtandlich ftatt dber Citvonen Lvangen genommen.

Suttifrutti-Gefrornes.

NMan mad)t ein Citronengefrornes, jchneidet allevlei Hortes
Compot in Wiirfeln darvinter und laffe ¢3 gefrieven.

Chocolade-Gefrornes.

S etnent Schuecbecten jchlage man 1 Phud (56 Defa)
Suder mit 1 Maf (11, Liter) Thers, 2 gangen Ciern und
22 Dottern auf dem Feuer, bis die Majle dick ijt, jdhlage fie
nod) ete Weile falt, Bfe danun Y, Phuud (28 Defa) Chocolade

in Y, Geitel (itber Yy Liter) Obers anf, pajfive ihn durd) ein
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©iceh, mijehe ihu unter die Créme wnd laffe dad Ganze gefrieven.




XXXI. Abjchnitt.

Gefrornes vow frifdien AWlavillen.

Selr veife Marillen werden gefdhilt, cimmal aufgetocht wnd
pafjivt; dann foche man beijpiel3weije auf Y, Ma (7, Liter)
pafficte Meavillen 17/, Bfund (70 Defa) gejtoenen Jucer i
i/ Mafy (11, Liter) Wajjer und gebe, wenr diejer falt ift, die
Mavillen und den Saft von 6 Citvonen und ein wenig bittere
Mandelmilch davinter und lafje das Gange gefrieren.

Gefrories von frifden 2firfidjen.

Selbes wird wie dag BVorige gemadht, doch gibt mai 1nod)
einige Tvopfen rothe Farbe zu, Ddamit es der Pivjichbliithe
abnlich fteht.

Gefrorues vou frifdien Crobeeren.

Bu 1 Map (1Y, Liter) Gefrornent werden 1Y, Naf
(2 Liter) pafjicte Srdbeeven genommter; damt (Bt man 1, Phund
(84 Deta) Jucer n 1Y, Seitel (', Yiter) Wafjer auftodjen
und gibt, wenn diejer ausgetithlt ijt, den Erdbeerjaft nebit vem
Safte vorr 6 Citvonen und ein wenig Breton uv Crziehing emer v
jchbn blafrothen Favbe xt

Gefrornes von frifden Himbeeren.
Diefes wird dent Worjtehenven gleic) gemad)t.
Bemertung. Su Gefrovitem von jedem andeven beliebigen
Objtiaft vechnet man 1Y, Seitel (', Yiter) Fruchijaft und ebei-
joviel Leiterzucter, fowie ein jehwadyes Seitel (/, YLiter) Wajjer.
Die Wage joll 20 Grad eiger.

Weidifel-Gefrormes.

Auch diejes wird dem Crdbeer-Gefrovnen gleich gemadyt,
mie ywerden bie Weichfel vor dem BVajjiven ein wenig gejtoBen.

]

Aibifel-Gefrormes.

Wit ebenfo gemacht, nur werden bdie Ribijel vor Ddem
Watfiven ein wenig aufgebocht.
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Gefrornes von frifdien Crdbeeren mif Obers.

1, Maf (%, Liter) frifehe pafiivte Erdbeeven vithre man
mit 1 Phmd (56 Defa) Bucker ab, gebe Y, Map guted Obers
pavunter o f[affe bas Gange gefrieven.

Gefrornes von gebranufem 3udier.

12 Qoth (21 Defa) Sucker vithrt man mit einem gaen
i, 14 Dottern und 3 Seitel (1 Liter) Oberd ab, cbenjobiel
Jucker brennt man dagegen fdhin goldgeld wnd jchitttet ihu in
pie Mijchung, twelche man auf dem Feuer beftdindig jchlagt,
bis fie dict ift, worauf man fie paffict, und, wenn fie falt ijt,
gefrieven LiRt.

Gefrornes von bitferen Aanoeln.

Diejes wirh wie das Vorige gemacdht, nur jtofe man ftatt
ped gebramutert Suckers eine Huudbvoll bitteve Mandeln mit ein
wenig Waffer, dritcke fie dann aus und gebe den Saft in Dbie
IMijcuna.

3

MWarasdine-Gefrornes.

Aus 3 Seitel (1 Liter) fehr gqutem Dbers, 3/, Pfund
(42 Deta) Fucker 1und dem fejten Schnee von 6 Gitlar mache
man e Mijchung und fchlage diefe auj dem Feuer, bHid fie
bicE ift, welhe man austihlen [(dBt, dann 4 Ehloffel edhten
Maraschino auwqibt und fhliehlich sum Gefrieven bringt.

Banille-Gefrornes.

1 Bfund (56 Defa) Jucker, 1 MaB (1Y Liter) Vbers,
ein Stitcddhen Vanille und 12 Dotter werden auf dent Feuer bis
sum Dichwerden gejchlagen, damr aud) uoch falt gerithre wnd Die
Peafje ann Gefrieven gebradht.

Caramel-Gefrornes,
Diefes wird wie das vorige gemadht, jedoch gibt man ftatt
bes Vanille em wenig gebrannten Sucer su.




Auch Did‘ﬁ irD wie das

wird ftatt des Dbers

XXX, Ybfchuitt.

Bont Gefrovien.
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Staffee-Gefrotiies.
PDielonge genonmien.

SHafetunf-Gefrornes.

Jueirer etjernen Plamne vijte man
Hajeliifle mit ebenjoviel geftofenent Sucer

der  Xeptere aufaejd
Butter bejtrichenes
auf jtofe nman fie

einent Bret, gebe ferner nod

wequitctt, falt fdligt,

Gefrovies von gebramiten

Banmille-Gefrorne

4

wolzen - ijt, lege fie bann

Zortenblattchen und [afje jie austithlen; hier-
t‘illL‘I 1 Wedvjer mit e weiig Dbhers
1, Miafy (4 Liter) Dbers, Y, Photd
(28 Defa) Jucer und 12 Dotter au wid jdlage mun das Gange
auf dent Feuer bis z;um Sub, dap es
putchpajfivt wnd  fhlichlich) gefrieven ldRt.

Dagjelbe wird wie das Vorige genadt.

1 Seitel (', Liter) vetnen Unanasjaft,

peit @aft von 3 Citvonen wnd Y, Map (% Liter) aufgeldjter

Suder  mifcdhe man
(Sefrievern.

Ananas-Gefrornes.

aujoument  wd - bringe

pict wird, tworauf man es
ANMandeln.
i
ebemjoviel Wajjer, 3

DS

oth (T Deta) J
auf dem Feuer, bis

gemacht, muw

auf e it

Ganze aun
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