Butter, Has und Sandwidh.







Ladys-Butter.

20 Defagramm gerducherten achs {chneidet man fjehr
fein sufammen, {téft ihn mit 10 Defagramm Butter, pafjict
das BGanse durch ein Sieb, gibt ¢ in faltes Wafjer, und wenn
o= fteif aeworbden ift, formt man die Vutter beliebig. Utan fann
diefelbe sum Streichen pon Sandwich oder auch sum Aufpuf fitr
falten Aufichnitt u. j. w. vermenden.

Brinter-Butter,

8 Defagramm Butter werden mit einem guten Kaffee:
[8ffel voll fein gefchnittener Peterjilie, allenfalls audh etwas
Herbelfraut, Sals, weifem Dfeffer und dem Safte einer Eitrone
im Nérfer geftofent und serdriict. Utan gibt diefe Butter su Beef:
fteafs oder Cotelettes und fann fie auch anf Sandwich ftretchen.

Hrinter-Buiter anf audere HArt

Bertrambldtter, Sdmittlauch, Peterjilie, Herbelfraut,
Sauecrampfer, Gundelfraut, Brmmenfreffe, Bibernell (von
jedbem 4 Straufchen), gan; fleine Fwiebelchen, ein halbes Stiick
Rocambole werden fehr fein gefchnitten, mit 12 Defagramm
frijcher Butter, etwas Citronenjaft, Salz und Pfeffer itm Utdrjer
aeftofien bis er zah ijt und dann durch ein Sieb paffirt. tan
Fann  diefe Butter auf Sandwich ftreichen und auch 3u ge:
bratenem §leifch geben. :

Giveirh-Riis.

Nian mifcht Topfen und Butter su gleichen Theilen gut
durcheinander, aibt fo viel Rahm dazu, daf fich die Atafje ftreichen
laft, falst fie, gibt Kitmmel oder Schnittlanch und, wenn man will,
ein flein wenig Paprifa darunter; hierauf arbeitet man fie gut ab.
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Pallivte Ras-Wilthunag.

Uiant nmimmt | Stitd Gervais, ein gleich grofes Stiict
Roquefort und fo viel Vutter, wie beide Hdfe zufanumen be-
tragen, Oritctt 2lles zujanumen tm Weidling aut durcheinander,
jo daf es ganz vermifcht ijt, gibt es dann auf ein Haarfieh
und pajfict es gleich auf bie Schitffel, auf welcher bder Kdis
fervivt wird.

Ginfadye Sandiid.

Nian rithet 14 Defagranumn (8 Loth) Butter bis fie flotig
wird, gibt dann fein jerdriictte Sarvdellen (etwa 3—4 Stiid)
obder einen guten Haffeeldffel voll Sardellen-Farce hinein, fo daf
die Butter nicht u dunkel gefarbt wird, mifcht | hart aefochtes
und pafjivtes &t, 2 jtart gehaufte Haffeeldffel voll franzdiifchen
Senf und 20—22 Defagramm fehr fein sujammengejdinittenen
Schinfen darunter und vevarbeitet es fo lange im Weidling bis
dle Alafje {chén gleich geworden ift. Il man es pifanter
machen, fo ift eine fleine Alefjerfpie voll Paprifa fehr 3u
empfehlen. ATit diefer Utajje Fann man 1'/, UTildhwedten a [0 fr.
beftretchen (circa 25—530 Stitd Sandwich).

Wikado-Lhnitten.

/s Kilo Butter wird mit 3 hart gefochten heifen Dottern
flawmig abgetrieben; et grofer Weden wird ausaehdhlt, - die
Balfte der Schmolle in Alilch geweicht, ausgedritct und unter
die Butter geriibrt. &twas Pfleffer und Salz, 6 Stitd Sarvdellen
werden zerdriicdt, von 3 hart gefochten &iern bdie Hlar Flein
gehadt, eine Handvoll Kapern dazugegeben, damn [ & Defagranum
Schinfen und 8 Defagramm Junge arob gehackt, und dies Alles
sufanmen mit der Butter vermifcht. Diefe lajfe fitllt man
in den fehr gut ausagehohlten eden rvecht feft ein, leat den:
felben. auf ein Brett und jtellf ihn mindeftens 5 Stunden falt
in den Keller oder in den Eistaftern. Beim Unvichten jchneidet
man bden Weden mit einem fehr fcharfen Afefjer in bditnne
Schnitten.
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Feine Bacyer-Bohnitien.
10 Defagramm Gansleber-Pajtete, 14 Detagranum Caviar,
2 grofie Sardinen, 3 Kaffeeldffel voll Kappern, 2 Ulefferfpiten
poll Paprifa und 12 Defagramm Butfer fehr gut miteinander
abbdriicen, mifchen und verrithren und auf feines Weifibrof
ftreichen. Dieje Ulaffe geniigt fitr 16—17 Fletite Sandwich:
Wederin.

Grefitllter Wethen 3u Sandwidy.

Nian jchneidet einen Weden der £ange nach durch, ent-
fernt die Schmolle fo viel als mdglich und beftreicht ihn tmnen
mit sevjchlichener Sardellen-Butter; dann freibt man ein Stiict
Sardellen-Butter ab, aibt 2 hart gefochte, pajficte Eier, gefochte
Sunge, Kalbfleijdh, Schinfen, Tritffelit und ®Gansleber-Dajtete —
Alles nudelig gefdmitten — hinein, filllt damit die beiden Wedten:
halften jebr feft an, Oviickt jie wieder feft aufeinander, bindet
fie sujammen und [aft den Weden einige Stunden an einem
falten ®rvte liegen. UTan fdmeidet dann ditmne Scheiben, die
man anvichtet.
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Butter, Hds und Sandwich.

f:




Butter, Kis md Sandwidy.
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