
Butter , Aäs und Sandwich.





Lachs -Butter.
20 Dekagramm geräucherten Lachs schneidet inan sehr

fein zusammen , stößt ihn mit sO Dekagramm Butter , passirt
das Ganze durch ein Sieb , gibt es in kaltes Wasser, und wenn
es steif geworden ist , formt inan die Butter beliebig. Man kann
dieselbe zum Streichen von Sandwich oder auch zum Aufputz für
kalten Aufschnitt u . s. w . verwenden.

Krünter-Mutter.
8 Dekagramm Butter werden mit einem guten Kaffee¬

löffel voll fein geschnittener Petersilie , allenfalls auch etwas
Kerbelkraut , Salz , weißein Pfeffer und dem Safte einer Titrone
im Mörser gestoßen und zerdrückt . Man gibt diese Butter zu Beef¬
steaks oder Gotelettes und kann sie auch auf Sandwich streichen.

Kräntrr-Buttrr auf andere Art.
Bertramblätter , Schnittlauch , Petersilie , Kerbelkraut,

Sauerampfer , Gundelkraut , Brunnenkresse, Bibernell (von
jedem ^ Sträußchen ) , ganz kleine Zwiebelchen, ein halbes Stück
Nocambole werden sehr fein geschnitten , mit s2 Dekagramm
frischer Butter , etwas Titronensaft , Salz und Pfeffer im Mörser
gestoßen bis er zäh ist und dann durch ein Sieb passirt. Man
kann diese . Butter auf Sandwich streichen und auch zu ge¬
bratenem Fleisch geben.

Streich - Kns.
Man mischt Topfen und Butter zu gleichen Theilen gut

durcheinander, gibt so viel Kahm dazu , daß sich die Masse streichen
läßt , salzt sie , gibt Kümmel oder Schnittlauch und , wenn man will,
ein klein wenig Paprika darunter ; hierauf arbeitet man sie gut ab.
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Paffrrte Küs -Mifchung.
Man nimmt s ^ tück Gervais , ein gleich großes Stück

Roquefort und so viel Butter , wie beide Aase zusammen be¬
tragen , drückt Alles zusammen im Meidling gut durcheinander,
so daß es ganz vermischt ist , gibt es dann auf ein Haarsieb
und passirt es gleich aus die Schüssel , auf welcher der Aäs
servirt wird.

Einfache Sandwich.
Man rührt Dekagramm (8 Loth ) Butter bis sie flockig

wird , gibt dann sein zerdrückte Sardellen (etwa 3 —H Stück)
oder einen guten Aaffeeläffel voll Sardellen -Farce hinein, so daß
die Butter nicht zu dunkel gefärbt wird , mischt s hart gekochtes
und passirtes Li , 2 stark gehäufte Aasfeelösfel voll französischen
Senf und 20 —22 Dekagramm sehr fein zusammengeschnittenen
Schinken darunter und verarbeitet es so lange in: Meidling bis
die Masse schön gleich geworden ist . Mill man es pikanter
machen , so ist eine kleine Messerspitze voll Paprika sehr zu
empfehlen. Mit dieser Masse kann man p/ .̂ Milchwecken ä sO kr.
bestreichen (circa 25—50 Stück Sandwich) .

Mikado -Schnitten.
*/g Ailo Butter wird mit 5 hart gekochten heißen Dottern

flaumig abgetrieben ; ein großer Mecken wird ausgehöhlt , die
Hälfte der Schmolle in Milch geweicht , ausgedrückt und unter
die Butter gerührt . Ltwas Pfeffer und Salz , 6 Stück Sardellen
werden zerdrückt , von 5 hart gekochten Liern die Alar klein
gehackt , eine Handvoll Aapern dazugegeben, dann sq. Dekagramin
Schinken und 8 Dekagramm Zunge grob gehackt , und dies Alles
zusammen mit der Butter vermischt . Diese Masse füllt man
in den sehr gut ausgehöhlten Mecken recht fest ein , legt den¬
selben auf ein Brett und stellt ihn mindestens 3 Stunden kalt
in den Aeller oder in den Liskasten. Beim Anrichten schneidet
man den Mecken mit einem sehr scharfen Messer in dünne
Schnitten.
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Feine Sucher-Schnitten.
sO Dekagramm Gansleber -Pastete , Dekagramm Kaviar,

2 große Sardinen , 5 Kaffeelöffel voll Rappern , 2 Messerspitzen
voll Paprika und f2 Dekagramm Butter sehr gut miteinander
abdrücken , mischen und verrühren und auf feines Weißbrot
streichen. Diese Masse genügt für f6 — f7 kleine Sandwich-
Weckerln.

Erfüllter Mecken zu Sandwich.
Man schneidet einen Wecken der Länge nach durch , ent¬

fernt die Schmolle so viel als möglich und bestreicht ihn innen
mit ^erschlichener Sardellen -Butter ; dann treibt man ein Stück
Sardellen -Butter ab , gibt 2 hart gekochte, passirte Tier , gekochte
Zunge , Kalbfleisch , Schinken , Trüffeln und Gansleber -Pastete —
Alles nudelig geschnitten — hinein, füllt damit die beiden Wecken-
Hälften sehr fest an , drückt sie wieder fest aufeinander , bindet
sie zusammen und läßt den Wecken einige Stunden an einem
kalten Orte liegen . Man schneidet dann dünne Scheiben , die
man anrichtet.
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Butter , Räs und Sandwich.
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