Speidgettel flivdben Janner.

1.

@uppe mit Cyerflecten.

Rindfleifh mit Manvelbren.

Blumentohl mit gebackenen Kalbs:
fligen.

Anfgelaufenes Reisboch mit Apfeln.

Gebratener: Kalbsfchlegel.
@ellevie » Salat.

. @uppe mit geriebenem Telg.
Rindfleify mit Kapern - Sofie.
Kobl mic Bratwiieften.
Cammgbriiftel mit Champignons.
Gebratenes Repbubn.
Manbdel = Wanbel,

3.
Panabdel - Suppe.
minbﬁgifcb mit Mandel - Sofie in
ein,
Slectriiben mit Sdhweingopren.
Meblfpeife von geriebenem Zeig
mit Chaubdean.
Oebratene Aente.
Endipfel Salat,

- @uppe mit. Cingetebuftem,
mlpbﬂeiftb mit Gurken-Sofe.
Silffraut mit Saucisden.
Taftete von Wilvpret.
gﬂllpmdbra'ten. 14

Bilhen Salat.

5. s
Busve mit Leberbnddely,
Rindfleifh mie Teliffel - Sofe.
m&l{l{%@ob[ mit gerbudyertem

enm.

9<>[¢mwfrbe=%3anbemm:'f.:9)1‘.mbeln.
Ralbsniecentraten,
Myertorte,

6.
@uppe mit SlidEvapfen von
Gefdyling.

Rindfleifd mit piquanter’ Sofie.
Crdapfel in faurer Sofe mit have
ten Cpern. :

Salmi von Eeinen Wigeln.
©panfexkel.
Salat.
7.
@uppe mit Hafernudeln,
Sindfleifdy mit poblnifdyer Swies
bel - ©ofie. ;
Steckriiben mit gepdeelten Sungen.
Gingemadyten Hedyt mit Fricaffée.
Rebfchlegel. :
Manbelfolat{den.
8.
Gemifdite Suppe- :
Rindfleifdy mit dentfther Sofe.
Crebapfel mit Vefdhamel und
&Sdhinken, e
Cingemadyte Henne mit Limonien:
©ofe. .
Gebratener Hedyt.
Compot von Aepfeln.

éacbée;@uppe.
Rindfleifdy mit weifer Schalotiens

@ofie, 5
Blumenbohl mit RKalbfeifd.
Mark « Pubbing. i
Kalbsflegel. ' il

Salat.

10,
Suppe mit Hicnwanbeln.
Rindfleifd). mit Semmelbren.
@pinatftrudel von Fuidatter.
Lungenbraten, 4
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Bebratene Ponlarde.
Compot von Birnen.

1 1.
©uppe auf frangofifde Art,
Rindfleifch mit Knoblavd-Sofer
Saure Ritben mit Coteletten,
Baperifhe Kuden.
Gebratene Aenre.
DButterbogen oder Salat.

 Suppe mit FleifdyEnddeln.
Rindfleify mit Senf.
Bopmifdhe Erbfen miv Coteletten.
Bogel mit Limonien « Sofe.
Gebratency Kapaun.
@alat.
-4 8,

©uppe mit: @pectEndieln,

Gepampires Rindfleifch.

Hofpot vor, Grlinem. '

dvgefdymalzte Mabaromi.

Gebratenes Rephubn.

@alat. -
14,

Suppe mit Griesnoterin.
Nindfleifdhy mic Staffave,
Fafcbirser. Kobl mit NReid.
Cingemarhse Hihner mit Eruﬁeln.
Gepeatenee Hafe.
Krapfeun.

150 .

-Suppe mif Fleckeln.

Rindfleifhy mit Kaunih«Sofie.

©pinac mit Lamms = oder Kalbe
fleifdh , - -ober  @iiffraut mit
@aucisdyen.

Aufgelanfenes Kindsbod.

NRebbraten mit Hevfdhenpet(chens
Sofie.

Hoblhippen awi ?m:fmuf.

Suppe mit {gribntter FNubdeln.
Rindfleifdy mir Schuecten s Sofic
Mefiillted Kraur.,
SWilvpre: W Sofe.

- Kalberne

Gebratene Kronawetter.

@alar.

17.

_ @uppe mit Nockerin.

Rindfleifeh mit Sofie von gelben
NRitben.
Durdgeidblagene Linfen mit ges
bactenem Fifch.
Nebfleijdy in brauner Sofe.
Gebratener Hedt,
©arbellen » Salat.
- 18,
@uppe mit ©dnecerin.
NRindfleifch mit Peterfilien - Sofe.
Walfden Neid mit Kalbfleifd.
Gevinftete Henne oder Kapaun,
Sdiopjenfchlogel anf portugxeﬁube
Art,
Gebackene Aepfel,
©uppe mit Neid.
NRindfleifd mit ra[fc{m MMt fdherds
©ofe.
@pinar mic Leber,
Sunges von Hafen eingemadt.
Sdyppfenfilegel.
Compot.
20.

Suppe mit Gerftel,
NRinvdfleifdy mit ordindvem Kren.
Kobl mit Kalbfeifch. '
Bebactene  Negenmwivmer  mik
Chaudeau.

Sebratene Aente.
Kolacfhen ald BVagwerk.

21. "

Braune Suppe mit Sddwerl
Rindfleifd mis ,Smlebr[ @ofie.
Kleine Sproffen mit Vratwikefen:
Ducatentudeln.
Sdynifel
Bratens).

(ftaze bed

‘VBeepeln als BVacfwerk.

22.
Suppe mic Ulmer « Gerfiel.



Nindfleifch mit griinem Kren.
RobI auf Niederldnder Ars.
Gingemachte Hithner mit Triiffeln.
Bebratene Poularde.

@alat,
23.

@uppe  von ‘weifien Ritben mit
@emmel. &

Rindfleifd) mit gebacfter Sofe.

@anerfraut mit Sdyweingcotes
fetten.

@diiifel - Paftete mir Hedyte.

Kalbsnierenbraten.

@alat,
24.
fran;dfijde Suppe.
Rindfleify mit Sarbellen-Sofie.
Gelbe und weifie Niben mit
Kalbdcoteletts,
Gingemachte Hitbner.
Gebratene tleine Wogel. =
Butterbogen.

Guppe von geftofiener Leber,
Rindfleijd mit Simmt- Sofe.
Cedapiel auf Niederlnder Avt,
Bogerl von RKalbfleifd.
Bebratener Kapaun.
@alat.

26.

@'uppe mit QeberEnddeln.
Rindfleifcy mit ritffel - Sofe.
Ganre Nitben mit Schweinscotes

letten. ; ‘
Gediinftete Kalbeleber gefpict in

brauner Sofie.
Octratener Fafan.
Compat.
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7.
Gemifdte Suppe.
Rindfleifd mit Senf.
Gefuillites Kraut.
Qungenbraten,
Gebratener Hafe.
@alat,

28. Fafitag.

Braune Suppe von geffofenen
@dleiben.

Gefiilite Eper.

@pinatfteudbel von Fribatter.

Baperifdhe Kudyen. !

Gebratener Haufen.

Salat.

29. Fafitag.
Eebfenfuppe mit Nubeln.
Cper mit Pockelhdringen.
©@aunevfrant mit Rogen,
Gingemadyter Hecht mit Fricafée.,
Gebratener Aal. :
Gompot von Birnen.

30. Fafttag.
Baufdyel - Suppe.

Sefesre Cper mit Sarbellen.

Braunen Kobl mit Paulaners
witeften.

Bauerntnobel,

Sdwarzen Fifd.

Compot.

31. Fafttag.
@ellerie: Suppe.

Eper in Sdhymaly,
Srodiifh mic IMilchEren.
Tyroler Strubdel. ;
Karpfen.

@alat.

Speidzettel fiir ben Februar *)

? 1b 2
Cuppe mit Kuetelflecten.
L .

) St Hinficht auf die Sofen beliebt man mif denen des yoriaen Po=
nathes gbsumwedyieln.  Dieh gilt auch fine die folgenden Monathe;
WO auch ofters andere Sofen vorfommen werden. ;

Rindfleifh mit Sofie.
@Gauerfraut mit Sdnecen.
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©proffen mit Carbonaden..
Sebratener Rebdhlegel.
Gladfdheiben bong?[epfefn.
Gerfielfuppe.
Rinvfleif mit Sofe.
Netd mit Sdinfen im Nes,
Qafferolle - Paftete mit Wildpret.
Gebratene Aente:
Pomerangen: Salat.

Suppe mit Eyergerftel.

NRindfleifch mit Sofe.

Durdgefdlagene Cebfen mit ges
bactenen Kalbsfiifen,

Ralbfleifh vom @dylegel in Kas,
pern « Sofie.

Sdinkenflecterl.

Bopmifde .ﬁo[agcben.

Braune Suppe mit FleifhEnbbeln.
Rinsfleild mit: Sofe.
@tectriiben ‘mit Schweingohren. -
Aufgelaufenes Kipfelbody.
Gebratener Rebrficken,
Brunnenbref - Salat,

)

Draune Suppe mit Sdbwerl.
Rindfleifh mit Sofe.
Erdapfel auf Nieberlinder Art.
Kalbfleifd) in Vuster-Sofe.
Gebratener Fafan.
Simmtftrauben.

Suppe mit geviebenem Tejg.
Rindfleild) mit Sofe.
Bopmifde Eebfen mit Schweings

coteletfen, :
Bediinftete Tauben.
Kalbsfdlegel.
Geddmpfre Bivnen.

¥

Draune Suppe mit gebacenen
Crbfen. :
Rindfleifd mit Sofe.

Sdlampiger Spinat mit Kalbss
ober Lammfleifd).

NRebfleifdy in brauner Sofe,

Gebratener Kapaun.

LWeidpfeln ald Gosmpot.

- Frambdfifhe @uvple.

Rindfleifd) mit Sofie.
Karfiol mit Kalbfleifd.
Cingemadyte Lammsbruft.
Gebratene Poularde,
Aepfel im @cbf;n}fro&.

Vraune Suppe mit Fridatter:
Nubdeln. .

Rindfleifh mit Sofie, - -

Dorjhen mit Sdweinefleifdh,

Fricaffivtes Kalbsgebrofe. '

Krebs < MNeridon. :

RKalbgbruft mitiﬁd)in&n gefalt.

Suppe mit Reido,
Rindfleifd mit Sofe.
Farcicted Siifbraut.
RKalbsleber wie Hivfdleber juge
richtet.
Gebratener Kapaun.
Manbdelbdgen.
11.
Seftofiene Suppe von Kalbfleifd.
Rindfleifdy mit Sofe.
Brauner Kobl mic Junge.
Ragout von allerband mit Bries
fen und Champignons.
Gebratene Kronawetter..
Dbt Salat, :

12-0 : -
Braune Suppe mit Speckbnsdeltt.
HRinpfleifd mit Sofie.

Blauen Kobl mit Vratwiivfiem

Cingemadhte Hithrer.
®ebratene BVigel,
SMandelbrot.

13.

Semmelfuppe.



Nindfleifd) mit Sofe.
Farcivter Kobl mit Neid.
Pubding mit Chaudeau.
Ralbsbraten.
Gedfinftese Aepfel.

14

Guppe mit Hirnwandbeln,

Rindfleifd mit Sofie.

- Karfiol mit Befchamell.

-~ Gingemadhter Indian in Mitfdherl:
@ofie.

Eyerdotter-Dtudeln.

Gebratenes @pagferfe[.
. 1 e

Guppe mit Lebertnddeln.
Rindfleifd) mit Sofie.
@dyinkenflectert von Eybdpfeln.
Nudel=Fangel. °
@dopfenfdlegeli
Bebactene @prifzgrapfm.

1

Guppe von geftofieneriQeber.
Rindfleifdy mic Sofe. _
Glifes Kraur mic Sdydvfenfleifd.
Fricaffivte Hehnentimme.
Gebratener Indian.

@ellerie - Salat.

17.
Gemifte Suppe vom Gritnen,
Rindfleify mit Sofe.
Kobl auf bohmifhe Avt flif ge:
tidytet.
@dwaryes Wittpret mit Hetfdyen:
petfhen - ©ofie.
Ralbanierenbraten.
Rarfiol « @alat.

18.
@,ﬂvue mit SdlicEErapfen.
Rindfleifdy mit Sofie.
€ebfen: mit Kaiferfleifd. 2
Uufgelanfenes Kindsfody.
Salbsfchlegel.
vefieln,

; 19.

Buppe mit Briefeln.
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Nindfleifd mit Sofe.
@tectriiben mit gebaclenem Lam-
mernen.
Kalbsbopf mit Fricafiée.
(Sebratene Aente.
Compot,
20.

Braune Suppe mit Fleckeln,
Rindfleifh mit Sofie.
Karfiol mit Hithnern.
Abgefdmalzener Pudding
Semmeln.

fammerner Hafe.
Qingertoree. -

21

Suppe mit Serftel.

Rindfleifh mic Sofe. |

RNotbed geztvungened Sauerbraut
mit gebacfener Leber.

Retsapfel.

Gebratenes NRepbhubn.

Hoblbippen.

Suppe mit Cyerfleckeln.
Rindfleifdy mic Sofe.
Gelbe Ritben mit Nepwdivften.
Kalbsleber mit Spect gediinflet.
Gebratener Kapaun.
Compot.

23.

Nudelfuppe.

NRindfleifdy mit Sofie.
Sprofierl mit Sarbonaden.
Geriedener Teig mit Chaubeau.
Gebratener Fafan. i
Compot. T il

von

N i

e

Suppe mit Griesfarijel. i
Rindfleifdy mit Sofie. )
@auerfraut mit, Sdynecen. |
RKalbsflifie in Porvée - Sof, :

Aente gebraten.

NRapungen - Safab. « - '

25. Faftiag.
Crbfen = und Krebifupne, i
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Eper-Ragont.

@rockiifdy mit Jwiebeln abgebrennt.

“Aepfel s Styudel. ;

Gericbener’ Tefg mit Chaudbean
ober eingefotten.

Sn Blut gedtinftere Sdleibe.

26. Fafttag.

Beritel mit Sdwammden.

Cyerfchnitten.

Srocfifd mit MildEren.

Griesnudeln in der Mild.

Hedr auf portugiefijche Avt

R7. Baftag.
@dneden=Suppe.
Cyerfdhmal; mit Sarbdellen.
Erdapfel - ©dymarren.
®ermwandeln mit Vutterteig.
Sdwarger Fifd.

: 28. Fafttag.
Sdyleibenfuppe.
Gefiillter @pinat.

¢ Qinfen mit Backfifd.

Frofde mit Limonien:Zofe.

Gebactene Karpren.

Speidgettel fiir ben Mdrs.

Mataroni - Suppe.

Rindfleifd mit Marebrlie.

Getodpte Endivien mis Wiheften
von Kapaunen u. f. .

Falfdher Neis.

@éjﬁrntene Tauben auf Eoniglidye
fre.

Aepfel im @cbfcgron‘..

Brotfuppe mit geraudyerten Wiir=
fteln und Epecn. = j

Rindfleifd mic Sofe.

@dyinfenfecterl.

Kalbsgebrdfe mit Majoranbriih:,

Gefiillte Tammsbruft.
Hoblbhippen.

@uppe mit Ulmer:Gerftel.

Nindfleifd mit Sofie.

Blauer Kobl mit Branwiivften,

RKalbslunge mit Butter - @ofe.

@dywaryes Wildpret mit Het{dhen:

“ petfdyen - Sopes

Vayerifde Kuden,
4.

Kreduterfuppe.
Rindfleifdy mi¢ gritner Sofe.
®elbe Ritben miz Obers.

NRebwilbpret mit Pleffer.
Kalbsfdlegel.
Krapfen.

Suppe mit geviebenem Teig.
Rindfleifd mit piquanter Sofe.
Durdgefdlagene Linfen mie Pos

fofen. :
BufammengeroKtes Kalbsfleifd
©dyinken ftate des Bratens.
Gebactene 'ﬂepf:i[.

Hadyde - Suppe. :
Ninvfleifdy mit Champignon:Sofie
Grdipfel mit Obers und grune
Peterfilie. ‘
Heifi abgefottenes Sammﬂelfﬂﬁ-_
Gefitliter Marvghafe gebrater.
QIepfe[=.(3.Ir>mpot-7

@uppe mit MarEEnddeln.

Gedampfres Rindfleifd. ;

@pinat mit gebackenem Samme
nen.

Reidmeridon.

Gebratener Aal.

Bucferftrauben.

Braune Suppe mit Sdpwerl

Q)2 ChH BEBeoosSnR)@S OGS

L My B ]

R G2

o~ (N D D W e

S

AW N Py B TV N



Rindfleifd mit Sofie.
Sunge Sproffen mit gebactenen
Kalbsfitfen. ‘
@ericbener Tetg mit Chaudean.
. Ralberne @dynigel gebraten.

Compot.

Haderfuppe.
Rindfletidy auf baperifdhe Art:
@tectritben mit Nemwieften.
Unabgejogener Kalbskopf.
fammerner Hafe.
NMandelbogen.
‘ 10.
Frandfifhe Suppe.
Rindfleif) mit Sofe. -
Gypectbnodel wit gerdudhertem
Fleifch.
Reiswandeln.
Rebrirfen , ‘gebraten.
Compot.
11.
Guppe mit- Kutrelflecten.
Rindfleifdy mit Sofe.
@anve NRiiben mit Schweinscos
teletten.
Gedampfte Kalbsleber.
Oebackenes Qammfletfdy.
Pomerangen » Salat.
12.
Panadel - Suppe.
Rindflei{dy mit. Senf.
Stidatter mit Cingefottenem.
Gebacfene Negenmwiirmer mit
Chauveau:
Gefpickeer und gebeiter Kalbss
{hlegel.
Wiener Kolatfchen. '

13.
Gemifdyte Suppe von Griinen.
Rindfleifd) mic Dotrer - Sofe.
Kobl auf Niederfander Art.
Lutherifches Cyeridmal;.
Spanferkel.
MandelWanbdeln.

Reisfuppe.

14.

NRindfleifdy mit Sofe.
Crdapfel auf Niedberfdndber Are.
Kalbfleifch in Nelbenbrithel
Gefiilite Lammscoteletten.
Geroftete Mandelbrapfden.

15

Gemifdite Suppe von Fleifch:
Gerolites Nindfleifd.
Gewiceltes SiifEraut.
Gebacfenes Kubeuter,
Gieflillted ©panferkeli
Rapunjen « Dalat

; 1 6.
@uppe mit FleijdEnddeln.
Rindfleifd) mit Sofie.
@dinfenflecterl mit Cedapfel,
Rofibraten in Sofie.
Gebratene Lammsbruft.
Compot.

17.

Braune Suppe mit Semmelfnd-

beln, .
Rindfleifch mit Sofe.
Stecriiben mit Coteletts.
Lungenbraten. A
Poularde im e gebraten.
Compot. 3

i8.

@uppe von geftofener Leber.

Rindvfleifh mit Sofie.

Kobl mic ©dyinken.

@pinatfirudel mit Fridatters

Gedlinfiete Tauben.

Kleine Eper: ‘.Dlag’bclfu'daen.-
1

@Guppe mit Lungenfirudeln.
Rindfleifdy mit Sofe.

&aure Ritben mit Bratwiteften.
Makaroni mit Sdinken.
Gebratened Lammsvievtel.

Compot.

Suppe mit llfmn-;@erﬁ_e!;
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NRindfleifd mit Kaftanien.
©pinat und  Sauerampfer - mit
Fricanbeauy.
Bunge in peblnifder Sofe.
" Gebacenes Lammfleifd).
Cnbdivien - Salat.
24.
Suppe mit Griesnockern,
Rindfleifd) auf portugiefifhe Avt.
Dorfdhen mit Sdweinfleifd.
Gefisllter Odfenmagen.
Gebratenen  Kapaun.
Sellerie : Salat.
2.
Suppe mit GriecdFangel.
NRindfleifd mic Sucken,
@auecfraut - mit  Wilrften
RKalbfleifdy.
Kalbfleify in falfher Midfderls
Sofie.
Gebratened Rephubn.
Compot,
: 23

Braune Suppe von Sseckriiben.

NRindfleifd mit Brot: Sofe.

@auerampfer mit Kalbszunge.

Leber - Fangel.

FWalfdyen Reis,

Lammgviertel mit Cpern gebraten.
24.

Suppe mit Befdamel » Nocferin.

Rindfleifch mit Sofe.

@pinat mit gebactener Leber.

Favcivter MRetd im ek,

Maribafe, gebraten.

Limonien - Salar.

von

25
Hienfupye,
Rindfletfd mit Sanerampfers
@ofie. :

Grdapfel-Pudding mit Sdyinken.
Bunge in poblnifher Sofe.
Qebackene Kalbsbruft: -
Compot.

 Uufgelaufene Aepfelblatter:

26.
@uppe mic Leberfnodeln.
Rindfleifdy auf porcugiefiche Aet.
Gefiilites Sufifvaut.
Ragout von Kalbsbriefen.
@®:bratene Poularde.

Compot. :
7.
Wurgelfuppe.
SRindfleifdd mit Sofie.
©auerfraut  mit  gevdudyertem
Fleifdh.
Nieven in dber Sofe.
Gebratener Kapaun.
@alat von Brunnenfreffe und
Rapunjen. .

28. Fafttag.
Artifhocken - Suppe.

Gyerfudyen mit gelben itben.
@auerfraut mic Paulanermwivfen.
@prisfrapfen mic Oberd,

Gries - Sdmal;fodh.

BWihmifde Kolat{den.

29, Fafttag.
Kreduterfuppe. ;
BerlorneEperinChampignon:Sof.
RogenEraut mis gebactensm Stodk

fid.
Olla potrida.
. Bohmifder Fifd.
Haringsfalac mit Aepfeln.

30. Fafttag.
Crbfenfuppe.

Cyer auf portugiefifhe Art:
Haufenrogen in Butter - Sofie:
Mildyrabmftrudel.

Gebackenen Karpfen.
Hivingsfalat mit Aepfeln.

31. Fafitag.
Ginbrennfuppe mit Cpern:
Cperfdhmal;. .
@auerfraut it Mildrerpofdfen:
Bebacfene Grundeln.
Gebratenér Haufen.




. 1.

NMauradyenfuppe.

Eperfthmal; mic Aepfeln.

@aure Nitben mit gebackenen Feo-
fden,

Meblfchymarven.

Gebratene Lachs{dheiben in braus
ner Sofie.

 Daftetenbrot,

Rogenfuppe.

Gertipree Cyer mit Semmel.
©pinat mit Krebfen.

Quark- (Topfen) Kndbdel.
Rarpfen auf poblnifde Art.
Stalienifhe Mandelwaffeln.

Jugabe bon vier Fafitagen.

3.

Faftenpanabel.

Bubberr von Epern.

Cibdivien mit Sdynecteniviivften.
Poupeton von Reis mit Karfiol.
Gebratener Hedt mit Auftern.
Butterbogen.

4.

Bierfuppe.

Cuter von Cpern.
@auerampfer mic Omeletten.
@pinat = Pubding.

®ebackene ©dleiben. .
Gedbimpfte BDirnen.

©peidgettel fliv DER April,
1. 4.

Mitfuppe.

Rindfleifch mit Sofe.

Gpargel mit Butters Sofe.

Gingemadyte, junge yefiillte Hiths
et mit Mauvadyen.

Gebratenen Rebfchlegel.

omerangen - Salat,

Reebefupype.
Yindfleijch mit Sofie von feifdhen
ucken.

farfiol mit ammfleifd.

Biffel-Paftete mit NRagout von
Allerhand,

immsbraten.

Tenfel[nitten,

f5‘,"5»f€[fuppe.
Hinbleifch mit Soge.

inge Koblrabi mit Vratwirften.
illlte Sammsbruft mie Cham:=
Dblgnons.

Bratene Sehnepfen.

Uiditnftete 2rec?afer'ff

Hirnfuppe.

Rindfleifh mit Sofie.

Sunge ©profien mit Kalbsbriefen.
Kalbfleifch mit Mauracyen.
@ebratene Tauben.

Gedorete B:vetrgfen ftatt Salat.

@uppe mit FleifchEnodeln.

Nindfleifh mit Kranter-Sofie.

@aucrampfer mit Pofofen.

@emmelfdymarven.

Gebratener 'Kalbsfdhlegel.

Gedorrte Weidbfeln ftatt Salat.

Krauterfuppe.

Rinvfleifh mit Sofe.

@rddpfel mit bhavten Cpern und
@dinken. :

Rindsnteren mit Nofinenbrihe.

Sunger Hafe mit Sdymettenbriihe.

‘,])mneran&enbrot%

@uppe mit geviebenenh Teig:
Rindfleifdy mit NRofinen.




-

512

@anerfraut mit Bratwiiciten.
Gingemachte Lammsbrufi.
Gebratene Poularbe.

Kleine Cper- ngbetfutben.

@uppe mit Kuételflecten.

NRindfleifdy mit Pfeffer- Surken.

Fricafficte  Hopfenbeime  mit
fammécoteletfen.

Kalbsbruft mit Ragout.

Gebratenes Spanfeckel.

Enbivien @a[atﬁ

Suppe mit Spednodeln.
Rindfieifdh mic Sofe.
Gebditnfteter Nettig mit Pofofen.
Ralbsfiifie in flifer Brube.
®ebactene Hithner.
@alat.

0

10.
Suppe mit Befdhamell: Nocterln.
Rindfleifd mit Wein - Sofies
Hopfenbeime mit Kalbfleifd.
@almt von Sdynepfents
®efiilite Lammsbruft.
Erbapfel = @a[a;.

1.

Dudelfuppe. %
Rindfleifd mit Nettig, Kren.
Gefiilite Koblvabi.
MNievenftrudel
Gebratene junge Gans.
Salat. :

12. :
Brotfuppe mit  Wihrfteln und

Cyetns .

Rindfleifd mit Sofie.
Giebratener RKalbsEopf.
Pudding & la Rodnays
Gebratene Hithnden:
Salat. T

13
Semmelfuppe.
Rindfleifh mit Sofe. :
GediinfieterSalat it Camuifleifd).

NRagout von Briefeln.

Gebratene Tauben.

Gebdiinftete Aevfel.
i4.

Braune Selleriefuppe mic Famyl

Rindfleifch auf baperifde

Art.

Gelbe Niben mit Obers.

tubelfanjel.
* Befpickte Kalberfdnitel.
Gevorree Weidyfeln.
15

@uppe von gejtoferer LTeber.

Rindfleifd mit Sofie.
Durdygefdlagene CErbdfen
@dyweindcoteletten.
RKalbslunge im Nel gebr

Cammerner Hafe.
@alat mit havten Epern
Suppe mit Briefeln.
Rindfleifdy mit Sofie.
Kavfiol mic Tauben.
Pomerangen = Pudding.
Lungenbraten.
PMandelbogen.
Krduterfuppe.
NRindfleifdy mis Sofe.
Karfiol mit Kalbfleifdy.
RKalbgleber wie Hirfiled
tidytet. '
®ebratener Hafe.
Maultafdhen.

Suppe mit ©dowerl.

Rinvfleifh mit Sofes

@aure Nitben mit ger
Sunge.

Garcivter Lammafdlegel

Gebackenes Lammerned.

Tovteletten,

Panabdel « Suppe.

Rindflei ) mit Sofies

Geflilitér Spinat.

mit
aten.

er  guge

dudertit
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Geddmpfte Tanben.
CGoteletten mic Eyerm,
MobneeisEudyen.
20,
@uppe mit Fridatter  Nudeln.
Rindfleifch. mit Soffe.
@pinat mic Obers,
Geroftetes Lammifleifd) in Preffers
Euchenbriibe.
Gebrarene Poularde.

' Svefi - Salat,

21" :
Braune Suppe mit Semmels
Enoveln,
Gaueramypfer - und Spinat mit
Bratwiivften.
Mafaroni mit Sdhinken.
Oebactenes Lammifleifdy.
Hopfenjalat.

22!

| Guppe mic Reis.
- Rindfleijdy mic Sofe.
| Dopfenteime mitc Lammfleifd

Kalbfleifch in Butrer  Sofes
Ocbratene Schnepfen.
Glosfheiben von Aepfeln.
23, &
Guppe mit Nocterlnn.
Rindfleifdy mit Sofe. :
Gauerbraur mit Kalbsnieven, ges
bampft,
Cafferolle - Paftete mit Wildpret,
Gebactene - junge Tauben.
Bayerifde: Kudpen,
24.
Saiferfuppe.
mln_bﬂeifcb mit Cimonienbrithe,
leine  Nettige mic Lammfleifdh
gediinftes,
Ragout wvon Sdywetnsfitfen.
raten vom jungen ©dwein.
Diupter s @alat,

23.
Suppe mis Wanbveln.
NRinvfleif) mit Sofe.
@pinat mic gebackenes Tebor.
Chocolate - Kody.
Gebactenes Lammerned.
Kleiner @alar.

26‘
Suppe mitiEperflectelin.
NRindfleifh mit Sofe.
Erdapfel auf niedevlander Art.
MNRagoutr von Habnenkdmmen.
Gebratened Lammsviercel.
Kleiner. @alat.

R7. Fafttag.

Potage von Linfen.

Saure Cper,

Erdapfel mit Seocffifeh.

Heip abgeforrener Hedt mis Kreir.
Gebratene Ladydfdyeiben.
Hoblbippen.

R8. Fafttag,
Mildhfuppe mic Epern abgegofien.
Eperfdyniccen. .
Abgefhmaliener Spargel.
Neid mit Mandeln.
@ebratener Hauferr.
Erdapfel = Tovte.

R9. Fafttag.
Biufdel- Suppe.

Sefeste Eper mit Sardellen.
®ebackener Neis,

Hedyebnodel mit Butter-Sofe.
Gediinfteter Sdhiel.
Sdynecten - Paftetdyen.

30. Fafitag.
@uppe von jungen Sdwimmen,
Weidpe Eper.

Spinatfteudeln mic Fridatter,
Krebfe mit Spargel,
Gebackene Karpfen.

Kleiner Salat.

33




Guppe mit Kuttelflecten.
Rindfleifdy mit Mauradyen-Sof.
Monathrettig mit Lammileifds
Glacivte Fricandeauy.
Gebratener junger JInbiat.
@alat. -

@uppe mit Langeniirubeln.

NRindfleifdy mit Sofe.

Weife Ritben mic BVratwiirften.

Gingemadyte Briefeln mit jungen
©dywdmmen und allevleps =

@ebratener junger ‘Kapaun mit
Lebevfitlle,

Sortelettern.

@uppe von CEperbuden.
Rindfleifh mit ©ofe.
Giefiillten Koblrabi.
Paftete mit Kuttelfecen.
Sunge gebratene Hibner.
Salat. :

@uppe mit geriebenet Teig.
SRindfleifd mit Sofies ’
Gelbe Ritben mit Saucisden.
Eingemadyte Hithner.
Gebeatence Kalbsfdhlegel.
Salat. :

. b.
@uppe mit gebackenen Erdfen.
Rindfleijdy mit Sofe.
Qinfen mit gerdudertem Fleifd.
Sunge geflilite Hithner,
Favcicter Roftbraren,
Gevorrte Weidpfelns

6.

Gebackte Suppe.
Rinvfleifd mit brofiner Sofe.
Koblrabi mit gephctener Leber.
Chocolate = Kod-

GebadeneTBadteln undBafilicun.

Gebadene JwetfdEen

@ipgiég-ette'l fix den Eﬂtgn

®ebackene Cyerfuppe.
NRindfleifh mit Gurfen - Sofie.
®elbe Nitben mit Negwihivften
®eriebener Teig mit Chaudeat.
Nievenbraten.

Kapern-Salat.

@uppe it Ulmergeviiels
Rinvfleiidhy mic Effiglren,
Gediinjteter  ©alat

wiivften.
RKalbsgebrdfe mit Obersbrithe.
®ebratenes Ganschen,
@alat. -

Y.

Suppe mit Fridattetr s Nadeln,
Gevbitetes Rindfleifth mic Effig.
Gefiilite Koblvabi.
Rudelfangel.
SNunger Kapaun mit Anftern ge
braten. :
Salat.
40. -
©uppe mit FleifchEndvein.
Nindfleifdy mit Nelken = Sofie.
Weifie Nitben mir Lammfleifd
Rieven in @ofe.
®ebacfene Tauben.
Hobelfpane.
Krauterfuppe.
Rindfleifdy mit Sofie.
RKarfiol wit Befchamells
Kalbsleber wie Hirfchleber juges
tichtet.
Lammsbraten.
Butterbdgen.

Kuebsfuppe an Fleifdtagen.

Rindfleifdy mit griner Pererfilieh’
@ofie.

Abgefhmalzencr Spargels

Kleine Butterpafteten mit 9oz

gout gefulle,

mit  Brak

Rin



Gefpictte und gebratente jungeAnte.
Galar., :
3.

Buppe mit SpectEndbeln.
Rindfleifc) mit Sofe.

@pargel in Butter  Sofie.
Geroftete  Rindsjunge mis Kae

pernbrithe.

| Bedampfre Kalbileber.
| Makvonen = Hippen,

Guppe mit bem Jungen vom Ge:
fliigel.

Rindfleifd mit Senf: Sofe.

Oclbe Niiben mit Sauciseen..

@pinatitrudel mit Fridatter.

‘Oebratene Hithner.

Maultajden. -

Gelbe Mitbenfuppe. 4
Rinvfleifch mit Ealter griiner Sofe.
Robl mic Vratwiivfen,

limonienitrudel.

Rinddjunge in pobinifher Sof.
MNandelbolatfden.
Ubgegoffene Suppe.
Rindfleifdy mic Sofes
Gdinkenflecterl. ‘
Cingemadyte Hithner in Pomes
tangen : @ofie.-
tbratener Hafe.
Bauetnbrot. P

17,
@f_mmeffuppe.
dindfletfcy mit ©ofe.
Qauerampfer mit Fricandeaus
'?_b&mpftc Tauben.
GeditnfEete, gefpictte Kalberjdnis
el

Eocolate = Brot.
18.
Bcbibte Suppe.
m”{bﬂeifcb mit Sofie.
Pinat mit gebackenenKalGsflifien,
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Hafe in BBhmijher Vefthe mic
Dutterteig garnice, -
Lammsbraten.
@alat,
19,

Crbfenfuvpe mit Sdweinsobyen.
Rinbfleifd) mit Soffe.

Kobl mit Neis auf walfde Ast.
Fafdhivter Sndian. :
Ungavifdes Gollafdfleifdy.
Mandelwafieln.

20.
Weife @d1i-Suppe.
Rindfleifch mic Sofe,
Gefirliter Hauptelfalar.
Kalbfieifdh mic Burters Sofe,
Gebratene junge Gand.
@alat mit Epern.

21.
Brotfuppe mitEyern und Wiirfteln.
NRindfleifd) mic Sofe.
Koblvabi micgebratner Kalbszunge,
Dithner mit Knbveln, Krebsfhmeie

fen und Mauraden.

Gebratener junger Sndvian.
Gurkenfalat.

: 22.
Panadelfuppes -
RNindfleifh mit griiner Sofe.
Karfiol mit Kndveln.

SefpicEre und gebratene Schweings.

sunge mit Cotelettent.,
Gebactene Hithner.
Hauptelfalat,

23
NReisfuppe.
Nindfleifch mit Sdnittlandy-Sofe.
Koblbrocterl mit Lammfleifdh.
Kalbfleif) mic Kapern - Sofe.
Gabratenes Gansdyen.
@alat.

24.

@Guppe mit gebackten Beiefeln.
Dtindfleifhy mit gebrannter Mehl-
©ofie. :

330
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Pofdfen mit Eilberner ;.
Topfenfirndels
Gebadene Hithner.
@alats
' 25.

@uppe mit Lungenfirudeln.
Nindfleifd mitvother Ritben-Sofe.
Qinfen mit Repbithnern.
Baperifde Dampfaudeln.
Gefiiliten Noftbraten:
Mandelhohlbhippen.

26.

©auerampferjnppe.
Rindfleifdy mit@c{)alotten:@n{;e.
Fafdpivter Karfiol mit Negriiciten:
Srangdfifge Carbonaden.
Enalifdyer Lungenbraten.
Sefprifiter Aepfelfalat.

R7.

@uppe mit geftillten Semmeln.
Rindfleify mir Sope.
Karfiol mit Knoveli.
Gefpickte Carbonadens
Einem Hafen gleidyentes NRind:
fleifd.
Kaifertorte.
28, Faffrag.
Suppe von Eyweif.

Eper mis Manvachen.
@pargel mit Burter = Sofi.
Nuveln mit Obers.
Blan abgeforterre Fovellen.
Simmeiirauben.

29, Gafttag.
Potage mit GrpapfelEnoveln.
@aure Cper,

Krebgmeridon. |
Wefpennefts |

Gebrarene Lacdhsfdyeiben.
@alat.

30. Fafttag.
@dleihenfuppe. ;
Eperfdmaly mit @arbellen.
@pinat wir gebafenen Greundel.
Milchrahmitrubel. -
®ebackene  Frofde.

@alat.

31, Fafttag.

Gemifdte Suppe von Kebfew
@dnecen und Nogen.

Weide Cpers

@pinat mit Krebfer.

Farcivter Hedr. i

Gingemadte junge Robrhiipner.

rillage = Bogen.

Zugabe von vier Fafttagen.

1.

Mauvadenfuppe.
Gefeire Eper.
@pargel mit LWein-Sofie.
Krebfe gewdhnlid) gefotten.
Gebratener Hedt.
Swieback.

2.
Gevftenfuppe mit ©dwimmer.
Gefirlite Eyer,
@pinat auf frangofifihe Avt.
@vanifde TNudeln,
Gebratener Aal mit griiner Sofie.
Straubenkrangden.

3
Eebfenfuppe mit Semmelfangel:
Falides lutbevifdes Eyerfdymal
RKarfiol in Obers mit Krebfen.
Gebackene JNubdeln. SRILEY
Perfdlinge in Busterbriife:
Gefirllre Qb[ateii.

@yargelfuppe . mit Frofcen.
Eperbudyen mit gelben SRitben
Gelbe Ritben mit Eleinem @paglh
Mebiflecte mic Krebsfchmweifen.
Parben mit {dwarger poplnifd |
&ofie.
Swichadbrot.
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Ratferfupye.

Rindfleifdy mis Saofe.

Griine” Cubfen mit gebackenen
Hitbnern.

Rebfieifh mit brauner Sofe.

Sunge Gand mit Kerfiol,

Creme vorr Oberd.

| @uppe mit Cingetrauftem.

Rindfleifdy auf bobmifhe Ave.

Ratbfleifd mic unveifen Staqele
beeven.

Krebamerivon.

Gebratener jungev Jndian,

Bregeln.
3

@uppe mic LeberEndbeln.

Rindfleifeh mit Sofe.

Pudding mit Kirfd) - Sofie.

Eingemadyte junge Hithner mit
Sdywammen. C

| Gebratener Hafe.

00 Euppe mit Siutre.fﬂerEen.

Greliner BVobnenfalat.

Guppe mit Scdlickbrapfen.
Nindfleifh mit Scpwannn - Sofie.
Gefiiliter @alat.

Yammgbrditel mit @dhwimmen.
Qebratene Hiihner.
ﬂ.:umeran;,-nbror.

Rintfleifly mic Sofie.

- Befilites  @iiffraut.

{

| Sobivabi mit

%urtevtcigErupfen mit Farce.
Gebratene Aente.
@alat,

6.

C‘:{"Pue vou weifen Nuben.
Rindfleifdy mit gelber Robert:Sofie.
rafwiirfien.

Bayeri{dye Dampfurdels.

Speidjeitel fliv ben Juny,
1

RKalbdnievendraten.
&alat.

7.
Algegofiene Suppe. -
Rindfleifh mit Stadelbeeren:

@ofie.

 Gviine Cebfen und gelbe NRitben

mit Fricandeauy..
Gebampfte Tauben,
(Hebratenes Gansdyen,
Salat.

8.
Durdgefdhlagene grline Crbfen-
fuppe,
RNinvfleiflh mit Sofie.
9Weie Nitben mit Sdodpfenfleifd.
Sunger Hafe mit einer Caffevolles
Paitete.
GCingebeitsten Lungenbraten.
Gevinftere S‘(irf{c}bm.

@uppe mif UIme:'gerﬁel.
NRinofleifdy mit Sofics

Gelbe und weifie Niiben mit Ep:-

teletten.
Abgefdmalzene Makaveni,
Gebratener Kapaun.
GiurEenfalat.
@upve mit Briefeln.
NRindfleijdh mit Sofie. ;
Griine Bohnen mit Schdpfenfleifd.
Fricaffée von dfibrig gebliebenen

Kalbsbraten.
Gebackene Hilhner, -
@alat.

11.

“ @uppe mit Fridatters Nubdeln.

Rindfleifdy mit Sofie.
Kobl mit Juuge.
Geddmpfre Kalbscoteletten.,
Gebratene Gans.
Gevitrijtete Kivihen.
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12.
Eupvpe nrit Neisfnddefn.

“ NRindfetfy mic Sofie.

Griine Cebfen und Hiupteljalas
mit Fricandeauy,
Gedampfie Tauben,
Gebratener Hafe.
Kidelden mic Kalbsbriefeln.
13
@emmelfuppe.
Rindfeifh mic Sofies
Geditnfterer@alat mit Lammiei{dhs
Gebactene @ dwimme mic Chaue
teall,
Gebratene MWadyteln.
Kirfdhentrauben,
PDanadel: © Duppe.
Sinvfeiid) mit Sofle,
Gritne Fifolen mit Sunge.
Ubgerviebenen Sugelhupf.
fammsbraren,
@alat,
15,
Cubfenfuppe mit ©dyweindohren.
Rindfleifd auf porrugiefifche Avt.
Gelbe Nuben 1o Oberd mir gebas
cFener Ueber.

Griflivees ECuter mit Limoniens

Sofie.
Gebratene Hbner.
Erbbeer « Torte,

16.

T Brotfuspe mit IWiiefteln.

Rindfleify mit Sofie.
ABeifie Ruben mit Coreletten.
Gedlinfierer Sdyopfenfchlegel mit
fauern Gurken.
Bebbraten.
Gebdtinftete Kivfhen.
17
@uppe von gefofiener Leber.
Nindfleifd) mit Sofe auf englifde
Avt.
& ifiEraur wit gevdudertem Jleifd.

Giedfinftete wilde Aente.
Gebratene grofie Henne.
Sﬁirfcbfud)_cn.

Griesfuppe,
NRindfleifch mit Sofie.
Griine Crbjen mit Arcifdhocken,
Kalbsleber mic ©pect geditnfist
im ek,
Gebrateiier Haje.
Dalat,
195

Sunge Mangfuppe.

Rindfleifch mir NMibifel : Sofes

Griine Grbfen mit Bratwliviten.

Cingemadytes Lammfleiidh vom
DBraten mit Limonien: Sofie.

Gebratene Dihner.

@alat,
20,

Gebactene Eperfuppe.

DRinvfleifdy mit Suvfen : ©ofle.

Reife Mitben mit Sdyopfenfletfd.
Cingemadite Hithner.
@panferfel, gebrateu.
&alat.

=1.

@uppe von gumen Erbfen.

Rindfleifd mit griner Sofie.

Kalbfleifh mit Karfiol,

auner eingemadyten @cbop[eur
fchlegel.

Gebackene junge Hithner.

Salat.
2.
Metdfuppe.
NRindfleifch mit Sofe.
Griine Crbfen mic gebacernen,
Rifolen. i
Hadyde vor Kalbslunge mit Fri
dateer.

Gebratnes Gansdyen.
Salat.
23.

Kovbelfuppe.
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Rindbfleifd mit englifher Sofie,
Rleinen Spargel mit ‘fungen
Tauben.
Aufgelaufenes Kipfelbod.
Gebratener Hafe.
Artifdyocken = Salat.
24.

Krduterfupye.

Rindfleifdh mitvother Niiben-Sofe.

Gefochte Cndivien mit Brat
wikeften.

- Braun gediinftetes Kalbfleifch.

Gedratene, Aente.
@alat. :
25,

Hirnfuppe.

Rindfleifhy mit Sardellen=Sofe,

Durdhgefchlagene Linfen.
Hollandifcher Pudding.
Englifdyent Cungenbraten.

| Pomeranzenfalat.

Guppe mit Cungenfirubeln.

| Rindfleify mic Hetfhenpetfdfene

ofie.
%Oblluld;e Eybfen mit Coteletten.
Fafdivter Sndian.
Nierenbraten. i
@alat. :
297. Fafttag.
Mildfuppe.
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Gefetste (.Eper mit fauver ofe.
. Abgefdmalzener Karfiol mit Kafe,
- Paftete mit Hedyt - Ragout.
Gebratener Haufen mit Limonien=
©@nfie.
Sdywarges @fommi[;brct
28. Fafttag.
Grdbeerfupype.
@pinat mit Odjfenaugen.
Krebfe mit gritnen Crbfen.
Gugelbupfs :
Marinivte und gebactene
{dheiben.

Eﬂ(bgl

Gritner Vohnenfalat,

29. Fafitag.
Seftofiene: @dyleihenfuppe. .
Gefitlite Cyer.

Gingemadyten Hecht.

Aufgelaufener: Nets  mit [Cingee
fottenent» *

Gebratene Fovellen.

Simmtftvauben.

30. Fafttag.
Sdwammfuppe.

Guter von Epern.

Grline Evbfen mit gebacdenen
Frojchen. .

Abgetriebened Fanzel in Lein,

Vlau adgefottene Aalvuppe,

@rbbeeven - Torte.

Bugabe von vier Fafftagen.

i.

Bergfuppe.
Gerlibree Gyer mit @emmei

S‘arno[ mit Obevs und Krebsbutter.

NMildyeahmfEranben.
Beld mit gritnen Erbfen.

| Rixfdenbrot.

2.

5 Cedbeerfuppe.
- Oefegte Eyer mit Garvellen

Gelbe und weifie Ritben mit Pan-
laner = Wiirften.

©deiterhaufen.

Gebactene Perfdlinge.

Chocolate = Vidquit.

Bwiebelfuppe.

Grageyer.

@pargel mit Fricafjée- Sofie.

Kirfdentod.

Kovellen in Ofivenbrithe.

Dogterbrot.
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Bergfuppe.
Weidre Eper.

AnsgebrodhneSeehie m.Oberé-Gof.
TBafferfisaten,

Gebratene LWeifififdhe.
Buttertorreletts.

@peidgettel fitr ben July.

1.
SGuppe mif Spinatnudetn.
Rintfleifd mit Sofie.
Koblvabi mit Lammfleifd).
Krebstodh mit Mark,
Gebratener Kapaun.
MWeidyfel « @ompogr._

Guppe mit FleifcEndbeln.
NRindfleify mit Weichfelbriife.
Spargel mit Tauben.

Sunge Gans mit Reig.
Gebratene Poularde, -
@alat..

3..
Suppe mit Briefeln.
Mindfleifd anf baperifde Art.
Kobl anf Niederlinder Art mit
Kubeuter.
Gebratene Regenwlivmer mit
Chaubean.
Gebratene Poularde.,-
Salat,

Krduterfuppe.

RNindfleifdh mit Sofe.

Griine  Cibfen mit
Leber.

@dyopfen s Carbonaben.

Gebraterter Kalbsidylegel,

Marillen » Compot,

gebadener

b.
Semifdite Suppe vom Giedinen.
NRindfleifdy mit Sofe,
Karfiol mit Hiihnern.
Marilien - Kod.
Gebackene Hithner.
Gediinftete MWeidyfeln.

6.
RKarfiol - Supye.
Rindflet{dh mit Sofie,
Gedimfteter Salat mit gebacdener
Leber.
Paftete imit Naqout von Alerley
unt Krebfen.
Sebratene Wachteln.
fRibifel - Torte.

Braune Suppe mit Semmelfnd:
beln.

Gediinfieter Ochfenfdweif.

Gelbe Riiben mit Amulett.

Paftete mit NRepbithnern.,

Be’. Trer! Roftbraten.

Marellen « Gom;\ét.

Suppe mit Sdlictbrapfen.

Mintfleifcy auf franyofifde Art.

NRothed, geawungened Sauerfrouk
mit &dyinken. ]

RKalbfleifdy ' mit Paradiedipfel
@ofie.

Gebratene Gand.

38
Panabel - Suppe,
Nindfleifh mic Sofie. :
Giriine Grbfen over Salat mif

Bratwiivfen. ;
Gediinftete gefpictre Kalberfdnibels
BGebratene Nepbiibuer,

Griiner: Bobuenfalat.

; 10.

Draune Selleviefuppe mit Saﬁn,ieﬁ
Rindfleirch mit frifdhen eingefoues
ten Gurfen.

. @alat.
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, Gittne Tohnen mit Edydpfenfletid).
Gevdmpfre Nepbithner.
Gebratener Hafe.

| @alat.

Nocferlfuppe.

Rindfleifd mit Sofie.
@ilfitraut mit Vratwiteffen.
| Markpudding.

Gebratene TWaffer{dynepfen.

. Gebackene w?lzsicgzteﬂerbimen.

@aft{uppe,
Rinvfletfch mit Sofe.
@elbe Nitben mit Bratwlhrfien.
Hiihner mit Schvammen,
Gebratene Aente.
@alat,

13.

- Kbtberne Wurfifuppe.
Rindfleifdy mit Sofie.
Attifdhocken mit Kalbfleifd.
i Cingefdhnittener Kalbsbopf.
Nebbraten.
t Gutiner Bobnenfalat,
14

Guppe mit Griesfangel.
Bindfleify mit Sofie. 4
@pinat mit Sauciscyen. ,
Aufgelaufenes MarillenEod).
Cdepfenidlegel mit Stadyelbees

ten : Gofe,
€pinat- Torte.

185.

C‘?uppe mit LeberEntdeln.
Bllqrbﬁeifd) mit Sofie.

. Girline Grbfen mit Coteletten.
Cingemadyte Hiifuer micr Maue
tadhen oder Schwimmen.
Gebratener Hafe.

Krautfarat,
16.

Gupge mic KurtelflecEen.
B_imbﬁei[d) mit @ofig,
Kobl mit @dpinken.

LWeidyfel = Compnt.

Karfiol mit Tauben.

Gebratener Sdhbpfenfdlegel.

@alat. ;
17.

@emmelfuppe.

Rindfleifdy mit Sofe.

Krebfe mic ©pargel.

Bayerifhe Dampfiudeln

Gebratene Nephaibrer.

Giebactene Melonenfdnitten.

Abgeqoffene @uppe. %

Gebdimftetes Ninvfleifdy.

Griine Crbfen und @alat mit
Pofofen.

Hipner in Blut mit Obergaumen.

Gebratener Fafan.
@alat.
19.

@upve mit Cpergraupen,
Rinvfleifh mit Sofe.

‘Griine Fifolen mit Sopfenfletfd.

Bunge in pohlnifder Sofe.
Gebratenes Spanferfel,
Erdbbeertorte.

20.

Suppe mit geflillten Semmeln.
SRinvfleifd) mit Sofie.
@pinat auf frangéfifthe Ave.
Neis - Meridbon.
®ebratene Aente.
Salat.

21.

Hivnfuppe.

Dtindfleifd mit Sofe.

@ilifies Kraut mit Sdopfenfletfd.
Cingemadhten Obergaum.

Lammsbraten, at

2.
@uppe mit gefiilltem Siiffrant.
Nindfleifcy mic Sofie.
AWeifie Nitben mit aufgebratencim
1lebevbleibfel.
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Sdbpfenyunge mit Sardellens

@ofie.
Gebratener Kapaun.
Melonen = Torre.

Suppe von afllexhand, Gvilnem
und Fleifd.

Rindfleifdd mic Sofe.

Griine Bobuen mic Nefwiiviten.

Neiswandeln,

Gebratener Nehidlegel.

Cubdivienfalat.

Gurbenfuppe.

Nindfleifch mit Sofe.

Filettartig gefdynitterie Weberbleibs
fel von Dliprenbraten mic We.
fchamell.

Nievenftvuvel.

Gebratenes @panferfefs

Mavillens ober Apricofen-Salat.

25.

Suppe mit Bratwitrften,

Rindfleifch mic Sofe.

Grline Crbfen mit gebackenen
Hiibnern.

Cingemadyte Weid)feln.

Gebratener junger Repriicten.

-Rarfiol - Salat.

26'
Guppe von aufgefdnittencm Minds
fleifd.
NRinbdfleifch mit Kiefdhbrube.
Kobl mit Sdyinfen.
Hithner mit drey farbigen Knodbdeln.
Nievenbraten,
Himbeertorte. :

Suppe . mit KarfiolEndbdeln.

GEftouffabe von Rindfeifch.

Karfiol mit weifier Sofie.

Hithner mit Paradiesapfel:
@ofie.

Gebratene Tauben.

Gurkenfalar.

28. Fafitag.

Gelbe Ritbenfuppe mit Mildy.
Weiche Eper.

@rline Bobnen abgefdymalzen nif

Parmafantafe.

Spatentorten mit Mandeln.

Gebratener Haufen.
Salate
29. Fafttage

Eyerfuppe.

@piegeleper.

Gritne Crbjert mit Hedytcarbonas
den.

Gartenbiihndhen von @pi}mt.

Grofie Krebfe in Obevsbrube.

- OMaultafden.

30. Fafttag.
Krebfuppe mic Dbers. ;
Eyerfudyen mit @emmelbrofeln.
©aueramypfec mit gebackernen

Grundeln.
Abgeldhmalzene Nocterln.
Gebratener Hedr.
Salat.

31. Fafttag.
Hedyifuppe.

Harte Eyer in fauerm Rabm,
Karfiol mic Hedyt.
Adgefdymalzene Hedytbnodel.
Blan abgefottene Fovelen.
Kivjdyenbrot.

Sugabe von vier Fafttagen

1.
Siifie Obersfuppe.
EyerEudyen mit Spaigel.

 @pinat in Mildy mit Pofdfen vol

Kavpfenmifd.
Sdymalinudeln.

Gl =
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Gebratene Rebrblibner.
@alat.
2

Grfine Peterfilienjuppe.

Gefeste Cper.

Gefitlliten Hauptelfalat,

Mildyreis. :

Gebratener Hedhr tn Pomerangens
brithe,

| Ribifel-Kedpidyen.
3

Giwibifge Guppe.

Eyerfdymaly. :
Abgefdhymalzener Karfiol mit Kéfe.
Bimmtftrudel,

Blau abgefottene Forelen
Gebacdener Hobler.

4.

NRibifel = Suppe.

Gyer mit @enfbrfibe,
Bediinfrete Heidelbeeren.
Gebactene Perfdlinge.
@alat,

Speidzettel fitr dben Auguit

1.
@uppe von Cidyorienfeimden.
Rindfleifch mit Sofie.
Ravfiol Wiirfte mit weifier Sofe.
Dadyée von Kalbslunge.,
©ebratener Nehricfen.

Galat,
2.
Oliv » Suppe.
Rindfleify mit Sofie
@dnigel vom iibrig gebliebenen
Kalbsbraten. :
Gdweingriiffel mic Mauradyen.

Gebratener Kapaun.

Galat.
3=

Griline BVobnenfuppe.
Lungenbraten mit Eeddpfeln.
Robl auf nieverldnder Avt.
Geprefites Schbpfenfleifdy.
Gebratener Hafe,

alat,

j 4.

‘ Rc’jl[berne LWurfifuppe.

' E)fhnb'f[eifd) auf Eonialicdhe Av.

@ebﬁémpﬂ:e Steckritben mit Ges
taudyerrem.

Eftouffade von Kalbileifdh mit
Kapern.

Gebratene Rephiipier.

BVisquit s Spdne.

a3,
@uppe von ShiEraut.
Rindfleifd) mit Sofe.
Grdapfelbnodel mic Gevdudyertent.
Hihner mit Reid.
Kalbsfdylegel.
@alat.

’ 6.
SGuppe mit Lungenftrudeln.
Rinvfleifd) mit Sofe.
Sricajjivte Gurken.
Hiihner mic Amavelenbriihe.
Hirfhziemer & la Tissot mit
NRibifel-:Gele.

Bigarro’s.

7.
Abgegnffene Suppe.
Rinbvfleifh mit Sofe.
Kobf mic Bratwliivften.
Eingefottener Kallsfopf.
Gebratener Jndian.
Gedampfte Bivnen.

8

Sunge Gangfuppe. .

Rindfleifd mit Wein-Sefe. .

Cidyorienfeime mit Fricandeauy.

Ueberrefte von Divfdyiemer, braun
it Oliven. ,
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Bebratener Kapaun.
Galat.
9.

Erdipfel-Suppe,
Rindfleifth mit Sofe.
Krautwiicfte.
Grillade vom fibrig gebliebenen
Sndian.,
Gebratene Gans.
Endivien:@alat,
10.
Supne mit Griesfarnzel.
Rindfleifd mic Sofe.
Griine Cebferr und Salat mit
Fricanbeany.
Grofmittterliche IMarkwandeln.
tierenbraten..
Salat.
11.

Guppe mit geflillten Semmeln,

Rindfleifd) mit gebrcfrer Sofe.

Frittliren von Gurken. st

© Pajteten mit Schnepfen anf Wies
ner 2rt,

@auer eingemadyter Sdydpfens
fchlegel.

9_5uttert6rtcben.i

Gemifdte Suppe.
Mindfleifch) mic Sofe.
Gdinken auf einem Betr von

baperifhem Kraut.
Sdopfenfiife mir Creme-Sofe.
Gebratener Kapaun.
Galat,

13.

Geftofiene Suppe.
Stindfleifch. mit Sofie:
Gritne Erbfen; mit Krebfen,
Lungenmuf mit Fridatter.
Zauben in Vugterteig.
Gackgebac.

i4

Sunpe mit Sdlictbrapfen.
Rindfeifd mit Sofe,

Sebtinftete Gurfen it Sdweins:
coteletgen,

Dudding von Kalbsfifen.

Gebratener Fafan.

=S

Trigenet.

15‘
Suppe mit Kuttelflecten.
Boeuf & la Mode.
Gebadtes Siiffraut mit

Sdyopfencoteletten.

@almi von Nepbiibnern.
Gefiilites Spanferberl,
@alat.

16.
Braune Suppe mit Nubeln.
Sindfleifd mit Sofie.
Gelbe Nliben mit Manbdeln,
Rinvszunge in fpanifder Buibe
®ebrarene Poularde.
Galanterie - Torten.

17.
&elleriefuppe.
Rintfleifh mit Sofie.
Hithner mic grimen Erbfen.
@dyspfencarbonaden in Sofie.
Hafe auf Matrofenart.
SBcidyfel « Tovte.

i8.
Grblenfuppe mit Sdyweindobrei,
Rindfleifdy auf weitphalijche Art:
Cedapfel mit Majoran m:b@pv&-
Kod) von Kalbsleber.
MWadpteln tn einer Braife.
Bohmifdes Muscarenbeor.

19.
@uppe auf [Ofbrliljlfcbt 2[1t
Nindfleifcdy mitl &opes © 0 1
Gelbe Nitben in Oberd mlt}DDfD feil:
Gediinfietes Mindsgebitn.
Rievenbraten vom Hirfd.
Kridyter- Gebackened.

20.
Nievenfupope.
NRindfleifd mit” Sofic.




Repbithnes mid rothem gejmuns
genen Kraut.
Pudding von NReid und Kivfdhen.
ebratene~wilde Aente. :
Caffernlle-Torte mic Kirfdyen oder
Stadyelbeerens
P |

@uppe mit Cingetrdufrem.

- Rundfleifdy mit Sofe.

. @pinat & la Creme mit Frican-
Deany,

‘Gediinftete Sangleber.

Zauben & Surtouls

Epergebackenes.

Retdfuppe.

Minvfleifd) anf bdhmifdhe Avt.

Guitne Vobnen fauerlich mip ges
raudperter Junge.

Rauben mit Kivjdh-Sofe.

Pievenbraten,

Uniesbreseln.

Gcbactene Eperfuppe.

Rindfleifh mit Sofe.

Crddpfel auf gemeine Are mit
@dyopfenfleiid.

Grillade von Kalbsfitfen.

Gebratenes Scydpfenvippenitiick.

editniere iﬁeiifeln.‘

Gupne mit gehackten Vriefeli.
AbgetrocEnetesNRindfleifd) inVrithe.
Gefiillte Gurken mic Vejhamell.
@pinatfanel,
Gebratene Gang.
Galat,

25.

! @‘.uppe mit Wadhreln,
E)unt:ﬁeifcb mit Sofie.
@ﬁuﬂtes Siifitraut.

Hitbner in bohmifther Writhe,
Gefiilite Aente:
alat:

26,
Sunge Gansfuppe mit Netd.
Sindfleifdy mit Sofie.
Tauben mit griinen Crbfen.
Satbdgebrofe in Obers:Sope.
Gefiillten Kapaun.
Gebackene Avtifdbocten.

Gaftiuppe.
Nindfleifch auf LWienet Ait,
Enbdivien mit Lamimscotelercen.
Cingepicfres Lammfleifdh.
Hafen in bohmifder Brithe.
Salat.
: 8. Fafitag.
Ofterfuppe.
Fridatter-Gehack.
Karfiol mic Parmafankife.
Egerifhes Kirfdenkoch.
Gebratene Varben.
SpiepEvapfen.
. 29. §afitag.
Klofterfuppe.
Weidye CEper.
Griine Volnen mit aufgelaufencn
Sdynitten.
Lopfen=Pudding.
Sdyw arger Fifd.
Sprigkuchen, s
30. Fafita
@daumfuppe.
Gebackener EpevEdfe.
Gefliffte Croapfel.
Purkardifhe Knovel.
Aaleuppe in Erbfenbrithe.

gs

Englijde Sdynitte.

31. Fafttag.
Suppe mit Sclicrapfen von -
Karpfenfifch.
Gebackene Eper in Brithe.
RKarfiol-Poupeton.
Leipgiger Kudyen.

Fovellen, wie Srockfifch geblériert,

Bobhmifdes Manbdelbrot.
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Sugabe von vier Fafitagen.

1.
Semmelfuppe.
Epecbudyen mit gelben Niiben.
Rrebfe mit griinen Cebfen.
Qimonien = Kolatfhen.
Aal in der Pfanne gebraten,
Neis{dnitten.

Krebfuppe mic Oberd.

@piegeleper.

Abgefymalzene grine Wohuen
mit Pavmafankaife,

Weidyfel Sugelbhupf.

Perfdlinge mic Surfen.

Enbdivienfalat.

3.

IMilchfuppe mic einem Hanbde von

@::)elﬁfbnee
Eper mit Mauradyen.
@pinat mit Odfenaugen.
Hefenwandeln.
Blaw abgejorrene Fovellen.
@dyirffelcorte,
@dwammiuppe.
Cperfuchen mic LWeidyfemn:
Krebfe mit granen Cubjen.
RKaiferEnobdel.
Geroftere Fovellen in ?ZBembrube-
Wiener BVrottorre.

@petﬁgettel fut ben September.

@ellerizfuppe.

Rindfleifdh mit: Sofe.

Grline Erbfen mit Hauptelfalat,
Giedlinftete wilde Aente.
Gebratene Poularde.

Galat,

Sunge Gansfuppe it Reis.
Sindfleifdy mic- @©ofe.

Geiffe Miiben mit Bratwiirften.

@ dyweinseiifel mit Mauvadern:
Gebratene Gang.
@alat.

3.

Panadel-Supye.
Nindfleifh mic ©ofe.
Enbdivien mit Lammscoteletten.

Gediinfteten ©ddvfenfdhlegel mit

fauven Gurkeir.
Gebratenct Rebidlegel.
@alat.
4.

Gurfenfuppe.
Rindfleifdh) mit Sofe.

Stectriiben mit KalbgEalbauner
Poupeton mic Lammsfifen und
- Jarce.

Snbian ald Jgel:

@Galat.

Suppe mit Braowiieften.

Gefdymorted Nindfleifd.

Grdapfel auf gemeine 2Avt.

gQildprets:Uebervefte tn Olivens
@ofie.

Kalbsfdlegel ; befonders gut g |

gevidyret.
@alat.

- @uppe mit LeberEnddels

Rindfleifh mit Sefe.

Griine Eubjen mit favgiveen Atis
fdyocten.

Hafdiée von Sddpfenjdlegels .

(Bebratener Sa]’an

@alat.

Guppe von aufgefdnitenem Hik

fleifd). '
Boeuf a'la Mode.

| @

59&



i Gufen mic Fricandeany.
Orillabe von fibrig gebliebenem Ins
bian.
Gebratene Sans.

@alat.
8.
Haberfuppe.
Rindfieifdy mit Sofe.
Srautwiiv(te.
| ©dnepfen in brauner Sofie.
| Repbithner in Sraubenfaft marvis
nivt,
Bustertovedyen,
@uppe mit geviebenem Teig.
“ Rindfletidy auf bobmifde Ave.
Kavfiol mit Kalbfleifch,
Brifthes @dyweinfleifdy mit W3ifde
pret-Sofie.
Gebrarene. Lerdyen.
Cpergebactenes.
10.
@uppe it Cyergraupen.
Hindfleifdy mic Sofes
Qauerkraut mic gebratenen
MWadteln,
Gedimpree Wagel,
Wit Reiiffeln geflilite Aente.
J @'G[af-
i1. :

Guppe von jungen Hiihnern.
-Qﬁlribﬂeifd) mit @ofie.

Oelbe Mithen mit Mandeln.
Siuetf&;enforb.

@D:lnferfe[ auf deutfdhe Art.
Sleine Aepfelbuchen.

12.

Sarfiolfuppe, ‘
Jindleifdy mit @ofe.
Geffiiree Gurben mit BVefdamells
Biinfenfod,

ebratene Tauben.
‘alat,

%.18.
Buppe mit Cingetriuften.

. @alat

5927

ARindfleijch mit Sofie.
@pinat & la Creme mit Friz
canbeaut,
Mir Wigeln gefiilite Semmeln.
Giebratene Aentes ‘
4.
Abgegoifene Suppe.
Rindfleifch mit Sofe.
Gedlinfiete @tecriiben nig
@dyopfencarbonabden.
Lerchen im Nagout,
Gebratene Nephiibne
Salot.
i5.

Suppe mit Kuttelflecen:
Rindfleifch mit Sofe.
Griine Bobnen mic Hiibnern:
Wogel mit Weintrauben - Sofe.
Gebratenes Savopfenvitce nftirct.
Compot von SwetidEen.
©Guppe mit_gritnen Cebfen.
Nindfleifdy mit Weindeer:Sofie.
©efiilltes Siififrant.
dtagout von Aephiihnern in Pas
ftetdyen.
Gebratene Gongs
&alat.
' 1%.

L @alatfuppe.

Ninvfleifh mit Sofe.
Orline Vobnen fauerlich mit

@dydpfenfleifd.
©pedbnodel mit gevdudyertem
Fletfchs O

Panirter Hivfdiemer,
Gediinftete Leichfeln.

18,
Vrotfuppe mit Feinen Wogeln.
indfleifdh mitPieffevgurfen-@ofe.
Artifthocten mit: Kalbfleifd.
Rehwilvpret in fhwarger Vriihe.
Favcivter Nofibraven.
Stalienifhe Manvelwafeli.
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19.

Braune Suppe mit Nubdeln.

SRinvfleifd) mit ©ofie.
Gefiiliver Koblrabi.:

Hithner in Weintraubenbrithe.
Nievenbraten.
Salat.

20.
@uppe mit Ulmergerftel.
Rinvfleifdhy mit Sofes
Gediinftete Gurken mict Sdweinsds

cotelerten. > .

Glacirte KalbersFricondeauy.
Lammsbraten.
Wiener Tovee.
GurEenfupye. )
Rindfleifh mic Befdyamell: Sofie.
Seflllte Erddvfel.
SHithner mic Amavelenbrithe.
Gebratener @dopfenfchlegel.
@alats

22.

KalbsEopffuppe.
Nindfleifdy mit Exdapfel-Sofe.
Gidyorienteime mit Coteletten.
&almi von Rephuhnexi.
Gebratene Tauben.
@alat.

23.

Suppe auf hollieinifhe Art.
Rindfleifch mit Dofe.
Garcivter Kohl mit Reis.
RKalbsgebrofe in Oberds Sofie.
Gebratener Kapaun.
alat.

24.

Suppe mit ©dlickErapfen.
Rinvfleifch auf franidfifdhe Art.
Siiffraut in Obers mit Pofofen.
@ebdiinfteter Roftbraten.
BGebratener Inbian.

@alat.

25.
Wuegelfuppe ouf frangdfifhe Art.

Gedtinfteses Ochienidyweif. &
Endivien mit Lammicoteletten.
@erojiete Rindszunge mit Kapern  §
- Softe. :
(Sebratene Aente. i
@alat.
206. Kivdtag
©uppe mic einem SPubding von
mebreven Favben. A
Beefjteats mit Auftern - Sofie. ‘ R{
®ediiuftetes @anerkrant micNehs | ©
witeffen. :

Subenbraten. 0
Siife Fleifd-Dafetden. 6
Gebratene Gans. A
Gegievier Salar mit gefirbeen
Epern. §
Gebratener Nebidlegel. €
Gefpripter Aepfelfalats R
WBucrertorte mic Pfirfichen. g}t?]

bl

27. Baftzag. i
Koblvabifuppe. : B
Gefnlite Eyer.
Hedyt in pohinifder Sofe.

Kolatfden.

Gebratener Hedts 4

Sypriptuchen. %i
28. Fafitag. bR

Weftphalifhe Bierfuppe. 8

Cpevfmal. ‘

Griine Crbfen mit gebactenen g)
Grunbeln.

Koy von gelben Riben. nih g
LWels mict Butrer, %
Aniesdbreseln. &

29. Fafttag. ®
SdyilbEvotenfuppe. ®,
©pinat mit Odyfenaugen. f

Hedt in bohmifder Sofes i
Bohmifde Talben. &
Aal in Pfeffer auf Bohmifd: R
©@piefErapfen. 1
30. Fafttag |
Suppe mit Reiginddeln. f



| fridbatter von Cperfdnee mit
@dywdammdyen:
Ragout von ©dwimmen mit geés
bactenem Hiauptelfalat.

dugabe von vier Fafitagen.
i _

Aufgezogene Wafferfuppe.
In @dyinaly eingefesite Eyers
- | ©pinat mit in Mildy aufgelaufene
. Sdnitten.
 Gemmelwiicftden in Wein.
Gedampfter Karpfen.
Aepfel e Creme.

2.
§ilhbaufdelfuppe.
Guter von Epern.
Reis - Beignetten.
Nudeln mit dicken faurer Rahm.
Marinicee und gebackene Ladys:

fheiben.
* Bueerftranben.

Cinbrennfod).
Gebackene & difeiben.
Aepfelfdnitten , gebacten. :

3.
DPanabdelfuppe mit Wein.
Cyer - Ragout,
Cndivien mit Hedtwitr(ten.
Semmelkody. .
@dleiben auf fdrlefifde Ave.
Gebactene Artifdhocten.

4.

Dide Peterfilienfuppe.

@ellerie mit Epern.

Abgefdymaliene gritne Bolhnen mit
Parmafankdfe.

Gebaderie Topfennudeln.

Gebratene Barben.

Brotbuden mit Aepfelrt,

Speidzettel fiir den Detober.

1.
 Guppe mit Ulmergerfiel.
Rindfleifd) mic Sofe.
Beife Nitben mic Bratwitrften.
Rauben-Fricandeany,
Gebratener Fafan.

Galat,
2

. Guppe mit SpecEEnobeln,
Rindfleifch mic Majovanbrithe.
Gebackene Erdipfel,

Gefiilltes KRalbsgebrbfe.
| Geprefiter SGdyinken:
 Srautfalat,

1 3.

Guppe mit Nockerlin.,

Rindfleifdy mit Sofie. :

- elbe Rliben mit auf dem Roft aufs
gebratenem  Leberbleibfel - vom
Sdweinsfchleget.

Fricaffée von gefbicftemﬁafsﬁeifcb.
Gebraterte Kalbsbruft.
Salat.

4;
Griedfuppe.
Rindfletfch mit: Sofie.:
Rothes gepwungenes Kraut mis

NRepbltbnern. ‘ {

Geddmpfte Tauben.
Gebratene Gans.
@alat.

&,

Nievenfuppe.
Rindfleifth mit Soffe,
©pinat mit gebackener Leber.
Pudding von Rindsfitfen,
LWadpteln .in der. Pfanne.
Gebraterte Aepfel mit Sucferfand.

34

-—
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6.

@uppe mit Eingetrduftem.
Nindfleifh mit Sofie.”
Enbdivien mit Bratwiivften.
Bogel vom Kalbsfleifdh.
Ganglebern im el gebrater.
Gebactene Quittens

T
@uppe von gelben NRiiben.
Rindfleijch mic Sofe.
Cidyorien mit Fricandeauy
Duittenkod,

Gedampfter Hafe. rebadeiy

Gebackene Aepfelipalten.
8. =
@uppe mit - MavEEnobelm 25
Rindfleifh mit Sofe. FREILTS
GEnbdivien mit Aente. 1t
KalbfleifdhEnodel.
Gefitllice Levdyen.
Drofel-Torte.
9'

@panifdhe Suppe.
Rindfleifdy mit Sofe. .
Karfiel mit Kalbfleifd. - .
Gefottenes @d;meméh:p'., Rl
Geftiryter J;’)afe. :
mrllesbteti

10,
Hivnfuppe, o
Rindfleifd) mit 5@03?.
Gefiilives - Sifitraye.
Mit Vogeln gefiillte Aepfel..
Gebratene Aentes
@alat. .

11. i
Braune C=?>upve mit Htubeln,
NRindfletfd mit Sofe
Gedampfre Steckritben it Ses

vaudyertem.
Griltivees Kubeuter in &mmueur
@ofie.

Sdyweingnievenbratens
Salat.

3o~ Gedampfte Birnen,
1

- Buwetfden:Compet,
A5

-%uttextortcben.

12;
Suppe mit aufgefcbmttenem S)hm-
fleifd.

MRindfleifch mik @nf,e. o
Baperifdes Smut mit 1ibrig geblies
benem geprefiten @dhinken.

@aure Scywimme.
Gebratene Levdhen.
Gebiinftere Duitten,

13.
@uppe mit Bratwiicfen.
NRindfleifth mit @oge ;
S.IBalfcber Reis mic Kalbfleifd
Sunge Gang mit Karfiels
Gebratener Kapaun.

Guppe von geriebenem Leig.
Rindfleifd mit Sofie.

Behmifde Ecbfen mit Coteletten:
Pubding von Rindbfleifdh.

2ente it Kaftanien,

D

R @anpe it ?urtelﬂetren

NRindfleifdh mic Sofe.
Fargivrer Kobl mit Neid,

Gefullter Odifenmagen.
Gebratene Poularde.
@alat.

i6.
@uppe mit gefuﬂrem @i fErauts
SRindfleifd mit Sofe.
Grdapfel mit Majoran und @ypedds
Hithner in Obers. i
L.cbopfen[cblege[ mif f.mern @llf'
Fen.

17,
Sunge @anéfuppe.
Nindfleifch mie @ofse.
Krautwiitfte.

Sdyopfenflegel mit ﬂepfo[ﬁfﬂbf .“?m

Gebratener Kapaun,
Traubenbuden.

(Al Rl ]
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e o
Braune Suppe mit Sdbwerl.
Nindfleifdh mit Sofie. :
@pinat- mit geraudyertem Fleifdy,,
Qungenmufi mic Fridatter,
®ebratene Gans.,
@alat,

19.

Sigerfuppe.
Nindfleifc mir Sofie.
Gtectritben mit Schdpfenfleifdy.
Cingemadyte Hiihner mit Paradied:
dvfel-@ofies
@dweing braten.

R

Galat.

20.
Guppe - mit  Sdlicktrapfen von
Bratwiivften.

indfleifch mic Sofie.
Qiifes Kraut mic Saucisdyen.
@pinat:Fanel.
Gebratener Kapaun.
Galat,
21.

Braune Suppe mit  SemmelEnbs
beln.

Rindfleifdy mit Sofe.

Uetifdhocten mir gelben Nitben 1ird
gritner Peterfilie.

Bidfdhweinenes mie Hetfchenpets:

{hensSofie.
Gebratene Kronawetter,
Srautfatar.
22.

@uppe mit Griesfangel,
Rindfletfcy mit Sofe.
Robl mit gepBetelter: Bunge.
 Oefiitite Aente.
Gediinftere Piirfichen.
;@rﬁ[enfuppe mit {ibrig geblicbenen
| Gansteulen,
‘ I;ERI:lbl’ieift{) mit Sofie.

‘ ellevie mit Kalbfleifd.
Nagout vou Schnepfen.

sat

©ebratener Jndian.

@alat.
ala Ga

Braune Suppe mit Nubdeln.
Rindfleifd) mit Sofie.

@auerbraut  mit Mafdangber-
Aepfel,

Sproler:Srrudel.

Hivfehbruft im Ofen.

Ringer-Tovte. X

25.
Potage mit Erddpfeltndoel,
NRindfleif) mic Sofe,

@auve Cebdpfel mic Sdybpfen-

fletfcy.
AWiltpres mit Aepfelbrithe.
Gebratene Vogel,
Aepfeliiirficdhen.
: 26

Sdynepfenfuppe. :
Rindfleifdy mis ESniglidyer Sofie.
Sauerbraut mit Levchen.
Bedlinftetes Nindsbicn.
Gebratene Gans.,
@ﬂlﬂt-

27

@uppe von weifien NRitben.
Rindfleifd) mic Sofe. 541G
Gefdorne weifie Riben mit
@dyweinefleifch.
Briefeln mic Weintvauben-Sofe.
Kalbener Sdlegel.
Aepfelffvauben.
®8. Fafttag. .
Dicke Pererfilienfuppe.
@aure Eper mit Dbers.
Grociifh mit Erdapfeln,
Kody von MafdhanzEer:2epfaln.
Gebackener Hed)t mit Weintray:
benbriibe.
Aepfeltorte.
RY. Fafitag.
Aepfelfuppe.
Gefessire Eper.
Cedapfel in fanern Obefs.

L
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Gediinftete Swet{dEen.

Karpfen in fitfer fcbmnrsef DBelibhe.

Comumifbrot.

30. Fafttag.
Selleviefuppe.
Gefiillte Cyer.

Abgefdhmalyener Karfiol mit Kafe.

Griesbod.
Haufen mit Kren.
Corinthen-Torte.

81. Zaftsag.

Hetfdenpetidhenfuppe.

®ebackene Cper in Brithe.

©@pinat mit Pofdfen von Kar:
pfenmild.

Spanifche TNubdeln.

Halruppe mit Sauerfrant.

@panifthe Winbe.

Sugabe von vier Fafttagen

1-

é

Mildyfuppe miew}anbefﬁllsbg[cben. Gerftel mit Scpwammten.

Gperfdhymaly mit Aepfeln.

Sn BVutter gerdffete Schwamme.
@dyneeballen. :

IBels in Dbersbrithes
Pomerangenbrot.

Haberfuppe.

Cyer mit Senfbrithe.
@auerfraut mic Rogen.
Gebackenien Reis.

Sn Blut gediinfiete Schleihen.
@pinatrapfden.

Cperjdhmaly mit Savdellen.
Hedt in ©auerfraut. -
MilchrahmfFrudel.
Hedpt in Senf.
Gediinftete Quitten.
Bergfuppe.
Aepfeleperbudyens
Gebackene Frofdye.
GermErapfen.
Sdywarger Karpfer.
Tovtelertds

Speidzettel fliv Den November,

1

3.

Suppe mit golbenen Sehnittert,  Sehnepfenfuppe.

NRindfleifd) mit Sofie. ‘
Gefdhorne weifie NRitben,
Kricaffivce ©d)opfenfiifie.
Gebratene Hafelbithners
@alat. :

@aftfunpe,

Nindfleifd mit Sofie.
Artifhocken mic Bucterbeiibe,
Gediinfteter Noftbraten.
Gebratener Edyoplen{dhlegel:
Ehocolate ~Zorte.

Rindfleifd) mit Sofe.

Gelbe Ritben mic Nefiviivfler:

FWildver ©chweinstopfe
Gebackene Hiuhner.
@alat.

4.,

Erbfenfuppe.

Rindfleifdy mit Sofie.
Enbivien mit Cotelettent.
Walfder Neis mit Katbfieifd
Gebratene Poularde.

@alat.
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Gelleviefunpe. :
Rindfleifch mit Sofe.
@recteiiben mit KRalbsEaldaunen,
@iife CpevEnbvel,
Gebratener Siidian,
- @alat.
- Nocferlfuppe.
Rindfleifhy mit Soge,
Rarfiol mit Hithnern.
Louben mit. fauern Rabm.
Geflillter Hafe,
Aepfel - Compot.

Guppe mit in Butter verlornen
.@pern.

Rindfleifeh mit Sofe.

Gelbe und weifie Ritben mit Co-
teletten‘

Gerbfteter KalbsriicEen in  einer

’rﬁbc.
@inten auf povtugiefifdhe Avt,
Aepfels Torre.

Z(PIQPquirIte @per:

&:ra?ﬂeifd) mit Sofie.

Ervapfel mit Majoran und Sped,
Kutralflece,

Gebratene Aente mit Briihe.
@ﬂ[ﬂt.
9

‘B}'otfunpe mit Eleinen Bdgeln.
- Rindfleilh) mit Sofe.
rautwiivfte. -
BVihmifde Butternubeln,
C‘éd)'meinﬁfd){ege{.
Rleiner AepfelEudhen.
1

0. \
| 31_mge Gansfuppe mit Neid.
! E}II:IPﬂeift{) mit Sofie.
Ugtraut in Obers mit Pofbfen,
teven in Sofie.
o Gebratene Sdynepfen,
| @alag,

3
¢
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A1,
@ uppe mit geviebenem Teig.
Rindfleifdhy mit Sofie.
Gellerie mit Kalbflei{d.
Hirfdhohren mit. Teiiffelm
Gebratene  Gans.
Erddpfel #Salat.

: 12'
Suppe mit Hirnwanbdeln,
MRindfletfd) mit Sofe.
Weiffe Niiben mit Scweinfleffd.
Gediinftete wildbe Aente.
Gebratene Hithner.
Aepfelfpalten.

13.

Nievenfuppe.
Rindfleifh mit Sofie.
Nothes SlifiEraut mit gebratener
Leber.
RKalbfleify mit Bafilicun,
Gebratene NRephithner.
Salat. :
14.

Krdautevs und Wurelfuppe.
NRindfleifh mit Sofie.
Grdapfel = Polenta.
Wiener Gollafdyfeifdh.
Gebratener NRebriicken.
Gefulyte Aepfel.

15.
CEyerbotterfuppe.
Rindfleifdy mit Sofie.
Fritttiven von Sellevie.
Aepfel - Meblfpeife.
Aente mic Champignons,
Auftern - Paftetchens

10.
Suppe mit SdwemmEnddeln.
NRindfleifdy mit Sofie.
Favcicter Kobl mit Reid.
Gang nrit Fricaffée.
Gebratener Sdpweinsfchlegel.
Keautfalat.
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AR

Suppe “mit einem: grn]’;etn éh:nbn
fleifdyEnodel. )

Rindfletfch mit Sofies
Gedampfred Sauevbrant.
Hiihner mit Kaftanien.
Gebratener Kapann: mit Auftern.
Aniedbreteln. « ;

18..

Suppe. m:t erwuuten. :

Dmdfleifdh mit Sofie,

Ervapfeltnbdeln mit (\)emud)ertem.
Gedampfee 2Wogel.

Gebratenes g}Doulnrb,

@alat.

19.

. Sunge Gansfuppe.

NRindfleifdy mit Sofie.
Sauerbraut mit Auitern,
HKricafiivte Tauben. |
Gebratener ,gnbmn.
Salat. -
20.

Suppe mif FridatteveNubdeln.
Rindfleifth mit Sofe.
Stedritben mit Sdméindobren.
Gebliniteter. Noftbraten.
Geflilite Gans mit Kaftanicn.
Prefburger Swieback,

21.
Syinatfuppe mit Hitbnern,
Mindfleifd mit Sofe.

“Kobl mit aufgebratenen eber-

veffen vom @dyweing{dhlegel,
Dotterfod.

“ Gebratener Kapaun.,

Sellevie:Salat.
22.
@uppe mit LeberEnbddeln.
NRindfleifdy mit Sofie,
Gauve Riiben mit Bratwiivfen.
Sebratene Kalbsleber,
Gefiilice Lerdyen,
Aepfelfulye.

23,
Braunfoblfuppe. oo
Rindfleildy mic Sofe. o
Brauntobimit ©dopfentaldauma.
SBogel von Kalbfletfd.
Bebratene IWadytelrm,
Simmeftvauben.

24. :
@uppe von BratenEnodyen.
NRinvfleifch miit Sofie.

Erbfen und,; Graupen.:

Gerofiete Rinddgunge in Rapem- !

@0])"-
®ebratener Hafe.
Wiener Torte.

il 20
*@uppe mit SNavEEndbelns:

NRindfleifd) -mit Sofe,
Sefliliter Sellerie, /1 1
Ungavifdyes Gjoliafcbf[ctfd)
MNebfdylegel in Mandelbriife:
@)ebacfcue ﬂuxttcn. ‘

26."

Panadelfuppe.

. MNmmdfleifd) mic Sofe.

Gefitliren Brapnkbobhl.
Neis = Melone.
@ebratene Bogel.
Blatger: Torte.

2%7. Jafitag.
Rimmtfuppe,
Eperbraten. .
@dynecfen mit .?\'ananwn
Abgetrieberies Fangel in DIt
Hedit gebraten mit 'liuffeut
Sprigbrapfen.

28. § Q ftt ag.
ﬁ\nrbaufnfupbe 3
Haring mit Epern gebach-u
@teckritben mit gebacfenem

Sitockifdh. i

Gevmftrauben.
SGtoctfifdh mit @enf.
Aniesbreseln,
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29. Fafttag .. .-

Kaftanienfupye.

Omeletten mic Aepfeln.
Geflilite Erdapfel. FETEAH
@emmelwiivitden in Wein.
Gebackener Kavpfen.

©ellerie Salat,

80, Fafitag. s,
‘lSenebutmct @uppe. .
Cpelfucbeu mit Sucker unb lei-

nen Nofinen. A
Gewickelte @p:natfnobei
Braunbohlfody.

RKavpfen auf ungarifdhe Avt.
Maultafden,

Bugabe vou vier Fafttagen.

1.

Panadbelfuppe.
Eper_auf. frany 8fifhe Axt.
Brayntotl mit Jﬁecbtwulﬁm.
Gebackener Aal mic Orangen:

@ofe.
Cavlsbader Swieback.
Wurftfuppe flie Fafitage.
Weidye Eper.
Gtodfifd auf ruffifde Avt.
@dylictbrapfen von Kife.
Blaw abgefottener Karpfen.
Baperifehe Kuchen.

3.
Mitdfuppe mit Reistndreln, .
Eperidymal;. .

- Gebactener Hiring.

Gegofiene Talken obne Gevm.

Hedt in englifher Sofe.
Gebacfene @pu;&mpfen.

Fifchbdufdhelfuppe.
Eyer: ?fuf[auf

~@pinat mit gebackeren (‘Jrunbdn.

@emmeleuter. .
Karpfen mit vother %zmblube 4
Gebactene Artifchocken.

Speiszettel fitr den December,

1 %

Franidiifhe Suppe.
Rindfleifh mit Sofie.
@pinat mit Fricandeauy,
Cingemadyte Hithner mit Limo:

nien-Sofie.
Gebratene Gang.
@alat,

e 1) s
Hirnfupype.
Rindfleifch mic Sofie. |

@ithfle RibGali o

Hithner in Qﬁomctangenb\'ﬁﬁe.*
ebratene Aente. .
@amt. D,

(RN ) ol - \
Cm\pe mit Fleifdhwandeln,”
Rindfleijdy mit Sofe.

Bohmifthe Eebfen mit @tbmems.
coteletten.

Kalbffetfdy mit ‘buttu-monc,

MNievenbraten.

Aepfel - Compot.

Weiffe ©cyit-Suppe mit Nubeln.
NRinvfleifdh mit Sofies :
Gefiilites Sttfibraut. 'Y
Salmi vor Vogeln. s
Gebratenee Nebritcten,
Butteredrtchen:

©@uppe mit Sriedwatidelnl

v Nindfler{dy mit Sofie.

Hofposvon Grinen,
Geflilite Kalbdmilys e
chopfemur?cn(iu&, gebraten

L

)
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Bobmifdher Widquit mic Eleinen
Fofinen.

@Guppe mic Lungenftrubeln.
NRindfleifh mit Sofe.
Braunkohl.

NReis mit Aepfeln.
Gebratene Sdnepfen
Gebactene Quitten.

@uppe mit Eingetriufrem.
Rinvfleifh mit Sofe.
Kobl mit Bratwiteffen.
Junge Gans mit Reis.
Giebratene Poularde,
Salat.

Crdapfelfuppe.
Rindfleifd) mit rother Riibens
Sofie.

@aure Ritben mit Bratwiieften. ©

Gebackertes Kubeuter.
Gebratene Aente.
Cpergebactenes.
NReisfuppe,
Nindfleifdy mit Sofe.
Kalbsbruft mit Champignons.
Lungenmuf mit Fridatter.
Repbithner mit Miifderin.
Aepfelfpalten, .

10

Panabelfuppe.

Rindfleifd) mit Sofie,
Avtifdhockent, mit Kalbfleifd.
Kapaun piit Sauerfraut,
Gebratener Sndian.
Galat.

11.
Suppe mit Kuttelflecten.
Rindfleifdh mit Sofie. .. ;
Crddpfel in Peterfilien-Sofie mit
Sdydpfenfleifd.
RKalbfleifd) mit Paradieshpfel-
@ofie,

. Ocbratener Kapaun.

Salat.

. 1 2.
Suppe mit SpecEEnbbeln.
Rindfleify mit Sofie.

Durdygefdhlagene Linfen -mitf@o:

fofen.
Wogel von Kalbfleifd.
Gebratene Rephiihner.
©alat.
13

Tiickifhe Suppe.

Rindfleifdh mit Sofie.

Gelbe Ndiben mir Nepwiieften.
Gedfinfiete Tauben mit Croapfelm
Gebratener Sdpfenfdhlegel,
Salat,

14.
Guppe mit Griesfhiwert.
Rindfleifd) mit Sofe.
Crdapfel mit Vefhamell und
SGdyinfen,

Nierentod,
Gebratene Rephithner.
@alat.

15.
DBrotfupye mit Eper und Wite(teln,
NRindfleifth mit Sofe.
@aure Ritben mic Schweinscoter

lettens -

Seflillten Sdyopfenmagen.
Nierenbraten,
@alat,

16.

Suppe mit Semmelfnddeln,
Rindfleifh mit Sofe.

Kobl mit Scyweinfleifd.
Gebdiinftete Hivfdleber,
Gebratence Fafan,

@alat.
17

Wircgelfuppe auf frangdfijde Art.

Rinbdfleifdy mit Sofe.

Orecritben mit gerdudyerter
Bunge.




Oehéet von Ralbamil;,
Sdweinsbraten im Oef,
@alat.

il
Guppe mit SelictErapfen

. Nindfleifhy mit Sofe.

Karfiol mit Hitbnevm.
Ocbfengunge mit Hetfdhenpet{hens
@ofie.

Rauben auf Rephitbner-Art,
Uepfel - Compot.

19.
Griine Sdii=Suppe.
Rindfleifch mit Sofie. 3
©tectritben mit Gevdudyertem,
Befulzrer KalbsEopf,.
Gebratener Hafe)
Birnen = Compot, &%
Nockerlfuppe,
Rindfleifh mit Sofe.
Ciiffraut mit gebackenen RKalbde
fufen.
Orillade yom fi6rig geblieSenen
Snbdian,
@dopfenidylegel mit Parabiess
apfel-Sofe. :
Uniesbreneln,
21.
Buppe mit Stetriiben,

- Jindfleifdy mit Sofe.

Gefiilite weifie NRitben.

Uebrig gebliebenes TWildpret in
einer Cafferolie-Paftete,

Gebratener Hebritcken,

Pomerangenfarat.

Cuppe mit LeberEnbbdefy.

| Rindfleiich) mit Sofie.

 Gebackenes SiifEraut.

Crdlipfel Auflauf,

Rapaun,

Galat,

LR el ki
e)llllﬂltfwﬂu :'@uppg_

Mindfleifd mit Soffe.

Noftbraten mit Erdapfeln,

Auflauf von tibrig geblichenem
Kalbsbraten,

Gediinfteter Hafefin' Gurkene

Sofie.
Bauernbrot, v
24. Heil. Abend.
Fifdbanicdyelfuppe, -

Gebactener Eherkife.’ o

©anerbraut mit'gebackenem Hedt,

ManbelEafe,

Abgefdymalzener Stockfifh mit
Bwiebeln. 1 o

Schtangenbudien.

Gebackener Karpfen,

Gefulter Aepfelfalas. :

25, Heil. Chrifitag

Kaiferfuppe, 00 :

Braunes Rindfletfdh.

Kapaun mic Sauerkrant.

Fran;ofifdhe Carbonabden,

Paftete von Hithnern,

Gebratene Gans,

Balat,

Brofel - Tovte.

Obit.

Sewiivy - Stangeln,

26,
DNubdelfuppe.
Stindfleifch in Moft,
Dlauer Kobl mit Bratwiivfien,
Heipabgefottene Hithner.
Gebratener Kalbsfdhlegel.

-Bwet{dhFen - Compot.

Uimergerftel,

Rindfleifdy mit Sofe.
Braunfohl mit Brapwiteften.
Kalbgcarbonaben.

Jnbdian , gebraten.

Dalat.

8. Fafitag. :
Braune Suppe mit FifhEnodeln,
Oefiilltes Eyeridmoly:

B - =




: @auerfmut mit: Nogem o 30 -Aufgegangene: Spera

Meblfdmarren., - . i Erddpfel mit @azbc[fch. :
Heifiabgefottener Hedr. . g wfd)nocﬁcr!n.
‘g)ometa-uenfafat. ; . Hedbt mit Savbellenbutter.
9, Jaftag., . v Gefuljte Aepfel.. ¢
Ctbfenfupp . v 31. Saﬁtag !
®efehite (,pel . Bwiebelfuppe. .. |
@Gyinat it Dludbelwlirftens Jridatter - Nubeln. mit. Sacvellen. -
Karpfen gebadEm., , oo @todfifd mit Crdapfel. |
@ubacfene Raftantens o, Mildrahmitrudel , ‘
30. Saﬁtaq Gebackene © fe:ben
UetffeI mit Cﬁamp:gnoné. = Gatat. !
; 3 L]
Sttgabe bon mcL S’al'ttagzn
: i)
oaﬁenfuppe it Cimgcbunbenem. MNiederlinder @uppc
Eperfpeife mit Guybens, Gyerbuchen mit gelben., E)Tuﬁen
Brauner Kobl mit E.])au[aner- > @djneden in @\@tbcllcnbiube
wiir(ten. Tena Jon Dectfivudel.
Aepfeltndbely: . - . Gefliter S?larpfen m
@dyleiben in, S)Wd)mbm @oﬁe. @alat, ;
SU?auItaﬁben\ = o o 4 '
Defterreidyer 8aﬁe‘n-.%ouiﬁozi.'"f RKrapfelfupye.” * ; i
Eperwiivfte. ol (Svelmahbehl
@pinat mit Kaffanien. @rdapfel mit Kridatter)s Nudeln.
Karpfen = San,,vh Karpfenfangel. .
Haufen mic Eperdotter-Sofies  Wadifd mit @arbeﬁen.
Koniginn = Kudyen. Tovteletts.

L

%orfcbtage

ju Speidgetteln fifv diejenigen Sage, weldye i1t “den mieiffen
Haushaltunigen durd) gewiffe Auszeicdynung berﬁcfftd)flqet
au merbeu pﬂegen.

et ¢ ‘,.»;n].\

! Noet i 6 v, i smm
‘.')R itta G g Bdies 7
Braune @aftfuppe mit Reis. T
Kind fleifd mit cingemamten Gurken,. andelfren; 10
then Ritber und Sardellen-Sofie. R e L
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Braunlfohl mit .ﬁaﬂanie;{ garnirt, umgeben von vier
. Affictten’: mit Falten Schinfen und Hammelcoteletts, ge-
tdudherter Junge und Vratwiirften. G

SagnsPudding in der Mitte, umgeben von vier Afjiets

* . ten: mit gebackenem Kdlberbries und Leberbedyerln, ges
badenem Hirn und Sdhlickfrapfeln.

Paftetevon Hihnern in der Mitte, umgeben von vier
‘Affietten: Kélberne Bruft in Limonien-Sofie und einge:
madytem Repfleifch, Ragout von JIndign- und Aentens
fliigeln, fafchivter Hafe. L4 :

Dedht mif Auftern gebraten, in der Mitte wifden

blau gefoftenem: Aal unbd eben fo subereiteten Forellen
mit Effig und Dehl, Lo L

~Snbdiau, gebratener, il Ber Mitte, oben 3toey Fafane ;. uns

ten ein paar Aenten, zwifdhen den Fafanen und dem I
.. bians Aepfel- Compot und Pomerangenfalat; swifdyen
_ bem Jnbdian und den Aenten: Gebdiinftete diirve Imwetds
fen und Selferiefalat. J!

Grillivte Torte, umgeben von adt Tellern Eleiner Bd-
Ceveyen unbd eben fo viel ObftESrbchen, Froey mit Winters
birnen, gwey mit Weintrauben, zwey mit wdl{den NRiifo
fen und jwey mit Aepfeln.

Mehr Deffert nadh Velieben: -
Nad) einem foldhen Mittagmable Eann Abénds eine Olios
fuppe in Scdjalen Herumgégeben und die Tafel mit folgenden
falt aufgefdhnittenen Speifen befepst werden :

€in Teller mit Schinken.. Gin Teller mit Salami. .

Gine Schiiffel mit Kalbsbraten, Cine Ediifiel mit Indian,

Gin Sefler mit gefeldyter Sunge. Cin Teller mit Spicgans..
Set eine fehr reidyliche Augen  und Gaumenweide an

Bactwerf, Obft u. dgl. dann wieder

o @ln Seller mit Spickqangs Ein Teller mit gefé[d)tef Sunge.
. Bine S dhiffel mit Inbdian, Gine Sdiiffel mit Kalbsbraten.

€in Teller mit Salami. - Ein Seller mit Sdinken, 4

Oben und unten Brot oder Semmeln; Teller mit volls
ftandigem Gouvert, jedody olyne Lffel. — Aufjeder Hleifhfdhiifa
fel eine @abel jum Julangen. Su einem folhen Nachtmahle

fesst man fich nidht frmlich miedex, jeder langt nac) Beliebén ju.
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9. Fafdings-Sonntag.

3wey Supypen: BrauneSaftfuppe mit Sago, funb weife

Gt - Suppe mit MarfEnddeln. :

Rindfleifd) und Pockelfleifd mit Gurfen, Mandela
Fren, tothen Ritben; und Sarbellen-Sofie, Senf, Effige
Eren, falter Gperdofter-Sofie und Dliven, 1

Gediinfetes Sauerirant mit Fafanen, giln fen mit

. Rephihnern, . _

Wildbpretpaftete in der Mitte, ‘umgeben vonfafchivten
“Piihnern und ungarifhem Gollajdfleifd), fricaffivten
Kalbsbriefen und Jungen in pohlnifder Sope.

Gebadener Manbdelpudding inder Mitte, pbén Teids

. auflauf, ynten Scyinfenflegerl. _

Fifdotter,gebraten, in-der Mitte, oben Haufen, unten

" Forellen blau gefotten mit Efiig und Depl. &

Braten: oben Nehfthlegel , in der Mitte grofier Katbss
{ihlegel mit gefelchten Jungen. gefpict, unten gebrates

oooner Pafe, o : : :

Satat: adt Affietten, vier mit Compoten und geddrefem

. Dbft, vier: mit. Keautfalat, IHRapungen Sellerie und
Gidorien, werden mit bem Braten gugleich aufgetvagen
und abgehoben.

Srapfen in der Mitte, das fibrige Deffert nady Belichen.

3. Fafdings:Abendunterhaltung.

Da der Swed diefer Unferhaltingen bey Perfonen beys
berley Gefdylechts gewbhnlich der Bang iff, mit dem man
fidy vann nidyt felten bib gegen den Morgen Des folgenden
Sages beluftigt, “unb bdas {don im Loraus einzubringen
fudst, was die bald darauf erfdyeinende Fafte nicht geftattet,
beqniigt man fidy allgemein mit Ealt aufgefdnittenen Syeis
fen, von benen bie Gdfte nach Willtihr, ohme fich an eine
gewiffe Jeit ju binden, ober fivmlid) an dev Tafel Plag §u
nehmen, zulangen.

e bey foldyen Gelegenpheiten nidt inal
ftanbiger Flle (0. b, audy ven allervortrefflichiten UAps
petit und bas fingffe Jufammenbleiben der Gefellfchaft 1t
Anfhlag bringend) auféragen Tann oDerv w il gebe

il e ¥ Al e n s ek A R 1 ke B B 1T e i < Sa g PR
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ja Fein foldye8 Ballfeft, bey bem bie vorherefdende Knicke.
tey in den Augen der Geladenen [ddherlid) oder gar verddte
lih wird. Bon jenen, in ciner gewiffen Claffe von Men-
fhen feit einiger Jeit Mode gewordenen Hausbdllen,
burd) die fpeculative Familienvdter, fid) und den Jhrigen,

cinmabl auf Koften der Geladenen vedyt glitlih thun, und

noth ein Silmmcen dabey profitiven wollen, folglid) nod

‘ vor Mitternacht Fein Biffen Brot, Fein unbenagter Knoden
i mehr u finden iff, und KiirbisEerne die Stelle der Mandeln

jue Orgeade vertveten — foll hier Feine Hede feyn; bennt
meine Rathidldge paflen nie fitr jene Jivkel, die fiir junge ..
Leute wenigftens den Nupen haben, daf fie durdy folche Era’
fahrungen mit einer im Verhdltniffe doch fehr billigen Lection,
ihre MenfdyenFenntniff erweitern.

Folgende Tafelbefepung biene als BVorfdlag :

Dliofuppe in Schalen witd wenigffend fiiv die Damen

- berumgegeben, — Jwey Fdlberne Sihlegel , swey Sdyinken,

gwey gefeldhte Sind8zungen und vier Kapaunen, alled Falt
aufgefchnitten, eine grofie Sdiiffel voll Kcapfen, und einige

 Beller fleineve Backerepen, einige Compote, Cremen und

Gefrorned, nebft einigen Kévbdhen Obft, MNiiffen und Knad:
mandeln ; vother und weiffer Wein — auf die Perfon im
Durdyfdhnitte jrey Bouteillen gevechnet — Limonade und O
geabe — wenigftens fiiv bie Damen — find fiir cine Gefelle
fthaft von wier und zwanzig bis dreyfig Perfonen, die nidyt
etwa - erft auf einer Seeveife ber Gefahr des Hungerfodesd
faum entgangen find, eine anftandige und vollfommen hins

| terdpenbe Bewirthung, Gegen Mitternadyt werden Punfdh

und Bifcyof, vor dem macbbaufegcbeu Kaffeh fervivt, — Hat
ber edle Gaftfreund vielleicht fiiv (Sbampagneu geforgt, fo
Eommt decfelbe v or dem Punfdh; von jenem vechnet man auf
ven Ghapeau zwey, auf vie Dame ein Glas.

Die Tafel wird nady der Art beftelt, wie wir beym

Rewjahr gezeigt babtn, mb beym @ylvefterabend wiebers

I)Oblen nmlIen

4. 2En* gritnen Donnerdfage.
@rauterfuppe mit Gyern legivf,




- Deffert: Nady Belicben:
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Riber in ber Sofe flatt bes Rindfleifdyes.

Sypinat mit gefesten Epern, _

Sricafficte Frofche mit Limonien-Sope.

Stohrhlihner in brauner Sope.

Karpfen, gebacten, mit gritnem Salat und harfer Epern.
5. Charfreptag. ;

Artifdyocken - Supype.

Rerlorne Eyer in Champignon-Sofie.

Grddpfel mit Stockfifch.

Poupiton von Reid mit Karfiol.

Gebratener Hecht mit Auffern.

Butterbogen.
6. Am Oftecrfonntage.
Suppen: Grine Shit-Suppe und Reberfuppe.
Sti'nbf[eifti) und PocEelfleifd, mit Monathrettigen,
Gurfenfalat, eingemachten Gurfen und rothen Niiben,
Senf, Kapern-Sofe, Effigbren und Ghalotten-Sofe.
Gemiife: Sunge Koblrabi mit Hadyistrapfen oben, gangen
Sdinfen in det Mitte, gediinftetes Kraut mit Brats
wiitften unten.

CGingemadytes: @ebacfene und fafcyivte Avtifchocten, fuie

cafficte junge Tauben oben, in der Mitte Paftete mit
Ddyfenfcyweif, unten gebacenen Karfiol mit Nabhm-Sofe
und Fleifchfangel.

Mehlfpeifen: Reicauflauf oben, Pudbding mit Chadean
in per Mitte, Makaroni mit Parmafantdfe unten.

Fifde: Auffernmit Ruttenleber in Rimonien-Sofie obew, Kars
pfen mit vother LWeinbriihe in bev Mitte; Fovellen i
Oliven.Sofe unten. : :

Gingefdyobene Tradyt: Oben eine Uffiette mit bunt gtz
favbten hart gefodyten Epern in ber Mitte gefulster
wilber Sdymeingfopf mit Gffig undDebl, unten yie ober.

Braten: Rehichlegel oben, [mmerner Hafe in Dev IMitter -

RKalbefdlegel unten, mit gugleidy aufgefesten
Galatiéren: Brunnfreffe und Rapunzen, Pomeranstt
falat, Wepfel-Compot und diirve Jwet{chEen. -
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7. Am Dftermontage. ! i

- Guppen: Oben mit Befdamells NocEerln, unfen mit gols
denen &dynitten. ¢
Rindfleifdy: Aufgevolited, einem Hafen gleichendes oben,
unten 4 la Vingrette, ;
Gemiife: Hopfenteime mit Lammcoteletts oben, Saueram-
pfer: mit: Spinat und Hirnpofdfen unten, umgeben von
fleinen Affietten mit faltem Edyinfen, gefeldyter Junge,
Spidgans und aufgefdhnittener Salami; ju jeder dev
beyben Sdyiiffeln vier gleid) belegte Affietten.
Cingemad te'8: Ragout von Hahnenfdmmenund E&lberner
Bruft in der Glace oben, in der Mitte: Sdhiffelpaftete
mit Ragout von Allerhand, vom vorigen Tage fibrig ge-
bliebenen Fleifdh e und Bratenveften, unten Kalbsbriefe
fricaffirt und Ragout vom Rehriicken, ' 7
Mebifpeifen: Gyerfuchen mit FriihlingéFrdutern und Aca
pfel im Edlafrod oben: IJitferpudding in Der Mitte;
unten; Gebacener Gyerbdfe und aufgetvichenss Fangel
1o in Tein,
' Fifdve: Barben gebraten mit Sardelen-Sofie, Dickfifdy mit
 SKren, Hedyt mit Butter und griiner Peterfilie.
Braten oben, tunde Schiiffel mit Schnepfen in der Mitte,
ovale mit gebratenem Epanferfel, unten gebratene Pous
latben, ™ ' . :
Galat und Deffertnady Belichen, nur ald exffen Feinen
Aepfel-Compot, weil beveits Aepfel im Sdlafrod auf
et Tafel waren. S5

8. Pfingftionntag.

‘ @u%pen: Braune Saftfuppe mit Reid, weifie geftofene
L ouppe. i
Rindfleifd: Brauncs nach Nr. 104 und hollanbifdhes nadh
RNe. 405 mit den gewshnlichen Sauciren,
Sugemiife. Ansgelbfte geiine Crbfen mit gebacfenen Hifh.
nern. Gepiinftete Endivien mit Bratwiivften. Neben - Af-
fietten nach Belieben. : ‘
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Gingemadyte8: Spargel®) mit Butterund Limonienfaft,
SRagout von Kalbfleifd) mit Champignons obert, in der :
Mitte Hafenpaftete; unten am Spiefe gebratene Jungen
mit Sardellen-Sofe tnd Karfiol mit Butter.

Mehifpeifen: Chocolateffrudel, Pudding mit Kivfh-Sofe,

 Markftrudel. \

Fifdye: Fovellen blau abgefotten oben, in bev Mitte grofe

punde Schiffel mit Gdelbrebfen, unten Hedyt mit Gffig

. und Dehly
Braten: Gebratene Kapaunen mit Leberfiille, gefpicter

$Hafe in der Mitte , junge Gdnfe unten.
Salat: Hauptel und Gurkenfalat, swenerley Compoté,
Deffert nad Belicven; Kirfdren 2c.

9. Pfingftmontag.

Suppen: Oben mit Leberfnddeln, unten Brotfuppe mit

. Gyern und Bratwiiritden.

Stindfleifd: Cnglifthen fungenbraten **) oben, Dlivens
Rindfleifdy unten, ofhne weitere Saucicen und Bey:
fpeifen.

Bugemiife: mit fiifem Dberd geditnftete gelbe Niiben Mib
RKrebswiirfiden und Actifchocfen mit Furger Sofe und
gefeldhtem Guter.

Gingemadtes: Fafdicte Hiihner, Staffad von Wilbs
pret oben, Edlberne Bruft mit Spargel, Krebfen unb
griinen Grbfen geffillt in der 9Mitte; Ldmmernes inBevs
tram-Sofe und fafchivte Tauben unten,

Mehlfpeifen: Reigmeridon, gebacfenet Aepfel-Pudbing
und Eleine Cyermanbelfuden,

e

*) Wenn Pfingften nidt gu fpdt falle und der Syargel nod) fehr fotit
und gut iff. :

%) Sn guten Haufern ahmt man jest gewdhnlich die englifdye Gitte
Hady und gibt Dag gemobulich gefottene Rindfleifsh, Ddas und oet
Guppe wegen jum watiiclichen Bediefuifie geworden iff auf ot

Domeftiten - Tifdy , weil das i feinem Safte gediinjtete, gefdymorte
ober gebratene, jenem ausgefodhten, daf feine ‘meiften sﬁabrungﬁ‘
Erifte fchon der Suppe iberliefi, audy an Wohlgefchmak bey e z
temn vorguziehen ifis :
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Fifdye: Aalruppe mit pohinifher Sofie, Haufen gebraten,
Karpfen auf bayerifche Art, g

Braten: Rehziemer oben, in der Mitte Wuerhahn, unten
Kalbsfdylegel.

10. Kivdhweibfeit
Suyppen: Mit derr Jungen vom Gefliigel und abgetriebes
nen @pdcenddeln; Erbfenfuppe mit Sdhyweindobren,
Boreffen: Bwey fleine Affietten mit Carbonaden vou
jungen Zauben, zwey detto mit gebackenen Sardellem,
gwey mit Bratrofivften in Wein und gwey mit Carbonas
den von Kdlberleber; von jeber diefer Fleinen Affietten
eine pben, di¢ andére unten, in bder Mitte eine runbde
@dyiiffel mit gebackenen Kdlberfiifen. '
Rindfleifdy: Oben gewdbnlicy gefottened mif vier Saua
civen: Oliven; Manbdelfren, rothen Ritben und Gurs
fen, in ber Mitte: Geflohiener Lungenbrafen nady
Nr. 192, unten Pocelfleifdy mit Senf, Cffiglren, Ka.
pern-Sofie und falter griiner Sofe nady Nr. 157.
Gemiife: Junge Fifolen mit Peterfilie gediinftet und Hams
- melcarbonaben garnirt, oben: gefiilite Kohlrabi, grofie
runde Sdhfiffel in der Mitte; gediinfteted TWeiffraut mit
Sihweingcottélets unten, oben: vier Affietten mit Schins
fen, Salami, Spidgans und Sunge, unten detto.
Cingemadytes: Oben, Kapaun mit Miifdyert, und 4L
berne Bruft in Fimonien-Sofe. Unten: ‘gediinftete Aenten
mit fleinen Jwiebeln und Lammernes in Bertram:Sofe,
. in ber Mitte: Franzdfifhe Paftete nady Ne. 494.
Mehifpeife, Oben: Reidmeridon und MaFaroni mit Kéfe,
unten: Sdyinfenfleerl nun Crddpfel - Polenta, in bder
Mitte: Pudding a la Rodney. p
Fifde. Oben: Sdilobriten in Limonien-Sofe, Forelen in
Wein , unten: Grundeln in Limonien-Sofie und gebrate.
ner Aal in griiner Sofie, in Qer Mitte: Schiiffel mit
Gbelfrebfen, dann oben: eine Affiette mit Duddnten,
ein detto mit Rohrhiihnern, unten: eine Affictte mit
Fifdottern in Jroichel-Soffe und eine detto mit Biberbrax
Ben, in ber Mitte gebratenen Haufen. '
85




Beaten: Swey Gdnfe, gwey Hafen', zwey Rehziemer,
von diefen Braten ftellt man einen oben, den anbdetn uns

ten, in der Mitte Fellt man eine Schiiffel mit Fafanen.

Salate: Krautfalat mit Sped, Gurfenfalat, Cndivien
und Selleviefalat, vier Afjietten mit Compots und ge-
dtinftetem Dbt & ;

Deffert: [n die Mitte: Butterforte mit Pfivfiden, ju
beyden Seiten: Kdifers und Lingertorte, oben und un:
ten: Zwdlf Teller mit Eleiner Jucfevbddferey, das {dbn-

fte Obft der Jahresgeit, Butter, Kdfe, Cremen und Ges
frornes nady Belieben, - sagres 1 §

= A1. Lidytbraten ). _
Suyppe. Braune Suppe mit Leberfnddeln. :
Rindfleifd. Rundfiid von Rindfleifd) mit faltem Kren
. und Sardellen-Sofie, , v :
Gingemadyted. Oben: fafdhivter Indian, in der Mitte:

Kalbfleifhpaftete; unten: gebiinfteted Lammernes. :
Mehlfpeifen, Oben: Strudel mit Aepfeln gefdlls, in der

Mitte: Manbel-Pubding , unten: bayerifhe Dampfaus

Deln befferer Gattung.

Braten Auf den Seiten: Jwey Gdnfe, in der Mitte:

.. ©dymweinsbraten. .
Salagt. Sellerie- und Crodpfelfalat.
Deffect. Nad) Belieben.
12. Weibnacdhtdabend:
Suppen. Braune Fifdfuppe mit Mildymerwandeln wbeny
SNogenfuppe unten.
Gyerfhmaly mit Aepfeln, Gyer mit PBckelhéring, Cyer
mit Senfbriihe und Cpermandelm

“Fifdfpeife. Aalvuppe mit Sauerfraut oben, Karpfen i

bdhmifdyer Sofie in der Mitte, und unten gebackene Fro-
fhe. Dazwifchen gnoey Affietten mit SdnecEen und Keen.
Mebhfpeifle. Dampfaudeln bayerifche und gebackenes Obft:
Fifde. Gebafener Hecht oben, in der Mitte Haufen und
unten Barben gebraten.

Salatf. Geleriefalat mit Rapungen, v

*) Wie éﬁ_, in ‘profefﬁoniﬂen@&ufern, o viele Gefellen gefalten wers
den, blidy ift.




Braten Dben: gebraten
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Deffert. @ugelbopf,ﬁlefgenbrot,: Aepfel, Niiffe  und
QBg_jntraubcn. Dag Uebrige nady Belieben.

S s Uaeihnadtstag. | '
Suype. Weife Shit:Suppe mit Ditnfndbeln, und Erbfen:

L fuppe mit Schweindohrem. . .2

_ Rindfleifd. Rindfleifd jdynitte mit SRanbe[‘f\ren, 'totl)er

Siiben-Sofe und Sardellen-Sofe,

@emﬁ[e. Blawer Kobl mit Kaffanien oben , in Der Mitte
Sauerbraut mit. Goteletten, unten Grddpfel mit Kafe.

' Gingemad tes. Dben: Rélberne Bruft in der Glace, in

 per Sitte: Repbhfihners Paftete, unten: Limmernes in

v Bertram-Sofe. . o

Meh Lipeifen. Obens: Ghocolate-Strudel, in der Mitte :
Seis-Pudding mit, DbfF, untem: Befthamell-Roderln in

s Mildy. a Ve 3o ‘

Braten Oben: Fndian gebraten. Jw dey Mitte: gebras
tener Rapaun, unten :, gebratene Gans,

Salat. Pomeranzenfalaty Selletie- und Erdapfelfalat.

Deffervt. Geviihrte Lingertorte, in per Mitte und verfdyies
bene Bécereven auf bepdenSeiten. Obft, was die Xahs
veseit bat.

th Stephandbags . LEL

Suypype Braune Saftfuppe mit Steis. ! '

Rindfleifd). Rindfleifdh mit @dalotter - Sofe “und Semes
melfren.

Gemiife. Biymifde Crbfen” mit! Coteletten geviinftetes

Sauerbraut mit Bratwiivfien’ wnd Linfen mit Rephiihnern.
Gingemad tes. Fafdivter Hafe,” Taubenpaftete ; ungaris
fthes Gollafhfleifd.

Mehifpeifen. Seiaftvudel, in Wein aufgebodyted; aufge-

" friebenes Fangel, Fopfenfivudel.
¢ Lamméfchnitten, in dev Mifte:

gebratence Sebriicen , unten: Kalberne Sdnipel.

Batdt, <Sellerie mit Rapungen, Bivaen - Gompot, Gro-

dpfetfalat.
Deffert. Gemiirs-Torte in per Mitte, zu bepden Seiten

verfdyiedene Fleine Bacerenen mit Obit.
35 *




15. Spivefterabend.
Da die Sdyeideftunde des alten und der Eintritt des

neuen Jahres; in vielen Familien durd) die Ginladung wvon

Anverrwandten und Freunden gefepert wird, iiberdief diefer
Abend durdy alt herEdmmlidye Gebrduche, ein gewiffes Jne
tereffe, befonders filr Fravenzimmer hat, miiffen wir ihm
benn dod) aud), wenigftens viidfichtlich der Bewirthung daju
gelabener @dfte , einige AufmerFfameEeit fhenten. {
Man fudt fich die Beit dburdh) Tanyz, Pfdnderfpiele und
andere Beluftigungen ju vertveiben, die durch die langfame
FormlidPeit einer mit warmen Syeifen befepten Tafel, ges
gen bie Wiinfche einer froblichen Gefellfchaft zu febr verkiivst
wiitben; man begniigt fich daher blof eine Supye in Sthae

fen, qewdhnlidy eine Weinfuppe' heruntjugeben, und hat die’

gebecte Tafel mit ungefdbr folgenden €alt aufgefdhnittenen

©peifen in nadyftehender Ordnung befest:

Eine grofie Sdiiffel mit Sehinfen.

Cine Eleinere detto mit gerdudherter Sunge.

Eine viereige mit Spicgans. At

Bwey drepectige, eine mit Salami, die andere mit gefeldy
ten Kamm.

Gine grofe Sdiiffel mit'aufgefchnittenem Kalbsfdlegel.

Eine detto mit gebratenem Rebhziemer, :

3wey Sdyiiffeln, eine mit Kapaunen, die andere  mit .@afeln’

bithner.

3n ber Mitte der Tafel eine grofie Torte, fymmetrifd) ums
~ftellt von Eleinen Bddereyen, Cremen, Gonferven, Ges
[de6 und ObftESrben ; bievauf folgen wieder:

Swey Sdyiiffeln, eine mit Kapaunen, die andere mit Hafels
hiipnern, bann eine mit gebratenem Rebhziemer und fo
fort in berfelben Orduung, dbaf die Schitffel mit Schins
Fen den Vefdhluf macht, und an beyden Enden ber Tas
fel aufgeftelft ift. -

Tafeln bey befonbderen hausdlichen %epanla-rs 5

fungen. _
16, Geburts: und Nahmensdtag in der Familic.

@uyppe. Braune Suppe mit Gries{dhSwer! und Suppe mit
Gonfumée..
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Rindfleifd. Aufgerolited, einiemHafen gImI)énbeG Rinb-

fleifch mit Butter. und Ribifel-Sofic. ;

Gemiife. ,sunge Koblvabi mit Sdyinfen, ausgelbfte griine
Grbfen mit jungén Hithnern, Spargel mit Butter:Sofe.

Gingemadtes. Dben: Kélberne braun geddmpfte Gars
bonaden, in der Mitte : Buttermild - Spubbmg, unteu-
Bungen in‘pohinifder Sofe.:

Mebhlipeife. Abgebratene Tropfnubdeln, Spro!erftrubel,
Mebhlgerfte in Mileh.

Braten, Oben: gebratene Wadyteln, in bev Mitte: ges
backene Hiihner, unten: gebratene Schnepfen,

Salat. - Guebenfalat, . Endivienfalat, .ﬁrautfa[at mit_;,-' 3

Syped. =&
Deffert. Geriihrte Manbdeltorte und %rud)te, big e 3“5"
redzeit mitifidy bringte; v iqe ;
17 §Be'tslfis 5fungmbf S0
Suppe. Suiipe mit beny S4RGEn Vom Gefliigel.”
Jindfleifd). Rintfleifd ) mit E8iglidjer und piquanter Sofe.
Gemiife, Koblradt' mit Hirnpofdfen, farcivter Spinat mit:
Bratwii=Aen, gebacene und gefiillite Artifdhocken. :
Gingewrachtes. Hiihner in Butter-Sofie mit ﬁarfw!, :
Kalbsfopf:Paftete, fafdhivte Sauben.

Mebhlipeife. Rrebaftrudel, @ucatennube[n, &bgetmbeneé

Griesfanzel in Mildy:
Braten Gebratene Hammelbruft, Sudian gebraten, Kalbss
fdhleget.

SBalat. Sellevie und Rapungen, gefiillte %nrnen, Enbivien.

@e ffect. Brot-Borte, auf benden Seiten Eleine Bécerenen
- mit Dbft, wie e die Jahreszeit bringt. -

48, Hodjeitdmahle

Supype. Weife fricafficte Reisfuppe, Haderfupype,

Rinvfleifd. Rindfleifh mit Hetfchenpetfchen -, @auer.
ampfer s und'Gamyignons: Sofe.

Gemife. Blaver Kohl mit Sthinken und Rabm. In fuﬁtm

Dbers gedfinftete gelbe Riiben mlt @ote[efteu, @eueru
& mit Erddpfeln,

ingemadtes. Fricafficte .Qalbs&:pf %Daﬁete von Hiths

netn, Eeddpfel- Spubbmg _ w b
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_Mehlfpeife, Semmelnudeln, Syrolerfirudel, Gries: |

fchmatrren,

Bvat el Kalberner @d)legel fammt dem Nievenbraten ges !

flillt,  gebratenes Spanfevfel, Schweingbraten im Nep.

Salat. frautfalat mit Sped, Aepfel - und Bitnen-Coms |

pot, Wrzelfalat.
Deffert. Chocolate-Torte. Auf beyden Seiten Eleine V-
cEerepen, Obft der Jabreseit.
19. Sodtenmahl.

Suypype. Suppe mit (Sirleﬁnocferln Suppe mit C=5cbmemm-
Enddeln.

Sleifd. RNindfleifd) mit fd)marﬁem Brot., Kaperns und-

other Riiben-Sofie,

Gemiife Gediinftete nd feicaflicte Grdapfel , bShmifde

Crbfen mit Goteletten , fafdyirter Karfiol.
Cingemad)tes. Sunggn,umb Hetfdyenpetfchen-Sofie, @taf
fab von TWildpret, geipictes fa}berne Schnifel.
Mebhlipeife Kieine Baudftedrs, ztepfemrubet Topfens
audeln mit Rabm. . -

%Btaten Junge ‘g)ubne.t geba(fen, gebra Gans, {dots
e tifde Kalbfleifd)heiben, gebraten, “\E\; ?

Salat. Spargelfalat, Krduterfalat mit:Blumen, dels
lenfalat.

Deffert. Stolladen von Bisquitteig, Eleine %acferel)e},-

bft der Jahreszeit. .. v
20. Gaftmabl auf 48 Spctfonen (‘Sretfd)tag)

@_Susppe Dben: Sago - Suppe, unten “)?atffuppe m1f

SdlickErapfen.

Fleifd. Aufgerolites, einem Hafen gleibendes Rindfleild)
oben. 1Unten: -englifder fungénbraten mit NRibifels,

Gurbens und Parabdiesdpfel-Sofe.

- Gemidife, Dben: gefitlite, Kobhlrabi, in oer Sﬂmte emen i

gefelchten Schinken, unten: Sellerie mit Kdfe.

,(&mgema;{)te? Jbubnerm Butter-Sofie mit @arfwlﬂbe“r' i
e der, Mitte . Miitpret-Paftete, unten: Jitter SPudving.
Mehlipeifen Dboen; quegesogencr Mehlfirubel. Aufges

tricbenes. Fangel  in Fein aufgebocht, i Dder SJRItte
Reid in Mildy mit 3ucfet und 31mmt

e
uf

[ ‘ @
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ten, in der Mitte. Forellen in Oliven-Sofe untén.
‘taten. Gebratene Sdnepfenoben, in der Mitte: ges
b. ‘ bratene Aente, unten: debratene Wachteln,
alat. Oben: Endivien-Salat, in der Mitte: Krduterfa-
lat mit Blumen, unten: Pomerangenfalat,
refferts ©panifdye Windbtorte in der Mittd’, “oben: "Jus
Lertorfe, unten: Sortes Grocante. Werfdhiedene tleine
Bicerenen auf Affietten. Obf der Sahreszeit. Gefror-
1s ned nady Belieben. Fa ) C AN :

b 21 Gaftmabl auf 36 Perjonen (Fleifchtag),
Suppe. Obien: Weife Schii-Suppe, unten: Broune Sup-

ifdhy e, Obenn: " Aaleuppe in ‘Saverfrant, Fifdotter gevras

je . ''pe mif Steckrliben. i
leifd. Oben: Rindfleifch 4 la Vingrette, ‘in ber Mitte:
fz Dliven, unten: geflodifener Lungenbraten mit Ednigli-
dher- und Schalotten-Sofe und Ealten Kren. :
12 demiife. Oben: Sauerfrait mit Goteletten, in der Mitte :
ausgeldffe griine Grbfen. mit jungen Hiihnern, unten:
ts farcicter pinat mit Bratwiirften, o ‘
- fingemadites. Gediinftete Tauben, oben s holldnbifdyer
{2 « Jteid=Pudding in der Mitte, unten : Jagout von einem
S Nebriicken. ¥ : :

1y Reblfpeifen. Oben: abgetriebened Fanzel in Mildy, .
o in der Mitte: Tyrolevfirudel, unten': geriebener Teig in
- Mie, ‘
3 - ifde. Didfifdh in Kren oben, in bder Mitte: Viber in per
i Sofie, unten: farcirten Hedht. :
o taten Oben: frifher Schinfen, gebrafen in der Mitte:
e gebratene ®ans, unfen: auf dem Rofte gebratene
ra Lerdyen, ‘
o alat, Oben: Actifdocenfalat, in der Mitte BWeidhfel
ftrauben, unten: Rarfiol-Salat. o
g b effert. Snbder Mitte: @pieffuchen. Kleine §Bé'cfcre_1)g_n .

g auf den Seiten. Greme von BWeintrauben, &
i 22 Gaftmabt auf 24 Perfonen (Fafitag).

" Suppe. Braune Suppe: mit JifchEnddeln oben, unten:
«  « Crbfenfuppe mit SdlictErapfen von Karpfenmildy.
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- @Gyperfpeifen. Dben: GCyerbubbert, unten:  gebratene
Eyer mit Ragout, :

Gemiife. Gediinftetes weifies Kraut mit Lad)sfdeiben
oben. Unten: junge Fifolen mit Keebdwiitfien, in
ber Mitte: Jn Suder gedtinffete weifie Rithen mit Bis

_ berfdmigen,

CGingemadtes. Oben: Topfen-Pudding, unten: Stodk-
fifhpaftete. ' :
Mehifpeifen, Oben: Vutternudeln, in dev Mitte: Reisds

ftrubel, unten: Semmelfchmarven.

Fifde. Oben: Hedht in bhmifdher Sofie, in der-Mitte:
gefliliter Kavpfen, unten: gediinftete Krebfe.

Galat, Fafchicte Aepfel oben, in der Mitte : eingemadhte
fleine griine Pomerangen, unten: gerdftete, Jeddrre

5o Weidfeln.

Deffevt. Sn der Mitte: Nofinenfuchen. Auf beyden Seix

ten verfhiebene Fleine Bdckereyen. -Gefrornes nady Be-

licben: Db ber Jabreszeit. :

23, Gaftmabl auf 18 Perfonen (Fafttag).
Suppe. Dben: gefaumte Manbdelfuppe, unten: Ctdbeets

: f’v‘ppe'- ¢ : 3 g A
Gperfpeife. Oben: Cperfuden mit %tﬁbhngéffﬁggn,
unten: Cyerfhmalz mit Aepfeln. it

Gemife. Koblrabi mit gebackenen Grundeln oben. Unten:

Blumentohl in Butter-Sofe mit Fleinen Hedyten, gebraten. .

- Gingemadytes: Dben: Reis- Pudding, unten: Garnds
S0 1en-Paftete. ' .

“Mehifpeifen. Oben: Befdamel-Nocferl in Mildy, une
ten: Grbdpfelnudeln, in ber Mitte: Krebsftrudel,

fif'cbe. Oben: gebadene Auftern, in der Mitte: %if&)otu'_.-

ter in Jwichel» Sofi¢, unten: Blau gefottene Fovellen.

Salat, Oben: Aepfelwfivftel, in der Mitte: gebadens

Bwetfdfen, unten: gedlinftete Birnen.

Deffert. In ber Mitte: franzdfifcher Plefferbuchen, auf =
Bepden Seiten Fleine Bidkerepen. Baniglie-Creme, DO

‘

ber Jahresyeit.

At ol e
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