
Speiszettel für den Jänner.
1 . 6 .

rippe mit Eyerfleckeln.
Rindfleisch mit Mandelkren.
Blumenkohl mit gebackenen Kalbs-

süßen.
Ausgelaufenes Reiskoch mit Äpfeln.
Gebratener Kalbsschlegel.
Sellerie - Salat.

2 .
Suppe mit geriebenem Teig.
Rindfleisch mit Kapern - Soße.
Kohl mit Bratwürsten.
Lammsbrüstel mir Champignons.
Gebratenes Rephuhn.
Mandel - Wandel.

3 .
Panadel - Suppe.
Rindfleisch mit Mandel , Soße in

Wein.
Steckrüben mit Schweinsohren.
Mehlspeise von geriebenem Teig

mit Chaudeau.
Gebratene Aente.
Erdäpfel, Salat.

4 .
Suppe mit Eingeträuftem.
Rindfleisch mit Gurken - Soße.
Süßkraut mit Saucischen.
Pastete von Wildpret.
Lammsbraten.
Watschen Salat.

ü.
Suppe mit Leber ^nLdeln.
Rindfleisch mit Trüffel - Soße.
Blauen Kohl mit geräuchertem

, Fleisch.
Blaniasche- Wandeln mit Mandeln.
Kalbsnierenbraten.
"uzertorte.

Suppe mit Schlickkrapfen von
Geschling.

Rindfleisch mit piquanter Soße.
Erdapfel in saurer Soße mit hak¬

ten Eyern.
Salmi von kleinen Vögeln.
Spanferkel.
Salat.

7 .
Suppe mit Hafernudeln.
Rindfleisch mit pohlnischer Zwie¬

bel - Soße.
Steckrüben mit gepöckelten Zungen.
Eingemachten Hecht mit Fricaff ^ e.
Rehschlegel.
Mandelkolatschen.

8 .
Gemischte Suppe.
Rindfleisch mit deutscher Soße.
Erdapfel mit Beschämest und

Schinken.
Eingemachte Henne mit Limonken-

Soße.
Gebratener Hecht.
Compot von Aepfeln.S.
Hachse - Suppe.
Rindfleisch mit weißer Schalotten-

Soße.
Blumenkohl mit Kalbfleisch.
Mark - Pudding.
Kalbsschlegel.
Salat.

10 .
Suppe mit Hirnwandeln.
Rindfleisch mit Semmelkren.
Spinatstrudel von Fridatter.
Lungenbraten . ^
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Gebraten - Poularde . Gebratene Kronawetrer . Rii
Compot von Birnen . Salar . > Lo!

11 . 17 . ^ Ei,
Suppe auf französische Art . Suppe mit Nockerln . Ge
Rindfleisch mir Knoblauch - Soße ? Rindfleisch mit Soße von gelben Sa
Saure Rüben mir Cotelelten . Rüben.
Bayerische Kuchem Durchgeschlagene Linsen mit ge- Sn
Gebratene Aenre . backenein Fisch . (
Butterbogen oder Salat . Nehfleisch in brauner Soße . Rii

18 . Gebratener Hecht . Sa
Suppe mit FleLschknädeln . Sardellen « Salat . l
Rindfleisch mit Senf . 18 . Sc!
Böhmische Erbsen mir Coreleiten . Suppe nur Schneckerln . Ka
Vögel mir Limonien » Soße . Rindfleisch mit Petersilien - Soße . Sc
Gebratene » Kapaun . Wälschen Reis mit Kalbfleisch.
Salat . Gedünstete Henne oder Kapaun . Frc

13 . Schöpsenschlögel auf portugiesische Rii
Suppe mit Speckknö ^eln . Art . Ge
Gedampftes Rindfleisch . Gebackene Aepfel . ^
Hospor von Grünem . 19 . Eir
Abgeschmaljte Makaroni . Supve mit Reis . Ge
Gebratenes Rephuhn . Rindfleisch mit falscher Müscherl - Br
Salat . Soße.

14 . Spinar mir Leber . Sl
Suppe mit Griesnockerln . Junges von Hasen eingemacht . Ni
Rindfleisch . mir Staflade . SchHpsenschlegel . Er!
Faschirrer Kohl mit Reis . Compot . Vc
Eingemachte Hühner mit Trüffeln . 80 . Ge
Geluatener Hase . Suppe mit Gerstel . S,
Krapfen . Rindfleisch mir ordinärem Kren.

18 . Kohl mit Kalbfleisch . Si
-Suppe mit Fleckeln . Gebackene Regenwürmer mit Ri
Rindfleisch mit Kaunitz - Soße . Chaudeau . S,
Spinar mir Lamms - oder Kalb - Gebratene Aente.

fleisch , oder Süßkraut mit Kolarschen als Back,werk . Gi
Saucischen . 81 . ' '

Aufgelaufenes KkndSkoch. Braune Suppe mit Schöwerl . G,
Rehbraten mit Herschenpetschen - Rindfleisch mir Zwiebel - Soße . Cc

Soße . Kleine Sprossen mit Bratwürsten.
Hohlhippen als Dackwerk . Ducatermudeln.

16 . Kälberne Schnitzel ( starr des
Suppe mit Fridatter Nudeln . Bratens ) . S
Rindfleisch mit Schnecken - Soßt . Bretzeln als Backwerk . —
Gefülltes Kraut . 38 . '
Wildpver in . Soße . Suppe mit Ulmer » Gerstel.
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Rindfleisch mir grünem Kren.
Kohl auf Niederländer Art.
Eingemachte Hühner mir Trüffeln.
Gebraten « Poularde.
Salat.

23.
Suppe von üveißen Rüben mit

Semmel.
Rindfleisch mit gehackter Soße.
Sauerkraut mit Schweinscote-

letten.
Schüssel - Pastete mir Hechte.
Kalbsnierenbraten.
Salat.

24.
Französische Suppe.
Rindfleisch mit Sardellen - Soße.
Gelbe und weiße Rüben mit

Kalbscoteletts.
Eingemachte Hühner.
Gebratene kleine Vögel.
Butterbogen.

25 .
Suppe von gestoßener Leber.
Rindfleisch mit Zimmt - Soße.
Erdäpfel auf Niederländer Art.
Vögerl von Kalbfleisch.
Gebratener Kapaun.
Salat.

26.
Suppe inkt Leberknödeln.
Rindfleisch mit Trüffel - Soße.
Saure Rüben mit Schweinscote»

letten . «
Gedünstete Kalbsleber gespickt in

brauner Soße.
Gebratener Fasan.
Compot.

27.
Gemischte Suppe.
Rindfleisch mit Senf.
Gefülltes Kraut.
Lungenbraten.
Gebratener Hase.
Salat.

28 . Fasttag.
Braune Suppe von gestoßenen

Schleihen.
Gefüllte Eyer.
Spinatstrudel von Fridatter.
Bayerische Kuchen.
Gebratener Hausen.
Salat.

22 . Fasttag.
Erbsensuppe mit Nudeln.
Eyer mit Pöckelhäringen.
Sauerkraut mit Rogen.
Eingemachter Hecht mit Frkcass^ e . .
Gebratener Aal.
Compot von Birnen.

3V . Fasttag.
Bäuschel - Suppe.
Gesetzte Eyer mit Sardellen.
Braunen Kohl mit Daulaner-

würsten.
Bauernknödel.
Schwarzen Fisch.
Compot.

31 . Fasttag.
Sellerie - Suppe.
Eyer in Schmalz.
Stockfisch mit Milchkren-
Tyroler Strudel.
Karpfen.
Salat.

Speiszettel für den Februar *)
1 . Rindfleisch mit Soße.

Suppe mit Kuttelflecken . Sauerkraut mit Schnecken.

*) 2n Hinsicht auf die Soßen beliebt man mit denen des vorigen Mo-
nathes übzuwechseln. Dieß gilt auch für die folgenden Monathe,
wo auch öfters andere Soßen Vorkommen werden.
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Sprossen mit Carbonaden.
Gebratener Rehschlegel.
Glasscheiben von Aepfeln.

S.
Gerstelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Reis mit Schinken im Netz.
Casserolle - Pastete mit Wildpret.
Gebratene Aente.
Pomeranzen - Salat.

3
Suppe mit Eyergerstel.
Rindfleisch mit Soße.
Durchgeschlagene Erbsen mit ge¬

backenen KalbSfüßen.
Kalbfleisch vom Schlegel in Ka-

pern - Soße.
Schinkenfleckerl-
Böhmische Kolatschen.

4 .
Braune Suppe mit Fleischknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Steckrüben ''mit Schweinsohren . -
Aufgelaufenes Kipfelkoch.
Gebratener Rehrücken.
Brunnenkreß - Salat.

5.
Braune Suppe mit Schüwerl.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfel auf Niederländer Art.
Kalbfleisch in Butter - Soße-
Gebratener Fasan.
Zimmtstrauben.

6 .
Suppe mit geriebenem Tesg.
Rindfleisch mit Soße.
Böhmische Erbsen mit Schweins-

coteletten.
Gedünstete Tauben.
Kalbsschlegel.
Gedämpfte Birnen.

7.
Braune Suppe mit gebackenen

' Erbsen.
Rindfleisch mit Soße.

Schlampiger Spinat mit Kalbs¬
oder Lammfleisch.

Rehfleisch in brauner Soße.
Gebratener Kapaun.
Weichsel» als Compor.

6 .
Französische Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Karsiol mit Kalbfleisch.
Eingemachte Lammsbrust.
Gebratene Poularde.
Aepfel im Schlafrock.

S.
Braune Suppe mit Fridatter-

Nudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Dorschen mit Schweinefleisch.
Fricassirtes KalbSgekrüse.
Krebs - Meridon.
Kalbsbrust mit Schinken gefüllt.

10 .
Suppe mit Reis .^
Rindfleisch mit Soße-
Fareirtes Süßkraut.
Kalbsleber wie Hirschleber zugc-

richtet.
Gebratener Kapaun.
Mandelbögen.

11 .
Gestoßene Suppe von Kalbfleisch.
Rindfleisch mir Soße.
Brauner Kohl mit Zunge.
Ragout von allerhand mit Blie¬

sen und Champignons.
Gebratene Kronawetter.
Obst - Salat.

IS
Braune Suppe mit Speckknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Blauen Kohl mit Bratwürsten.
Eingemachte Hühner.
Gebratene Vögel.
Mandelbrot.

13
Semmelsuppe.
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Rindfleisch mit Soße.
Faryirter Kohl mit Reis.
Pudding mit Chaudeau.
Kalbsbraten.
Gedünstete Aepfel.

14.
Suppe mit Hirnwandeln.
Rindfleisch mit Soße.
Karfiol mit Beschäme !! .
Eingemachter Indian in Müscherl-

Soße.
Eyerdotter - Nudeln.
Gebratenes Spanferkel.

15.
Suppe mit Leberknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Schinkenfleckerl von Erdäpfeln.
Nudel - Fanzel.
Schöpsenschlegek
Gebackene Spritzkrapfen.

16.
Suppe von geftofienerlLeber.
Rindfleisch mit Soße.
Süßes Kraut mit Schöpsenfleisch.
Fricassirte Hahnenkämme.
Gebratener Indian.
Sellerie - Salat.

17 .
Gemischte Suppe vom Grünen.
Rindfleisch mit Sofie.
Kohl auf böhmische Art süß ge¬

richtet.
Schwarzes Wildpret mit Hetschen-

petschen - Soße.
Kalbsnierenbraten.
Karfiol- Salat.

^ 18 -
Euppe mit Schlickkrapfen.
Rindfleisch mit Soße.
Erbsen mit Kaiserfleisch.
Ausgelaufenes Kindskoch.
Kalbsschlegel.
Bretzeln.
_ 19
^uppe mit Brieseln.

Rindfleisch mit Soße.
Steckrüben mit gebackenem Läm¬

mernen.
Kalbskopf mit Fricafsee.
(Gebratene Aente.
Compot. so.
Braune Suppe mit Fleckeln.
Rindfleisch mit Soße.
Karfiol mit Hühnern.
Abgeschmalzener Pudding von

Semmeln.
Lämmerner Hase.
Linzertorre.

LI.
Suppe mit Gerstel.
Rindfleisch mit Soße.
Rothes gezwungenes Sauerkraut

mit gebackener Leber.
Reisäpfel.
Gebratenes Rephuhn.
Hohlhippen.

SS.
Suppe mit Eyerfieckeln.
Rindfleisch mit Soße.
Gelbe Rüben mit Netzwärste »r.
Kalbsleber mit Speck gedünstet.
Gebratener Kapaun.
Compot.

53.
Nudelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Sprofserl mit Carbonaden.
Geriebener Teig mit Chaudeau.
Gebratener Fasan.
Compot.

54.
Suppe mit Griesfanzel.
Rindfleisch mit Soße.
Sauerkraut mit . Schnecken.
Kalbsfüße in Porree - Soß.
Aente gebraten.
Rapunzen - Salat.

S5 . Fasttag.
Erbsen - und Krebssuppe.



Eyer -Ragout.
Stockfisch mirZwiebeln ahgebreynt.
?1epfel - Strudel.
Geriebener Teig mit Chaudeau

oder eingesotten.
In Blut gedünstete Schleihe-

26 . Fasttag.
Gerstel mir Schwämmchen.
Eyerschnitten.
Stockfisch mit Milchkren.
Griesnudeln in der Milch.
Hecht auf portugiesische Art.

27. Fasttag.
Schnecken - Suppe.
Eyerschmalz mit Sardellen.
Erdäpfel - Schmarren.
Germwandeln mit Butterteig.
Schwarzer Fisch.

28 . Fasttag.
Schleihensuppe.
Gefüllter Spinat.
Linsen mit Backfisch.
Frösche mit Limonien - Soße.
Gebackene Karpfen.

SpeiszeLteL für den März.
i

Makaroni - Suppe.
Rindfleisch mit Marrbrühe.
Gekochte Endivien mir Würsten

von Kapaunen u. s. w.
Wälscher Reis.
Gebratene Tauben auf königliche

Art.
Aepfel km Schlafrock.

2.
Brotsuppe mit geräucherten Wur¬

steln und Eyern.
Rindfleisch mit Soße.
Schinkenfleckerl.
Kalbsgekröse mit Majoranbrüh ' .
Gefüllte Lammsbrust.
Hohlhippen.

S.
Suppe mit Ulmer - Gerstel.
Rindfleisch mit Soße.
Blauer Kohl mir Bratwürsten.
Kalbslunge mit Butter - Soße,
schwarzes Wildpret mit Hetschen-

petschen - Soße.
Bayerische Kuchen.

4.
Kräutersuppe.
Rindfleisch mit grüner Soße.
Gelbe Rüben mit Obers.

Rehwildpret mit Pfeffer.
Kalbsschlegel.
Krapfen.

ü.
Suppe mit geriebenem Teig.
Rindfleisch mit piquanter Soße.
Durchgeschlagene Linsen mit Po-

fösen.
ZusammenHero8 .1i.eS Kalbsfleisch.
Schinken statt des Bratens.
Gebackene Aepfel.

6 .
Hachüe - Suppe.
Rindfleisch mit Champignon -Soße.
Erdäpfel mit Obers und grüner

Petersilie.
Heiß abgesottenes Lammfleisch-
Gefüllter Märzhase gebraten.
Aepfel - Compot. 7.
Suppe mit Markknödeln-
Gedämpftes Rindfleisch . ,
Spinat mit gebackenem Lamme -

nen.
Reismeridon.
Gebratener Aal.
Zuckerstrauben.

Braune Suppe mit Schöw " ^
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Rindfleisch mit Soße.
Junge Sprossen mit gebackenen

Kalbsfüßen.
Geriebener Teig mir Chaudean.
Kälberne Schnitzel gebraten.
Compot.

s.
Hadersuppe.
Rindfleisch auf bayerische Art.
Steckrüben mit Netzwürstett.
Unabgezogener Kalbskopf.
Lämmerner Hase-
Mandelbögen.

10 .
Französische Suppe.
Rindfleisch mir Soße.
Speckknödel mit geräuchertem

Fleisch.
Neiswandeln.
Rehrücken , gebraten.
Compot.

11 .

14 .
Reissuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfel auf Niederländer Art,
Kalbfleisch in Nelkenbrühe.
Gefüllte Lammscoteletten.
Geröstete Mandelkräpfchen.

15 .
Gemischte Suppe von Fleisch.
Gerolltes Rindfleisch.
Gewickeltes Süßkraut.
Gebackenes Kuheuter.
Gefülltes Spanferkel.
Rapunren « Salat.

16 .
Suppe mit Fleischknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Schinkenfleckerl mit Erdapfel.
Rostbraten in Soße.
Gebratene Lammsbrust.
Compot.

17 .
Suppe mit Kurreiflecken.
Rindfleisch mit Soße.
Saure Rüben mit Schweinsco»

teletten.
Gedämpfte Kalbsleber.
Gebackenes Lammfleisch.
Pomeranzen . Salat.

12 .

Braune Suppe mit Semmelknö-
dein.

Rindfleisch mit Soße.
Steckrüben mit Coteletts.
Lungenbraten.
Poularde im Netz gebraten.
Compot.

18 .
Panadel - Suppe.
Rindfleisch mir Senf.
Fridatler mir Eingesottenem.
Gebackene Regenwürmer mit

Chaudeam
Gespickter und gebeitzter Kalbs-

schlegel.
Wiener Kolatschen . ^

13 .
Gemischte Suppe von Grünem.
Rindfleisch mit Dotter - Soße.
Kohl auf Niederländer Art.
Lutherisches Eyerschmalz.
Spanferkel.
Mandel -Wandeln.

Suppe von gestoßener Leber.
Rindfleisch mit Soße.
Kohl mit Schinken.
Spinatstrudel mit Fridatter.
Gedünstete Tauben.
Kleine Eyer - Mandelkuchen .-

IS.
Suppe mit Lungenstrudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Saure Rüben mit Bratwürsten.
Makaroni mit Schinken.
Gebratenes Lammsviertel.
Compot.

2V.
Suppe mit Ulmer - Gerstel/



510

Rindfleisch mil Kastanien.
Spinat und Sauerampfer mir

Fricandeaux.
Zunge in pphlnischer Soße.
Gebackenes Lammfleisch.
Endivien - Salat.

81.
Suppd mit Griesnockertn.
Rindfleisch auf portugiesische Art.
Dorschen mit Schweinfleisch.
Gefüllter Ochsenmagen.
Gebratenen Kapaun.
Sellerie - Salat.

88 .
Suppe mir GriekOanzel.
Rindfleisch mit Gurken.
Sauerkraut mir Würsten von

Kalbfleisch.
Kalbfleisch in falscher Müscherl-

Soße.
Gebratenes Rephuhn-
Compok.

83.
Braune Suppe von Sveckrüben.
Rindfleisch mit Brot - Soße.
Sauerampfer mit Kalbszunge.
Leber - Fanzel.
Wälschen Reis«
LammSviertel mit Eyern gebraten.

84.
Suppe mit Beschamell « Nockerln.
Rindfleisch mit Soße.
Spinat mir gebackener Leber.
Fareirter Reis im Netz.
Märzhase / gebraten.
Limonien - Salar.

85.
Hirnsuppe.
Rindfleisch mit Sauerampfer-

Soße.
Erdäpfel -Pudding mit Schinken.
Zunge in pohlnischer Soße.
Gebackene Kalbsbrust.
Compot.

3 « .
Suppe mir Leberknödeln.
Rindfleisch auf portugiesiche Art.
Gefülltes Süßkrauc.
Ragout von Kalbsbriesen.
Gebratene Poularde.
Compot.

37.
Wurzelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Sauerkraut mit geräuchertem

Fleisch.
Nieren in der Soße.
Gebratener Kapaun.
Salat von Brunnenkresse und

Rapunzen.
38 . Fasttag.

Artischocken - Suppe.
Eyerkuchen mit gelben Rüben.
Sauerkraut mit Paulanerwürflen.
Spritzkrapfen mir Obers«
Gries - Schmalzkoch.
Böhmische Kolatschen.

89 . Fasttag.
Kräutersuppe.
VerlorneEyerinChampignon - Soß.
Rogenkraut mit gebackenem Stock¬

fisch.
Olla potrida.
Böhmischer Fisch.
HäringSsalat mit Aepfeln.

39 . Fasttag.
Erbsensuppe.
Eyer auf portugiesische Art-
Hausenrogen in Butter - Soße-
Milchrahmstrudel.
Gebackenön Karpfen.
Häringssalat mit Aepfeln.

31 . Fasttag.
Eittbrennsuppe mit Eyern.
Eyerschmalz.
Sauerkraut mit Milchnerpoftien.
Gebackene Grundeln.
Gebratener Haufen.
Ausgelaufene Aepfelblätter .'
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Zugabe von r
i.

Maurachensuppe.
Eyerschmalz mir Aepfeln.
Saure Rüben mit gebackenen Frö¬

schen.
Mehlschmarren.
Gebratene Lachsscheiben in brau¬

ner Soße.
Pastetenbrot.

S.
Rogensuppe.
Gerührte Eyer mit Semmel.
Spinat mit Krebsen.
Quark- ( Topfen ) Knödel.
Karpfen auf pohlnische Art.
Italienische Mandelwaffeln.

Speiszettel
i.

Milzsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Spargel mit Butter - Soße.
Eingemachte/ junge gefüllte Hüh¬

ner mit Maurachen.
Gebratenen Rehschlegel.
Pomeranzen - Salar.
. 2.
Krebssuppe.
Rindfleisch mit Soße von frischen

Gurken.

Karfiol mit Lammfleisch.
Schüssel-Pastete mit Ragout von

Allerhand,
dammsbraten.
^pfelschnitten.

Adäpfelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
^nge Kohlrabi mit Bratwürsten.
Gefüllte Lammsbrust küit Cham¬

pignons.
Wratene Schnepfen,
dunstete Aepfel.

ier Fasttagen.
3.

Fastenpanadel.
Bubberr von Eyern.
Endivien mit Schneckenwürsten.
Poupeton von Reis mit Karfiol.
Gebratener Hecht mit Austern.
Butterbogen.

4.
Biersuppe.
Euter von Eyern.
Sauerampfer mir Omeletten.
Spinat - Pudding.
Gebackene Schleihen.
Gedämpfte Dirnen.

für d « K April.
4 .

Hirnsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Junge Sprossen mit KalbSbriesen.
Kalbfleisch mit Maurachen.
Gebratene Tauben.
Gedörrte Zwetschken statt Salat,

ö.
Suppe mit Fleischknödeln.
Rindfleisch mir Krauter - Soße.
Sauerampfer mit Pofösen.
Semmelschmarren.
Gebratener Kalbsschlegel.
Gedörrte Weichsel « statt Salat.

6 .
Kräutersuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfel mit harten Eyern und

Schinken.
Rindsnieren mit Rosinenbrühe.
Junger Hase mit Schmettenbrühe.
Pomeranzenbrot.

7.
Suppe mit geriebrneA Teig .-
Rindfleisch mit Rosinen.



Sauerkraut mit Bratwürsten.
Eingemachte Lammsbrust.
Gebratene Poularde.
Kleine Eyer , Mandelkuchen.

8 .
Suppe mit Kuttelflecken.
Rindfleisch mit Pfeffer - Gurken.
Fricafsirte Hopfenkeime mit

Lammscoteletten.
Kalbsbrust mit Ragout.
Gebratenes Spanferkel.
Endivien - Salat.

9 .
Suppe mit Speckknodeln.
Rindfleisch mit Soße.
Gedünsteter Rettig mit Pofösen
Kalbsfüße in süßer Brühe.
Gebackene Hühner.
Salat.

10 .
Suppe ) mitBeschamell - Nockerln.
Rindfleisch m ' t Wein - Soße.
Hopfenkeime mit Kalbfleisch.
Salmi von Schnepfen»
Gefüllte Lammsbrust.
Erdäpfel - Salat.

11 .
Nudelsuppe.
Rindfleisch mit Rettig , Kren.
Gefüllte Kohlrabi.
Nierenstrudel.
Gebratene junge Gans.
Salat.

IS.
Brotsuppe mit Würstel » un

Eyern.
Rindfleisch mit Soße.
Gebratener Kalbskopf.
Pudding ü la
Gebratene Hühnchen.
Salat.

13 .
Semmelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
GedüusteterSalat Mit Lammfleisch

Ragout von Briefes » .
Gebratene Tauben.
Gedünstete Aevfel.

14 .
Braune Selleriesuppe mir Faiizel,
Rindfleisch auf bayerische Art.
Gelbe Rüben mit Obers.
Nudelfanzel.
Gespickte Kälberschnihel.
Gedörrte Weichsel» .

15 .
Suppe von gestoßener Leber.
Rindfleisch mit Soße.
Durchgeschlagene Erbsen mit

Schweinscoreletten.
Kalbslunge im Netz gebraten.
Lämmerner Hase.
Salat mit harten Eyern.

16 .
Suppe mit Brieseln.
Rindfleisch mit Soße.
Karsiol mit Tauben.
Pomeranzen - Pudding.
Lungenbraten.
Mandelbogen.

17 .
Kräutersuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Karfiol mit Kalbfleisch.
Kalbsleber wie Hirschleber M'

richtet.
Gebratener Hase.
Maultaschen.

18 .
Suppe mit Schöwerl.
Rindfleisch mit Soße.
Saure Rüben mit gerauchertrr

Zunge.
Fareirter Lammsschlegel»
Gebackenes Lämmernes.
Tortelettes.

IS-
Panadel - Suppe.
Rindflei ch mit Soße .'

. Gefüllter Spinat . '
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Gedämpft ? Tanben.
^oteletten mir Eyern.
Mohnreiskuchen.

Suppe mit Fridarrer - Nudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Spinat mir Obers.
Geröstetes Lammfleisch in Pseffer-

kuchenbrühe.
^ Gebrarene Poularde.
' Kreß - Salat.

21 .
' Braune Suppe mit Semmel¬

knödeln.
Sauerampfer und Spmat mit

Bratwürsten.
Makaroni mit Schinken.
Gebackenes Lammfleisch.
Hopfensalat.

22 .
Suppe mit Reis.
Rindfleisch mir Soße.
Hopfenkeimr mir Lammfleisch.
Kalbfleisch in Butter - Soße.
Gebratene Schnepfen.
Glasscheiben von Aepfeln.

23.
Suppe mit Nockerln.
Rindfleisch mit Soße.
Sauerkraut mit ' KalbSnieren , ge-

dämpfr.
Kasserolle - Pastete mit Wildpret.
Gebackene junge Tauben.
Bayerische Kuchen . .

, 24 .
Kaisersuppe.
Rindfleisch mit Limonienbrühe,
Kleine Rettige mit Lammfleisch

gedünstet.
Ragout von Schweinsfüßen.
Braten vom jungen Schwein.
Häuptel - Salat.

SS,
S « pp« mir Wandeln.
Rindfleisch mir Soße ."
Spinat mir gebackene » "Leövr.
Chocolate Koch.
Gebackenes Lämmernes.
Kleiner Salar.

SS.
Suppe mit Eyerfleckeln.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfel auf Niederländer Art.
Ragout von Hahnenkämmen.
Gebratenes Lammsviertel.
Kleiner Salar.

27 . Fasttag.
Potage von Linsen.
Saure Eyer.
Erdäpfel mir Stockfisch.
Heiß abgesorrener Hecht mit Kren.
Gebratene Lachsscheiben.
Hohlhippen.

28 . Fasttag.
Milchsuppe mir Eyern abgegofserr.
Eyerschnitren.
Abgeschmalzener Spargel.
Reis mit Mandeln.
Gebratener Hausen.
Erdäpfel - Torte-

29 . Fasttag.
Bauschet - Suppe.
Gesetzte Eyer mir Sardellen.
Gebackener Reis.
Hechrknödel mit Butter - Soße.
Gedünsteter Schiel.
Schnecken - Pastetchen-

30 . Fasttag.
Suppe von jungen Schwämmen.
Weiche Eyer.
Spinatstrudeln mit Fridatter.
Krebse mit Spargel.
Gebackene Karpfen . ' >
Kleiner Salat.

33
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Speiszettel

i.
Suppe mit Kuttelflecken.
Rindfleisch mit Maurachen -Soß.
Monathrettig mit Lammfleisch.
Glacirte Fricandeau .r.
Gebratener junger Indian.
Salat.

S.
Suppe mit Lungen strudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Weiße Rüben mir Bratwürsten,
Eingemachte Brieseln mit jungen

Schwämmen und allerley.
Gebratener junger Kapaun mit

Leberfülle,
Torteletten.

3.
Suppe von Eyerkuchen.
Rindfleisch mit Soße.
Gefüllten Kohlrabi.
Pastete mit Kuttelflecken.
Junge gebratene Hühner.
Salat.

Suppe mit geriebenem Teig.
Rindfleisch mit Soße.
Gelbe Rüben mit Saucischen.
Eingemachte Hühner.
Gebratener Kalbsschlegel.
Salat.

Ü.
Suppe mit gebackenen Erbsen.
Rindfleisch mit Soße.
Linsen mit geräuchertem Fleisch.
Junge gefüllte Hühner.
Faroirter Rostbraun.
Gedörrte Weichseln.

6

Gehackte Suppe.
Rindfleisch mit brauner Soße.
Kohlrabi mit gegackener Leber.
Chocolate - KoA
GebackeneWachteln undBafllkcum.
Gebackene Zwetschken.

für den May.
7 .

Gebackene Eyersuppe . S
Rindfleisch mit Gurken - Soße.
Gelbe Rüben mit Netzwürsten . §
Geriebener Teig mir Chaudeau . 3k
Nierenbraten . S
Kapern - Salat . G

8.
Suppe mit Ulmergerstel . G
Rindfleisch mit Essigkren . U
Gedünsteter Salat mit Brak

wursten . S
Kalbsgekröse mit Obersbrühe.
Gebratenes Gänschen . Ri
Salat . Gl

9 . S>
Suppe mir Fridatter - Nadeln.
Geröstetes Rindfleisch mit Essig- M
Gefüllte Kohlrabi.
Nudelfanzel . Gl
Junger Kapaun mir Austern ge- Ri

braten . Ko
Salar . Li»

10 . Ri
Suppe mit Fleischknödeln . M,
Rindfleisch mit Nelken - Soße.
Weiße Rüben mir Lammfleisch - R
Nieren in Soße . Ri
Gebackene Tauben . Si
Hobelspäne . Eil

11>
Krautersuppe . Ge
Rindfleisch mit Soße.
Karfiol mit Beschämest.
Kalbsleber wie Hirschleder zuge- Ce

richtet « Ri»
Lammsbraten . ^
Butterbögen . Gei

' 12 . Gei
Krebssuppe an Fleischtagen . , l
Rindfleisch mit grüner Petersilien - Che

Soße.
Abgeschmalzener Spargel . Gel
Kleine Butterpasteten mit Ri„

gout gefüllt.



Gespickteund gebratene jungeHnre.
Salar.

13 .
Suppe mit Speckknödeln.
9kiudfleisch mit Soße.
Spargel in Butter » Soße.
Geröstete Nindszunge mir Ka¬

pernbrühe.
Gedämpfte Kalbsleber.
Makronen - Hippen.

14 .
Suppe mit dem Jungeü vom Ge¬

flügel.
Rindfleisch mit Senf - Soße.
Gelbe Rüben mit Saucischen . .
Spinatstrudel mir Fridarter.
Gebratene Hühner.
Maultaschen.

15 .
Gelbe Rübensuppe.
Rindfleisch mit kalter grünerSoße.
Kohl mit Bratwürsten.
Limoiiienstrudel.
Riudszuuge in pohlnischer Soß.
Mandelkolatschen.

16 .
Ng eg offene Suppe.
Rindfleisch mit Soße . ,
Schinkenfleckerl.
Eingemachte Hühner in Poms»

ranzen - Soße.
Gebratener Hase.
Bauernbrot.

, ^ 7.
^emmelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Sauerampfer mit Fricandeaux.
Gedampfte Tauben.
Gedünstete, gespickte Kalberschni-

l; el.
Ehocolate - Brot.

, „ 18 .
Gebähte Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Spinat mit gebackenenKalbsfüßen.
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Hake in böhmischer Brüche mit
Butterteig garnitt,

Sammsbraten.
Salat.

19 .
Erbsensuppe mit Schweinsohren.
Rindfleisch mit Soße.
Kohl mit Reis auf wälsche An.
Faschirrer Indian.
Ungarisches Gollaschfleisch.
Mandelwaffelu.

50.
Weiße Schü - Suppe.
Rindfleisch mir Soße.
Gefüllter Häuptelsalat.
Kalbfleisch mit Butter « Soße.
Gebratene junge Gaus.
Salat mit Eyeru.

51.
Brotsuppe mitEyern undWürsteln.
Rindfleisch mct Soße.
Kohlrabi mirgebratnerKalbszunge.
Hühner mit Knödeln , Krebsschwei¬

fen und Maurachen.
Gebratener junger Indian.
Gurkensalat.

SS.
Panadelsuppe.
Rindfleisch mit grüner Soße.
Karfiol mit Knödeln.
Gespickte und gebratene SchweinS-

zuuge mit Coteletten.
Gebackene Hühner.
Häuptelsalat.

23 .
Reissuppe.
Rindfleisch mit Schnittlauch - Soße.
Kohlbrockerl mit Lammfleisch.
Kalbfleisch mit Kapern - Soße.
Gebratenes Gänschen.
Salat.

S4.
Suppe mit gehackten Brieseln.
Rindfleisch mit gebrannter Mehl-

Soße.
23 *



Pofösen mit kalberner Milz.
Lopfenstrudel.
Gebackene Hühner.
Salat.

85.
Suppe mit Lungenstrudeln.
Rindfleisch mit rother Rüben - Soße.
Linsen mit Rephühnern.
Bayerische Dampfnudeln.
Gefüllten Rostbraten.
Mandelhohlhippen.

36.
Sauerampfersuppe.
Rindfleisch mit Schalotten - Soße.
FaschirterKarfiol mit Netzwürsten.
Französische Carbonaden.
Englischer Lungenbraten.
Gespritzter Aepfelsalat.

87.
Suppe mit gefüllten Semmeln.
Rindfleisch mir Soße.
Karfiol mit Knödeln.
Gespickte Carbonaden«
Einem Hasen gleichendes Rind¬

fleisch.
Kaisertorte.

88 . Fastrag.
Suppe von Eyweiß.

Zugabe von v
1.

Maurachensuppe.
Gesetzte Eyer.
Spargel mit Wein - Soße.
Krebse gewöhnlich gesotten.
Gebratener Hecht.
Zwieback.

2 - . /
Gerstensuppe mit Schwämmen , s
Gefüllte Eyer.
Spinat auf französische Art.
Spanische Nudeln.
Gebratener Aal mit grüner Soße.
Sttaubenkranzchen.

Eyer mir Maurachen.
Spargel mit Burler - Sosi.
"Nudeln mir Obers.
Blau abgesottene Forellen.
Zimmrstrauben.

89 . Fasttag.
Potage mir Erdäpfelknödeln.
Saure Eyer.
Krebsmeridon.
Wespennest.
Gebratene Lachsscheiben.
Salar.

30 . Fastrag.
Schleihensuppe.
Eyerschmalz mit Sardellen.
Spinat mir gebackenen Grundel «.
Milchrahmstrudel.
Gebackene Frosche.
Salat.

31 . Fasttag.
Gemischte Suppe von Krebse«,

Schnecken und Rogen.
Weiche Eyer.
Spinat mit Krebsen.
Fareirter Hecht.
Eingemachte junge Rohrhühnec.
Grillage - Bögen.

rer Fasttagen.
3

Erbsensuppe mit Semmelfanzel.
Falsches lutherisches Eyerschm ^ d
Karfiol in Obers mit Krebsen.
Gebackene Nudeln.
Perschlinge in Burterbrühe^
Gefüllte Oblaten.

4.
-Spargelsuppe mit Fröschen.
Eyerkuchen mit gelben Rüben.
Gelbe Rüben mit kleinem Spa »'gel>
Mehlflecke mit Krebsschweifen.
Barben mit schwarzer pohlnis^

Soße.
Zwiebackbrot.
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SpeiszeLlel für den Juny.
1 .

Kaisersuppe.
Rindfleisch mir Soße.
Grüne Erbsen mit gebackenen

Hühnern.
Rchfleisch mit brauner Sofie.
Zunge Gans mit Karfiol.
Creme von Obers.

. S . ,
Suppe mit Eingeträuftem.
Rindfleisch auf böhmische Arc.
Kalbfleisch mir uirreifen Stachel¬

beeren.
Krebsmeridon.
Gebratener junger Indian,
^rekeln.

3.
Suppe mir Leberknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Pudding mit Kirsch - Soße.
Eingemachte junge Hühner mit

Schwämmen.
Gebratener Hase.
Grüner Bohnensalat.

4.
Suppe mit Schlickkrapfen.
Rindfleisch mir Schwamm - Soße.
Gefüllter Salat.
Lammsbrüstel mit Schwämmen.
Gebratene Hühner.
PoiiieraiN ' irbror.

5.
Suppe mit - Kuttelflecken.
Rindfleisch mir Soße.
Gefülltes Süßkraut,
^utterteigkrapfen mit Faroe.
Gebratene Aente.
Salat.

6 .
Suppe von weißen Rüben.
Rindfleisch mitgelber Robert - Soße.
Kohlrabi mit Bratwürsten,
bayerische Dampfnudeln.

Kalbsnierenbraren.
Salat.

7.
Abgegossene Suppe.
Rindfleisch mit Stachelbeeren-

Soße.
, Grüne Ärbseir und gelbe Rüben

mir Fricandeanx .,
Gedämpfte Tauben.
Gebratenes Gänschen»
Salar.

8 .
Durchgeschlagene grüne Erbsen¬

suppe.
Rindfleisch mit Soße,
Weiße Rüben mit Schöpsenfleisch.
Junger Hase mit einer Casserolle-

Pastete«
Emgebeihten Lungenbraten.
Gedünstete Kirschen.

9.
Suppe mit Ulmergerstel.
Rindfleisch mit Sofie.
Gelbe und weiße Rüben mit Ee-

teletten.
Abgeschmalzene Makaryni,
Gebratener Kapaun.
Gurkensalat.

10 .
Sirpve mit Brieseln.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Bohnen mit Schöpsenfleisch.
Fricass6e von übrig gebliebenen

Kalbsbraten.
Gebackene Hühner.
Salat.

11 .
Suppe mit Fridatter « Nudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Kohl mit Zunge.
Gedämpfte Kalbscoteletten,
Gebratene Gans.
Gedünstete Kirschen.



IS.
Suppe rmt ReiSknödtkn.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Erbsen und Häuptelsalat

mit Fricandeaup.
Gedämpfte Taubbn.
Gebratener Hase.
Küchelchen mir Kalbsbrieseln.

1 ^
Semmelsuppe.
Rindfleisch mir Soße»
GedünstecerSalat mit Lammfleisch»
Gebackene Schwämme mir Ch « u--

deau.
Gebratene Wachteln.
Kirschen rrauben.

14 .
Panadel - Suppe.
Rindfleisch mir Soße.
Grüne Fisolen mit Zunge.
Abgetriebenen Gugelhupf.
Lammi ' braren«
Salar.

15 .
Erbsensuppe mit Schweinsohren.
Rindfleisch auf portugiesische Art.
Gelbe Rüben io Obers mir geba¬

ckener Leber.
GrillirteS Euter , mit Limonien»

Soße.
Gebratene Hühner.
Erdbeer « Torte,

16 .
'Brotsuppe mit Würsteln.
Rindfleisch mit Soße.
Weiße Rüben mit Coreletten.
Gedünsteter .Schöpse,ischlegel mit

säuern Gurken.
Rehbraten.
Gedünstete Kirschen.

17 .
Suppe von gestoßener Leber.
Rindfleisch mit Soße auf englische

Art.
Süßkraut mit geräuchertem Fleisch.

Gedünstete wilde Aenle.
Gebratene große Henne.
Kirschkuchen.

18 .
Griessuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Erbsen mir Artischocken.
Kalbsleber mir Speck Ledüiistet

im Netz.
Gebratener Hase.
Salat.

19 .
Junge Ganssuppe '.'
Rindfleisch mir Ribisel - Soße.
Grüne Erbsen mir Bratwürsten.
Eingemachtes Lammfleisch vom

Braten mit Limonien - Soße.
Gebratene Hühner.
Salat.

20 .
Gebackene Eyersuppe ..

-Rindfleisch mit Gurken - Soße.
Weiße Rüben mit Schöpsenfleisch.
Eiinpemachte Hühner.
Spanferkel , gebraceu.
Salat.

si.
Suppe von grünen Erbsen.
Rindfleisch mir grüner Soße.
Kalbfleisch mit Karfiol.
Sauer eingemachten Schöpsen«

sch leg el.
Gebackene junge Hühner.
Salar.

22 .
Reis suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Erbsen mir gebackenen,

Risolen.
Hachüe von Kalbslnnge mit Fri¬

da tter.
Gebratnes Gänschen.
Salat.

SÄ.
Körbelsuppe.
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Rindfleisch mit englischer Soße,
Kleinen Spargel mit jungen

Tauben.
Ausgelaufenes Kipfelkoch.
Gebratener Hase.
Artischocken - Salat.

S4.
Kräutersuppe.
Rindfleisch mirrotherNüben - Soße.
Gekochte Endivien mit Brat¬

würsten.
Braun gedünstetes Kalbfleisch.
Gebratene . Aence.
Salat.

85.
Hirnsuppe.
Rindfleisch mit Sardellen -Soße.
Durchgeschlagene Linsen.
Holländischer Pudding.
Englischen Lungenbraten.
Pomeranzensalat.

26.
Supve mit Lungenstrudeln.
Rindfleisch mit Hetschenpetschkn-

Soße.
Böhmische Erbsen mit Coteletten.
Faschirter Indian.
Nierenbraten . '
Salat.

27 . Fasttag.
Milchsuppe.

Gefetzte Eyer mit saurer Soße.
Abgeschmalzener Karfiol mit Käse.
Pastete mit Hecht - Nagout.
Gebratener Hausen mitLimonien-

Soße.
Schwarzes Commißbrot.

28 . Fasttag.
Erdbeersuppe.
Spinat mit Ochsenaugen.
Krebse mit grünen Erbsen.
Gugelhupf.
Marinirte und gebackene Lachs¬

scheiben.
Grüner Bohnensalat.

89 . Fasttag.
Gestoßene Schleihensuppe . .
Gefüllte Eyer.
Eingemachten Hecht.
Aufgelaufener Reis mit iEinge«

sottenem .- '
Gebratene Forellen.
Zimmtstrauben.

* 39 . Fasttag.
Schwammsuppe . ^

^Euter von Eyern.
Grüne Erbsen mit gebackenen

Fröschen.
Abgetriebenes Fanzel in Wein.
Blau abgefottene Aalruppe.
Erdbeeren - Torte.

Zugabe von vier Fasttagen.
i.

Bergsuppe.
Gerührte Eyer mit Semmel.
Karfiol mit Obers und Krebsbutter.
Milchrahmstrauben.
Wels mit grünen Erbsen.
Kirschenbrot.

2
Erdbeersuppe.
Gesetzte Eyer mit Sardellen

Gelbe und weiße Rüben mit Pau¬
laner - Würsten.

Scheiterhaufen.
Gebackene Perschlinge.
Chocolate - Bisquit.

3.
Zwiebelsuppe.
Graseyer.
Spargel mit Fricafsöe - Soße.
Kirschenkoch.
Forellen in Olkvenbrühe.
Dotterbrot.
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Bergfuppe.
Weich .e Eyer.

AusgebrochneKLebse m . Obers - Seß.
Wafferspatzen.
Gebratene Weißfische.
Buttertorteletts.

Speiözettel für den July.
6 .L.

Suppe mit Spinatnudekn.
Rindfleisch mit Soße.
Kohlrabi mit Lammfleisch.
Krebskoch mit Mark.
Gebratener Kapaun.
Weichsel - Compot.

Suppe mit Fteischknödeln.
Rindfleisch mit Weichselbrühe.
Spargel mit Tauben.
Zunge Gans mit Reis.
Gebratene Poularde . -
Salat . .

L.
Suppe mit Brieseln.
Rindfleisch auf bayerische Art.
Kohl auf Niederländer Art mit

Kuheuter.
Gebratene Regenwürmer mit

Chaudeau.
Gebratene Poularde.
Salat.

4 .
Kräutersuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Erbsen mir gebackener

Leber.
Schöpsen - Carbona den.
Gebratener Kalbsschlegel.
Marillen - Compot.

5.
Gemischte - Suppe vom ' Grünen.
Rindfleisch mit Soße.
Karfiol mit Hühnern.
Marillen - Koch.
Gebackene Hühner.
Gedünstete Weichsel « .

Karfiol - Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Gedünsteter Salat mit gebackener

Leber.
Pastete,lmit Ragout von . Allerley

und Krebsen.
Gebratene Wachteln.
Ribisel - Torte.

7 ..
Braune Suppe mit Semmelkiw-

deln.
Gedünsteter Ochsenschweif . .
Gelbe Rüben mit Amulett.
Pastete mit Rephühnern .^
Ge > ! ter ! Rostbraten.
Marillen - Compot.

8 .
Suppe mit Schlickkrapfen.
Rindfleisch auf französische Art.
Rothes , gezwungenes Sauerkraut

mit Schinken.
Kalbfleisch mit Paradiesäpfel«

Soße.
Gebratene Gans.
Salat.

9 .
Panadel - Suppe.
Rindfleisch mir Soße-
Grüne Erbsen oder Salat mst

Bratwürsten.
Gedünstete gespickte Kalberschmhel.
Gebratene Rephühner.
Grüner Bohnensalat.

1t >. ^
Braune Selleriesuppe mit Faiizel.
Rindfleisch mit frischen eingesäucr-'

ten Gurken.
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Gräne Dohnen mit Schöpsenfleisch.
Gedämpfte Nephühner.
Gebratener Hase.
<tzalat^

11 .
Nockerlsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Süßkraut mit Bratwürsten.
Markpudding.
Gebratene Wasserschnepfen.
Gebackene MuScatellerbirnen.

IS.
Saftsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Gelbe Rüben mit Bratwürsten.
Hühner mit Schwämmen.
Gebratene Aenre.
Salat.

1

13 .
Kälberne Wurstsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Artischocken mit Kalbfleisch.
Eingeschnittener Kalbskopf.
Rehbraten.
Grüner Bohnensalat.

14 .
Suppe mit Gn ' esfanzel.
Rindfleisch mit Soße.
Spinat mit Saucischen.
Ausgelaufenes Marillenkoch.
Schepsenschlegel mir Stachelbee-

ren - Soße.
Spinat - Torte.

16
Suppe mit Leberknödeln.
Rindfleisch mir Soße.
Grüne Erbsen mit Coteletten-
Eingemachte Hühner mir Mau-

rachen oder Schwämmen.
Gebratener Hase.
Krautsalat.

^ 16
^ >" Ppe mit KuttelfleckfN.
Rindfleisch mit Soße.
Kohl mit Schinken.

Karsiol mit Tauben.
Gebratener Schöpsenschlegel.
Salat.

17 .
Semmelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Krebse mir Spargel.
Bayerische Dampfnudeln
Gebratene Rephühner.
Gebackene Melonenschnitten.

16 .
Äbgegossene Suppe . ^
Gedünstetes Rindfleisch.
Grüne Erbsen und Salat mit

Pofösen.
Hühner in Blut mit Obergaumen.
Gebratener Fasan.
Salat.

19 .
Supve mit Eyergraupen,
Rindfleisch mit Soße.

' Grüne Fisolen mit Schöpsenfleisch.
Zunge in pohlnischer Soße.
Gebratenes Spanferkel.
Erdbeertorte.

SV.
Suppe mit gefüllten Semmeln.
Rindfleisch mit Sofie.
Spinat auf französische Art.
Reis - Meridon.
Gebratene Aente.
Salat.

S1.
Hirnsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Süßes Kraut mit Schöpsenfleisch.
Eingemachten Obergaum.
Lammsbraten.
Weichsel - Compot.

SS.
Suppe mit gefülltem Süßkraut.
Rindfleisch mit Soße.
Weiße Rüben mit aufgebratenem

Ueborbleibsel.

>



.Schöpsenzungs mit Sardellen,
Soße.

Gebratener Kapaun.
Melonen « Torte.

23.
Suppe von allerhand , Grünem

und Fleisch.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Bohnen mit Netzwürsten.
Reiswandeln.
Gebratener Nehschlegel.
Endiviensalat.

' 24.
Gurkensuppe.
Rindsteisch mit Soße.

, Filettartig geschnittene Ueberbleib-
sel von Nierenbraten mit Be-
schamell.

Nieren strudel.
Gebratenes Spanferkel.
Marillen - oder Apricosen - Salat.

25.
Suppe mit Bratwürsten.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Erbsen mit gebackenen

Hühnern.
Eingemachte Weichsel « .
Gebrareller junger Rehrücken.
Karfiol - Salat.

26 ' .
Suppe von ausgeschnittenem Rind,

fleisch.
Rindfleisch mit Kirschbrühe.
Kohl mit Schinken.
Hühner mit drey farbigen Knödeln.
Nierenbraten.
Himbeertorte.

27.
Suppe mit Karfiolknödeln.

Zugabe von v
i.

Süße Oberssuppe.
Eyerkuchen mit Spargel.

Estouffade von Rindfleisch.
Karsiol mit weißer Soße.
Hühner mit Paradiesapfel-

Soße.
Gebratene Tauben.
Gurkensalac.

28 . Fasttag.  '

Gelbe Rübensuppe mit Milch.
Weiche Eyer.
Grüne Bohnen abgeschmalzen mit

Parmasankäse.
Spatentorten mit Mandeln.
Gebratener Hausen.
Salat.

29 . Fasttag.

Eyersuppe.
Spiegeleyer.
Grüne Erbsen mit Hechtcarbona-

den.
Gartenhühnchen von Spinat.
Große Krebse in Obersbrühe.
Maultaschen.

3V . Fasttag.
Krebsuppe mit Obers.
Eyerkuchen mit Semmelbröseln.
Sauerampfer mit gebackenen

Grundeln.
Abgeschinalzene Nockerln.
Gebratener Hecht.
Salat.

31 . Fasttag.
Hechtsuppe.
Harte Eyer in sauerm Rahm.
Karfiol mir Hecht.
Abgeschmalzene Hechtknödel.
Blau abgesoltene Forellen.
Kirschenbrot.

ler Fasttagen:
Spinat in Milch mit Pofösen vo»

Karpfenmikch.
Schmalznudeln.
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Gebratene Nc -hrhühner.
Salat.

s.
Crttne Peterflllensuppe.
Gesetzte Eyer.
Gefüllten Häuptelsalat.
Milchreis.
Gebratener Hecht in Pomeranzen¬

brühe.
Ribisel-Kräpfchen ..

3 . .
Schwäbische Suppe.

Eyerschmalz.
Abgeschmalzener Karfiol mit Käse.
Zimmtstrndel.
Blau abgesottene Forellen
Gebackener Hohler.

4.
Ribisel - Suppe.
Eyer mit Senfbrühe.
Gedünstete Heidelbeeren.
Gebackene Perschlinge.
Salat.

Speiözettel für den August.
*

Suppe von Cichoricnkeimchen.
Rindfleisch mit Soße.
Karfiol , Würste mit weißer Soße.
Hachüe von Kalbslunge . ,
Gebratener Rehrücken.
Salat.

2 .
Oliv - Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Schnitzel vom übrig gebliebenen

Kalbsbraten.
Schweinsrüssel mit Maurachen.
Gebratener Kapaun.
Salat.

3
Grüne Bohnensuppe.
Lungenbraten mit Erdäpfeln.
Kohl auf Niederländer Art.
Gepreßtes Schöpsenfleisch.
Gebratener Hase.
Salat.

4.
Kälberne Wurstsuppe.
^indfleisch auf königliche Art.
Gedämpfte Steckrüben mit Ge¬

räuchertem.
Estouffade von Kalbfleisch mit

Kapern.
Gebratene Rephühner.

Bisquit - Späne.
5 .

Suppe von Süßkraut.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfelknödel mit Geräuchertem.
Hühner mit Reis.
Kalbsschlegel.
Salat.

6.
Suppe mit Lungen strudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Fricassirte Gurken.
Hühner mit Amarellenbrühe.
Hirschziemer ü, 1a Hssot mit

Ribisel - Gelüe.
Zigarro ' s»

V.
Abgegossene Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Kohl mit Bratwürsten.
Eingesottener Kalbskopf.
Gebratener Indian.
Gedämpfte Birnen.

8 .
Zunge Ganssuppe . .
Rindfleisch mit Wein -Ssße.
Cichorienkeime mit Fricandeauz '.
Ueberreste von Hirschziemer , braun

mit Oliven«



Gebratener Kapaun.
Salat.

S.
Erdäpfel .-Suppe.
Rindfleisch mir Soße.
Krautwürste.
Grillade vom übrig gebliebenen

Indian.
Gebratene Gans.
Endivien - Salat.

10 .
Suppe mit Grieslan ^el.
Rindfleisch mir Soß -.
Grüne Erbsen und Salat mit

Fricandeaup.
Großmütterliche Markwandeln.
Niereubraten . .
Salat.

11 .
Suppe mit gefüllten Semmeln.
Rindfleisch mit gehockter Soße.
Frittüren von Gurken.
Pasteten mit Schnepfen auf Wie¬

ner Art.
Sauer eingemachter Schöpsen-

schlegel.
Buttertörtchen.

18 .
Gemischte Suppe.
Rindfleisch mir Soße.
Schinken auf einem Bett von

bayerischem Kraut.
Schöpsenfüße mir Creme - Soße.
Gebratener Kapaun.
Sala t.

13 .
Gestoßene Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Erbsen mit Krebsen.
Lungenmuß mit Fridatter.
Tauben in Butterteig.
Sackgebäck.

14 .
Suppe mit Schlickkrapfen.
Rindfleisch mit Soße.

Gedünstete Gurken mit Schivems-
coleletren.

Pudding von Kalbsfüßen.
Gebratener Fasan.
Trigenet.

15 .
Suppe mit Kuttelflecken.
Kvknf n la Blocke.
Gehacktes Süßkraut mit

Schöpsencoteletten.
Salmi von Nephühnern.
Gefülltes Spanferkerl.
Salat.

16 .
Braune Suppe mit Nudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Gelbe Rüben mit Mandeln.
Rindszunge in spanischer Brühe.
Gebratene Poularde.
Galanterie - Torten.

17 .
Selleriesuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Hühner mit grünen Erbsen.
Schopfencarbonaden in Soße.
Hase auf Matrosenart.
Weichsel - Torte.

18 .
Erbsensuppe mit Schweinsohren.
Rindfleisch auf westphälische Art.
Erdäpfel mit Majoran und Speck.
Koch von Kalbsleber.
Wachteln in einer Braise.
Böhmisches Muscarenbror.

iS.
Suppe auf lothringische Art.
Rindfleisch mit Soße.
Gelbe Rüben in Obers mit Pofö >e» .
Geduttsietrs Rindsgehirn.
Nierenbrateu vom Hirsch.
Trichter - Gebackenes.

20 .
Nierensupvpe.
Rindfleisch mit Soße.
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Rephühner mk rothem gezwun¬
genen Kraut.

Pudding von Reis und Kirschen.
Gebratene ^ wilde Aenre.
Caflerolle -Torte mir Kirschen oder

Stachelbeeren.
21 .

Suppe mit Eingeträufrem.
Rindfleisch mit Soße.
Spinat ü 1a (ürewe mit Frican-

deanx.
Gedünstete Gansleber.
Tauben ü Zurtoutt
EyergebackeneS.

LS.
ReiSsuppe.
Rindfleisch ans böhmische Art.
Grüne Bohnen säuerlich mit ge¬

räucherter Zunge.
Tauben mir Kirsch -Soße.
Nierenbraren.
Aniesbretzeln.

23.
Gebackene Eyersuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Erdapfel auf gemeine Art mit

Schöpsenfleisch.
Grillade von Kalbsfüßen.
Gebratenes Schöpsenrippenstück.
Gedünstete Weichsel » .

24.
Suppe mit gehackten Vrieseln.
AbgetrocknetesRindfleisch inBrühe.
Gefüllte Gurken mit Beschamell.
Spinatfanzel.
Gebratene Gans.
Salat.

25.
Suppe mit Wachteln.
Rindfleisch mit Soße.
Gefülltes Süßkraut.
Hühner in böhmischer Brühe,
G - füllte Aente.
Salat.

26 .
Jungs Ganssuppe mir Reis.
Rindfleisch mit Soße.
Tauben mir grünen Erbsen.
Kalbsgekröse in OberS -Soße.
Gefüllten Kapaun.
Gebackene Artischocken.

27 .
Saftsuppe.
Rindfleisch auf Wienet Art.
Endivien mit Lammscotelerren.
Eingepickres Lammfleisch.
Hasen in böhmischer Brühe.
Salat.

28 . Fastrag.
Östersnppe.
Fridatter - Gehäck.
Karfiol mir Parmasankafe.
Egerisches Kirschenkoch.
Gebratene Barben.
Spießkrapfen.

29 . Fasttag.
Kloster suppe.
Weiche Eyer.
Grüne Bohnen mir ausgelaufenen

Schnitten.
Topfen - Pudding.
Schwarzer Fisch.
Spritzkuchen.

30 . Fasttag.
Schaumsuppe.
Gebackener Eyerkäse.
Gefüllte Erdäpfel.
Purkardische Knödel.
Aalruppe in Erbsenbrühe.
Englische Schnitte.

31 . Fasttag.
Suppe mit Schlickkrapfen von

Karpfenfisch.
Gebackene Eyer in Brühe.
Karfiol -Poupeton.
Leipziger Kuchen.
Forellen , wie Stockfisch geblättert.
Böhmisches Mandelbrot.
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Zugabe vorr vier Fasttagen.
1.

Semmelsuppe.
Eyerkuchen mit gelben Rüben.
Krebse mit grünen Erbsen.
Limonien - Kölnischen.
Aal in der Pfanne gebraten.
Reisschnitten.

2 .
Krebsuppe mit Obers.
Spiegeleyer.
Abgeschmalzene grüne Bohnen

mit Parmasankase.
Weichsel Gugelhupf.
Perschlinge mit Gurken.
Endiviensalat.

3 .
Milchsuppe mit einem Rande von

Eyerfchnee.
Eyer mit Manrachen.
Spinat mit Ochsenaugen.
Hefenwandeln.
Blau abgesorrene Forellen.
Schüsselrorre.

4 .
Schwammsuppe.
Eyerkuchen mir Weichsel ».
Krebse mit grünen Erbsen.
Kaiserknödel.
Geröstete Forellen in Weinbrühe.
Wiener Brottorte.
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Speiszette ! für den September.
1.

Selleriesuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Erbsen mit Häuptelsalat.
Gedünstete wilde Aente.
Gebratene Poularde.
Salat.

2 .
Junge Ganssuppe mit Reis.
Rindfleisch mit Soße.
Weiße Rüben mit Bratwürsten.
Schweinsrüssel mit Maurachen.
Gebratene Gans.
Salat.

3 .
Panadrl - Suppe.
Rindfleisch mir Soße.
Endivien mit Lammscoteletten.
Gedünsteten Schövsenschlegel mit

sauren Gurken.
Gebratener Rehschlegel.
Salat.

4 .
Gurkensuppe.
Rindfleisch mit Soße.

Steckrüben mit Kalbskaldaunen.
Poupeton mir Lammsfüßen und

Faree.
Indian als Igel.
Salat.

6 .

Epe

Sn
Air
Sa

8
Suppe mit Bratwürsten.
Geschmortes Rindfleisch.
Erdäpfel auf gemeine Art.
Wildprets - Ueberreste in Oliven-

Soße.
Kalbsschlegel - besonders gut zu¬

gerichtet.
Salat.

6.

Mn
Sa

Suppe mit Leberknödel.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Erbsen mit fareirten Arti¬

schocken.
Haschüe von Schöpsenschlegel . .
Gebratener Fasan.
Salat.

7 .
Suppe von ausgeschnittenem Rind¬

fleisch.
Boeük ä 1a Noäe.
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Gurken mit Fricandeaux.
Entlade von übrig gebliebenem In¬

dian.
Gebratene ^Gans.
Salat.

8 .
Hadersuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Krautwürste.
Schnepfen in brauner Soße.

»Nephühner in Traubensaft mari-
nirt.

Buttertörtchen«
9 .

Suppe mit geriebenem Teig.
Rindfleisch auf böhmische Art.
Karfiol mit Kalbfleisch.
Frisches Schweinfleisch mit Wild»

prer - Soße.
Gebratene Lerchen.
EyergebackeneS.

10 .
Suppe itiit Eyergraupen.
Rindfleisch mir Soße.
Sauerkraut mit gebratenen

Wachteln,
bedampfte Vögel.
Mit Trüffeln gefüllte Aente.
Salat.

11 .
Suppe von jungen Hühnern.
Rindfleisch mit Soße.
Gelbe Rüben mit Mandeln.
Z'vetschenkoch.
Spanferkel auf deutsche Art.
Kleine Aepfelkuchen.

- 12 .
Karfiolsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Gefüllte Gurken mit Beschäme !! .
Hchinkenkoch.
Gebratene Tauben.

'Salat.

13 .
^uppe mit Eingetrauftem.

Rindfleisch mit Soße.
Spinat ä 1a Oemv mit Fri-

candeau .r«
Mir Vögeln gefüllte Semmeln.
Gebratene Aenie.
Salat.

14.
Abgegoffeue Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Gedünstete Steckrüben mir

Schöpsen carbonaden.
Lerchen im Ragout.
Gebratene Rephühne
Salat.

15 .
Suppe mit Kuttelflecken.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Bohnen mir Hühnern.
Vögel mit Weintrauben - Soße.
Gebratenes S ch ö p se n r ü cke n fl ü ck.
Compot von Zwetschken.

16 .
Suppe mit grünen Erbsen.
Rindfleisch mit Wein -beer - Soße.
Gefülltes Süßkraiit.
Ragout von Rephühnern in Pa-

ftetchen.
Gebratene Gans.
Salat.

17 .
Salatsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Grüne Bohnen säuerlich mit

Schöpsenfleisch.
Speckknödel mit geräuchertem

Fleisch .-
Panirter Hirschziemer.
Gedünstete Weichsel « .

18 .
Brotsuppe mit kleinen Vögeln.
Rindfleisch mitPfeffergurken - Soße.
Artischocken mit Kalbfleisch.
Nehivildpret in schwarzer Brühe.
Farcirter Rostbraten.
Italienische Mandelwaffeln.
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19.
Braune Suppe mit Nudeln.
Rindfleisch mir Soße.
-Gefüllter Kohlrabi.
Hühner in Weintraubenbrühe.
Nierenbraten.
Salar.

20 .
Suppe mir Ulmergerstel.
Rindfleisch mit Soße.
Gedünstete Gurken mir Schweins«

coteletten.
Glaeirte Kälber -Fricandeaup.
Lammrbraten.
Wiener Torre.

21
Gurkensuppe.
Rindfleisch mir Beschämest - Soße.
Gefüllte Erdäpfel.
Hühner mit Amarellenbrühe.
Gebratener Schöpsenschlegel.
Salat>

22 .
Kalbskopfsuppe.
Rindfleisch mit Erdapfel - Soße.
Cichorienkeime mit Coteletten.
Salmi von Rsphühnern.
Gebratene Tauben.
Salat.

23.
Suppe auf Hollsteinische Art.
Rindfleisch mir Soße.
Fareirter Kohl mit Reis.
Kalbsgekröse in Obers » Soße.
Gebratener Kapaun.
Salar.

24.
Suppe mit Schlickkrapfen.
Rindfleisch auf französische Art.
Süßkraut in Obers mit Pofösen.
Gedünsteter Rostbraten.
Gebratener Indian.
Salat.

25.
Wurzelsuppe auf französische Art.

Gedünsteter Ochsenschweif.
Endivien mit Lammscoreletken.
Geröstete Rindszunge mit Kapern

Soße.
Gebratene Aente.
Salat.

20 . Kirchtag.
Suppe mir einem Pudding von

mehreren Farben.
Beefsteaks mit Austern » Soße.
Gedüustetes Sauerkraut mirNetz -,

wursten.
Iudenbraten.
Süße Fleisch -Pastetchen.
Gebratene Gans.
Geziercer Salar mit gefärbten

Eyern.
Gebratener Rehschlegel.
Gespritzter Aepfelsasar.
Burrertorre mir Pfirsichen.
Obst.

27 . Fastrag.
Kohlrabisuppe.
Gefüllte Eyer.
Hecht in pohlnischer Soße.
Kolatschen.
Gebratener Hecht.
Spritzkuchen.

28 . Fasttag.
Westphälische Biersuppe.
Eyerschmalz.
Grüne Erbsen mit gebackenen

Grundeln.
Koch von gelben Rüben.
Wels mir Butter.
Aniesbretzeln.

29 . Fasttag.
Schildkrötensuppe.
Spinat mir Ochsenaugen.
Hecht in böhmischer Soße.
Böhmische Talken.
Aal in Pfeffer auf Böhmisch.
Spieß krapfen.

30 . Fasttag.
Suppe mit Reisknödeln.



589

Fridatter von Cyerschneo mit Einbrennkoch.
Schwämmchen . Gebackene Schleihen.

Ragout von Schwämmen mit ge « Aepfelschnitten , gebacken,
backenem Häuptelsalat.

Zugabe von vier Fasttagen.

Aufgezogene Wassersuppe.
In Schmalz eingesetzte Eyer.
Spinat mit in Milch aufgelaufene

Schnitten.
Semmelwürstchen in Wein.
Gedämpfter Karpfen.
Aepfel - Creme-

2.
Fischbauschelsuppe.
Euter von Eyern.
Reis - Beignetten.
Nudeln mit dicken sauren Rahm^
Marinirre und gebackene Lachs«

scheiben.
Zuckerstrauben.

Panadelsuppe mit Wein^
Eyer - Ragout.
Endivien mit Hechtwürsten.
Semmelkoch.
Schleihen auf schlesische Art.
Gebackene Artischocken.

4 .
Dicke Petersiliensuppe.
Sellerie mit Eyern.
Abgeschmalzene grüne Bohnen mit

Parmasankäse.
Gebackene Topfennudeln.
Gebratene Barben.
Brotkuchen mit Aepfeln.

Speiszettel für den October.
1 .

Suppe mit Ulmergerstel.
Rindfleisch mit Soße.
Weiße Rüben mit Bratwürsten.
Tauben - Fricandeaur '.
Gebratener Fasan.
Salat.

2 .
Suppe mit Speckknodeln.
Rindfleisch mit Masoranbrühe.
Gebackene Erdäpfel.
Gefülltes Kalbsgekröse.
Gepreßter Schinken:

, Krautsalat.
3 .

^ Suppe mit Nockerln.
Rindfleisch mit Soße,

i Gelbe Rüben mit auf dem Rost auf¬
gebratenem Ueberbleibsel vom

' Schweinsschlegek.

Fricassee von gespicktem Kalbfleisch.
Gebratene Kalbsbrust.
Salat.

4 :
Griessuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Rothes gezwungenes Kraut mit

Rephühnern . -
Gedämpfte Tauben.
Gebratene Gans.
Salat.

S.
Nkerensuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Spinat mit gebackener Leber.
Pudding von Rindsfüßen.
Wachteln in der Pfanne.
Gebratene Aepfel mit Zuckerkand.

34
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6 .
Suppe mit E -i 'ngecräuftem.
Rindfleisch mir Soße.
Endivien mit Bratwürsten.
Vögel vom Kalbsfleisch.
Ganslebern im Netz gebraten.
Gebackene Quitten.

7»
Suppe von gelben Rüben.
Rindfleisch mir Soße.
Cichorien mit Fricandeau .r.
Quittenkoch.
Gedampfter Hase . i - -
Gebackene Aepfelspalten.

8 .
Suppe mit Markknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Endivien mit Aente.
Kalbfleischknödel.
Gefüllte Lerchen.
Brösel - Torte.

s
Spanische Suppe.
Rindfleisch mit Soße . 7
Karfiol mit Kalbfleisch.
Gesottener Schweinskop ^.. ,
Gestürzter Hase.
Aniesbretzeln.

1 « .
Hirnsuppe . . . .
Rindfleisch mit Soße . ' !
Gefülltes Süßkraft . ,
Mit Vögeln gefüllte Aepfes.
Gebratene Aente^
Salat.

11 .
Braune Suppe mit Nudeln»
Rindfleisch mit Soße
Gedampfte Steckrüben mir Ge¬

räuchertem.
Grillirres Kuheuter in Limonten-

Soße.
Schweinsmerenbraten.
Salat.

IS.
Suppe mit aufgeschnittenem Rind,

fleisch.
Rindfleisch mit Soße.
Bayerisches Araut mir übrig geblie»

benem gepreßten Schinken.
Saure Schwamme.
Gebratene Lerchen.
Gedünstete Quitten.

13.
Suppe mit Bratwürsten.
Rindfleisch mit Soße.
Wälscher Reis mir Kalbfleisch.
Junge Gans mir Karfiol.
Gebratener Kapaun.
Gedämpfte Birnen.

14.
Suppe von geriebenem Teig.
Rindfleisch mit Soße.
Böhmische Erbsen mir Cotelette » .
Pudding von Rindfleisch.
Aente mit Kastanien.
Zwetschken - Comvot.

15.
iSuppe mit Kurtelflecken -.
Rindfleisch mit Soße.
Farhirier Kohl mit Reis.
Gefüllter Ochsenmagen.
Gebratene Poularde.
Salat.

16.
Suppe mit gefülltem Süßkraiit.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfel mit Majoran und Speck
Hühner in Obers.
Schopsenschlegel mit säuern

ken.
Buttertörtchen.

17 .
Junge Ganssuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Krautwürste.
Schöpsenschlegel mit Aepfelbruhe-
Gebratener Kapaun.
Traubenkuchen^
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is.
Braune Suppe mit Schöwerl.
Rindfleisch mit Soße.
Spinat mit geräuchertem Fleisch,,
Lungenmuß mit Fridatter.
Gebratene Gans.
Salac.

19.
Jagersuppe.
Rindfleisch mir Soße.
Steckrüben mit Schöpsenfleisch.
Eingemachte Hühner mitParadieS-

avfel- Soße.
Schweins braten .,
Salat.

20 .
Suppe mit Schlickkrapfen von

Bratwürsten.
Rindfleisch mir Soße.
Süßes Kraut mit Saucischen.
Spinat - Fankel.
Gebratener Kapaun.
Salat.

21 .
Braune Suppe mit Semmelknö¬

deln.
Rindfleisch mit Soße.
Artischocken mir gelben Rüben und

grüner Petersilie.
Wildschweinenes mir Hetschenpet-

schen - Soße.
Gckratene Kronawetter.
Krautsalat.

22
Suppe mit Griesfanzel.
Rindfleisch mir Soße.
Kohl mit gepockelcer Zunge.
Gefüllte Äente.
Gedünstete Pfirsichen.

23.
Erbsensuppe mit übrig gebliebenen

Ganskeulen.
!Rindfleisch mit Sofie.
Sellerie mit Kalbfleisch.
Ragout von Schnepfen.

Gebratener Indian.
Salat -,

24 .
Braune Suppe mit Nudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Sauerkraut mit Maschanzker-

Aepfel.
Tyroler - Srrudel.
Hirschbrust im Ofen.
Linzer - Torte.

25.
Potage mit Erdäpfelknödel.
Rindfleisch mir Soße.
Saure Erdäpfel mir Schöpsen¬

fleisch.
Wildpret mit Aepfelbrühe.
Gebratene Vögel.
Aepfelwürstchen.

26.
Schnepfensuppe.
Rindfleisch mit königlicher Soße.
Sauerkraut mit Lerchen.
Gedünstetes Rindshirn.
Gebratene Gans.
Salat.

27.
Suppe von weißen Rüben . ,
Rindfleisch mir Soße.
Geschorne weiße Rüben mit

Schweinefleisch.
Brieseln mir Weintrauben - Soße.
Kälbener Schlegel.
Aepfelstrauben.

28 . Fasttag . .
Dicke Petersiliensuppe.
Saure Eyer mit Obers.
Stockfisch mir Erdäpfeln.
Koch von Maschanzker -Aepfeln.
Gebackener Hecht mit Weintrau-

benbrühe.
Aepfeltorte.

,29 . Fasttag.
Aepfelsuppe.
Gesetzte Eyer.
Erdäpfel in säuern Obers.
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Gedünstete Zwetschken.
Karpfen in süßer schwarzer Brühe.
Commißbrot.

30 . Fasttag.
Sellerkesuppe.
Gefüllte Eyer.
Abgeschmalzenec Karfiol mit Käse.
Grieskoch.
Hausen mit Kren.
Corinthen -Torte.

91 . Fasttag.

Hetschenpetschensuppe.
Gebackene Eyer in Brühe.
Spinat mit Pofösen von Kar

pfenmilch.
Spanische Nudeln.
Aalruppe mit Sauerkraut.
Spanische Winde.

Zugabe von !
i.

Milchsuppe mit Mandelknödelchen,
Eyerschmalz mit Aepfeln.
In Butter geröstete Schwämme.
Schneeballen.
Wels in Obersbrühe.
Pomeranzenbrot.

2 »
Hadersuppe.
Eyer mit Senfbrühe.
Sauerkraut mit Rogen.
Gebackenen Reis.
Zn Blut gedünstete Schleihen.
Spinatkräpfchen.

ier Fasttagen.
3.

Gerstel mit Schwammen.
Eyerschmalz mit Sardellen.
Hecht in Sauerkraut.
Milchrahmstrudel.
Hecht in Senf.
Gedünstete Quitten.

4.
Bergsuppe.
Aepfeleyerkuchen.
Gebackene Frösche.
Germkrapfen.
Schwarzer Karpfen.
Torteletts.

SpeiszetteL für den November.
3.1 .

Suppe mit goldenen Schnitten.
Rindfleisch mit Soße.
Geschorne weiße Rüben.
Fricassirte Schöpsenfüße.
Gebratene Haselhühner.
Salat.

2 .
Saftsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Artischocken mit Butterbrühe,
Gedünsteter Rostbraten.
Gebratener Schöpsenschlegel«
Chocolate -»Torte.

Schnepfensuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Gelbe Rüben mit Netzwürsten«
Wilder Schweinskopf.
Gebackene Hühner.
Salat.

4.
Erbsensuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Endivien mit Coteletten.
Walscher Reis mit Kalbfleisch-
Gebratene Poularde.
Salat.
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5.
Sellerkesuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Steckrüben - mit Kalbskaldaunen.
Süße Eyerknödel.
Gebratener Indian.
Salat.

6 .
Nockerlsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Karfiol mit Hühnern.
Tauben mit säuern Rahm.
Gefüllter Hase.
Aepfel - Co mpot.

7.
Suppe mit in Butter verlornen

Eyern.
Rindfleisch mit Soße.
Gelbe und weiße Rüben mit Co¬

reletten.
Gerösteter Kalbsrücken in einer

Brühe.
Schinken auf portugiesische Art.
Aepfel , Torre.

8 .
Abgeguirlte Eyer.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfel mit Majoran und Speck.
Kutrslflecke.
Gebratene Aente mit Brühe.
Salat.

9.
Brotsuppe mit kleinen Vögeln.
Rindfleisch mit Soße.
Krautwürste.
Böhmische Butternudeln.
Schiveinsschlegel.
Kleiner Aepfelkuchen.

10 . ^
> Junge Ganssuppe mit Rers.
' Rindfleisch mit Soße.
^ Süßtraut in Obers mit Pofösen.
> Nieren in Soße.
- Gebratene Schnepfen.
^ Salat.

11 .
Suppe mit geriebenem Teig.
Rindfleisch mit Sofie.
Sellerie mit Kalbfleisch.
Hirschohren mit . Trüffeln.
Gebratene GanS.
Erdäpfel - Salat.

IS.
Suppe mit Hirnwandeln.
Rindfleisch mit Soße.
Weiße Rüben mit Schweinfleifch.
Gedünstete wilde Aente.
Gebratene Hühner.
Aepfelspalten.

13.
Nierensuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Rothes Süßkraut mit gebratener

Leber.
Kalbfleisch mit Basilicum.
Gebratene Rephühner.
Salat.

14.
Kräuter - und Wurzelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfel - Polenta.
Wiener Gollaschsseisch.
Gebratener Rehrücken.
Gesülzte Aepfel.

15.
Eyerdottersuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Frittüren von Sellerie.
Aepfel - Mehlspeise.
Aente mit Champignons.
Austern - Pastetchen.

10 .
Suppe mit Schwemmknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Fareirter Kohl mit Reis.
Gans mit Fricaflüe.
Gebratener Schweinsschlegel.
Krautsalat.
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Suppe "mit einem großem Rind«

fleischknödel.
Rindfleisch mit Soße.
Gedämpftes Sauerkraut.
Hühner mit Kastanien.
Gebratener Kapaun mit Austern.
AnieSbretzeln.

1-8.
Suppe mit Bratwürsten.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfelknödeln mit Geräuchertem.
Gedämpfte Vogel.
Gebratenes Poulard.
Salar.

is.
Junge Ganssuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Sauerkraut mit Austern.
Fricassirte Tauben . j'
Gebratener Indian.
Salat.

SS.
Suppe mit Fridatter - Nudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Steckrüben mit Schweinsohren.
Gedünsteter Rostbraten.
Gefüllte Gans mit Kastanien.
Preßburger Zwieback.

SI.
Spiiiatsuppe mit Hühnern.
Rindfleisch mit Soße.
Kohl mit aufgebratenen Heber-

resten vom Schweinsschlegel.
Dotterkoch.
Gebratener Kapaun.
Sellerie . Salat.

SS.
Suppe mit Leberknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Saure Rüben mit Bratwürsten.
Gebratene Kalbsleber.
Gefüllte Lerchen,
Aepfelsulze .,

23.
Braunkohlsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Bxaunkohl mit Schopsenkaldaiuien.
Vogel von Kalbfleisch.
Gebratene Wachteln.
Zimmtstrauben.

24.
Suppe von Bratenknochen.
Rindfleisch .mit Soße.
Erbsen und . Graupen.
Geröstete Rindszunge in Kaper ».

Soße.
Gebratener Hase.
Wiener Torte.

25.
"Suppe mit Markknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Gefüllter Sellerie.
^Ungarisches Gollaschfleisch.
Reh sch lege ! in Mandelbrühe.
Gebackene Quitten.

26.
Panadelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Gefüllten Braunkohl.
Reis - Melone.
Gebratene Vögel.
Blatter - Torte.

27 . Fasttag.
Zimmtsuppe.
Eyerbraten.
Schnecken mit Kastanien.
Abgetriebenes Fanzel in Wenn
Hecht gebraten mit Austern.
Spritzkrapfen.

28 . Fasttag.
Karthausersuppe.
Häring mit Eyern gebacken.
Steckrüben , mit gebackenem

.Stockfisch . ,
Germstrauben.
Stockfisch mir Senf,
AnieSbretzeln.
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SS . Fasttag.  -
Kastaniensuppe.
Omeletten mit Aepfeln.
Gefüllte "Erdapfel . -
Semmelivürstchen in Wein.
Gebackener Karpfen.
Sellerie Salat.

Zugabe von
1 .

Panadessuppe.
Eyer . qu .f . französische Art.
Brauukoll mir Hechtwürsten,
Gebackener Aal mit Orangen-

Soße.
CarlSbader Zwieback.

, 2 .
Wurstsuppe für Fasttage.
Weiche , Eyer.
Stockfisch auf russische Art.
Schlickkrapfen von Käse.
Blau abgesottener Karpfen.
Bayerische Kuchen .,

. 3V . Fasttag.  ^
Benedictiner - Suppe.
Eyerkuchen mit Zucker und klei¬

nen Rosinen.
Gewickelte Spinatknödels
Braunkohlkoch.
Karpfen auf ungarische Art.
Maultaschen.

vier Fasttagen.
3.

Milchsuppe mit Reisknödeln.
Eyerschmalz.

- Gebackener Häring.
Gegossene Talken ohne Germ.
Hecht in englischer Soße»
Gebackene Spritzkrapfen.

4«
Fischbauschelsuppe.
Eyer - Auflauf.

-Spinat mit gebackenen Grundeln.
Semmeleurer.
Karpfen mit vorher Weinbrühe . .
Gebackene Artischocken.

SpeiszeLLeL für den December.
i.

Französische Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Spinat mit Fricandeaux.
Eingemachte Hühner mit Limo

nien - Soße.
Gebratene Gans.
Salat.

S
Hirnsuppe.
Rindfleisch mit Soße . s ^

Hühner in PomeranzenbrÜhe.
Gebratene Aente.
Salat . . *

^ '
Suppe mit Fleischwandeln.
Rindfleisch mit Soße.

Böhmische Erbsen mit Schweins-
coteletten.

Kalbfleisch mit Butter - Soße^
Nierenbraten.
Aepfel - Compot.

4.
Weiße Schü - Suppe mit Nudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Gefülltes Süßkraut . <
Salmi von Vögeln.
Gebratener Rehrücken»

^Buttertörtchen.
5.

Suppe mit Grieswandeln.
Rindfleisch mit Soße.
Hospot von Grünem.
Gefüllte Kalbsmilzr
Schöpsen rücken stück , gebraten.
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Böhmischer Bisquit mir kleinen
Rosinen.

6
Suppe mir Lungenstrudeln.
Rindfleisch mit Soße.
Braunkohl.
Reis mit Aepfeln.
Gebratene Schnepfen
Gebackene Quitten.

7.
Suppe mit Eingeträuftem.
Rindfleisch mit Soße.
Kohl mit Bratwürsten.
Junge Gans mit Reis.
Gebratene Poularde^
Salat.

8 .
Erdäpfelsuppe.
Rindfleisch mit rother Rüben»

Soße.
Saure Rüben mit Bratwürsten.
Gebackenes Kuheuter.
Gebratene Aente.
Eyergebackenes.

S.
Reissuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Kalbsbrust mit Champignons.
Lungenmüß mit Fridatrer.
Rephühner mit Müscherln.
Aepfelspalten.

1V.
Panadelsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Artischocken ^mit Kalbfleisch.
Kapaun Mt Sauerkraut.
Gebratener Indian.
Salat.

11 .
Suppe mit Kuttelflecken.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfel in Petersilien -Soße mit

Schöpsenfleisch.
Kalbffeisch mit Paradiesapfel-

Soße.

Gebratener Kapaun.
Salat.

12 .
Suppe mit Speckknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Durchgeschlagene Linsen mit ^Py-

fösen.
Vögel von Kalbfleisch.
Gebratene Rephühner.
Salat.

13.
Türkische Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Gelbe Rüben mir Netzwürsten.
Gedünstete Tauben mir Erdäpfeln.
Gebratener Schöpsenschlegel.
Salat.

14.
Suppe mit Griesschöweps.
Rindfleisch mit Soße.
Erdäpfel mit Beschämest und

Schinken.
Nierenkoch.
Gebratene Rephühner.
Salat.

15.
Brotsuppe mit Eyer und Würsteln.
Rindfleisch mit Soße.
Saure Rüben mit Schweinscote«

letten.
Gefüllten Schöpsenmagen.
Nierenbraten.
Salat.

16.
Suppe mit Semmelknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Kohl mit Schweinfleisch.
Gedünstete Hirschleber.
Gebratene ». Fasan.
Salat.

17.
Wurzelsuppe auf französische Art.
Rindfleisch mit Soße.
Steckrüben mit geräucherter

Zunge.
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Gehäck von Kalbsmklz,
Schweinsbraten im Netz.
Salat.

18.
Suppe mit Schlickkrapfen
Rindfleisch mit Soße.
Karfiol mit Hühnern.
Ochsenzunge mit Hetschenpetschen-

Soße.
Tauben auf Rephühner -Art.
Aepfel - Compöt.

19.
Grüne Schü - Suppe.
Rindfleisch mit Soße.
Steckrüben mit Geräuchertem»
Gesulzrer Kalbskypf.
Gebratener Hase.
Birnen - Compot^

so»
Nockerlsuppe.
Rindfleisch mit Soße.
Süßkraut mit gebackenen Kalbs¬

füßen.
Grrllade vom übrig gebliebenen

Indian.
Schopsenschlegel mit Paradies-

äpfel - Soße.
Aniesbrebeln.

21 .
Suppe mit Steckrüben.
Rindfleisch mit Soße.
Gefüllte weiße Rüben,
klebrig gebliebenes Wildpret in

einer Casserolle - Pastete.
Gebratener Rehrücken.
Porneranzensalat.

22 .
Euppe mit Leberknödeln.
Rindfleisch mit Soße.
Gebackenes Süßkraut.
Erdäpfel - Auflauf.
Kapaun.
Salat.

23
Hil« ,i«elthau -'Suppe.

Rindfleisch mit Soße.
Rostbraten mit Erdäpfeln.
Auflauf von übrig gebliebenem

Kalbsbraten.
Gedünsteter Hase ' in Gurken-

Soße.
Bauernbrot,

24 . Heil . Abend.
Fischbäxschelsuppe.
Gebackener Eyerkäse.
Sauerkraut mit gebackenem Hecht,
Mandelkäse.
Abgeschmalzener Stockfisch mit

Zwiebeln.
Schlangenkuchen.
Gebackener Karpfen.
Gesülzter Aepfelsalar.

25 . Heil . Christ tag.
Kaisersuppe.
Braunes Rindfleisch.
Kapaun mit Sauerkraut-
Französische Carbonaden.
Pastete von Hühnern.
Gebratene Gans.
Salat.
Brösel - Torte.
Obst.
Gewürz - Stängeln,

26.
Nudelsuppe.
Rindfleisch in Most.
Blauer Kohl mit Bratwürsten.
Heißabgesottene Hühner.
Gebratener KalbSschlegel,
Zwetschken - Compot.

27.
Ulmergerstel.
Rindfleisch mit Soße.
Braunkohl mit Bratwürsten-
Kalbscarbonaden.
Indian , gebraten.
Salat.

28 . Fasttag.
Braune Suppe mit Fischknödeln.
Gefülltes Eyerschmalz-
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Sauerkraut mit - Rog ? rr.
Mehlschmarren.
Heißabgesottener Hecht.
Pomeranzensalat.

29 . Fasttag.
Erbsensuppe.
Gesetzte Eyer.
Spinat mit ;Nuhetwürsten.
Karpfen gebacken.
Gebackene Kastanien.

3 .0 . .Fasttag.
Gerstel mit Champignons.

.Aufgegangene - Cyer.
Erdäpfel mit Sardellen.
Fischnockerln.
Hecht mit Sardellenbutter.
Gesülzte Aepfef.

31 . Fasttag.
Zwiebelsuppe.
Fridatter - Nudeln mit Sardellen.
Stockfisch ' mit Erdäpfel.
MitchrahmsiruZel.
Gebackene Schleihen.
Salat.

Zugabe von vier Fasttagen.
^ ,

Fastensuppe mst Eingebundenem . Niederländer Suppe.
Eyersp .eise mit Gurken . Eyerkuchen mit gelben Rüben.
Brauner Kohl mir Paulaner - ^ Schnecken in Surdellenbrühe.

Würsten. . , Hechtstrudel.
Aepfelknodel , . Gefüllter Karchfen-
Schleihen in , Wilchrahm - Soße , Salat . -
Maultaschen ^ „ ^

^ 2 , .
Oesterreicher Fasten - Bouillon - Krapfelsüppe.
Eyerwürste . ' Eyerwandely.
Spinat mit Kastanien . Erdäpfel mir Fridatter .'- Nudeln.
Karpfen - Fanzel . . Karpfenfanzel . ,
Hausen mir Eyerdottcr - Soße . Backfisch mit Sardelleti.
Königinn - Kuchen . Torteletts.

Vorschläge
zu Speiszetteln für diejenigen Tage , welche in den meisten
Haushaltungen durch gewisse Auszeichnung berüchsichtigel

zu werden pflegen . .

I . Neujahr.
M i t t a g.

Braune Saftfuppe  mit Reis.
Rindfleisch  mit eingemachten Gurken , Mandelkren , ro-

then Rüben und Sardellen -Soße . '
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Braunkohl mit Kastaniert garnirt , umgeben von vier
Assjetten : mit kalten Schinken und Hammelcoteletts , ge¬
räucherter Zunge und Bratwürsten.

Sago - Pudding  in der Mitte , umgeben von vier Assiet¬
ten : mit gebackenem Kalberbries und Leberbecherln , ge¬
backenem Hirn und Schlickkrapfeln.

P a st e t e v o n H ü h n e r n in der Mitte , umgeben von vier
Assietten : Kälberne Brust in Limonien - Soße und einge¬
machtem Rehfleisch , Ragout von Indian - und Aenten-
flügeln , faschirter Hase.

Hecht mit A u ft ern g e b 'r aten,  in der Mitte zwischen
blau gesottenem Aal und eben so zubereiteten Forellen
mit Essig und Oehl . ' '

Indian,  gebratener , in der Mitte , oben zweyFasane , un¬
ten ein paar Renten , zwischen den Fasanen und dem In¬
dian : Aepfel - Compot Und Pomeranzensalat ; zwischen
dem Indian und den Renten : Gedünstete dürre Zwetsch¬
ken und Selleriesalat.

Grillirte Torte,  umgeben von acht Tellern kleiner Bä-
ckereyen und eben so viel Obstkörbchen , zwey mit Winter¬
birnen , zwey mit Weintrauben , zwey mit wälschen Nüs¬
sen und zwey mit Aepfeln.

Mehr Dessert nach Belieben:
Nach einem solchen Mittagmahle kann Abends eine Olio-

suppe in Schalen herumgegeben und die Tafel mit folgenden
kalt aufgeschnittenen Speisen besetzt werden:
Ein Teller mit Schinken . Ein Teller mit Salami.
Eine Schüssel mit Kalbsbraten . Eine Schüssel mit Indian.
EinTellermit gesclchterZunge . Ein Teller mit Spickgans.

Jetzt eine sehr reichliche Augen - und Gaumenweide an
Backwerk , Obst u . dgl . dann wieder
Ein Teller mit Spickgans . Ein Teller mit geselchter Zunge.
Eine Schüssel mit Indian . Eine Schüssel mit Kalbsbraten.
Ein Teller mit Salami . Ein Teller mit Schinken.

Oben und unten Brot oder Semmeln , Teller mit voll¬
ständigem Couvert , jedoch ohne Löffel . — Auf jeder Fleischschüs¬
sel eine Gabel zum Zulangen . Zu einem solchen Nachtmahl-
setzt man sich nicht förmlich nieder , jeder langt nach BeliebLn zu.
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2 . Faschings - Sonntag . j
Zwey Suppen : Braune Saftsuppe mit Sago , (und weiße >

Schü - Suppe mit Markknödeln . l
Rindfleisch und Pöckelfleisch  mit Gurken , Mandel -. !

kren , rothen Rüben , und Sardellen - Soße , Senf , Essig - > t
kren , kalter Eyerdotter - Soße und Oliven . - l

Gedünstetes Sauerkraut  mitFasanen , LUnsen ^mit ^ l
Nephühnern . l

W ild pretpasteLe  in der Mitte, ' umgeben vonzlfaschirten , r
Hühnern und ungarischem Gollaschfleisch , fricaffirten Z
Kalbsbriesen und Zungen in pohlnischer Soße . *

Gebackener Mandelpudding  in der Mitte , oben Reis - !
auflauf , unten Schinkensieckerl . !

Fi sch o tter , g ebraten,  in der Mitte , oben Hausen , unten t
Forellen blau gesotten mit Essig und Oehl.

Braten:  oben Rehschlegel , in der Mitte großer Kalbs-
schlegel mit geselchten Zungen gespickt , unten gebrate - !
ner Hase . 8

Salat:  acht Assietten , vier mit Compoten und gedörrtem c
Obst , vier mit Krautsalat , Rapunzen , Sellerie und §
Cichorien , werden mit dem Braten zugleich aufgetragen ^ l
und abgehoben . *

Krapfen  in der Mitte , das übrige Dessert nach Belieben . "

3. Faschings - AbendunterhalLung . ^
Da der Zweck dieser Unterhaltungen bey Personen bey - e

derley Geschlechts gewöhnlich der Tanz ist , mit dem man k
sich dann nicht selten bis gegen den Morgen des folgenden r
Tages belustigt , und das schon im Voraus einzubringen r
sucht , was die bald darauf erscheinende Faste nicht gestattet , d
begnügt , man sich allgemein mit kalt ausgeschnittenen Spei - k
sen , von denen die Gäste nach . Willkühr , ohne sich an eine d
gewisse Zeit zu binden , oder förmlich an der Tafel Platz zu
nehmen , Mangen . , 8

Wer bey solchenGelegenheiten nicht inan - h
ständiger Fülle (d . h . auch den allervortrefflichsten Ap¬
petit und das längste Zusammenbleiben der Gesellschaft in
Anschlag bringend ) auft ragen kann oder will,  gebe §
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rey in den Äugen der Geladenen lächerlich oder gar verächt¬
lich wird . Bon jenen , in einer gewissen Classe von Men¬
schen seit einiger Zeit Mode gewordenen Hausbällen,
durch die speculative Familienväter , sich und den Ihrigen,
einmahl auf Kosten der Geladenen recht gütlich thun , und
noch ein Sümmchen dabey prositiren wollen , folglich noch
vor Mitternacht kein Bissen Brot , kein unbenagter Knochen
mehr zu finden ist , und Kürbiskerne die Stelle der Mandeln
zur Orgeade vertreten — soll hier keine Rede seyn ; denn
meine Rathschläge passen nie für jene Zirkel , die für junge
Leute wenigstens den Nutzen haben , daß sie durch solche Er¬
fahrungen mit einer im Verhältnisse doch sehr billigen Lection,
ihre Menschenkenntniß erweitern.

Folgende Tafelbesetzung diene als Vorschlag:
Oliosuppe in Schalen wird wenigstens für die Damen

herumgegeben . — Zwey kälberne Schlegel , zwey Schinken,
zwey geselchte Rindszungen und vier Kapaunen , alles kalt
ausgeschnitten , eine große Schüssel voll Krapfen , und einige
Teller kleinere Bäckereyen , einige Compote , Cremen und
Gefrornes , nebst einigen Körbchen Obst , Nüssen und Knack¬
mandeln , rother und weißer Wein — auf die Person im
Durchschnitte zwey Bouteillen gerechnet — Limonade und Or¬
geade — wenigstens für die Damen — sind für eine Gesell¬
schaft von vier und zwanzig bis dreyßig Personen , die nicht
etwa erst auf einer Seereise der Gefahr des Hungertodes
kaum entgangen sind , eine anständige und vollkommen hin¬
reichende Bewirthung . Gegen Mitternacht werden Punsch
und Bischof , vor dem Nachhausegehen Kaffeh servirt . — Hat
der edle Gaftfreund vielleicht für Champagner gesorgt , so
kömmt derselbe vor dem Punsch ; von jenem rechnet man auf
den Chapeau zwey , auf die Dame ein Glas.

Die Tafel wird nach der Art bestellt , wie wir beym
Neujahr gezeigt haben , und beym Sylvesterabend wieder-
hohlen wollen . ^

4 . Am grünen DonneröLagc.
Kräutersuppe mit Eyeru legirt.
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Biber in der Soße statt des Rindfleisches.
Spinat mit gesetzten Eyern.
Fricassirte Frösche mit Limonien - Soße.
Rohrhühner in brauner Soße.
Karpfen , gebacken , mit grünem Salat und harten Eyern.

5. Charfreytag.
Artischocken- Suppe.
Verlorne Eyer in Champignon -Soße.
Erdäpfel mit Stockfisch.
Poupiton von Reis mit Karfiol.
Gebratener Hecht mit Austern.
Butterbogen.

6. Am Ostersonntage.
Suppen .- Grüne Schü - Suppe und Lebersuppe.
Rindfleisch und Pöckel fleisch,  mit Monathrettigen,

Gurkensalat , eingemachten Gurken und rothen Rüben,
Senf , Kapern -Soße , Essigkren und Chalotten - Soße.

Gemüse:  Junge Kohlrabi mit Hachiskrapfen oben , ganzen
Schinken in der Mitte , gedünstetes Kraut mit Brat¬
würsten unten.

Eingemachtes:  Gebackene und faschirte Artischocken, fri¬
cassirte junge Tauben oben , in der Mitte Pastete mit
Ochsenschweif, unten gebackenenKarfiol mit Rahm - Soße
und Fleischfanzel.

Mehlspeisen:  Reisauflauf oben , Pudding mit Chadeau
in der Mitte , Makaroni mit Parmasankäse unten.

Fische:  Austern mit Ruttenleber in Limonien - Soße oben, Kar¬
pfen mit rother Weinbrühe in der Mitte ; Forellen in
Oliven - Soße unten.

Eingeschobene Tracht:  Oben eine Assiette mit buntge¬
färbten hart gekochten Eyern , in der Mitte gesülzter
wilder Schweinskopf mit Essig undOehl , unten wie oben.

Braten:  Rehschlegel oben, lämmerner Hase in der Mitte,
Kalbsschlegel unten , mit zugleich aufgesetzten

Salutieren:  Brunnkresse und Rapunzen , Pomeranzen¬
salat , Aepfel -Compot und dürre Zwetschken.

Dessert:  Nach Belieben.
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7 . Am Ostermontage.
Suppen : Oben mit Beschamell - Nockerln , unten mit gol¬

denen Schnitten.
Rindfleisch : Aufgerolltes, einem Hasen gleichendes oben,

unten ü tu Vingrette.
Gemüse : Hopfenkeime mit Lammcoteletts oben, Saueram¬

pfer mit Spinat und Hirnpofösen unten , umgeben von
kleinen Assietten mit kaltem Schinken , geselchter Zunge,
Spickgans und ausgeschnittener Salami ; zu jeder der
beyden Schüsseln vier gleich belegte Assietten.

Eing emachte 's : Ragout von Hahnenkärnmenund kalberner
Brust in der Glaoe oben , in der Mitte : Schüsselpastete
mit Ragout von Allerhand, vom vorigen Tage übrig ge¬
bliebenen Fleisch - und Bratenresten , unten Kalbsbriese
fricassirt und Ragout vom Rehrücken.

Mehlspeisen : Eyerkuchen mitFrühlingskräutern und Ae-
pfel im Schlafrock oben : Zitterpudding in der Mitte;
unten : Gebackener Eyerkäse und aufgetriebenes Fanzel
in Wein.

Fiscbe : Barben gebraten mit Sardellen - Soße, Dickfisch mit
Kren , Hecht mit Butter und grüner Petersilie.

Braten oben, runde Schüssel mit Schnepfen in der Mitte,
ovale mit gebratenem Spanferkel , unten gebratenePou¬
larden.

Salat und Dessert nach Belieben, nur als ersten keinen
Aepfel- Compot , weil bereits Aepfel im Schlafrock auf

- der Lasel waren.

8 . Pfingstsonntag.
Suppen:  Braune Saftsuppe mit Reis , weiße gestoßene

Suppe.
Rindfleisch:  Braunes nach Nr . und holländisches nach

Nr . IgZ mit den gewöhnlichen Sauciren.
2ugeinüse.  Ausgelöste grüne Erbsen mit gebackenenHüh-

nern . Gedünstete Endivien mit Bratwürsten . Neben - As¬
sietten nach Belieben.
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Eingemachtes : Spargel *) mit Butter und Limoniensaft,
Ragout von Kalbfleisch mit Champignons oben , in der
Mitte Hasenpastete ; unten am Spieße gebratene Zungen
mit Sardellen - Soße und Karfiol mit Butter.

Mehlspeisen:  Chocolatestrudel , Pudding mit Kirsch-Soße,
Markstrudel.

Fische:  Forellen blau abgesotten oben , in der Mitte große
runde Schüssel mit Edelkrebsen , unten Hecht mit Essig
und Oehl»

Braten:  Gebratene Kapaunen mit Leberfülle , gespickter
Hase in der Mitte , junge Gänse unten.

Salat:  Häuptel und Gurkensalat , zweyerley Compots . !
Dessert  nach Belieben ; Kirschen rc.

9 - Pfingstmontag.
Suppen:  Oben mit Leberknödeln , unten Brotsuppe mit

Eyern und Bratwürftchen.
Rindfleisch:  Englischen Lungenbraten **) oben, Oliveri-

Rindfleisch unten , ohne weitere Sauciren und Bey -r
speisen.

Zugemüse:  mit süßem Obers gedünstete gelbe Rüben mit j
Krebswürstchen und Artischocken mit kurzer Soße und
geselchtem Euter.

Eingemachtes:  Faschirte Hühner , Stassad von Wild-
pret oben , kälderne Brust mit Spargel , Krebsen und
grünen Erbsen gefüllt in der Mitte ; Lämmernes in Ber¬
tram -Soße und faschirte Tauben unten.

Mehlspeisen:  Reismeridon , gebackener Aepfel -Pudding
und kleine Cyermandelkuchen.

*) Wenn Pfingsten nicht zu spät fällt und der Spargel noch sehr sch^
und gut ist.

**) In guten Häusern ahmt man jeht gewöhnlich die englische Sitte
nach und gibt das gewöhnlich gesottene Rindfleisch , das uns den j
Suppe wegen zum natürlichen Bedürfnisse geworden ist , auf der i
Domestiken - Tisch , weil das i >r seinem Safte gedünstete , geschmorte
oder gebratene , jenem ausgekochten , daß seine m̂eisten Nahrung » ' j
kräfte schon der Suppe überließ , auch an Wohlgeschmack bey we^ ,
tem vorzujiehen ist.



Fische:  Aalruppe mit pohlntscher Soße , Hausen gebraten,
Karpfen auf bayerische Art.

Braten:  Rehziemer oben , in der Mitte Auerhahn , unten
Kalbsschlegel.

10 . Kirchweihfest.
Suppen:  Mit dem Jungen vom Geflügel und abgetriebe¬

nen Spöckknödeln ; Erbsensuppe mit Schweinsohren.
Voressen:  Zwey kleine Assietten mit Carbonaden von

jungen Tauben , zwey detto mit gebackenen Sardellen,
zwey mit Bratwürsten in Wein und zwey mit Carbona¬
den von Kälberleber ; von jeder dieser kleinen Assietten
eine oben , die andere unten , in der Mitte eine runde
Schüssel mit gebackenen Kälberfüßen.

Rindfleisch:  Oben gewöhnlich gesottenes mit vier Sau-
ciren : Oliven , Mandelkren , rothen Rüben und Gur¬
ken , in der Mitte : Geflochtener Lungenbraten nach
Nr . 192 , unten Pöckelfleisch mit Senf , Essigkren , Ka-
pern - Soße und kalter grüner Soße nach Nr . 157.

Gemüse:  Junge Fisolen mit Petersilie gedünstet unvHam-
melcarbonaden garnirt , oben : gefüllte Kohlrabi , große
runde Schüssel in der Mitte ; gedünstetes Weißkraut mit
Schweinßcottelcts unten , oben : vier Assietten mit Schin¬
ken , Salami , Spickgans und Zunge , unten detto.

Eingemachtes:  Oben , Kapaun mit Müscherl , und käl.
berne Brust inLimonien - Soße . Unten : gedünstete Aenten
mit kleinen Zwiebeln und Lämmernes in Bertram -Soße,
in der Mitte : Französische Pastete nach Nr . 494.

Mehlspeise.  Oben : Reismeridon undMakaroni mitKäse,
unten : Schinkenfleckerl nun Erdäpfel - Polenta , in der
Mitte : Pudding ä 1a ^

Fische . Oben : Schildkröten inLimonien - Soße , Forellen in
Wein , unten : Grundeln in Limonien - Soße und gebrate,
ner Aal in grüner Soße , in der Mitte : Schüssel mit
Edelkrebsen , dann oben : eine Assiette mit Duckänten,
ein detto mit Rohrhühnern , unten : eine Assiette mit
Fischottern in Zwiebel - Soße und eine detto mitBiberbka-
tzen, in der Mitte gebratenen Hausen.

35'
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Braten : Zwey Ganse , zwey Hasen , zwey Rehziemer,

von diesen Braten stellt man einen oben, den andern un¬
ten , in der Mitte stellt man eine Schüssel mit Fasanen.

Salate:  Krautsalat mit Speck , Gurkensalat , Endivien
und Selleriesalat , vier Assietten mit Compots und ge¬
dünstetem Obst.

Dessert:  In die Mitte : Buttertorte mit Pfirsichen , zu
beyden Seiten : Kaiser - und Linzertorte , oben und un¬
ten : Zwölf Teller mit kleiner Zuckerbäckerey, das schön¬
ste Obst der Jahreszeit , Butter , Käse , Cremen und Ge¬
frornes nach Belieben.

11 . LichtbraLen *) .
Suppe . Braune Suppe mit Leberknödeln.
Rindfleisch.  Rundstück von Rindfleisch mit kaltem Kren

und Sardellen -Soße . ^
Eingemachtes.  Oben : faschirter Indian , in der Mitte:

Kalbfleischpastete , unten : gedünstetes Lämmernes.
Mehlspeisen.  Oben : Strudel mit Aepfeln gefällt , in der

Mitte : Mandel -Pudding , unten : bayerische Dampfnu¬
deln besserer Gattung.

Braten.  Auf den Seiten : Zwey Gänse , in der Mitte:
Schweinsbraten.

Salat.  Sellerie - und Erdäpfelsalat.
Dessert.  Nach Belieben.

13 . Weihnachtsabend.
Suppen.  Braune Fischsuppe mit Milchnerwandeln oben,

Rogensuppe unten.
Eyerschmalz mit Aepfeln , Eyer mit Pöckelhäring , Eyer

mit Senfbrühe und Eyerwandeln.
Fischspeise.  Aalruppe mit Sauerkraut oben , Karpfen in

böhmischer Soße in der Mitte , und unten gebackene Frö¬
sche . Dazwischen zwey Assietten mit Schnecken und Kren.

Mehlspeise.  Dampfnudeln bayerische und gebackenes Obst.
Fische.  Gebackener Hecht oben , in der Mitte Hausen und

unten Barben gebraten.
Salat.  Selleriesalat mit Rapunzen . v

*) Wie es in Professionisten -Häusern , wo viele Gesellen gehalten wer¬
den , üblich ist.
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Dessert.  Gugelhopf , Kletzenbrot , Aepfel , Nüsse und
Weintrauben . Das Uebrige nach Belieben.

15 . Weihnachtötag.
Suppe.  Weiße Schü - Suppe mit Hirnknödeln , und Erbsen¬

suppe mit Schweinsohren . ,
Rindfleisch.  Rindfleischfchnitte mit Mandelkren , rother

Nüben - Soße und Sardellen - Soße.
Gemüse.  Blauer Kohl mit Kastanien oben , in der Mitte

Sauerkraut mit Coteletten , unten Erdäpfel mit Käse.
Eingemachtes.  Oben : Kälberne Brust in der Glaee , in

der ^ . itte : Rephühner - Pastete , unten : Lämmernes in
Bertram - Soße.

M e h lfpeise  n . Oben : Chocolate - Strudel , in der Mitte:
Reis -Pudding mit Obst , unten : Beschamell - Nockerln in
Milch . ' .

Braten.  Oben : Indian gebraten . In der Mitte : gebra¬
tener Kapaun , unten : gebratene Gans.

Salat.  Pomeranzensalat , Sellerie - und Erdäpfelsalat.
Dessert.  Gerührte Linzertorte in der Mitte und verschie¬

dene Bäckereyen aus beyden Seiten . Hbst , was die Jah¬
reszeit hat.

14 . Stephans 'tag.
Suppe.  Braune Saftfuppe mit Ueis . '
Rindfleisch.  Rindfleisch mit Schalotten - Soße und Sem-

melkren.
Gemüse.  Böhmische Erbsen mit Coteletten , gedünstetes

Sauerkraut mit Bratwürsten und Linsen miL Rephühnern.
Eingemachtes.  Faschirter Hase / Laubenpästete , ungari¬

sches Gollaschfleisch.
Mehlspeisen.  Reisstrudek , in Wein ausgekochtes , aufge¬

triebenes Fanzel , Topfenstrudel.
Braten.  Oben : gebratene Lammsschnitten , in der Mitte:

gebratener Rehrücken , unten : Kälberne Schnitzel.
Salat.  Sellerie mit Rapunzen , Birnen - Compot , Erd¬

äpfelsalat.
Dessert.  Gewürz -Torte in der Mitte , zu beyden Seiten

verschiedene kleine Bäckereyen mit Obst.
35 *
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15 . Sylvesterabend.
Da die Scheidestunde des alten und der Eintritt des

neuen Jahres , in vielen Familien durch die Einladung von
Anverwandten und Freunden gefeyert wird , überdieß dieser
Abend durch alt herkömmliche Gebräuche , ein gewisses In¬
teresse , besonders für Frauenzimmer hat , müssen wir ihm
denn doch auch , wenigstens rücksichtlich der Bewirthung dazu
geladener Gäste , einige Aufmerksamkeit schenken.

Man sucht sich die Zeit durch Tanz , Pfänderspiele und
andere Belustigungen zu vertreiben , die durch die langsame
Förmlichkeit einer mit warmen Speisen besetzten Aafel , ge¬
gen die Wünsche einer fröhlichen Gesellschaft zu sehr verkürzt
würden ; man begnügt sich daher bloß eine Suppe in Scha¬
len , gewöhnlich eine Weinsuppe herumzugeben , und hat die
gedeckte Tafel mit ungefähr folgenden kalt ausgeschnittenen
Speisen in nachstehender Ordnung besetzt:
Eine große Schüssel mit Schinken.
Eine kleinere detto mit geräucherter Zunge.
Eine viereckige mit Spickgans.
Zwey dreyeckige , eine mit Salami , die andere mit geselch¬

ten Kamm.
Eine große Schüssel mit ausgeschnittenem Kalbsschlegel.
Eine detto mit gebratenem Rehziemer.
Zwey Schüsseln , eine mit Kapaunen , die andere ^ mit Hasel¬

hühner.
In der Mitte der Tafel eine große Torte , symmetrisch um-

^ stellt von kleinen Bäckereyen , Cremen , Conserven , Ge¬
ldes und Obstkörben ; hierauf folgen wieder:

Zwey Schüsseln , eine mit Kapaunen , die andere mit Hasel¬
hühnern , dann eine mit gebratenem Nehzienrer und so
fort in derselben Ordnung , daß die Schüssel mit Schin¬
ken den Beschluß macht , und an beyden Enden der Ta¬
fel ausgestellt ist.

Tafeln bey besonderen häuslichen Veranlas¬
sungen . -

16. Geburts - und Nahmenstag in der Familie.
Suppe.  Braune Suppe mit Griesfchöwerl und Suppe mit

Eynsum^k . .
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Rindfleisch.  Aufgerolltes , einem Hasen gleichendes Rind¬
fleisch mit Butter - und Ribisel - Soße.

Gemüse.  Junge Kohlrabi mit Schinken , ansgelöste grüne
. Erbsen mit jungen Hühnern , Spargel mit Butter - Soße.

Eingemachtes.  Oben : Kälberne braun gedämpfte Car.
bonaden , in der Mitte : Buttermilch - Pudding , unten:
Zungen in pohlnischer Soße.

Mehlspeise.  Abgebratene Tropfnudeln , Lyrolerstrudel,
Mehlgerste in Milch.

Braten.  Oben : gebratene Wachteln , in der Mitte : ge.
backen 'e Hühner , unten : gebratene Schnepfen.

Salat.  Gurkensalat , Endiviensalat , Krautsalat mit
Speck . -

Dessert.  Gerührte Mandeltorte und Früchte ^ L̂ vte Iah.
reszeit mit sich bringt.

1 7 . V er - l D b u NKFEa hl . -
Suppe.  Suppe mit demMMn vom Geflügel.
Rindfleisch.  RindfleW mir königlicher und piquanter Soße.
Gemüse.  Koklr .-ür ' mit Hirnpofösen , fareirter Spinat mit

Bratwn - flen , gebackene und gefüllte Artischocken.
Eing - tN achtes.  Hühner in Butter - Soße mit Karstol,

Kalbskopf - Pastete , faschirte Tauben.
Mehlspeise.  Krebsftrudel , Ducatennudeln , abgetriebenes

Griesfanzel in Milch.
Braten.  Gebratene Hammelbrust , Indian gebraten , Kalbs¬

schlegel . i
Salat.  Sellerie und Rapunzen , gefüllte Birnen , Endivien.
Dessert.  Brot -Torte , auf beyden Seiten kleine Bäckereyen

mit Obst , wie es die Jahreszeit bringt . .

18 . Hochzeitsmahl^
Suppe.  Weiße fricassirte Reissuppe , Hadersuppe.
Rindfleisch.  Rindfleisch mit Hetschenpetschen - , Sauer¬

ampfer - und Campignons - Soße.
Gemüse.  Blauer Kohl mit Schinken und Rahm . In süßem

Obers gedünstete gelbe Rüben mit Coteletten , Sellerie
/ mit Erdäpfeln.
Gin gemachtes.  Fricassirte Kalbskopf - Pastete von Hüh.

»er« , Erdäpfel - Pudding.
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Mehlspeise.  Semmelnudeln , Tyrolerftrudel , Gries
schmarren.

Braten.  Kälberner Schlegel sammt dem Nierenbraten ge¬
füllt , gebratenes Spanferkel , Schweinsbraten im Netz.

S a l a t . Krautsalat mit Speck , Aepfel - und Birnen - Com-
pot , Wurzelsalat.

Dessert.  Chocolate -Torte . Auf beyden Seiten kleine Bä-
ckereyen, Obst der Jahreszeit.

19 . Todtenmahl.
Suppe.  Suppe mit Griesnockerln . Suppe mit Schwemm¬

knödeln.
Fseisch.  Rindfleisch mit schwarzem Brot » , Kapern - und

rother Rüben -Soße.
Gemüsi ^ r Gedünstete und fricäflirte Erdäpfel , böhmische ,

Erbsen mit Coteletten , faschirter Karfiol.
Eingemachtes.  Zungen und Hetschenpetschen - Soße , Staf-

fad von Wildpret , gesp^Ms kälherne Schnitzel.
Mehlsp eis  e . Kleine Bauchstech^^ Aepfelftrudel , Topfen¬

nudeln mit Rahm.
Braten.  Junge Hühner gebacken, gebrakrn ^ Gans , schot¬

tische Kalbfleischscheiben, gebraten.
Salat.  Spargelfalat , Kräutersalat mit Blumen , E^ xdel-

lenfalat.
Dessert.  Rolladen von Bisquitteig , kleine Bäckereyen)

Obst der Jahreszeit.

20 . Gastmahl auf 48 Personen (Fleischtag).
Suppe.  Oben : Sago - Suppe , unten : Marksuppe mit .

Schlickkrapfen.
Fleisch.  Aufgcrolltes , einem Hasen gleichendes Rindfleisch

oben . Unten : englischer Lungenbraten mit Ribisel - , ^
Gurken - und Paradiesapfel -Soße.

> Gemüse.  Oben : gefüllte Kohlrabi , in der Mitte : einen
geselchten Schinken , unten : Sellerie mit Käse . ^

Ei ngem «achtes.  Hühner in Butter -Soße mit Karfiol oben,
in der Mitte : Wildpret ^Pastete , unten : Zitter - Pudding.

Mehlspeisen.  Oben . : ausgezogener Mehlstrudel . Aufge-
Lriebenes Fanzel in Wein Lufgekocht , m der Mitte)
Reis in Milch mit Zucker rmd Zimmt .. -



ische . Oben : Aalruppe in Sauerkraut . Fischotter gevra-
ten , in der Mitte . Forellen in Oliven -Soße unten,

raten.  Gebratene Schnepfen oben , in der Mitte : ge¬
bratene Aente , unten : gebratene Wachteln.

^lat.  Oben : Endivien - Salat , in der Mitte : Krautersa-
lat mit Blumen , unten : Pomeranzensalat.

»essert.  Spanische Windtorte in der Mitte , oben : Zu¬
ckertorte , unten : Torte - Crocante . Verschiedene kleine
Bäckereyen auf Assietten . Obst der Jahreszeit . Gefror¬
nes nach Belieben.

21 . Gastmahl auf 36 Personen (Fleischtag ) .
Zuppe.  Oben : Weiße Schü - Suppe , unten : Braune Sup¬

pe mit Steckrüben.
'leisch.  Oben : Rindfleisch ü lg in der Mitte-

Oliven , unten : geflochtener Lungenbraten mit königli¬
cher - und Schalotten - Soße und kalten Kren.

Gemüse.  Oben : Sauerkraut mit Coteletten , in der Mitte:
ausgelöfte grüne Erbsen mit jungen Hühnern , unten:
farxirter Spinat mit Bratwürsten.

Eingemachtes.  Gedünstete Tauben , oben : holländischer
Ztzeiö - Pudding in der Mitte , unten : Ragout von einem
Mehrücken.

Mehlspeisen.  Oben : abgetriebenes Fanzel in Milch,
in der Mitte : Tyrolerstrudel , unten : geriebener Teig in
Milch.

iscke . Dickflsch in Kren oben, in der Mitte : Biber in der
Soße , unten : fareirten Hecht,

raten.  Oben : frischer Schinken , gebraten in der Mitte:
gebratene Gans , unten : auf dem Roste gebratene

w Lerchen.
alat.  Oben : Artischockensalat , in der Mitte : Weichsel¬

strauben , unten : Karfiol - Salat . V
essert.  In der Mitte : Spießkuchen . Kleine Ba ' ckerey ^ n

auf den Seiten . Creme von Weintrauben . -

22 . Gastmahr auf 24 Personen (Fasttag ).
^ Suppe.  Braune Suppe mit Fischknödeln oben , unten:
M - Erbsensuppe mit Schlickkrapfen von Karpfenmilch.



Eyersp eisen . Oben : Eyerbubbert , unten : gebratene
Eyer mit Ragout.

Gemüse . Gedünstetes weißes Kraut mit Lachsscheiben
oben . Unten:  junge Fisolen mit Krebswürsten , in
der Mitte : In Zucker gedünstete weiße Rüben mit Bi¬
berschnitzen.

Eingemachtes.  Oben : Topfen- Pudding , unten : Stock-
sischpastete.

Mehlspeisen.  Oben : Butternudeln , in der Mitte : Reis,
strudel, unten : Semmelschmarren.

Fische ., Oben : Hecht in böhmischer Soße, in der Mitte:
gefüllter Karpfen , unten : gedünstete Krebse.

Salat.  Faschirte Aepfe ! oben , in der Mitte : eingemachte
kleine grüne Pomeranzen , unten : geröstete , gedörre
Weichseln.

Dessert.  In der Mitte : Rosinenkuchen . Auf beyden Sei¬
ten verschiedene kleine Bäckereyen . Gefrornes nach Be¬
lieben . Obst der Jahreszeit.

23. Gastmahl auf 18 Personen (Fasttag) .
Suppe.  Oben : gesäumte Mandelsuppe , unten : Erdbeer¬

suppe . .
Eyerspeise.  Oben : Eyerkuchen mit Krühlingskrautern,

unten : Eyerschmalz mit Aepfeln.
Gemüse.  Kohlrabi mit gebackenen Grundeln oben . Unten:

Blumenkohl in Butter -Soße mit kleinen Hechten , gebraten.
Eingemachtes.  Oben : Reis - Pudding , unten : Garnä-

Un -Pastete.
Mehlspeisen.  Oben : Beschamell -Nockerl in Milch , un¬

ten : Erdäpfelnudeln , in der Mitte : Krebsstrudel«
Fische . Oben: gebackene Austern , in der Mitte : Fischot¬

ter in Zwiebel . Soße , unten : Blau gesottene Forellen.
Salat.  Oben : Äepfelwürstel , in der Mitte : gebackene

Zwetschken , unten : gedünstete Birnen.
Dessert.  In der Mitte : französischer Pfefferkuchenhaus

beyden Seiten kleine Bäckereyen . Vaniglie - Ereme . Obst
der Jahreszeit.
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