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Cafel 1. Rindfleildt. eite 6.

Linfe Hilfte eined Odyjen,
Die Junenjeite:

. Bein, Heffe, Hare oder Mdaufel.

. Rugel ober innered Scherzl.

. Baudhtitd ober Diinnung.

. Filet, Lungen= oder fLendenbraten, aud

Dchfenhas oder Qunumer genannt.

. Flanfenteil ober Luterrippen.
. Borderblatt, Bug= ober Schanfeljtitct (liegt

auf ber upenjeite).
Hejfe, Hare ober Mdufel.

aléé,ratftﬁuf over Mirbefanm.

Cafel TI. Kalbfleild.
8.

Rinfe Hilfte eined Kalbesd,
bie Junenfeite:

. Reule, Schleqel oder Stoft; dber obere Feil

heifit Schlupjtiic ober Nup; die eingelnen
tusteln find bie Frifanveaus.

. NierftiicE ober Nievenbraten.
. (D, b. 2. und 4. jufammen) Sattel, Ralbs:

riicfen ober Rarree.

. Rotelettenititc.
. Ramm ober Schulter.
. und 7. Halsd.

Cafel III.

Linfe Hilfte eined Sdhweines,
bie Qunenfeite:

- Gpibbein, Siilzhare vder Riote.

. Gigbein, Dicbein ober Hare.

. ©&dhlegel, Seule odber Schinten.

. Filet, Lenbe, Mirbe- ober Mbrbraten.

11
12.
13.
14.

15,
16.
a.

b.

C.

d.

9.
10.

11.
12.
al.

b. &

C.

Hodgrippe od. Fehlrippe (0. 5. falfche Rippe).
SDtittelvippe, Gnivecote oder Rumpijteat.
Rindjtiicf, Nievjttict ober Roajtbeef.
Blume, Rofe oder Hitftenjtiict.
Schmwansititcf, Sdhweif oder Drtel.

Dber= ob. Binnenjdyale oo. duperes Scherzl.
Filet, Yenden= od. Lungenbraten, Ochien-
1,}a6 pber Qummer (ausgeldit).
Minditiict, Tierjtiud oder Hoaftbeef.
Dberjdhale, Binnenidhale oder Gup.Scherzl.
Blume, NRofe oder Hiiftenftitct, su er-
fenmen an bem Fettjtiict, welches in ber Mitte
blumenartig vom Fleijche eingefchlofjen
liegt). Giehe auch) Tafel IX. A.

Seite 176.

$Heffe, Hayre oder Stelze.

Blatt ober Bug (liegt auf der Anufenfeite).
Brujt mit Brujtjpike und Kalbdmild),
Mibder, Bried oder Bridchen.
Bauchititd, Ditnnung oder Diinnige.
DHeffe, Hare ober Stelze.
Stotelettenitiicf,

eule, ©chlegel oder Stof.

Sattel, Salbsriifen ober SKarvee.

©iehe aud) Tafel IX. B.

Schiweinefleildh, &eite 256.

‘5. Bauch oder Sped.

b
6
7.
8

. Nippejpeer, Weifbraten, Karree nber Kar-

bonabdenitiict,

Borber{chinfen ober Blatt (liegt auf dex
upenjeite).

Brujt. -
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9. Gisbein, Didbein oder Hare. | b. Baudjjtiict oder Spect.

10. Kopf mit Schnauze ober Ritjfel und Obren. [ c. Brujt oder Bug.,

11. Ramm. d. Sdiveindriicten, Kavree ober Sattel mit
(1.2.11.9. heifien gepdfelt auch Schweinstnsdel.) Kamm und Sehulter.

a.‘_ E}?;?g%?fgﬁiﬁ)’. Rarree oder Weipbraten Siche auch Tafel IX. C.

Cafel IV. BHammel= oder Schdpienfleiid. Seite 336.

Linfe Halfte eined Hammels, 8. Machbruft.
oie Qnuenfeite: 9. Brujt. :

I. Hals. 10. Borberfeule ober Blatt mit Bug ober
2. Kamm. Brujt (Hegt auf dber Wufenjeite).
3. RKotelettenitiict. a. Goteletten= oder Karbonadenjtiict,
4. (0. b. 8. und 5. jujammen) Hammelviicten, | b- Seule oder Sd)legel.

Rarree oder Sattel. c. Hammelviicken, Sattel oder Karvvee
5. Nierenjtitd ober Wammerl. mit Nieven,
(7!5 Reule ober GE[}IEQE[ @ieﬁe Glldj Eafei XeD:

. Baud) und Daervippen.

Cafel V. Pilze oder Schwdmme, Geite 416.
1. Champignon, Ggerling, FWeidling oder| 4. Spimorchel oder Frithmorchel (Morchella

Gucfemucfe (Agaricus campesiris). esculenta).
2. Blatterpily ober Parafoljhmwamm (Aga- | 5. Speifelordjel vder Faltenmorchel( aud) ein-
ricus procerus). A fach Morchel gen. (Helvella esculenta).

3. Gtadjeljchwamm ober Semmelpily (Poly-| 6. Triiffel (Tuber cibarium).
porus confluens).

Cafel VI. Pilze oder Schwdmme, GSeite 496.
1. Gehter Reizler, Notling ober Wacholder-| 4. Kupuginerpily oder Jiegenlippe (Boletus

jdhwamm (Agaricus deliciosus). [ scaber).
2. Gierfhmamm ober Piefferling, auch Piiffer- | 5. Schmerling (Boletus granulatus).

ling genannt (Cantharellus cibarius). 6. Mujjeron ober Noosling (Agaricus pru-
3. Steinpil; ober Hervenpils (Boletus edulis). nulus).

Cafel VII. Friidite, eite 577.

1. Feinjte franzdiifhe Tafelbivne. 9. Blaue Treibhausdweintraube.

2. Franzdiijche NRiefentafelbivne. 10. Mandarine oder Meffina-Upfeliine.
3. Galvilleapfel. 11. SBfirfich.

4. Belgifdhe Treibhausderbbeeren. 12, Gelbe framydjijche Weintraube.

5, Datteln. 13. 2Aprifoje.

6. Tiroler Zafeldpfel. 14. Banaen.

7. Giige Palermozttvone oder -limone. 15. Ananas.

8. Blutorange ober =apfelfine.

Catel VIII. Garnierfe Schiifieln. oeite 672.

8. ®ebratene Rebhiihner.
4, Gefottener Sanber.

1. Gefottener Stor. [
2. Gedbampjter Fafan. |
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. Borderfchmanajtitct oder Nup.
. Rindjtic, Niexjtiict pder Noajtbeef; dat=| l;

. Hodhrippe oder Fehlrippe.
. Tafel- ober Mitteljchwansititct,

. Sotelettenititct.
. 11, 8. gufanunen Sattel, Riicfen oder Kaxvee. Siehe aud) Tafel IV.
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Cafel IX. Sdilachfvieh. Seite 48.
A. Nind. | 4. Schulterfticf, Ramm oder Blatt.
Bruft oder BVaud.
Kopf.
unter im Snuern  Filet, Lungenbratern, . Hals oder BVorberfamm.
Lende, Dchfenhad ober Lunumer. Siehe auch Tafel IL
C. Sdymeint.

o

Kopf.
5. Bruft und Baud).

Riictenitic.
$Halg ober Kamm.

. Hintered Shwansftitct, Sehweif oder Ortel. | L. Schlegel, Keule oder Schinten.
. Blume, Roje oder Hiiftenftict. 2. Rarbonaden= ober Rotelettentitct.
. BaudhitiicE oder Diinnung. 3. Nippenitiict, Rircten, Rippefpeer oderKarree.
. Dberichale, Binnenjchale ober dufered | 4 RKamm oder Hals.
Gehersl. 5. Kopf mit a. Obren und b. Shnauze oder
. Mittelrippe, Gnivecote ober NRumpiteal. Riijfel.
. Vorberblatt, Bug oder Schaufeljtitc. 6. Borderfhinfen oder Blatl.
Slanfenteil oder Quaterrippen. 7. Bauch over Sped.
%al?gmtiti’uf ober Mitrbefamm. 8. Dictbein, Gisbein pder Haxen.
ruft mit Brujtfern. 9. Gpibbein, Pfoten, Klauen oder Giilshagen.
Brujtipibe. 8. und 9. Schweindindchel.
$Hald ober Kamm. Giehe auch) Tafel IIL
i%%fl?. Beine, Hejfen, Haxen ober Mdaufel. D. Spanu{t{t;{e[ oder Shops.
4 = : 1. Reule ober Schlegel.
Steheiguc) Farel L 2. .Si'jammelriirfe:t, ©attel ober Rarree mit
B. Kalb. Rieritiic.
. ©ilegel, Reule oder Stofi; der obeve Teil | 3. Vorderteule, Schulterftiict, Reule ober
Schlupititt oder JTtup. Blatt.
. Nievititf, NMierenbraten ober Hintered| 4 I
)
6

Cafel X. Wild., Seite 49.

; l%hiid}’ Rothir{dh ober Goelhivfch. 8. Hafe
. Ylel. - y

Hafe. .
4. Silbjdywein, Cber oder Schwarzwild.

Cafel XI. Zahmes Gefliigel. Seite 224.

- Habn. 4. Taube.
: ;%er[[)uf)u. 5. Puter, Truthahn oder Jnbian.
Fajamn.
Cafel XII. Wildgefliigel. eite 225.
. Wilbente. 4, Wachtel. -
. Hebhubn. b. Birf ;
o irfhahn
Cafel XIII. Fiidie. &eite 210.
. Gdyellfifch. | 8. Flunber.

- Hering. | 4. Sprofte.
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Cafel XTV.
1. Banber, Sanber, Gandart ober Schill. 4.
2. Bar{d), Bars, Egli oder Schranzen. b,
3. Aal.

Cafel XV.
1 ?ed)t. 3.
2. Karpfen. 4.

Cafel XVI.
1. Stir. |8:
2. TWels. | 4.

Cafel XVIL

1. Weipfohl, Kraut, Kappusd ober Kumit. 4.
2. Wirfinglohl, Savoyer, Welfch-pderHerstohl. | 5.
3. Blumentohl oder Karfiol. |

Cafel XVIIL.

Fildie. ©eite 241.

Bachforelle.
Lachs, Salm ober Hudhen,

Fildie, Seite 384.

Barbe.

Matififeh.

Filche. eite 385.

SKabeljou (Stodjijdh, KLippfifd), Laberdan)
Matrele.

Gemiife.

Spinat.
Grimtophl, Braunfohl ober Blattfohl.

Seite 400.

6. Gnbdivie, E3cariol ober Winterjalat.

Gemiile. Geite 401.

1. Wrtifchocte. 5. Aalgurte.
2. Spargel. 6. Rapunzel oder NRapiinjchen.
3, Melonentiiebis. 7. Mangold ober Beiftohl.
4. Griine Schlangengurte.
Cafel XIX. Gemilfe. &eite 544.

1. ‘Bwiebel ober Jipolle. 6. Miohrritbe, Mihre oder gelbe NRiibe.
2. PBorree. 7. Frantfurvter Mohrriibe.
3. Koblviibe, Stedriibe oder Wrucke. 8. Gdymarzer Nettich.
4. Rarotte. 9. Weifer NRettich.
5. Radiedchen.

Cafel XX. Vorbereitete Brafen. eite 545.
‘1. Gefpictter Hafe. 5. Majthubn oder Poularde.

Dreffierted Gefliigel, 6. Gnte.

2. Taube. 7. Gans.
3. Sicten ober junges Hihnchen. 8. Sdinepfe odber Befafjirne.
4. Rebhuhn. 9. Sramidvigel.

Cafel XXT. Serviettenbredien. cite 560.
Hig. 1. Fadher. Fig. 2. Sollen.

a b Anleitung. a b ¢ Anleitung.
Cafel XXII. Serviettenbredien. &eite 561.

$ig. 3. Pyramide.
a b ¢ d Anleitung.

— e e

Fig. 4. Sdule.

a b c d e Anleitung.
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