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€ine von Qitvonen,

- Dicfe 613!5'mirb andy gemadt, gleidhmie
jene von Pomerangen auf die ndmlide Ma-
nier. K

* €ine vor Pomerangen - Biithe.

< Diefe Suls wird genadst auf die ndhuli-

e Manier, gleidhimie die vou Bergamotien, *
man darf mm etlide Bldtter in die Suly
thun , ‘wenn fie durchlatifer. i

LVorrath von eingeivttenen Frithten
fu bic Sudsepemadyen,

Grline Stachelbeeren.

- Nimm diefelben, fidy fie mit einer feinten
Jtavel, thue fie in ein Gefdivy, fhiitce Waf-
fer daran, fege fie auf das Feuer, laf fie ein
. Paar Mabl anffodien , fodann {diitte das
Wafjer ab, und thie ein frifdhes daran, lof
fie cin Paar Stunven fichen, fdhiitte das Waf:
fet ab, thue fie in einen Tiipen oder Glag,
fodje cinen Buder , aber nidt ju dict; giepe
ibn darfiber, [af fie cinen oder ey Tage
ftebew, fodann gicfe den Sucker ab, fode ibu
etwas dider ,* gicfe ihn davitber , dasg made
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nodhmabl fo, aber Dag fepe Fabl thue die
Gtachelbeeren hinein , snd laf fic ¢in Paar
Mabl auffoden, fo fiud fie fertig.

Rothe Sohannesbeeren.

Rimm diefe wohl geitig und vollfommen,
fFecife die Beeren abin ein Sefihive , fodant
thue fie in ein Sicb, daf der Saft ablaufe,
. foche einen  Bucker  nidt gu dick, thue. die
Beeven in ein Gefchiry , und giefe den 3ue
der davitber ; laf fie einen ober gwey Tage
fehen, afgdann giefe fie aufein Sieb, nimw
ven Saft-davon, lege cin Stidel Buder dar
jit, foche Denfelben ctwas Fdrker, unnd giefe
ibu wiebet fibey die Beeven , das [epte Mabl
mit auffoden,. nimu.aber in UbHt, dap fie
fich nidt anlegen, alsdenn thue fie i ein
Gefdhive, lof fie austiblen, o fiud fie fertig.

Griine Uprifofen.

RNimt grine Aprifofen, fthdle fie gut,
nitnm den Keén hevaus, lege fie in ein fris
fdhes Waffer , fodann fege fie anf das Feuer,
und. gib-9Udt, dap fre nidhe ju wenig werz
ben, bernad) thue bag Waffer davon und
gib ihnen ein frifhes, laf ffe 1 oder 2 Stunden
fieben, Socbe einen Bucer gang dinn, - thue
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bie Aprifofen i einen Weidling 1nd gib den =
Bucer binein, lof fie 1 Tagiiehen, dett andern oE }l
Zaq giefe den Saft ab, Tege ein Stitet Su- : J
cfer dagu, nud Fotbe ihn efwas farfer, giefe
ibn wieder darfiber , Taf ihn 2 Tage fiehen,
algbenn giefe den: Saft wieder ab', nud laf
ibti fteif Fochen, gib die Uprifofen Hinein,
Taf fie ein Paar Pabl aufFoden; thue fietn ein
Gefchirr, wo dut fie aufbehalten willfE, fo find
fie ferfig: anf foldhe Weife madhft du aucﬁ
die‘gelben ‘-ilpnfofm em

@z‘bbeercn.

2efe die Crdbeeren fauber and, aber wobl
. jeitige, Ffodbe einen Sueker gan3 piinn, fhue
die Crdbeeren tn eitt Gelhirr, giefe den 3u-
tFer dariiber, [af fic cin Tng fteben,” afsdenn
{dhittte ben Saft ab und fodhe ibn etiwas dis
tfer, gib bie Beeven binein, laf fie einmabhl
auffodien, gicge fic in cin Sefdirr, dide fie
ju mit eittem Papice, laf fie 1 oder 2 Tage
fteberr, bernad gicfe den Saft wicder ab,
fege ein ©ti Sucfer dagu und laf b frark
foden, thue die Beeren binein und laf fie .
wobl fodyen, gib aber Adht daf fie fich niche
~anlegen, gib fie in ein Gefdirr, in weldem
bu fie aufbebalten willf, fo find fie fertig,
auf {olde” Manier madhfi du die Kirfdhen

2

f




und Weidfeln eitr, e baB ou den Rern bae
pou hevaus nimmf.

Ftrfd)cn unb %Bmcbfc[u.

Bon diefen tﬁut mmt bze Serne nex)mcn -
body aber 3u heobadyten, dag man fie mie
einent fyibigen. Sjo[se[ 4up. der. Stengel abges
Drodbenr wird, Herans uimme, daf fie dod
fehon rund bleiben, Hernady werden fie ginges
fotten, wie vorher fhon gemeldet, i mu{r
fen fie im Budrr etwas Idnger Eochen. -

SJ)tauIBeexen.

Diefe, naddem fie fauber auﬁqefurﬁf r‘nb,
roerben gemadt auf die undbmlide Maz -
nier, wie die Crobeeren, aber man muf wohl
beobadyten, daf fie nidht ju oiel Podyen, wele
des gleid) gefheben ift, dag (ie fteinig wers

“Den, und bernad) fiud, ald wenn man auf

Ganbd beifet.
Gelbe Aprifofer.

Diefe werden gemadit, tie die 'gu.neu
wic {hon gemeldet iff, man Fann fie aud eiue

fieden ohne fdhdlen, willfE du fic aber fdhdlen,

thue fie vvrﬁcr in ein fiedendes Waffer, und
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wicher hevausg, fo qebet die Hant felbf da:
voi, wo man’ fein Weffer nidt bravder)
als  bdie Kerne Dbevaud su’ nebumen ; millfF
our aber eine Marmolade davon madyen, niufe
du fie fanber {dhdlen, den Kern davon, Dden
Sucker recht Furg einfieden , Hernach die Apris
fofen Binein thiun und wobl Fochen laffent,
bis es vom Loffel dickiche ablanfet, wobl Ache
geben:, daf e fidh wnfen nicht anbrennet,
fondern-aflegeit fleifig  #iihren; Bis er fertig
ift - algdetin in ein Gefdhive thun und redht
Falt werden laffen, oben. {frene einen feinett
3uder daranf, binde hernady dasg Gefdhire
mit Papier su, fo wird fie gnt b[ctbcn

Rwetfdhgen oder ‘SJ)ﬂaumen. :

Diefe werden andh auf die ndhmliche Ta-
“nier gemadht, toie die' Aprifofen, nuv baﬁ
mon die Kerne heraus pintms.

Mirabellen

Diefe werden durdhfoden mit Spennadeln
und ind frifhe Waffer gelegt, fese viel Waf-
fer anf a8 Fewer, Taf 8 fieben, thue fie
bernady binein, laf fre etlicheSud anfthun,

- giefe fie ab, @il fie mit frifdem Waffer in-

ein Fupfernes Beden , of fie Gher Nadt fFe:




400

ben, nadhdent thire fie auf die ndhmlidhe Ma-
nier-etitfieden wie die Aprifofen, man fans
aurch. eine ‘Dtarmolabc davon emﬁcbeu

ﬂ)ﬁxfcben

Diefe werden auf bte nabmtid)e Mattier
geinadt, wie oorber gemeldet, wie-auch die
Parmolade davon, dedgleichen Fann ntanaudy.
viefen Pfirfden-Marmolade roth madhen -mit
curnefol, um eine Abwedslung ju - haben.

Eine i’[p'fefsﬁmarmbfabe;

" 1tm die Darmolade gt ju madben, nimmt

. tman Mafhangger=Avfel, thut dicfe aud nide

{halen, [of fie im Waffer auffoden, bis fie
serfallen, aldenn treibe fie durd) ein Haars
fieb , gib bernadh fo viel uder dagu und fos
she die Marmolade cin, wie fhon gemeldetifi.

Eine Kitten - Marmolade.

Ehue dic Kitten {dhdlen und das Jnucre
mit dem Kern davon , fepe fie in einent Hd-
fen mit Wafjer gum Feuer, dece fie s, lof
fic Todhen big fie lind find, fo werden fic felbft
roth , pafjive fie bernach durch ein @amﬁ’br
und fode fie ein wic {hon gemeldet,
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Pomerarizen - Marmolade: .

© Die Ponterangen erden ganger in vielem
AWaffer gefotten, nicht ju lind, thue fie her=
nach in ein frifhes Wafjer, {dhneide fie @t
4 Biertel, nimm dag Mark davon, die Siha-
fen in ¢in anderes  frifdhes Waffer, welde
eitt Paar Tage in frifdem Wafjer liegen mitf-
fer nud jum Sfteen das Waffer dangive da-
von wWerden mug, von dem Marf nimm die
Kernewobl hevaud, fodje Sucker Farf ein,
gib dag Marf dagw und made diefen Mar=
molade, welde gut iff, nimm die Sdalen,
naddem (e audgewdfiert find, thue fie auf
ein Sdueidbret oder Tafel, serfhneide fie
fein mit -dem Sdueivmeffer . Fobe den Su-
cfer dagzu aud madye die Marmolade davon ,
wie bie andern {dhou gemeldet find.

Citronen-Marmolade.

Zhue die Citronen in 4 BViertel roher jer-
fihueiven, vad Mark davon, die Sdhalen in
ein frifdes Waffer, fése viel Waffer aufdas
Feuer, laf ed fieden, gib hernad) die Sdhes
Ien binein, [af fic aud) fieden bis fie lind -
find , nadydent gib fie wieder in vieles frifches
Wafjer, laf fie 3 Tage wdiffern, das Waffer
muf alfe Tag gwepmal dangirt werden, nad
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bicfent thie fie aud bem Wafjer , fhneide fie
mit dem Shneidmeffer fein, Fodhe den 3it-
der, madhe die Darvinolabe guredt, gleichwie
jene vorgemeldte vou Pomerangen; {o fann
man and, vie Sfjahte pon Diefer Marimolade

weifl maden, man thut die Sdalen davon
b aimmt oy das Weife von den Lemonien,

aber -fie muffen rober gefhalet werden; die
Sdyalen Eonnen 3u dev audern Hiilfte genom~
men werdel.

Weinndageria.

Diefe mitffen qang frifher gebroct und
pinpenadt weroen - gleidmie die Johaniesd-
Deeren, auf die ndbmliche Manier eingefoften
weeben toie fhon gemelder, aber aud) wobl
im Sieden 31 beobadyten, nidye gu ffark, fonft.
werden fie holzig.
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