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Der Wenaer ( §lers
fcher. )

Dad Fleifdy wilder und
gapmer Tpiece it nidt
fiur g ben atreffen Jeiten
und pep ven ropefien Bole
fern cine angenebme Koff
getvefen , fondern noch beu-
figed Taged begnugen fich
bi¢ Menfchen nicht met
vem Fleifdpe derer Thiere,
bip durch oie Jagd gefan-
atn werden , die meptefen
unter gefitteten  Rattonen
feben vielmehr noch von
SRebifpeifen ,  Gemitfe ,
und dem- Fleifebe pabimer
pieve, Ddie 3u -Daufe ge-
jogen . wnd gemgfiet wers
pen.  ORit bem Schlachien
perfelben befchdftiger fich
ein _befonderss Dandwert
ser ONesaer vber Fleifeher.
Gigentlich folfe von ibnen
nur Waffvieh gefeblachret
werden , weil dag Magere
faum ehbar und nabrbaft
iff ¢ Qenes witd gemeints
glich auf dem Lande gepos
gtn , und madbt einen D
tradtlichen  Theil - ber
Biehucht aud.  Bon den
Sandleuten fauff - ed  Der
Meiaer und bringt e3 ju
Haufe  wm_ foldes - im
Edfadtbaufe  abiutbun.
[uim - ORaftviche  wedhnet
man Rind « Schivein - und
edafvich; Tube- Jiegene
und Bockafleifch findef wie
nige “iebbaber , und wirk
inﬂu auch felfen gefchlach
fef. Bnﬁqjmipbni: Er.mtu
mit einem Beile gefchingen,
908 fbrige fleinere ﬂgmb
abtr geftochen o bivrauf
¥ Daut oder bad  Fell
abatiogen , und bep den
©chweinen brithet ober fine
qtt man bie Borften ab:
algbenn nimmt dev’ SReg
ger die Gledavme und Gins
geweide heraud ., reiniged
bepve pom Unfathe ,_ pere
fricet bad Fleifch auf ber
ediadithant . bringt ¢3
{n dfe  Fleifdbant , und
Binat 8 allba jum Dere
taufe aus, Do e:ing_fl‘ni-
jensn  und eraueherien
RindAeifche erbalt mandad
focenannte  DictelAedid,
und  hom  aeraudehin
Ecyutindeifde die Schins

fen : afich die TBarfke,

e theils frifdh , theil3 gee |
thmehert Tqrgtﬁm widin, |
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Lanio, (Lanius )

Vel a primis ‘terre [le-
culis feris cicuribusque
animantibrus gentes quam
maxime effere  paftz
funt, neque id fine ob-
leftzamento : av ne nottra
quidem =tate in venatio-
nibus fatis habent homi-
nes; plares enim emque
manfuetioris ingeniiy na-
tiones vivant cibis e
farina pa:atis , oploniis,
animaliumque domi al-
torum , {aginatornmgue
carnibus, 1llis cedendis
operam navant lanienes.
Nonnifi altiles pecudes
mafkari par foret, maci-
lentz quum vix fint ve-
{ce , parumque nutrien-
tes; illas plerumque in
agris pinguelcere, ingue
pecuaria hand ultimum
fibi locum vindicare ,
conltat inter oinnes; eis,
preflente pecunia lanins
a villicis -comparatas .,
domum abducit, in la-
niena mactaturns,” Per-
tinent antem hocarmen-
ta, pecus fnillom, oyils
lumque; vaccarum ., ca-
‘prarum , atque hircorum
carnes ad paucorum pa-
latum funt, raro inde
accidit , ut difta pecora
madtentur: Armenta las

nio clava profternit 4 re- |

liqua minoTum genkinm
ecora jugulat clunaculo
quibus peractis vel exco-
riantur vel pellibus pri-
vantur, fues vero modo
aqua fervida, mode igne
glabrantur : - Ad- unum
dein omnia evifcerasc,
ftercoribusque . purgare,
confuevit, Carnes diffe-
catw macellogue  illatz
venum exponuntur: Bu-
bula, fale atque fumo
indurata , mmaxime com-
mendatar 5, paremague
cum ea gratiam habent
perafones |, qui ¢ fuilla
codem modo  adornata
confiunt - ; - farcimina
tum recens. falta ; tum
fumo conditz, funt va-
ria , ‘habentur tamen 2
multis in deliciis. EX
adipe febogque eliquato
candel® conflantur , ar-
mentorum autem cornua
zque ac ungulas pelti-

Ls - Boucher,

La chair des animanx
domeftiques & fauvages
a ¢té non feulement dez
les tems les plus anciens
& parmi les nations les
moins policfes une nour-
riture agréable: mais de
nos jours les hommes ne
fe bornent pas a la chairde
ces animanx; la plus part
de nations polictes fe
nourriffent encore de pa-
tes, de legumes, indepen-
damment de la chair d’a-
pimaux , quon engraifle
i cet effer. Le mnetier
particulier de boucher s’
occupe 3 taer les quadru-
pedes domeltiques. 1ls ne
devroient proprement
tuer que les bites engrail-
fées, les maigres &rant'd
peine. tnangeables & pen
nourriffantes.  On les en-
graifle fouvent 2 la campa-
gne, & ce fontles princi-
pales, qucl'on y nourrit,
Le boucher lesachexte des
payfans, & illes ammene
dans les villes pour les
tuer dans {a boucherie. On

: =
~chmpte parmi les betes,

qu’cr}. engraifle pour tuer
les betes a cornes, les pa-
r¢s, & les moutons:la chair

| de.vache, dechevre, &de

boue elt de'pen d'ufage &
on les tué rarement, On
tui les bétes & cornes avec
une cognfe,les autres plus
petites on les &porge avec
un conteau, Enfuite on
les ecorche, &con échan-
de ou on brulela foie des
porcs: le boucher prend
alors lenrs inteltins & les
nettoye , il diffeque la
chair & 'expofc 4 vendre
dans fa boucherie. On fale
& on fume la chair de
boeuf, & Yon & par ce
moyen de la chair faléezon
fait de celle de cochon, en
lafalant & en la fumant,
des jambons. Les faucif-
fesde chair de porc, qu'on
mange fraiches on falées,
font anil fort eftimées. On
monde le fuif en le fondant
& on en fair des chandel-
les, Lies faifeurs de peignes
travaillent lescornes & les
ongles de bites acornes,
& les ranneurs travaillent
leurs peaux, Les felliers &

1l Beccajo, o Macel-
Iajo,
Sin dai primi fecolile

pi barbare nagioni con *

«piacers h [ono cibate
delle carnt ~di manfiteti ,
¢ fieri animali : ma nep-
pur a di nofiri veramer=
te £ accontentano  delle
cacciagioni : congioffiaché
piit colte nagioni wivono
di cibi fatti di rfarfmr.,
di ciraja , e delle carm
di befliamt a c‘}rﬁr nutrite
e in ffliaingraffati, Ora
in ammazgare cotefit ani=
mali e [ercitane il meflier
loro 1 Macellai, . Non
cpnverrebbe - ammarsare
che le beftie da meraffa,
1e ; giacche: le magre ; &
Jecebe appena  fono da
mangiare , - € poco utri=
tive. Le prime d'ordina-
rio s'iugraﬂh'r:ﬂ alla cam-
pagna -, e ogmuno [i

che non apno mica Lul--

timo+ luogo nell’economiz
del befiiame : Il macella-
jo dat villani le compra a
contanti e menﬂ!‘:fi @
cafa per ammazzarle in
beccaria, Qud poi fi ri-
dicono, gli - armenti , i
porci e le pecore; le vac-
che. l¢ capre, e i bec-
clii piaceionp a pochi, e
percio rade volte fi accop-
pano,  CQolla" mazzaran--
a il Beccaroc atferra “il
eftiame 5 le altri beflie
piu mi;-iutr collo feanna-
tojo le firozza,  Dopo
di che uj_lﬁ ;‘é«:mm ,Po
fi_ feorticano ;: ma i por-
ci_or coll'aequa beplien-
te , oracol foce abbrufio-
landoli fi pellano: fi ca-
vano finalmente tutti o
ad uno glinteflini , ‘e |t
nettano de llo fterco. Le
carni diffeccate fi metto-
no in vendita nel Macel-
lo, La carne di tue
falata e affumicata fi ha
principalmente in _pregio
comie pure Ej'rrefemrf che
della carne di porco fun-
nofi nella maniera mede-
fima, Varie fono le far-
fatte fia frefche ,  fia
fecche a_ forza di fumo
fono_perd” la delizia di
moltt. . Dal graflo , &
fevo fptagliato fanfi le
candelle ; le corma poi

delle beflie, ¢ le ugne da”
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fnden bier  thren Plag.
Der' Talg oder dud lns
febditt wimd audgelafien
und man gicft Kerien dars
aus 3 Die Horier und
Slauen  ded  Nindviehes
werben von ben Lamimmds
chern ,  Daure und Felle
von dn Roth # und MWeig=
erbern yerarbeitet . die
DHaare-ded Rinovithed von
&attlern und  Tundyern,
pic Schveingborflen aber
von  Malern ju Pmfein
gbraucht, Fine gute Pa-
ijep forget vafue, baf der
Miesaer nur gefundes Bieh
fblachte , und dad Fleifd
Befonverd in Drifien Som,.
snertagen nidht ju lange in
ten Hanfen aufbewapret
foerde , el -bepded der
Ghefuntheit der Menfiben
felaven wiede 1 Ehendess
egen follien die Kleiftos
Binfe nur in abgelegenen
SEartferenr ¢iner  Stant
ober auffer  dn Mauern
berfelben angelegef werden

- Das Mepgerbandoert wird

in drepen Jabuen exfernet
und ¢8 fbiden i daju
blo3 fravfe, fubne, und
benbafte Lemte , die vors
!ﬁgls‘cﬁ eine Kenntnif der
Biepsucht , der Maftung »
und ¢in gued Augenmaaf
paben mipen , Damit fie
a8 Biep fogleich fbaken
fennin,

narii , cerdenes contrs
exuvias ,  piles boum
ephippiarii fabrique mu-
rarii , fuum denique fe-

tas  penicillorum inftar
pittores in ufus fuos
convertere didicerunt.

Politixelt , curare , ut
nonifi falve & iancolu-
mes a lanione mactentur
pecudes, harumque car=
nes , calidiore preprimis

®[tate , diutius julto in
macellis haund afferven=
tur 3 fecus enim [i hoc
fierer , fururum eft, ue
peflime in hominum fa-
nitatem confulatur: idem
caufze Tubeft, cur corda-
tior quisque macella wel
in remotiflimas urbinm
itationes relegata 4 vel
eXtra carum meenia pro-
fcripea velit. Triennio
epificium hoc addifcitur
lanionibus autem adfcri-
bi non poterunt , nifi
qui corporis viribus, a-
nimique audacia pollent
& pecuarie faginationis-
que notitia imbuti, pri-
mo {tatim intuitu pscu-
des climare pefluat,

les maffons fe fervent des
poils des bites i cornes
& quelques “peinkres fe
fervent de la foie de
porc pour en faire des
pinceaux. La  police
doit vciller 4 ce que le
boucher ne tue que de

béres faines , & qu'il
n'en parde pas trop
longtems la chair, fur
tout dans les chaleurs
de I'Eté , parceque cela
nuiroit 2 la fanté du
public 1 c'elt pour cela
que les boucheries de-
vroieat n'etre placées
que dans les quarkiers
reculés d'une wville ou
hors ' de fes murs, On
apprend le metier de
boucher en trois ans:
les hemmes robultes & |
hirdis font  les plus
propres @ ce metier,
qui exige une conneil-
fance de la maniere de
nourrir & d'engraiffer
les bétes & un coup
d'oeil jufte pour pou-
voir les appiécier fur
le champ.

! Pettinaj , le Jfposlie, e i

- falute

peli de’ buoi da'fellaj, e
da'muratori , e le fetole
porcine per gli - pennelli
da’pitior:  fi adoperano.
All'officio della  Polizia
incombe far si 4 che dal
Macellajo non fi coppine
beftie cattive , ¢ malfane;
e le carni non fi tengano
piti tempo di quel che
conviene nelle beccarie,
maffimamente di fate :
avvenendo  altrimente
mal fi dprouederebbe allz
egli ebitanti : e
quefto medefimo é il mo-
tivo, perché ogn'un che
ha feno in capo, voglie
confinate le Beccarie ne'
luoghi pik rimoti delle
cittd . o fuor delle mura,
In tre anni gueﬂn meflica
r0 fi apprende : ma’tre
macellaj non fi potranne
arrolare , e non, colo=
r0 , che ben [ieno tar-
chiate, robufli , e coa
raggiofi ; ‘e che werfati
nell'economia del beflia=
me , e nell'arte d'ingraf~
Jarlo , fubito a prime

vifla poffano e [fappianw

I apprezzarlo,
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