Eeen, unb Fil

Der  Kaepfe.

Der Kavpfe (fE ein Fifd
Bed fiffen ADajferd , und
u febe befannt al8 buf
ed nbthig mwire ihn-ju
Befeheeiben: er wobnt
ben Flhfen Feichen Mo
afterf, aber nie fn bem
Meere. - Seine Broffe ift
pecfchieben, er vermehret
fidh gewaltis, und gelanz

get oft gu einem slemiicy’

Boben Alter, wie ed fene
%roﬁ‘z_nimiﬁm Sarpfen

ebraftigen, bie man n
Bem SKanale ju Rontaine
Blau finbet, aber ed ift
fibmwer ju glauben, mwad
einige bavon frheeiben,
Pafi fie bunbevt Jabre alt
werden.

Man  Gebauptet, baf
bie Ravpfen in gewiffen
fent erne
&rbife von drep Elen bes

men. - Der Ravnfe
ndbret fidh von-Krdutern,
unb Eplerdien, e erim
Waffer finbet. Die Tei:
#e fcheinen fliy bie Sar-
ffm Btﬂl:fr;tﬁml ﬂ;u'bfqa_rl,
o gui peratben fle Davin:

; ?gf:- favpfen  ber
Seet fint  meilfentheild
mwenigey - geflthiget , ald
fene ber Fihfe, aber cd

{ebt benuoch @een, in

enen  fle unvergleichicd
find, fo find bie Karpfen
bes Sarderfeed  in bdexr
venetiantfhenZombarben.

Thar fdngt in einigen
fli:ﬁm Roarpfen,  Ddeter
uffeee Geffalt den anbern
Tifchen diefer Urt adng:
tich alefchet, abex beren
[leifch  bauexhaft, fetf,
gut, und ebeblicht, mis
jened bed - @almes ifk:
Hllein mmn{?{;{e ﬁ?r?_fe:
nody fo aut find, fofin
fle bennoch nidht fo Ebjfi:
tid), alg fene, die man
in pem Tang:Ho in Ehiz
na unmweit von  Nafles
€hets fangt. Die DManda-
rinen ber Provingen lafe
fen im Cinter eine avof:
fe Menae davon nach Pe=
Fin fiie ben Kaifer, und
bie groffen de8  Dofes
Bringen.

N, 2.

“ghatur.

Cyprinus,

Cyprinus pifcis fluvi-
alis omnibus adeo no-
tus elt, ut cpus non
fit_ejus [defcriprionem
adferre.  Pifcis hic de-
prehenditur in fuviis,
{tagnis, paludibus, ne.

utiquam autem in marj:

ejus magnitudo varia:
generis propagatio mag-
na atque 2tas interdum
valde provetta, idque
comprobant magni jllj
albi Cyprini, quos in
canalibus fontis Bellz-
guei videre eft : arduum
tamen difte eft, pifces
iftos  =tarem centum
annoriim - pertingere,
prout feriptores quidam
contendunt.

Sunt etiam , qui afle-
rant in quibusdam li-
cubus , ac fluviis depre-
hendi Cyprines magni-
tudinis trium uloarum,
Pifcis hic vefcitur her-
bis'y & infeltis , qua in
aquisinveniuntur. Stag-
na videnturdeflanata ad,
ejus manfionem ; adea
in 711is crefcit & ympin-
Cyprini lacu-
um pallim minores fi-
unt, qguam fluviales;
non raro tamen inveni-
re eft etiam in lacubus
excellentes  Cypiinos.
Hujusmodi
qii habentur Benaci in
Lonpobardia Veneta in
Iralia.

In quibusdaim flumi-
nibus capiuntur Cypri-
niy qui fpeftata exreri-
are fpecie penitus fimi=
les fEnl' aliis  ejusdem
generis , fed eorum caro
e[t perquam denfa pin-
guis excellens & non
minusrubicunda, quam
caro Salmonis. Albejus-
modi pifces neutiguam
adeo exquifii funt , ac
illi, qui captantur in
finvio- Wang-Ho prope
Patie-Chen inSinis.Man-
darini Provincie mag-
nam horum copiam cu-
rant transferri Pechinum
hyberno tempore,ut Im-
peratoris, Auizque Pii-
morum menfam inftru-
ant:

'i

funt alli,

La Carpe.

La€arpe eft un poiffon
d’edn douce, & rrop con-
nu pour quil foit néceilai-
red’en fuire la défeription
il fetrouve dangles rivie-
res, dansles €tangs dans
les marais mais jamais
dans lamer, Ilyen a de
différentes  grandeurs :
elle fe multiplic tres fore,
& parvient fouventi un
age trés avancé, comme
le prouvent ces grandes
carpes blanches, que 'on
voit dans les canaux de
Fontainebleau, mais il
elt difficile de croire ce
gugquelqucs auteurs £n

crivent, yn’elles atteig-
nent 1'age de cent ans-

L'on prétend, que dans
certains lacs & dans. cer-
taines rivieres, les cirpes
acquicrent jusque trois
coucesde grandeur, La
carpefe nourrit d'herbes
& d’infeltes quelletron-
ve dans l'eau, Lesérangs
femblent Etre  deltinés
aUX carpes, tint elles y
réuflittent bieh. Les car-
pesde lac fant ordinzire-
ment moins eftiméesque
celles de riviere, mais il

s'entrouve ou elles font
excellentes; tellesi fone |
celles du lac de Guarde

dansla Lombardie Véni-

tienne,

L’on prend dans certai-
nes rivieres des carpes, |
done "extéricur reflem-
ble parfaitement 2ux au-
tres, mais dont lachaira
de la confiltance,eit graf-
fe,excellente,& tirant un
per fur Fe rovge comme
celle du Saumon: mais
quelque bonnes que foi-
entces carpes, elles ne
font pourtant point fi dé-
licates que celles, que
I'on prend dans leWang-
He, pres de Patle-Cheu
dans la chine.” Les Man-
darins des provinces en
font ‘transporter une
grande quantité I Pe-
chin pendane hiver,
pour PEmpereur & les
grands de Ja cour.

Il Carpio.

H Carpio pefce d'ac-
qua dolce ¢ iuto bafte=
volmente, perche non fia
d’ucpo farne la defcri-
aione.  Effo frovafi nei
fiumi, wegli Sagni, nels
le paludi, ¢ mai nel ma=
ré. Ve ne hanmo di va-
rie grandezze: egli mol-
tiplica molro, e perviene
anche ad un etd affai av=
vanzata , come le prow
vano quei grandie grof-
Ji Carpj bianchi, che vegs
gonfi nei canali di Fon.
taineblean; ma ¢ difficia
le.il credere, ficcome al-
cuni - Aufort I‘fferf_ﬂ!ro_
che vivano fing all’etd di
cenfo anai,

. 3i pretende, che in cér-
ti laghi e in certi fumi
giungono i Carpj fina
alla  grandexza di " tre
gomite, Il Carpio firus
trica di evbe ¢ d'infettd,
cke trova: nelle acque,
Sembra, chelo flagno fia
deflinato per lo” Carpic,
tant'egli- ne riefee bene
in E_'g&i I Carpy di Tage
vengono d'ordinario me-
no flimati di quelli dei
fiumiz ma fe ne trovano,

. ove fono eccellenti, Tat

Jon queili del Lagh di
Garda nella Lambardia
Feneta in Italin,

In aleunt fiumi fi pef-.
cano dei Carpi, i quali
all’eflériore fono " fnils
del tutto agh altri, ma
la cui carne é cofifiente,
graffa, eccellente, "¢ rof-
Jigna  eome  quella del
Salamone. Ma per quan-
to buomi fiano gueffi
Carpi, non” fono peré fi
}:h cati, cum; uelli, che
1 pefeano ne ang- Ho
preffo Pﬂrlf.cfreuﬂg;:e!h
China, I Mandarini di
Provincia ne funno tras—

_Portare un gran numero

a Pechino durante Pig-
verno per I'Imperadore,
e pei Grapdi della Cor.
fe.



Die RKarefenr find nle’

Feffer, alé im Dovnung
fMaey ond Upeil,
Stap ond Wuguft find e
nidyt gut, weil fle bamal
40 magee . uud o unge:
fymacft find, wie faff
alle (ibvigen Fifde.

Det Kavpfe iff ein que
te8 Tabrungdmittel, wird
{eicht verbauet. -und vers

tedat fich mit allen Tem=

gevamenten , ausgenom:
fmen mit jencn bie  am
Pobaqra . [eiden. Bie

il biefes Tifches iff .
fo EbfEHch, un}}{hienct pu

giner {0 ergichbichen Nab:
runy, taf man  fdon
Bunagenfichtige  badurd)
gcb;‘:’{:t “fab.  Dbmwobl

e @alle ded  Karpfen
ein wenigasend i, nidts
beftoweniaer GE fie boch

febr tauglich, wenn fie

ge’b&mpfel: wied ., bie ez

eln, bie um bie Wugen,

Becutn {choeben, ju ver=
freiben.

Dbfhon bag  TBaffer
buad cingige Mabrungsmits
tel biefed Tifdhed 3u
feyn fifeinet, fo [bf ev
dennody aucy lanae Seit
in ber Luft, viefes bes
Brdftiget tre et woburd)
man diefe Fifche {n Hol:
fand und Engelland mi-
fiet,  WMan wickelt fie in
ein Mege, und legt fle
in ben XKeller, ober an
einen anberen £ihlen Ort
auf eine ®ecle
Moofes, alfo, daf der
Sopf vom Fheke Hevaus
xage, auf bicfe Wet er=
Balt man fie ilange am
Leben, wm fie mif VBro:
faitmen  und Wil ju
maffen. . .

nafien |

Cyprinus optimus-eft
menfibus FebruarioMare
tio & Aprili. Menfibus
Majo & Angulto come-
di non folet; eft enim
macer, & omnis faporis
expers, quod etiam ali-
is pifcibus ea anni tem=
peitate contingit,

Pifcis hic eft valde
faluber, digerivur facile,
& cuique natur® com-
petit deme illos, qui
podagra laborane, Lac
hujus pilcis elt cibusa-
deo exquifitus, tantums=

\que corpori nutrimen-
tum adfert. wt non
pauci rabida febri labo-
rantes lactis hujus ufu
confonati fuerint. Fel
hujus pifcis et nonni-
hil acre, i° tamen h=c
acrimonia cohibeatur,
valet plurimuam ad tol-
lendam aut preEcaven-
dam -oculorum . <aligi-
nem.

Quamquam 32gua u-
nicum Cyprini elemen-
tum videatur, tamen
etiam extrd eandem lon-
glore tempore = vixille
certum eft, pront colli-
gere eft ex moflo, quo
impinguari folet pifcis
ifte in Hollandia & An-
glia. Imponuntur nem-
pe Cyprini cuidam reti,

alio quecunque frigidi-
ors leco Tfervantur, fed
exporreite capite. Sihoc
médo conlérventur lon-
giore‘tempore, micisque
panis, & latke-alantur,
plurimum pinguefcunt.

ac in vinaria cella, aat’

1

Les carpes ne fe trous
vent jamais’ meilleu-
res qu'entre les mois de
Fevrier de Mars &l'A-
viil. Elles ne font pag
bonnes i manger dans
les mois de Mai, &
d’Aput, patle qu’elles
font alors trop maigres
& infipides, comme il
en elt de presque tous
les autres poillons,

" “La carpe eft un bon
aliment, fe digere faci=
[ement, & convient 4
tous les tempéraments,
excepté i ceux gui font
fajets & 1z goutte. Ta
laite d& ce poillon, éft
un manger l\déh’cat,ﬁc-
donne une nourriture fi
fubftancienfe, que l'on
a vu des étiques rétablis
par Vufege de cette lai-
te. Quoique lefel dela
carpe: foic un pen acre,
néanmoins Etant tempe-
ré il elt trés propre & d-
ter les nuages qui fe
forment {or les yeux, &
4 empécher qu'ils nes'y
forment. -

Quoique 1'eau femble
ftre le feul &lement de
ce poillon, il peut ce-
pendant aulli vivre long
temps dans 1'air, ce gui
fe prouve Evidemment
par la manicre dont on
engraifle  les poiffons
cn Hollande & en An-
glettere. On leés envel-
loppe dans wun fler, &
on les met dans la ca-
ve ou dans un ' autre
endroit frais, fur une
couche de mouflfe hu-
mide, majs de facon 'que
1z tére forte du fler.
On les tient zinfi long
temps en vie, pour les
engraifler avec des mies
de pair & du lairt.

Il Carpio trovafi nel=
la fua gran Lonta ' entro
L mefi fr Febbrajp, Mar-
10, ed Afrr'fe, Néi _mefi
di Maggio e di Ageflo
non Jono buoni. da mane=
giare, perché allora fona
magri, ed infipidi, come
accade a quafi tutti gl
altri _pefer,

Il Carpio ¢ un buon
alimento; Ji digerifce fa-
cilmente , e conviene a
tuttii temperamati, flior-
che a coloro, che varno
Jogettialla gotta. Il lat-
te . di quefle peffe & un
ciho fi’ delicato, e da un
nodrimento - fi [oflangio-
le, che fi fono veduti de-
gli Etici rifonatt coll'us

Jfo'di quefto latte. Bena

che il. fiele del- Carpio
fra -aliquauto aere,, nen-
oftante temperato che fig,
¢ moléo acconcio adeter-
pevey e ad impedire  che
Ji formino le nuyole ne-
gli -oechi,

Avyegnache lacqua
fembri effere il folo  ele-
mento di quefto pefee, pu-
re effo pub vivere lungo
tempo. anche . nell’aria;
ceme fi pub racecogliere
dalla maniera, colla qua+
le s'ingraffanc i Carpt
nell’Olanda . e nell’In-
ghilterra, Si pongono en-
tro una rete nella canti=
na, o in qualehe altve
luogo  frefco, fopra urm
letto di mufco umido, ma
in maniera che la-tefta
efea fuori della rete. In
tal fogeia fi confervand
lungo tempo in vita per
ingraffarlinutrendoli con
mica di pang e latte.
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