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Die weifie Sodrle,:

Der Gebraudy ber mlﬁen'

Sarke ift mannidfaltig und
faft in jeber Haudbaltung un=
entbebrlih, Sie wicd meiften:
thelld aud Weigen verfectiges,
unb fie,_vollfommen gebalten,
senn fie bie IWdide fieif madt,
aber nidyt anficbet, fie muf
alfo audy troden unb Lorglgs
fich weifi feon. Der Weigen
wird gefdiroted , fn weides
QBafier eingerocidt, gbet in
@dbrung aber , _und bann
prefer man bas Srdrfewaber
aué bem eingeweidyen Weiz
gen. Sn elnem befonbern Se:
fdfie fonbers man bicrauf bie
Gidefe von ben wdferviditen
Sheilen ab, veinfget ie Durd)
Siteced DBafdhen von allen Un=
fauberfriten , unb crodnet fie
gulegt, Diefed find bie vor:
nebmften Befhaftigungen bei
ber weifich Sedefe 3 aberjeber
Sedrfefabrifant verfdbet bei:
nabe quf ‘eine tbm eigene
SBeife unbd jeber batin bicfen
9 rbeiten felne befonberenBor:
theile, bie fidy befier geigen,
ald befdreiben lafien.  Der
Dauptfioff gur weifien Sedrfe
ilt, mwic gefage, ber Weigen ,
ber por  bem Sdrofen unb
Einweidyen tobl gefegf und
von allen fremben Sornern
geveinfget werden muf. - Je
befiee  unb auderlcfemer. ber
Weigen ift, beffo ergicbiger
geigt o fidhy audy bel bev nad:
maligen Weravbeitung , und
man mufi auf befien vorglaliz
the GHite Oeint Einfaufe wobl
feben. @é {ft Fein Sweifel,
baf audy ber tivfifhe Weizen,
unb andere dhnlide Senddfe
sum Srarfemadien gebraude
werben fonnen, wicwall man
bigher wenige ober gar feine
Werfude bamit gemadit hat.
Der gemeine Dann, bebienet
fidh jumetlen aud ber Sedefe,
bic aud Kartofeln bereitet wor:
pen iff 5 allein fie hat ben gro=
fien Febler, bofi fie fogar ge:
trodnet nod etwad (dumierig
ift, unb gu . ftact aufouille

" 2%enn fie baber nidit vede forgs

fdltig (m Kodwen in Udye ge:
nommen wird , fo bervandele
fie fich in etnen Kleifter , und
fann {iberbaupt nidt qur Wee=
fertigung  bed  Puderd “qe:

mum tricicom

mylum.

Multiplex eft amyliu-
fus  pervulgacusque in

quavis fere re domeitica,
Conficicur plerumque €

tritico , treditUrque oms
ni ablolutom numero 'y
cum lintea lora co ri-
gefcuny, colorém autem
ide non trahunt ; ficci-
tate przrerea & albedine
inprimis etiam commen=
datur, Triticom in mo-
la comminutum . agua
molliosl maceratur, to-
leravaque; fermentatione
exprimniror aqua amylina
e tritico macerato,  In
vale quodam huic reiap-
to- lecernitar amylum 2
particulis aquofis, pur=
gandum dehing crebriore
lotione, tandemque lic-
candum. Precipua hzc
fere funt, quw yli
preparatio deliderar , o-
pera; {upautem in hoc
n¢gotio more & inpgenio
utitur quisque amyli cons
fettor, fuisque ganderin
his. rebus aruificiis 4 €O-
ram potins  monitrandis
q am delcribendis,  Ma-
teriz amyli candidi, ut
diximys , in writico re-
peritur , ante comminu-
tionem & -macerapionem
probe purgando & alie-
nis granis omnibus caute
liberando,  Exquilititli-
frudtuo-
filfimom quoque eit in
tractitione; quam po-
itea peceflario fubit; e-
iusque rei inpfimis ra-
tio elt habenda in com-
parando eritico, Indi-
cum quoque far fimiles-
que fruges ceteras confi-
ciendo adhibecs polle a-
mylo 4 plane nulli dubi-
tamus ; utut adhug pau-
ca, vel nulla prorfus in
hac re fatta fine pericu-
la, Plebs interdum quo-
que utirur amylo e pomis
erraticis parato ; fed hoc
permagno laborat vitio,
quod vel ficcatum fix luvo-
tum nimisque, effervelcar,
Igitur inter coquendum
aifi adhibueris [ommam
circumipeftionem ac di-
ligentiam , mutatur in
mzltham,nulliusque pre-
terea ufus elt in paran-

braudt werben. Die Sedvke

aud gefdrotencin Weigen , bie
man mit geboriger
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do pulvere capillamenta-
rio. Amylum e tritico
comminuto paratum cu-

- I Amidoris

L'amidon eft d’un ufage trés
commun dans le degail dome-
{tigue, On le fair ordinaire-
ment de fromenty, & on le
croit pariait, lorsqu il roidit
le linge fsns le colorer.  On
Peltime aufli beaucoup siil eit
fec & bien blanc, Aprés avoir
brifé le fromens fous la meule,
on le faiy macerer & fermenter
dans l'can douce, apres quol
on en exprime l'eau d'ami-
don. Oo prend-eufuite un va-
fe propre & cetke Opcrationg
& l'on fepare l'amidon. des
particules aqueules: Cela fa-
ity il ne relte plus qu'd le
nettoyer par de frequentes lo-
tions” & enfin & le fecher.
Voils les principaux  points
de'la manipulation. .Au relte
chague amido; ier (uit en cela
[amethode & fes propres idées.
Les procecé de 1'un ng font
pas les procédés del’ausie ;- &
il elt plus aifs den {uivre la
pratique que d'en faire la de-
fcripsion.  La matiere dela=
midon blane (¢ trouve, com-
meon g dit, dans le froment;
lequel ,-2vant détre brifé &
maceré , doir Ecre foigneufe-
ment puorgé de tous grains
heterogenes, 1l faut ehbilic
le meilleur froment, parceque
e’clt celui- qui rapporte le
plus. de profit dans |2 mani-
pulasion qu’il doiv meceffar-
rement fubir, On peuraudli
pour cet cftér. employer hat-
diment le bl dinde “& fpm-
blabes denrées, quoique jus
quaujourd hui en ne l'aitan-
cunement ou du- meins gue-
res tenté. Le petit peuple fe
fert auili quelque foisd unan 1-
don fair de pommes de terre ;
mais il un & grand defauy, c'elf
détre boueuxdans I'érat ‘me-
me de hecité, & de fermen-
ter trop, Sil'onne prend bien
gardé a la cuiflon , il fechan-
ge-en colle, ne pent plus
méme fervic 2 faire dela pou-
dre i cheveux,
froment, qui peut fe prepa-
rer egalement & en cré & en
hiver-, eny mettant tous les
foins qu'l exige; cet amidon,
disje, doit lurtout etre bien
feché , antrement il fe moi-
fit aifement. L'amidon. blew
qujelt connu de roux le Mon-
de, n'elt autre chofe qu'une
couleur blanc qui fe prepare
le plus fouvent eu Saxe, &
qui [¢ meéle avec I'amidon

blapc, lorsque l'ulage le de-

L'amidon de{

L'Amide,

Si _adopera molfo co-
munemente amido nelle
cafe partieolari. P‘er.{a-
lito i fa di grano , ed é
Zeferto', quando flira le
biancherte (enza maechiar-
de; E ancora mapgior-
-mente 'prexzato gquando é
feceo e moltb bianco,
Dopo. avere- macinate il
grano J& faammollire, &
ermentare nell'aequa dols
ce , epofeia fene fpreme
ramido. Pofcia fi pren=
de-un. vafo adattatc
tale lavoro, e fi divids
Famida - dalle.  particelle
acquofe, Indi non fi fa
null’altro che nettarlo con
diyerfe [ciacqiate, e poi @
perlo a feccare, Eecole
priiicipali cofe per mani-
polario.” Per altro ogni
amidajo ha'i Jitol metode
adagtati alle proprididee. '
Il modo dr operare dels
luno € ben diverfo. da’
quello dell'altro , ed &
pii facile di- imitarla che
di defcriverloy La mate=:
ria_ dell'amido Eianco fi.
trova , - come abbiamo
detto nel gramo, ilgqua-"
le prima di effere maci=:
nato , ed ammollito de-
vé effére cernufo da qual-
fifia’ efiraneo grano. B

Jogna - feerre 1l miglior-~

Jromento poiché porge
'#Idgglﬂ'r l'ﬂllfﬂggl"ﬂ"' Helia
mampolagione che femes
deve fare. 8i pud poris
mente a tale uopo adop=-
rare con franchexza il gra=-
no d'india, ed altretali
[pezie , @ derrate, Seb=
bene a1 giorni nofiri non
fia ftatoprovato o niente,
omolto poco. La gonre
ordinaria fi_ferve ﬂfcqu
volta di un amido farto
di pomi di terra; ma ha
il defetto di effere limac-
cioft anche in tempo di
fecchexza, e di troppa fers
mentayione, Senon fioft
Jerva bene alle cottura 3
cangia in colla, enon é
neppure pitt buond a' fare
della polvere dicipro, L'a-
mido: di grano , il quale
Ji pud fare egualmente in
¢flate , -ed intnverno ap-
plicandovi tufto lo flu-
dio, cherichiede, deve
effere precipuamente’ bene
Jecco altrimenti ammiuci=

difce con facilitd, E'a-



fomobl fm Sommer ald. im
Linter perfertigen fann, mud
wor allen ingen , vedy wob
unb dburdiaus "getrodnet feon 5
fonff wird fie gar feidt fdhiinm=
lidt.  ®©ie befannte Dblaue
Etdrfe it elgentlich eine blaue
Rarbe ober Sdhmalte , ird
meiftenthell(d in Sadifen gube-
seitet; und belm {Sebmug uns
e bie. roeifie gemifdr,  Wus
ber feinen wetfen Scdrfe madie
man bas Kraftmebl , bdefen
fidh bie Konbiter und Kudien:
beder Dedienen: Die grobe
Erdrfeund ber Ubgang von
berfelben wird gu .guarpubfr
gebraudyt , ben ber Perufm=
mader thelld felbff vevfectigt
und burdy allevhand Bufise
mwobleiediend madie , ober von
anbern Perfonen , bie mir bef
fin .‘Beruimng {icy abgeben unb
Banbeln , erfaufr. Reute, bie
Blofi Srarfe und gar feinen
Haarpuber maden, verwens
ben bie Erebern gur Maffung
bed BViches, und Lebep fie ge:
trodnet in Fovm der Bakteis
ue fange Belt auf, Dad ab=
gelafiene Srdrfevafer il ein
nabehafted Saufen fur WMelk-
und Mafivich ; und der fhled:
teffe graue Abgang fogar fann
viod) a8 ein guted Fuiter flie
bie Sdiweine und  anbetes
Mielfyich , nady genugfamey
Derhinnung gebraude wev:
" ben,

ius conficiendi copia &
hiemis & witatis rempore
datur adhibita cura edu-
la, arte omnia penitus
exficcitum fit oporten ;
c®teroguin mucorem, fa-
cile contrahit, Amylum
ceruleum , de quo inter
omnes conitat, elt non
nifi pigmentum quoddam
ceruleum 4 in “Saxonia
plerumque pararum, amy-
lo candido , ufuid poitu-
lq.nu, admixmam, K u-
riflimo eoque candido a-
mylo conficitur pollen ,
quo conditores placenta-
riique ad opera fua fepi-
us indigent : Amylum fe-
uius cum reliquiis ia-
ervit faciundo pulveri
cy¥prino, quem capilio-
ram ftructor wal fuz ma-
au - elaborat , _variisque
additamentis reddit odo-
ratum , vel ab aliis , itto
conficiendo vitum quee-
rentibus eundemque ve-
num ¢Xponentibus emie.
Amylo foli operam dun-
tes neg'edto pulveris ndo-
rakiapparatu , [aginant ¢-
ins recrementis pecudes,
fervantes ea diutillime
ficcata & in lakerum ry-
pos efformara. Amyli a
qua colletta poranda pree-
betur pecudt altili atque
lattari®; e recrementis
viliflimis canis ijsque fat
diluris parari potelt {ui-
bus ceterisque pecoribus
lattariis epulum perquam
frultuofum,

mande. Del'amidon blanc le
plus pur en fait mne farine,
donk les confifeurs er les pa-
tifiersont fouvent befoin. On
emploie le manvais amidon
2infi que les reftes i fajre de
la pondre pouc les cheveux.
Tontdt le perrmquier  lui

méme la prepare & lui com-
munique  diverfes odeurs ;
tantOe il l'achcte de ceux
qui gagned¥ lewr vie 2 ce
petit travail , & qui expo-
fent 2 vendre lenr marchan-
dife,  Ceux qui ne {ap-
pligueny qu'a  fiire Vami-
don , emploient les reftes,
non pour fire de la pou-
dre , mais ~pour engraiiler
les beftiaux. Pour cer e
ils font bien fecher les ef-
cremens apres leuc avoir
donné la forme de briques,
& les conlervent tres long-
tems dans cet £k, On
ramalle V'eau d'amidon, &

on la donme & boiresx au
beftieaux qu'on engraifle ,

& avx vaches qui don-
nent du  lait. Les reftes
méme de cette eau, quel-

ques delayés qu'ils foient,
font pour les animaux do-
mefltiques en peneral wune

trés bonme nourriture,

mido azzurro maifo noto,
non e aitro, fe non fe
un colare furchino che
vien fatto per ordinario

la con lamide bianco ,
gmmiu lufo lo richiegga.

all'amide bionco il pin
puro R fa certa farina,
di eur 1l confeftiere, ed

Jo bifogno, Lamido cat=
tivo , ed i fuoi rimafugli

eipro, Qualchevolta il e
defimo perrucchiere lafa,
€. ci diuna [pezie di odo-
re , edaltravolia locom-
pra da  que’mercantuizi
che campano con tale in-
duflria, elavendono fo-
pra le botteghe. Li amis
daj impiegano i rimafigli
ad ingraffare i befliami,
A tale wopo bifogna ben

verle dato la figura di
mattoni , poiché allora
fi confervans lungamente,
Raccogliefi I acqua delia-
mido per darla a bere ai
befliamiy che fingraffo-
no, ed alle vacche che fi

cora di quefi’acqua (chben
affai dilavati nutrifcono a
marapiglia, edin generale
gli animali domefitici,

i S;Il’?‘ﬁﬂfll’-. !ﬁ ﬂ"!fﬁ.‘ﬂ“

il pafticciere | hanno fpefs. -

[ervono a fare polvereidi -

[eceare le feccie, dopo a-

mugnono, - Li avanyl an-
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