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Der Brantewcinbrefier,

".Sn\-iﬁi;mumrim Nﬁu'@i?b:
tignggerrdnfe ted  gemeifen
!&un%l:i, wich  oqué bem
Pilangenreidie geivonnen ,in=
temberBranecweintirenner al:
fe Gercddife und Fridite , die
er gur Bereitung diefes Tran:
fed brouden will, (n cine
©dbrung  fbergeben (g,
tinter biefen Sewddifen finb
ber Moden, ble Serfie, ber
DQBafgen und Haber nebft ver=
fauftem Dbjle bie vornehm:
ften.  ®er “Branrewein, ben
wan bavos erbidle, beific Sorn=
und Jrudtbraatewein 3 €8
gieht aber oud) Hefenbrantes
poein, ber aué ben. Defen bed
Reind  gubereiter wicd , und
qoeit Frdftiger, alé jenvr dfk
Tas vornchine RBerfieuy ,
beffen fidy bevBranteneinbren=
ner gu feinen  Urbeiren bes
bienet, it bie Blafe, ober vin
fipfeener Keffel; befien obes:
fter Eheil mit einem Hure
obne HRanbd DLebeder  ird,
und relder an ben Sejten
verfdiebene & 8hren bar, Tic:
fe Blafe muf webl verginne
feon, bamit bev Brvanteweln
feine (Mabliden Elgenfdaften
von bem  Rupfer annchme;
‘unb  ibre ®ivdfie rideer fidy
nady ber Menge bor WMarteri=
alien , bic auf einmal abges
gigtn weeben  follen,  Der

ranteroeinbrenney flillet bie:
fe Blafe mic ber WMaterie , biv
Bereitd I Gdhrung  diberge:
gangen iff , unb erredemet fic
purdy Feuer : Taburd Heben
fih bie wafevigen Tinjtein
bie Hdbe, fammien fid fm

Sicerae decoller.

potus, vegetabili debe-
tur regno; huius eoim
decoftor , quotquok  pa-
rando_huic potui aptare
amat, plantas ac fruges
fermenyatinni fubiicie :
Praecipuae funt ex his
frugibus , far, hordeum,
rriticum & avena cum
pomis putribus. Quae in-
de paravor ficers peculi-
are a frumente vel fru-
gibus forkitur nomen :
Habetur “autem & ficera
e vini fecibus compoiiea,
multoque, quam illa,
fortior, ‘Princeps, quo ad
opera fua indiger licerae
decodor | inlbrumentum
elt phiala [eu cbes quidam
ahepeus, in{ummo teltus
operculo qm-:rlhm fine
margine , variisque ad
lzters canalibus cinttus.
Stannos prube obducta (it
oportet haec. phialz, ne
quid mali Jficera contra-
hava cupro, ciusgue ma-
gnitudo définitur mate-
rize una deljquandac co-
pia. Sicerae decoftor cu-
cumam hane gnateria,
quae fermentationcm 1im
dam - {ubiit, conpletam
igni fubjefto  calefzcis :
‘La retollustar in altum
vaperes aquei, colledti-
que in operculo ac mix-
ti decidunt jterum in
lebetem, Subtilibus au-
tem  vaporibus maiori
nifu adexpaniionem ten-
dentibus , fit, Uk per ca-
nales deferantur, locum

va frigidiflimom. Jun-

& hurncin finem eft o-

Hute, flicfen gufommen’, und
fallen «in ben  Seffel guride:
el aber die gtgii' en Ein-
{te eint ftdefercd Eat‘tﬁtﬂ s
Pudbebnung Haben, fo gickien
fie fidy nad bem fMiblefen Di:
te , ndmlidy burdy bie Robren.
Die Spige ober ber Shnabel
Hed Huits 1oird baber mit einer
anbern Rdbre verbunben, toel:
dye burdy ein Wafi,bad mic fal:
tem Baffer angefillet i, gelei=
tot relet: 2Un dbem Enbe bics
fet Robre {fF ein Fleinerpd Bas
untergefteler ,  mwovein der

Branteweln burd benTridster, |
bes tn bemSpunblodye fheft,bez |
friliiet, Ales dicfes (afic fich
burd) benWugenidiein gar leldye
begreiflih maden.©2 bat aber
ber Branteroeinbrenner viele
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perculi cufpis , f, extre-
mikas alii canale, dolium
aqua frigida ;adimpletom
tranfeunti, Ad bhuiosca-
nalis finem dolium quod-
dam exiguum fubiettum
elt , in quod ficera per
iafundibulum, doliiori
immi{fum, deftillar, Quae
‘adhuc diximus cognofci
ipfo. oculorem . dudicio
optime poflunt. Sicerae

decottort. aurem catite eft

rocdendum, oe materia
in phizla adaratur, &
hac re pellimps [icerie
odor inducatur. Lenem
idep ignem primum phi-
alae fubdiv , fenfim augen-
dumy inftromento quo-

dam ferreo, agivarque Aon-

]
Sicera, gratiflimus plebis

L¢ Brandevinicr,

Le brandevin qui eft ! une
boiffon delicieufe pour le peu-
ple, elt du aux Vegetaux,
Pour en tirercette liquenr, le
Brandevinier faie fcrmenter
les plantes & les-grains quiil;
y deltine. Kes principaux|
de ces grains font {e feigle,
le fromeat, l'orge, I"avoine
avec les pommes, Le brande-
vin oy {'eau de vie quenen
tire, porec ic nom particu-

1l s'em fait aufli de 12 lie de
via une efpece bien plus forke
que la preced nte. Le prin-

biv, c'elt & dire, uvne cu-
curbite d'airaia, recouverte
d'un chapiteay conique, (ans
rebord, mnais ceint par les
cotés de differcas -tuyaux.
Pour -prevenir les mauvais
cifers du cuivre, 12 cucurbi-
te doiy etre ‘bien ctamées
grandeur depend de {3 quan-
tite de magiere quon veut
diftiller en une ‘fois. Apres
avoir rempli cevaiffeau de ma
tiere fermentée le diftillatenr
le mexfur le fen, La chaleur,
21t monter (es vapeurs aqueu-
fes, qui fe reuniflent dans le
chapiteau , 8’y mélent & rev
tombent dans la cucorbite,
Maisl es ‘plus fubriles de ces
vapeurs , ayiant plus d'expan-
Hon, fe pbrtent avec force
par les tuyaux dans un re-
fervoir qui  eft tres Froid.
Pour cev-effet on attache 2

tre tuyaun qui pafle par un

& fous 'extremité de cetu-
?au & placé une baril, dans
¢ guel l'ean

pir un etonneir poléfur l'o=
rifice, -Tout ce gue -nous
venons de dire, peut aifement
fe comprendre par le feul coup
d’oeil, Au ‘reite le Diftilla-
teur doit poceder avec pre-
caution pour ac pointhruler
les maticres dans la cucur-
bite! ce qui communiqueroik
4 1'can de_vie tine trds mau-

1"ouvritr -ne donne d'abord
2 la cucurbite qu'un feu lent
?u'il nourrit peu fpen , ayant

tems en tems avec un inftru-
ment defer les matieres con-

lier de chacun de ces grains, (guawite

85| condata

L'artefice  dell’
Acquavite,

Lacguovite, bevanda
gratiffimm al popole , pud
chiamarfi acqua vegetabis
le; Bl’frﬁfttﬂtrz taleli-

ore y lartefice fu fer-
bl ' i

Fgrasi chevi deftina. Igra-

ni principali fono la fega-
le ., il fromento, {'orzo,
l'avena con - le mele meg-
e, © iyracidate, Lags
s Jene €rae pren~
de il nome particolare dala
la_fpezie del wvegetate, '
donde ¢ diflillatg, -Dallg

vipal inltrument dontde braq=|feccia o madre del vino
devinier 2 befoin, eltun alem- | fene compone unj{artc

pitt energica dela pra-
detta, Adopera princi-
palniente queflo ariefice
un lambicco; cioé une
Jpexie di gucca di rame
coperfa di una teflacon-
nica fenza orle, ma cir-
all’ intorno da
divetfe cannefte. Per pres
venire i cattivi effetti del
rame il matraccid deve
effere bene flagnato, L&
Jua grandegza deve effere
proporyionata alla guan=
tita della materia che vu=
olfi difiillare alla volta,
Dopo avere empito tale
vdfa di roba fermentata il
diflillatore lo mette al fie
oco, Il caldo fa falire i
vdpori acquofi che firius
nifeorio nell tefia; vi fi
mefcolane , ‘e “ricadono
nel matraccio, Mat pit

la point du couvercle umau-|/ottiti di quefli wapori,

avendo pin “dilatazione

tonneant rempli d'esu froide, |fboccanc con forga dalle

cannelle in un’' ferbatojs
non rifcaldate, Ataleef

e vie  diltille|fetto ‘wiene appiccata alle

cime del coperchio unals
tra cannells che pajle
per una f;m :'em:{ }i_i
aogua freddae, e jotio el
fgmftﬁl della’ cJtmieHz é
collocato” un caratello,
fn cui fiilla Pacquayite
cof ‘mezto dwn vmbuto
poflo Jul eocchiume, Tut-
to cio che abbiamo ef~

vaile odeur, Pour dpr:venir pofle fi pud facilmente
cet cffer & lesprejudices quefcapire ad un folo colpo
fon commerce en [ouffriroit,]di occhio, Per altro il

diflillatore deve Operaré
con avvedutexga per-nom
bruciare le -materie nel

oin d'zilleves de remucr de| mdfraceio; poiché arrea

cherenbe tale difordine
all' aquavite un peffimo

teaucs dans les vajlleaux, Lz

odore, Per evitarlo , ed




v, aberer gebret audy, unt
-Balber it ed vatblami’, ibn auf

- .

Borfidht nbthia, baf bie Ma:
terfe fn ber WBlafe nidf ans=
brenne , unb ber Wrantewein
‘padurdy cinen (blen Gerud
und Bcffmad beformme: 3u
tem Enbe madf ex anfing=
lich nur ein_ gelindes Feuer
unter bie DBiafe, und ver=

©_ftaefe e8 nady unbd nad, rlib=

vet qudh it bem - Rahreifen

Den Stoff bed Branterweind,

in ber Blafe gumweilen um,
unb wverhfitet baburdy man=
derlei Radtbeil feined Be=
roerbed, ©ex befie Brantewoein
trdpfelt nur nud der Robre,
Ber gevinge aber flicfit_binge-
gen  ftraleife and derfelben.

. ‘Pat bas {oerflicfende Wefen

feinen'  mertliden Sefhmad
webr; fo (56t wnan ben Duf
von ber Blafes reiniges biefe,

* unb bebt ben Brarteweinfpli=

tig . gur Wiehfhieterung  auf.
Ter Brantewein . nin, ber
Aur cimnal abgegogen worben
ift, bat nod alechand WMen:
gel an fidy, benen nicht anz
"berd abgebolfen mwerben fanm,
ald baf man tbn nod ein=
mal in bie gereinigre Blafe
Bringe , und von nenent bel
magigem Feuer defiilliven laf:
“fe. %nﬂ:e atidh  biefed  ibm
nody nidyt alle Unvollfommen:
Beiten benommen baben , o
wicberbotet  uran  bie ndms
tiche Hrbeit gum  brittenmal,
audy wobl gum vieetenmal ,
bid er enblich bie evfoberlide
Gifite cehdlt, Der  WBrante
weinbrenner verfeht audy ben
Prantervein mit anbern Ges
wddfen, wa ihm baburd el-
nen befonderd [ieblidhen e
fmad . Serudy, Farbe und
eigenen Mamen girgebin , unb
Banm Heift ex ein Uquavit o=
ter abgegogener Branteivein,
$fe langer nunm bex Brante:
wein tege, "deffo fidrfer: Wwivh

alte Rdffer unb an Hihie Dr:
te g learn , obey in grofen
aldferiien Klafden axfiubes
mwabven und ben Bugang ber
uft g verbinberm.  Der

ranecoeinbreninéy . nradt
wiraendd cine befonbere Sunft

nunguam ficerae materi-
am incucuma, cavens li-
bi hac ratione variaque-
[tos fui detrimenta,” Gut-
tatim e fijtula deftillat
optimae ~ notae  ficeray
peioris contra prono |
quod wiunt, profluir ex
ta alveo. Materia pro-
manante faporem acer-
bum non amplius fecam
ferente phialae opercu-
fum rafertur, & hac pur-
gata conduatur ad fagi-
nandas pecudes ficerae
religuize, Variis adhac
ficera femel tanvam de-
cofta laborat viriis , cui

‘medela parari non potelt,
nifi denwo phialae emun-
datae ingeratur iterum-
que modico igni {ubiga-
tur: Quod fi npec hac
via malis liberata fuerit
fomnibus codem labore
fangimur tertia, quin &
quarta vice, donec exi-
mia, qu2 epus eft, do-
netur praeftantia, Caller
etiam ficerae  decoltor
mifcendae aliis frugibus
ficerae artem, qua ipfi
gratiffimnm conciliar fa-
porem , odorem, colo-
remr & denominationem;
sudit haec ficera deliqua-
ta, Sic’erg’s“t‘iru dinturna

quicke  3CqMIrit, 2 cons

famitur quogqne; - pro-
deft ergo , wtil-quis il-
lam doliis, locisque fri-
gidis.  condere  aerisque
aditum impedire. Mus-
quam ficera decoftorum,
quod nemo '_nuu aovit,

.

liquenr de Ta meilleure qua-
lité eft celle qui diltille gout,
te 3 poutte du tuyaus; &
celle qui coule . eontinue-
ment , eft la moindre, Des
aue les matieres diftillées ne
donnent plas de faveuracre.
on ote le chapireau, onnet-
toye la cocurbite, & le marc,

il danmo che ne. rifulte-
rebbe al fuo eommercio,
l'artefice cominicad rifcals
dare’il lambicco com fu-
oco lento che alimenta
apoco , a poen badando
nello fleffo tempo a rime/-
colare con fnjﬁummru di
ferro le materie contenu-

fe" mex. de coré pour engrail-
fer l¢ betaili® L%au de vie
qui n'a encore fubi qu'une
decorion eft lujerte 3 diffe-
rens’ defauts quon ne peav
corriger gqu’en  renouvel-
lent 'operation, Dansce des-

fein | aprés avoir bien lhve
le veifleau , on v remet la
liquenr, & on la diftille une
feconde fois a wun feu bien
modere, Sil ce moyen ne fui-
ft point eneore, on repete
ce travail une troifieme &
meme une quatrieme fois,
jusqu’a ¢ que I lique.ur
acquicre toute la  perfettion
dont elle eft fuscepuble.
Le Brandevinier cennoitauffi
I'ary de detremper d'autres
graines ou fruits dans lean
de vie pour lui donner wuné
faveur, une odeur. une cou-
leur & en meéme tems une
dlnomim-tiollz trés ;g;rtable .
C’elt ¢t qu'on nomme rosfolis,
L'eau’ de vié quia longrems
reposé, :cquicrr de forces ,
mais foufire anli du décher;
Ainfi il ¢ expedient de La
renfermer dans ce vieux ton-
neanx & dans un lieu bien
froid,  oh Tair ne penetre
pas, Tout e monde fait que
les Brandeviniers ne fony

habetur cu_tth:.

| pas. fociett,

*

te mel pafo. Il migliore
liguore ¢ quello che flil-

la.goceie a goccia dalla
cannelle ; quello che co-
la continuamente é infe-
riore, Quando le mate-
rie Jﬂr’:‘!ure non hannﬁ
pitt fapore agro, [levaft-
Ya tefies foneeta-il »mie
traccio , e la feccia met-
tefi a parte perinzraffa-
re il befliame, - L'acqua
pite di una fole cotta &
Joggetta a diverfi difetti
che non _poffono. !emen-
darfi che rinovellando | o«
peraiione, In tale cafo
dopo: avere ben lavato il
lambicen »i [t mette il
liguore, e fi diftilla la
Sfeconda yolta ad un fuo-
co mederato, Se tale mey=
30 ancora nou bafta fi
replica tale laroro una,
teri®, ed una -quarta
volfa ancora fino a tan-

to che il liguore acquif-
ti tuttale perfexione pof,

fibile.  Quefi artefice &
iftruite ‘ancora nell’ arte
di flemperare altri grani

o. friutti nell' acguavite
per dargli un fapore, un
odore, uncolore, e neilo
teffo tempo un nome gra-
viofo, Si chiama rosolio,
Liacguavite.che ha ripo-

Jatd luggamente acyuifla

Sfpiritos mi [offre ancora

Sfvanimento; Laonde bi-
fogns metterla in botti
antizhe, ed in luogo mol=

to freddo , dove nonpe-

aetril'aria, E' noto ad o=

gnuno che gli Avtifici di

acquavite non fannocon-

Jorzio.
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