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Restauration

„%ürt) Kräyey dager“
des

Karl üandsteiner
Wien , IX . , Gamisongasse 20

(Ecke dep Beethovengasse ) .
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zu 5 Kronen

Suppe

Assiette

Tilet pommes t'rites

Geflügel

Kompott

Mehlspeise

Kaffee

I I
HENU

zu 6 Kronen

Hühner - Bouillon

Mayonnaise

eilet de Doeuf

Huhn

Salat oder Kompott

Mehlspeise

Tromage

Kaffee
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ftuf Wunsch in und ausser
= -■ dem Hause . = =
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Tür die grosse Bouteille sind
= 20 Heller, für die kleine =
14 Heller und für sonstiges
Geschirr entsprechender Ein-
- = = satz zu leisten . =~--

Karl Landstseiner.

(a)
für Vereine , Hochzeiten etc.
zur gefälligen Verfügung =
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Suppen.

i 1
i Mytrees.

\

Bouillon mit Ei. — 18
Brotsuppe . . — 20
Braune „ „ . . . . . . 20

' *

Assielken. > . :. ' .
1 . ; ■

Schinken . 80
Zunge . — 80 ■
Veroneser Salami. — 60 | ■ ■
Ungarisches Rebhuhn. — 30 j •
Sardellen in Essig und Öl . . . : — 36
Schweinssulz. — 30
2 Stück Sardinen . — 30 - ■■

Ochsenmaulsalat. — 50
Frische Butter. — 20
Sardellen -Butter. — 40 . .. ,. ;... i 7i
Rettig mit Butter .. .— 40 i , ;
Mayonnaise vom Fisch . . . . 1 — -| . - : j

» » Huhn . . . . 1 — ■ - • -L • --
Französischer Salat .

| — 70
Welscher „ .

i

j

80

! •"

Rindfleisch.
• i

mit . . Sauce .
» gerösteten Erdäpfeln . . . . — 60 -

„ Essigkren . . . . — 60
„ Schnittlauch -Sauce . . . . . 70
„ roten Rüben . — 70
„ kleinen Gurken . " . —- 66 |
, französischem Senf . . " . . . — 60 - . . -. ■■ : ' i

i
„ Kremser Senf . — 60 ,
„ Erdäpfel - Salat . . — 70 1

* Gurken - „ . 1 1 i
„ Fisolen - , . . . . . . .

Mehlspeisen.
Ghädeau mit Bisquit. - 90

! Omelette mit Früchten. — 70
• „ , Schinken. — 60

■ . Kaiserschmarrn . . — 40
Palatschinken. — 70

Ternüse. Rheinische Omelette. — 80
Omelette souflee. — 80

Sauerkraut mit. !
•

i

Erdäpfel mit Butter. _ 20 |
Karriol * ' , . . . . . .

-
60
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Abend-KaPte.

\ </

□
D

ßratco.
Kälbernes von der Niere . . .
Kalb-Schnitzel mit Limonie . .
Lämmernes, gebacken . . . .

„ gebraten.
Schweinsbraten.
Jungschweinernes.
1 Brathuhn.
% » .
1 Poulard.
V, . .
'/4 Ente.
1 Backhuhn.
'/ •i " .

V4 Gansei , vorderes.
‘/4 „ hinteres.
Rostbraten mit Zwiebel . . . .

, , Sardellen . . .
, , Erdäpfel . . .

Beefsteak mit Ei.
Romsteak am Rost.
Wiener Schnitzel.

a □

o
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Kompotte.
|

Marillen.
Birnen. 40
Kirschen . — 40
Schwarze Pflaumen. — 20
Preiselbeeren . . . . — 20
Gemischtes Kompott. 90

Salat.

Häuptel.
Endivien.
Grüner mit Erdäpfel.
Gekrauster mit Sellerie . . . . 30
Fisolen. — 30
Erdäpfel . -

Sellerie . .

20

ßierspcisco.

Gerührte Eierspeise. — 70
Gesetzte Eier . — 10
1 weiches oder hartes Ei . . . — 10
Omelette souflee . . . — 70
Eierspeise mit Sardellen . . . . 70

f ^iscbc.

Donaukarpfen gebacken . . . .
I „ heiß abgesotten .
!! Hecht, gebacken.

„ mit Sardellen.
Schaiden mit Limonie.
Schill mit Butter und Erdäpfel .
1 Forelle.

:

Käse.
iI

j Emmentaler. — , 20
! Schwarzenberger . . — 20

j
Gorgonzola . .
Groyer . .

; 24

Liptauer . — 40
! * garniert . . . . . . . — 40

!
2 Stück Olmützer.
Imperial. 30
Elischauer . . — 30

Konfe ^te.

Französische Torte.
Linzer Torte . 30

80

1 Preßburger Zwieback . . . .
1 Stück Bisquit.
Gemischte Bäckerei. 70
Sacher -Torte. — 30
Dobosch-Torte. — 40
Talhofer Zwieback. — 30

i 10
i 20

— 80
80

□

natur

QP"-rinn-.——- nn



B

II chI! i* II ch QETRÄNKE-TdRIF. Sy | Sy | | Sy 1y  II y

« 9

■' S
Miene.

Klein-Schwechater Lager . . .

Abzug
Pilsener Bier

1 Liter
• V2 »
• 7 io »
. 1 „
. 1 ,
• V2 «
• 3/i 0 »
die Flasche

50
25
18
36
64
32
22

Pilsener Flaschenbier von 10 Flaschen aufwärts frei ins Hans gestellt.

Weiye.

©stemicbcr Weine.
Tischwein . 1 Liter K  1 .20
Markersdorier . .
Grinzinger . . .
Gumpoldskirchner
Zellerndorfer 1874
Luttenberger . .
Mailberger . . .
Hadreser . . . .
Moorer.
Schomlauer . . .
Muskateller . . .

1 .30
1 .60
2 .—
1 .52
1 .52
1 .60
1 .28
1 .60
2 .40

Roh Weine.
Ofner . 1 Liter K 1 .20

„ Ausstich . .
Karlowitzer.
Vöslauer , wie Bordeaux
Vöslauer Goldeck . .

I^osbrücbc.
Rüster . .
Menescher

Rordeaure -Weine.
St . Julien . . .
Chäteau Lafitte
Sauternes , weiß

Bouteille

große
K  j h

kleine

K \ h

40

40

20
10

Flaschen-Einsatz per grosse Bouteille 20 Heller.

Bouteille

Dessert -Weine.
Malaga .
Madeira

Sherrv ,
1 Glas 60 h
1 .. 60 „

große

K h

kleine

K 1 h

7 : —
7 ‘ —

Rbein-Weine.
Niernsteiner . .
Rüdesheimer
Liebfrauenmilch

ZbarnpaKner.
Roederer carte blanche . . .
Heidsieck Monopol . . . .
Asti spumanti.

Glühwein . . . .
Bier mit Ei . . .
Schwarzer Kaffee

Melange . . ,
Tee mit Rum ,

>, „ Obers
Punsch . . .
Grog . . .

Slibowitz . . . .
„ sehr fein

Kognak . . . .
Jamaika -Rum . .
Chartreuse saune
Kirschengeist . .

^ii ) eralv > ässep.
1 Siphon Sodawasser
Gießhübler . . . .
Krondorfer . . . .
Preblauer.

. 20 h

61 —
8 I -
6 —

14
14

5

20
40
30
24

Flasche

große kleine

80
20

50
50
60

Menu auf geehrtes Verlangen.

Päi 9 Gesellschaften ausser dem Hause sind stets Kleine Aiertässer samt Dipe vorrätig.

rür mitgebrachte Weine wird per Bouteille K i . —
für Champagner K i .60 als Stoppelgeld berechnet.

Karl ItandsteineF.
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