Des Lotes de la méme ma«

niere comme les Brochets,

Orte Aalrupen Ednwen auf die
nemlihe Manter wie die Hedyten
gemacht wetbens,

Des perches de la méme maniere,

Perfhling auf die nemliche Manter,
al$ wie die Yaleupen.

=== WNE- - B

Des Perches & I Allemande,
Perfcbling auf Deutfch.

S?acf_\bem bie Perichling fauber geumet find, :t; i

thite fie fauber einfalien, und bernach , wenn
8 3eit it sur Iafel, fdhdn ausbacen,
rangire fie auf bie Schiiffel und gebe eing
Colli-Sous mit Kappern batiiber,
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e 4 Das perches au beune brun,

| Perfchling mit brauner Buteet,
B Shue vie Verfhling im Salywaffet abfies
" L pen, bernach fauber die Sunpe davon nehmer, i) £
rang te fie auf eine Sebiffel, reibe elnwes o .
fig Tupfatnud paritber, beftreye fle mif -
Fein aeichnittensm Deferfil, qebe ein wenig
©d 1h tn die Schiiffely thue in ein RKaftrol
2o L pin St Buster mic Jwibel blattelmweis LN
gefchuiiten, fe auf bas Feuer, und (af den y )"
i, after qellb werden, pofire ibn heenady P4
S Burdh Sethidfiet heifer fiber die Perfchling, .
und fervive fie techt warmer jur Sofel.

Des perches au Watter Sauce.
perfcbling auf Hollandifch.

@ Fhue die Perfchling im Salswafer abfiee :

i S pen. wie fchon vorher gemeldet, audh fauber -

it § pugen unbd auf die Sdyiifel rangiren; reibe 8

0, 1 gin wenig TMuptamup barfiber, ein moentg

i pfeffer, drucke den Saft von einer Semont
variiber, mifche efnen recht frifchen Butter |
mit Sardellen und feinen frantern, ein i l
wenig Charlotten, pfloce ven Butter varauf, Hike

becte fie su, fielle fie auf cine Glut, ein
R 4 ez
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wenig vor dem Mnvichten, (af fie durchaug
beth werden, und fervire fie gur Zafel.

Des perches au Perfil,
Derfebling mic Pecerfil.

. Die Perfchling werden auch gefottent

1ie bie vorbernemeldte, fauber pugen, unb§
auf die Sdyiiffel rangiren, fchneive feine

Kriutec mit etliden Charlotten fein,
fiteLe fie darfiber, ein wenig MuFatnup
und Pfeffer, dven Saft von einer Lemond,
¢in wenig Berbramefig, und Provangetdl,
flelle fie anf eine Glut, daf ffe. recht Dheig
werden, backe einen  griinen Peterfil im
Sdmals, wenn du fie ur Iafel fervireft,

greyi ben Peterfil dariiber, und gebe fe up
arel, 1

Une Entrée de Tanches aux fines ]

herbes.

Scbleien mic feinen Resutern.

Ihue die Schleien in ein hetes Waffer,
nackdem fauber pusen und wafdyen, laB eis 5
ien Sud (m Salgwaffer blangiren, hernach |

tejte fie ein mit @aly, Preffer, Charlotten, I
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198 | feinen Rrdutern, ein Glas Bein, efroas feine
. S Rappern, und einen LoFelonll Colli, fepe
fie anf einen fehnellen MWindofen, [(af fie
emfochen, druckte den Saft von einer Los
moni dariu, und thue fie sur afel lervi-
ren,

Autre de Tanches a I Italienne.

Schleien auf Jealidnifch.

Rachdem fie fauber gepugef find , wie
W= chon gemeidet , Laf fie audh einen Sud im
ISy afier mit Saly aufthun , richte fie ein m
L8 3ein Kaftrol, mit Sals, Peffer , einem Jwis
U S 3bel, ein Sorberblatt und ein wenig Proe
vangerdl, fohneide etliche Artoffeln blattels
‘eis datan, fes fie auf eine Blut , und laf
fie diinflen , giefe ein wenig weifen Wein

'daran, laf fie Fochen, auf einer Glut,
- iund (af fie diinflen, auf die Lept druce
ben Saft von einer Lemoni datju, ein wes
nig fein aefchnittenen Peterfit, gieb thm eis
nen Gefymact von Rokenbohl , richte fie
. beenach an jur Rafel.
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Scblcien mit Hachée-Sous,

Diefe Sdileien mache gurecht wie voge
ber fchon gemeldet ift, thue fie in ein Kae

fehmact von Roctenbobl, ein Stiickel frifchen
i Butter, fchneive Yrtvffeln Chambinion|
1 und Maurachen fein, gebe diefes alles dare
L 3u, feg jie auf eine Glut, [af fie dlinjten, |
gebe auch ein wenig guten Wein darju, auf
bie fest ein wenig Colli, fchneide etliche |
Barte Gperdotter fein, gebe fe 3u der Sous,
(it o aud) ven Saft von einer Lemoni und fervie
-?i&:tf*" i ge fie sur Safel.

s | Des Barbetes de la méme mas |

niere,

gugeridhtet.
q Wy,

Une Entrée de ¢ arpes aux oignonw,
Linen Rarpfen mic Jwibel,

mawbem bet Sarpfen gepupet ift, seefconets
be ibn tn fepne Stik, thue ihm einfalsen,
wenn

it
ol
ftrol mit Peffer, Saly , ein Feines Lote i ¢
becblatt, einen Swibel, ‘einen Fleinen Genilit 1

Barm auf die nemliche Maniew |

dutre de Tanches en Sauce de hachbsilil
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