i
i,
i
d)
bt
il
1y
R
i
ol

i

fé

il
4]
th
i
fit
1y
1
i

—— R = 461

Pour faire la Provifion des
Confitures 3 'ufage de la Cuifine.
Um zu maden Den Borrath von

eingefottenen Frachten fur die Kide
ju gebraucpen.

Des Grofeilles vertes.
Grine Stachelbecre,

sttmm bieielbe, fleche fie mit efner Feinen
Savel, thue fie in ein Gefchire, feytitte
saffer daran , feg fie auf bag Feuer, fo
fie ein paarmal auffochen, fobann fchutte
bas Faffer ab, und thue ein frifches daran,
1af fie ein paar Stund fehen, fchiitte bas
SRaffer ab, thue fie in einen Shpen oder
Gtas, Pode einen Suder, aber nicht 3u
bick, giefe ihn dariiber, [(aB fie T ober 2
% hge: ftehen, fovann giefie den Sucker ab,
Poche ibn etwad dicker, gieBe ihn vatiiber ,
bog mache nodymal fo, aber das legtemal
thue die Stachelbeere hinein, und [aB fie ein
panemal  auffocpen, fofind fie fertis.

Des
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L | 5% Des Grofeilles rouges. i

Rotbe Jobannes - Beere. &

s (h
Riimm diefe wopt jeitig und vollfomme, ¢

fceife vie Beere ab in ein Geftbire, fobanm “b‘f
thue fie it ein Sieb, daf der Saft ablays il
fet, Fodhe einen Bueer nicht su dick, thue |
bte Beere in ein Gefehitr, unb giefie den Sus
efer baritber, faf fie 1 ober o Jag fteben
- algvenn giefe fie auf  ein Sieb, nimm
< bent Saft vavon, lege ein Stiickel Jucter

i barju, Eoche venfelben etipas ftarfer , und
1 il gieke 1bn wiederum bt die Beere s bag W
Leptemal mit auffohen, nimm aber inAeot, B
. DaB fie fidh nicht anlegen, alsdenn thue fie R
bl in ein Gefhivr , (af fie austiblen, fofine § if
il fie feetig. o
Des Abricots verds. 1 ?
[ Grine Aprikofen. | E_E
s A tmm griine Apeieofen, fehdlle fie guty [ o
R tebme bew Steen heraug, lege fie in cin feis =
Bi fehes BWafer, fodannfege fie auf dog Geuer, [ b
1 Tk und gieh A, vaf fie nich zu wenig 3
JR ] Weeben,  bernadh thuedag Waffer bavon , ¢
a und gied ibnen eiy § ifgl o¢ , Ietfie 1 gher .
of i | 2 Stund fiehen, Poche einen uefer gang 2
o bunn, thue bie Apritofen in einen FWeids !
1k g, und gebe den Suder binein, [af
il ag fleben, den andern Jag giepe derr Safe
R Y ! ab, leg ein Stik Suder basit, und foch
:
I
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i etoad fldrFer, giefe in wieber daviiber, | .
{of b 2 Sag fiehen, alsdann aiefe den i
Saft wicber ab, und laf ihh fleif Fochen ,
" gebe die Yprifofen hinein, Taf ¢in paarmal ,
u, I quftocden, thue fie n ein Gefdjict , 100
W vu fie aurbebalten will, fo find fie fertig: e
w A quf foicge Weife macdit du auh bie gelben L
353' S 9fpritofen eln. W
s Des  Fraifes,
;f; { Erdbeere. m
m i fefe die Crobeere fauber ausd, aber wobl o,
5 jeitige , foche efen Sucker gan diinn, thue g
i, J  bie ©xdbeere in ein Gefchire, giebe ben 3us
it cter dariiber , (of fie 1 Sag flehen, alsdenn
i feyiitte den Saft ab, und Foch ihn efwas
| dicer, gebe die Beere inein , lap fie eins
mal auftochen, giefie fie in ein Geiire,
dece fie su mit einem Pappier , Iof fie 1
I ober 2 Zdg fichen, beruad gieBe ben Saft
, f§ iede ab, lege ein Stie Bugber darju,
5 4 und faf ibn flarf Fochen, thue bie Beere
. binein , und [af fie ool fochen, gieh aber
fé E Adyt, dapfie fich nicht anfegen , gebe fie i
L ein Geihive, in weldyem du fie willt aufs
/ i behaleen , fo find fie feetlg , auf foiche Mas
i . nter machft b die Kirfchen und Weidhfel ein,
" nur daft buben Sern davon beraus nimmit.
- i)
t § L%
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Des Cerifes & des griotres. E
Ritfeben und Yeichfel, 5

Bon diefen thut man die Lerne nebmer, E;}
body aber ju beobadhten, bof man fie mit "
einem fpigigen Hiliel, wo der Stengel abs b
gebtochen wird, beraus nimmt, bdaf fie b
body febdn rund bleiben, Bernady werdert ‘

’ fie eingefotten, aleichwie vorher fdyon ges ) L‘j
T meldt , nur mifien fie im Suer efvas e ¥
. get Bochen. B
] il Des Framboifes. * g
7 DTaulbeere, i 3
b {?w _ Oiefe, nacidem fie fauber audgefuche
( fiud, werden fie gemadvt auf bie nemltdpe |

Maniec, aleichivie die @rdbeere, abet man §
muf wobl beobachten , dafp fie neht 3u viet [
Eodpen, welches gleich gefdbeben ift, daf fie ;
§ A fleinig 1oerden, uny bernadh find, alé wenns | 4
"R man auf Sand Heifiet. B
| Des Abricots jaunes. E
J‘ Gelbe Apritofen. 5
> i
i . Diefe erden gemacht, gleichiie die | u
R gtimen, wo fchon gemeldet ift, man Fann b
e fit audy einfieden, obne foyallen, willtdy | |
: 4l e abee fhallen, thye e vother in ein fies 1
I EE ; bens
& | !
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beribes Saffer ; unb wieder heraus, fo ges
Bet die Haut felbften davon, o man Fein
Teffer nicht brauchet, alé ju den Kern
Beraus nehmen , 1wilifk du aber ein Warmos
tat bavon machen , mupt du fie {auber fhels
fen, bden Kern dadon, den Suder redf
Furj einficven, Dernady die Yprifofen Hinein
¢hun, unb ol fospen Laffen , bis ¢S sum Lds
fel dictlicht ablaufet, wohl Obadht geben,

- @ baf fich e8 unten nicht anbrenuet, fondern

alleseit fleifiig ritbren , bip ev fertig iif, oS
detin inn ein Sefcire thun, tmd veht Falf
swerden Laffenr, oben fireue einen feinen e
e darauf, binde bernach vas Gefchive mif
Pappier iu, fo wird ev gut bleiben.

. Des Prunes.
Zwetfcben oder Pilaumen.

®iefe werden andh auf die nemliche Mo
niee gemacht, wie die Aprifofen , nut baof
man die Kern heraus nimmts

Des  mirabe lles.

Nlivabellen.

Diele werben durdbitodyen mit Speniabel,
gnd ing feifbe Faffer gelegt, fepe viel
affer auf das Feuet , la fieden, thue
fie beenach binein, [aB fie etliche ellb'ﬂllfﬁ
thun , giefe fie ab & gebe fie mit frifchen

4

B afs

Y

~
™



. o {
L S NS Gl Y

46 6 P s WA/

Waffer i ein Pupfernes Beck, 1af fe fiber
Nacht freden, nachdem thue fie auf die nems
liche Panter einfieden , gleichroie die Ypritos

fen, man Fann auch einen WMarmolat da-
von einfienen.

Des Peches,
Dferfchen.

Diefe wetden’ auf vfe nemliche ‘)Jtanies"

gemadyt , 1wie vorher gemeldet, wie audy
ber MMarmolat bavon, dedgleichen Fann man
audy diefen Pfecfehen « Marmolat roth mas
den mit Zucnofolf, um eine Abwechsiung

1 haben.
Une Marmelade des Pommes.

Ein Aepfel « Plarmolad,

_ Um den Marmolad gut u madhen ,
nimmt man Mafhanzgee « Hepfel, thut diefe
aud) nicht {hallen , 1a§ fie in Waffer auf: -
Pochen , bi8 fie jerfallen, alsbenn treibe fie
burdy ein Haarfieh , gebe heenach foviel Sus

oer darju, und Foche beny Marmelad ein,
Wwie {chon gemelvet ift.
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e Une Marmelade des Coins. q
Eine Ritten 2 Tarmolad. o

oy Shue die Kiitten fehillen , und dag Fns .
nere mit bem Soern davon, fepe fie in einem _
Safen mit Woffer jum Sever, becke ffe f oo
3, Gaf fie Pochen, Dis fie Lind find, o 1A
yoerben fie fetbften toth, vofire fie hernach et
: pureh ein Hoarfied , und Fohe fie ¢in, wie
. shon gemelbet.

iy I Une Marmelade d&Oranges. )
pometansen ¢ Niarmolad. o

5§ 0 DiePomeramjen werden ganger in vielen 8
sBaffer gefotten nidyt u od, thue fie hers
nach tn ein frifches Baffer, fhneide fie i
4 Biertel, nehme bas Watt davon, die
Scpalien in ein anderes frifches fier,
- welche miffen ein paat Zagin frifcpen Tafs
., fF fer liegen, und um dftern vag Waffew
o § thangitt bavon WUB werden,  von bemt
" B grarf nebme die Seen wobl heraus , Fode

D =

L Buder flark e, gebe das TWarl Ddarsu, ‘
. & unb mache diefen Marmolad, welcher gut h
. ift, nebme die Schallen, nachbem fie sude
L gewdffert find, toue fie auf ein Schneidbrett,
E ober Tafel, serfcgneive fie fein mic bem
Sepneivmefier,  foche ben Bucfer barsu,
und mache den WMarmolad davos gleichofe ‘ il l
pie anbern fehon gemeldet find, q
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Une Marmelade des Citron

Jitvonen  iatmolad.

Shue die Jitronen n 4 Bierkel tobee
detfhneiden , bag Mark davon, die Schalen
in ein frifches Waffer, fepe viel Waffer
auf das Fener, laf fieven, gebe bernach die
Sdalen hinein, Laf fie fieden ¢ I8 fie lind
find, nachdem gebe fre wieder in vieles fets
fhes Bafler, 10 fie 3 Sdg wiflern, bas
Baffer mud aber alle Tag emal hangirct
tverden , nach dlefen thue ffe ausdem af:
fec, fdhneide fie mit dem Schneivmefler
fein, Foche den Sucker, mache den Marmps
bab ju veht , gleidhvie diefen porgemeldten
von Pomeranien : fo Pann man anch die
Delfte von diefem Marmolad 1o i3 machen ,

thut die Schallen bavon, und nimmt
tur bas Beifie von der Lemoni, abdee fie
muflen eober gefehailet weeden , die Schale

len E0nnen s der andern Ddlfte genpmmen
werden.

Des Epines - vinetzes rouges,
Weinndgerin,

Diefe miffen arfy feifcher gesrocte, und
eftigemacht werden , gleichimie gbie So[)a’nnes-
beer auf die nemiicpe Wanter eingefotten

es
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- soetben, wie fhon gemeldet , aber auch .

wobl im fieden 3u beobachten, nicht gu frarts
fonften woerben fie holaig. i

e — -

tha Pour Deflert 2
it 5 —
@ U gn maden die Baceren um L
e Deflert.
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i JE s ore By
girt Des Bifcuits ordinaires. : v
:n, | Ordinari BDifcocten,

v i
tn I8 ﬂgége 15 @per {chroet fein geftoffenen Sue
bie @er, 12 Cper fchmwer Feines TRedl,  thue
g, £ pen Buer hernady in eine Sduifiel » fhlas
o & ge davjudie 15 Eyertotter, dag Weie aber
i B aparte in ein anbered faubers Gefehict,
g B filage noch 8 anvere Totter, bas FWeine
i pavolt, bernacy muf geeihre werben Ddet
i Rucker und Epertotter jufammen, folang :
L Dis anfanget su foumen, [ap bas Weibe h
& pon ben 15 Eper 3 einen Schnee recht
: ftat? fchlagen , gebe ihn hernach su ber Dos,
rlibre thn lonafom dasein , nachdem bad

L otenl nur langfem hinein gerithret , weil ¢8
o & nidgt mebe fatf datf geelifjeet werven, {4 k
o I fo it ver Faig fertig, nehme den Brgen s
1 Papoier auf dle Tafel, thie vonetnem Bife R

® g3 ¢ote
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