
129

Inhalls -Verzeichms.

Uber Wahl und Vorbereitung der Kartoffeln.
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Karloffelspeisen zu Fleischgarnierung.
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Kartoffelspeisen mit Fleisch.
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Äm gleichen Verlage ist femer erschienen:

Obstspeisen.
Gesammelt und herausgegeben

von

Paula Kortschak.

preis 1 Krone.
Fllr sparsam? Hausfrauen eine kurze und praktische Anleitung,
die Wahl der Obsispeisen zu erleichtern und das reisende

Obst in allen möglichen Gestalten zu verwenden.
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