~ §iie unjeve Feauen,

Sadigemage Teebereitung.

Gz ift bi¢ Pilicht eined jeben Verbraudhers, wdjrend der
fricgsseit ben ifiin gu Gebote frchenden Tee o™ aysgunithen.
Tas gejdhieht entweber duveh mehrfadhes Aujbriihen der gangen ober
burdy einmaliges ufbrithen ber jermahlenen Blitker (wie bie
Augniilung ded Bohnentaffeed befto volijlandiger erfolat, je feiner
er gemablen {jt). Hiebwrdh wirh — wie bie ,Homb. Nachrichten”
jdreiben — ermalidht, aud ber gleiden Menge Teeblater die
boppelte Menge Teegetriint Hersuftellen. Beim erfien Verfahiren
mitffen bie Abgiifie jhnell nacieinanbder Heraeitellt und am Bejtent
untereinanber gemifdt reeben; mwenn ber erfte Mufauf ftark aus-
peniibt ijt, muf mon fiir den ghoeiten Hujqup bie Blitter bes erfien
mit einer geringen Menge frijdier Teebldtter cradngen, jonft bes
fommt ber sweite Mufguf cinen weniger quten Giofdmad als der
erfte.  Betm sroeiten Berfafren (einmaliger Mufgul) muf der Tee
fury, bor bem Glebraudh mitteift einec Miihle nady Art ber Taiie-
nriifle jo fein al8 maglich sermablen wecben, Man barf aber nur
eine Milhlc verwenben, bie ausjthlieklidh fiiv Tee bient, und nidht
| et borfer fiir Raffee, Gerviiry ober anderes gebraudit worden ijl,
| ba Tee befanmilich febr empfindlich ift und jeden frembden Gies
| fhmad und Gerud) jofort annimmt, Namentlich sur Herftelluna
grofierec Teemengen ift bie Sermahlung ber Techlifter febr 3u
empfelilen. Uin ju bermeiden, baf bie Ridfiande ber Nufaific it
in bie Tajje fommen, muf Bejorbers vom gemahlenen Tee ber
bguf febr vorfichtiq erfolpen. Vei der Bereitung eined zmeiten

Mufauifes fann der Tee 10 Minuten sichen. Tee muf jtedd in Luit=
bid)t berfdilofjenen Bledh- pber Porsellangefifen iroden aufbe-
wahrt  wecden.  Starfen  Temperaturunterjhicden  ausgeieste
Haume (wie Kidien) find bofiie nicht geeignet.  Ale fiir die Tee-
bereitung in Frage Yormnenben Gejdhirre und Gebrauchsgegens
ftande jollen nur fix Tee allein BVerwendung finben und quse
jdiieiich mit Deifom Waffer gereinigt werden. y.
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