— [ Butterfiredung durd Mird).] Wei der anfalienben
ertenerung ber Butier it eine Bejthranfung des Bebarfd
t cimgeinen Haushaliungen angebradgt, auf bder anberen
vite mmif bermicden wwerden, bai ber hogen Preife megen
witenn Sdjidten ber Beoplferung der Putterfettgenufy gana
poreniBalten Bleibt. @eshald fei auf ein ©Stredpers
feften hingemicien, pag Paul Engel harht (Elberfeld)
pen bebrangten Hausjrauen empfichlt. @ madi in einer
per Preffe iberjandien Birfularnoti folgende Mitteilungen:
.Sin Erinnerung an ben Genufy ber auf Eau&;ﬂanhmu.bemm
gen oft genoffenen frifd qelirnten, fiq:f;..cmu'u.;y:n Putter der
Ganbleute Habe idh Berjude gemadt, frifde Sifra Gms
Putter mit abgejdopitem Rahm oder Bolls
mild gu mifden Jd eraielte aus 1 Phmd Duiter an
950 Rig. umd ¥4 Liter = 1 Pund Mildy au 13 Pig. gwet
Rfunp Butter, mwelde gioar in ber {arbe eiwad weifer ges
worden tar, abet Mwoblj@medend blich und nur etva bis
Dilfte besd Qadbenpreifes Iojtete. Die Rubereitung ift fefr
einfod). Die frifdhe Mild irh ermirmt, nidt gu Deif ges
madht unb in feinen Teilen nady und rad) unter bie Butter
qerithet, gelnetet ober qequirlt, i3 Mild) und Butier polljtans
big miteinanber verbumben find au einer weiden Mafie, bis,
Yalt geftelit, bald mieber bie Ohrte ber urjpringplichen Butter
hat. Etmwas Safgaujab madt bie Bulter wohljdmedend und
baltbarer. Mm Deften mifdt man Heinere engen, um ftetd
fiiy wenige Tage moalidit frifde Wutter au haben. Beim Diis
fdien in einfoden @Gejdirren muj man fiinf bis finfzehn
Minuten je nady der Menge aujivenden, Deim Glebroudy einer
Feinen Wild. ober Buttermajdhine bat man in furger Deit
Bie genugfertine Rriegsbutter. Nebe Dausdfrau probe bad ifr
| aufegende Werhaltnid aus, pb fie 8 @ewidisteile Butter mit

o geilen IRild) ober Hafh und hafb ober jogar nur 2 Teile

Butter mit 3 Teifen Mildh mifdd, denn felbit biefe Mijdung,

pon der jidy ein Bfund bei einem Ginfaufspreife von 300 Rfg

fir 1 Bfund Mollereibuiter auj mur 180 Bfp. ftellt, gibt im

friiden Rujtanbe einen teobljmedenden Broteuffirih. Ob-

Wbl ich Tiijchbutter nad) brei bid bier FTapen nod) gleid) wobls

jdmedenp fand, empfehle ich, ftetd mee weniq fiir einen ober

gmer Tage gu mifden. Ratiiclid frelt die Mijdbutter feime
l pollmertige Butter bar, denn man Ioan nidt aud !Jlitfc;¢

iy Mevde bon 13 Pig. 1 Hiuubd Hutber writ ven geiellich bovs 7

audy Tein Handel mit biefer Mifdbutier moiglidy, aber ift
. nncﬁL biefem Werfabren jeber Haudfrau mﬁgﬂi@ nnd ttf:uE‘I,I
bre Butier gu jireden, wic fie bem Gaumen jdmedt und in
Daushaltungsetat begahlt mwerben fann®

l gtidiriebenen 400 Gramm DBuiterfett ferjtellen. So ift I:p-n:':ml
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