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gemorbei, unbd pwar wegen flacten ftiidgangesd der
rprobuftion. Uber biefer Mangel an @efe hat bod) ein
Gutes geaeitigh: einen Foctfduitt im Wadverfahuen, Dbeu
|Fornet Mitarbeiter an ber Pecfudsanitalt fiir ®etreibes
| perarbeitung aur Berlin, gefunden hat. Das TWefen biefed neuett
Baduverfahrens ijt Gefparnid an Hefe, alfo an Rohiioff, unbd
Erfparnis an ol Oeitdlralt fomie Dbie Moalidleit, frijd) pe=
Dadenes Morgenbrot qu) ohne ta dtacbeit Herjtellen
au fonnen. Dipfes Grgebnid erreidht Fornet nidt etroa burd) ben
®ebraudy non Ratron pber burd) tiinftlidyes Pineinpreffen vont
foflenfaure in ben Badteig. Dad neuc Merfahren gelangt  au
pent gleidien Ergebniffen i bie bisherigen Radmethoden, alfo
au einem Tujtigen, jdmadhajten Gehad, aber ohne Hmpendung
poun Hefe. geldjer Urt bie @arungsleime finb,
bie fornet bem Wadteig aufeht, das ift worliufig nod) bad
@cheimnis bed @ciinbers, Jtux jo viel tann gefagt werbe, bah
bas Berfafren miBernrbenﬂim einfacdy ift, feine Bejonberen
mafdyinellen GEinridtungen, feine pparate pebarf unb bah
felbit ber fleinfte Biider o8 phnemeiters anpenben o
Die Heit it €5 bie emen Teil  bev OfvBeit  dibernimme:
per Eeig mit feinem Huja  von ®arunagsieimen with
abenbs  angefeht unb er entwidelt  fich felbitiinbig
wiifjrend Der Jiadit o et bag ¢ am Miorgen,
Peim Beainn der 9l¢beit, badfertiy ift unb nur nody in  Dent
Djen gefdoben ju werden Braudt. Sabet it au bemerlen, baf
ber Teig auf preterlel Yrien ergeftellt wwecben  fanm:  miit
cinem HRufaf von anberthalb Gramm Sefe auf simen Qiter Teig,
| mit Bujap vont sinem Gramm und gani phne’ jebe DHefe. Das
Mrobult, bad Beraustommt, ift aber in ®iite und Sdmad=
| Haftigteit burchausd gtfidjmcrtig. Anbeffen fat Dber Hentral=
| pexhanb ber Deutfhen Baderinnungen eine Grilirung eclafien,
bie fidy atemlich anperbliimt gegen bie Grfindbung iwenbet. Es
wird ihr porgeworiel, paf bas meue Merfahren  nod) nidt
enitgend augprobiert fei, um feine Permendbarckeit mit Sider=
feit feftitellen au tannen, fomie baf eine Grjparnid an fRol)=
ftoffen nidt cinteete, Thas die fetere Fraae Detrifit, jo ift-au
Bemerfenr, daofy gur Fabrifation per Preihefe porzugdeife
@etreibe bendligt joirh. fann nun bie Dermwending Der Hefe
wie Deim Fornetiden Perfahren auj ein Mindejtmalh Befdjrinit |
ypechenm, bann fritt felbftveriiindlid) cine Griparnid an Stobitoff |
ein. Diefe Grfparnis it nicht gering 3 peranidlagen. Hic |
gcmiihnf.td'_l merben bet Der pisherigen Ut ber Teigbereitung |
runb 125 Gramm Hefe auj ein filogranum Mieht gebraudt. BDie |
efe, in bet fidh Millionen von DHefegellen befinben, pergehet |
wiihrend bed Girungsprogeifed cinenn Tell bed Mehles ald |
Nihritofi. Ber Rerlujt, der baburd) entjteht, wird auf 2 Pros |
dhnet. Bei bem Fornetidhen Berfahren dagegen find 8 |
nur b aruang':gﬂe agil an Hefegellen pher weniger, Die bem |
augefett werden. Sniolgedeifen wicd aud) bder Dehl=
it mur ber aianyigite il bed fonitigen, alio nidht meh
04 Prozent betrageit. Bu biefer ehlerfparnid tommt bie
riparnié an Befe, bie auf 2 Dact fic 100 Kilogramm et
peredinet wicd.
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