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Arbeiterzel

| I9ie Sualitit ves Wiener
| Brotes.

Bon Direltor Hand Deutich.

Bis gur biesjibrigen Grnte hat uns ber Strieg jdhon
eine g Stufenleiter pon Brotqualititen gebracht,
unter denen brei fidh in ber Grinnerung befonders bentlid) !

hervorheben. Die ftarfe HuSmahlung des {ibliden
Brobgetreided ergab ein Rrot nady At ded Militirs
brote§ in Friedendgeiten, Danad) fam die Maisperiode,

in ber mic ben Ueberfdiuh der MaiSernte ded Jalhres | .

1914 wvergehren mupten. (s britte Periode mddyten
wit die der ruminijden Ginfube in ber erften $aljte
biefe8 JJahres8 nennenm, gefennzeidinet bdurd) fdhlechte,
dumpfe Qualitdten und fiaclem Gecitengufal ur Brot=
ecgeugung.  Crideint und riidblidend bie erfte Beriobe
nod) gang -annelimbar — mindejtens an dem Mafitab
bes jegigen Buftanded gemeffen —, fo find uns bie
beiden_anberen in unangenehmiter Grinnerung,

Die biesjdhrige Crnte  hatte in Defterreid) bas

[Berftelien, ift bie Rrume menig gelodert, das Brot
it fchwer und geigt wenig Poren. 63 ift eben un=
mdglid), demt @erften= und Hafermehl die Gigen-
l[frl‘]uften be8 Weigens und Roggentlebers beigubringen.
‘Solange mic gendtigt fein werden, {fibermiegend aud
Grfalymeblen Brot ju baden, wird fid) bdiefer Juftand
jderlid) dnbern Iugm.

g ber Lesten Beit Hat bie Dualitit der Surrogat=
mehle jogar nod) eine Berfdilechterung crfahren. Die
Strieq3=Getreide-Berfehrsaniialt fieht fid) gendtigt, audh
fir S od)gmwede Gerftenmebl ur Berfiigung 3u
Ttellenr, und ba bie Vendlferung fiir eine BVerfdjledjte=
jrung des Sodymeble8 nod) empfindlider ijt ald fiix
eine Berfhledhterung bes Brotes, mitd bder befte,
jweifiefte Zeil bes @erftenfornes ald Rodymehl vers
imenbet, ber Mejt ald Brotmehl. Died bat ur Folge, |
daf die infolge ber ftarfen Nusmafhlung der Gexfte im

Crgebnis, bafy Gerjte und Hafer bie andeven Setreides Mehl vorhandenen Sleieteildhen tweit fongentriecter |
arten diberioiegen, menigftend i jenem Teile, ber E.{inb al8 porbem. Jm eigentlid) badtednifden Sinne |
burd) bdie ftaatlidje Berteilungsfiele ber fiddtifhen |ift dad Gerftenmehl durd) Hen Kodymehlabyirg ebenfalls
Bevdllerung jugefihrt wich, Daher Bat gleich der werfhlecdhtert. MNehnlich verhilt e8 fid) mit dem Hafer- |
nfang biefes Erntejahre ein bi8 dabin nidit ges |mebl. €58 Bat fid) exgeben, dak unfere Miihlen fiic die
fannte8 Ausmaf der Berwendbung won Geefte jur Herfiellung von Hafermehl fehe wenig qeeignet finb.
Broterzeugung  gebradit, unter Jurfidiebung der (8 mwire notmwendia, die Schalen Hed Daferfornes in
Jnteceffen ber Brauveveiinduftrie. Tie Slagen fiber die gang anderer Weife vor der Bermablung bdes DHafer-
 ®iite be8 Broted find geftieaen, und die lefte Seit, in  [ornes u befeitigen, als dies bei Weizen, Roggen und felbit

cber aud) mit ber Bermendung von Hafermehl be-
gonnen rurde, hat die Rlagen nicht vermindert,
' TWober nun diefe Steigerung  der - Rlagen 2
| @erftes und Dafermehl find gerwifi nidht viel anders
verdaulich als Hoggen= und Weigenmehl, Dem Hafer=
| mebl ijt fogar nadjuciihmen, daf 5 cinen fHicferen
Gehalt an Fett und Gimeiy Hat, bdaB in biefer. Beit
ber Bevdlferung befonders jugute fommen miifte, Wasd
aber betben Grfafmitteln feblt, ift bie Badfafhi g-
Eeit in unferem gernofinten Sinne, die Gigenidaft, bem
Brot eine Iodere Hrume und qefdilofiene Finbe au
aeben, bie 1efentliche [Eigenfrféat bed Teizend  1md
Noggens. Daler lommt ef, bafy die @efdhicdhte bes

Berfte notwenbdig ift. Dafer enthdlt viel mehr Schale
al3 jedbe andere Getreideart. Die au ihrer Gnifermung
notenbigen befonderen Sdhalmafdyinen find nift vor=
Danben. o fehen wir denn, bdaf in den von ben
MMithlen bigher gelieferten Hafermehlen nidht nur der
bodiit mertuolle Daferfern enthalten ift, fonbern audy
grobeve Sdialenteildien, bie fidh im normalen Mahl=
perfobren nidit Dbefeitigen laffen. €3 it eine et
©Sdrotbrot, bdie auf biefe Weife suftande fommt,
eine neue mefentlidhe Abweidjung von der und ge-
wohuten Brotforte. E5 find wohl Mafnahmen im
®ange, eine fadigemiife Schilung de8 Daferd ju er=
moglidien, jebenfall8 aber merben in ber nddjjien Seit

Droted bisher bie Berarbeitung, von Glerites unb» nod) immer die Shalenteile ded Dafers an  ber

Dafermehl su einem Brot unferer Vet fiber boupt
nidt fennt. Gerjte und Pafer erjdjienen nies
mals al8 geeignet aur Derftellung eines [oderen
Brotes. Sie wurben und werben verwendet jur Be
reitung von Suppen, Brei und Flaben;
dicles lefstere Bort Hat in  ber Qiteratur cine bee
{timmte tedinifie Berwenbung eralten, al@ Rladen
begeichnet die Gefchidhte bes Brotes Baderseugniife, dic,
nidit pber iwenig gegoven, flach ausgewalst und durd
und burd) troden gebacen find wie unjer Sdiffss
gwiebad. Sie bilden mod) Beute das ftinbdige Nahrungs=
mittel ber Bevbllerung groferer Rinber, Scymwedens
und JTorwegen, und dort iff aud) bas8 Berbaden von
Gcrfte und Dafer allgemein 4blidy. Man  fielle fidy
Mazzen’ vor, aud dunflem Mebl, reidhlihy gemiirst, fo
bat man bag8 ,Brot’, ba¥ bisher aus foldem
el Bergeftellt merden  Fonnte. Qe hiinier
ber fflaben ift, al8 befto  feiner qilt . feine
Qualitdt, Da - qibt o8 freilich  fein  Meifien
ber Minde, Tein Berfallen der Laibe, wenn das Brot
nidit mit bem Meffer su fdneiben, fonbern nur
mit ben- Fingern au bredien ift! Hnd unjeren
Bidern mare e8 vor zwet  Jaheen, ja jelbjt voc
einem Jahre al8 eine Unmdglichleit ecjdienen, mit
Surrogatjufifen in foldem Nusmaf, wie jeht nots
wendig, ein [eidlid) geniebar © Brot i unferem
Sinne ferjuftellen.  Much jeht | .agt e8 ihnen nicht
immer, Der auf Grund ber neuen Erfalirungen
gefundene Padvorgang muf auf bdag genauefte ein=
gehalten werben, wenn ecinigermapen gutes Brot
juitanbe fommen foll. Bei jeber Abmweidiung entitehen
Ihledite Erjeugniffe. Das Brot gerfillt ober ift nidht
audgebaden. Iir begreifen bann, weshaldb in den
nordijdien Banbern aud foldem Material nur Hladen
gebaden mwerben und fein Brot mit Tinbe und

frime, ber oudy im ofinftafen  Salls, e

unfere Biader. ein badtedinifld) elmwandfreicd Brot,

Rinde bes Brote8 und aud) im Jnnern Iennis
lidh fein
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