. tagliche Gottesgabe N idmadhafter und ein-

| $Tbzug biejed fodhmebs in jeiner Qualitat gewil

{piehen. « €8 Tam bid au  einer K0proaentigen
Stredung Ded Brotmehles it @eritenmedl,

{ gemap auf fojten bes qewohnien Gefdmades

| mangelt, aud auf Stoften der Qualitat. udy
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€eil einigen Tagen mehren fidy, tie jchon in
der borgeftrigen Prorgenausgabe ber JDeit” be-
ridytet wurde, im ber Stadt die Klagen iiber
die feit einiger Jeit fdon nicht mehr pana ewn
manbiveie Bejdaffenbeit de3 Drotes. Bis nun
ftand ber Bevdlerung ein leiblich guied Brot

aur  Werfigung, da die Gurrogierung Dder
Protmehle mit @erftenmehl  und nebenfer
aud mit Sartoffelbret eine alemlih gering
Higige war. Die Repirlidaitung Dder neucn
Ernte, bie ibr Sauptgeicht im Griraq bon
Hafer und Gerfte fand, lieh e8 notwenbig er-
idheinen, Ddiefe Peiben Fruditforten im ber
jtarften PMaBe aur Brotbercitung  heranaue |

upd oennt Die Rermafhiung it aleichen
Sheitt mit dbem Rerbraudy hielt, aud au einer
oeit [ftacferen Benitpung bes @eritenmehled
bei der Herftellung ded Proted. Do ging naturs

por fidh, unb da Dem @erftenmehl aud) Der
Qlchorgehalt Des Hopgens und  TWeizensd

Hafermedl befitt beieitern nidt jene Cigen-
idaften wie bie Den Badern altverirauten
Brotmehle, und in ber seolge yoird, da nun aud
Hafermebhl  aur Wrothereitung - herangejoacn
werden muf, das TWiener frieasbrot in beaug
auf feinen @ejdmad und andy fetne Sualitat
nodh mandhe Wandlungen surdanmaden haben.

Slady dem Ghutadien fachoeritandiger freije
wird die Tegierung gejoungen fein, besitalidh
ves Safers anbere Ausmahlimasvoridriften
su erloffen, denn durdy da8 jebine bem $afer
nicht sulriglice Mahlverfaliten geraten foert=
Tofe Spifen und Epelse in bod ebl, bie ber
NRerhauung ved menidliden Sraanidmus afle3
hor al3 antrdalich find; fchort bom fanitiren
@tanbpunft wire €5 evioiinidit, dai der Hoajer
einem  entipredhenden Shaloerfahren  unters
aogen ywitrde, ba jonft Tarmreijungen une
permeidlidy fein bditrften.

T308 dad Ausichen und den Gleldimad ded mit

Gerite und Hafer furronicrien Giriep2brofed ans
Tanat, fo ift ¢ Bei dem heutigen Stanb ber Dad- |

todimif unferer Bacer nicit qut mdglidh, oud

newe Brot wird daber jhon im Husichen bon

| pem gemolhnten Brot obweidien, rifiig bon

aithen und innen nidit Toder, jonbern, ioic bie
Neriude crgeben baben, etwas ineciq fein. Bis-
fier haben die @leinbdder bad Hafermehl nod
niht augemicien erhaliem, mohl aber die Brot
iabrifen, die trog aller Remithungen und bei der
hodentividelten tecmiidien Proaxid mit bem
Hafermehl m jeiner aegenpdriigen Berjoiiuna
chen anud nidt biel amufongen  wifjen. PBald
aber toerden aud) die Gleinbider durdy dad
ftidtijde Dehlamt mit Safermehl bebadt ioer-
ten, Sdon beim Maidmehl, dod jeiner Ber-
hadung tweit weniger SEwierigleiten in ben

SBeq leate, muBle die Pendlferung alle mdglden

' tiche fehen Fradfreiie feinesweqs ffeptiidh ont

Epielarten bon Prot genichen. Wie wird fidy
bies aber iett geftalten, wo fie aeaoungen fein
wird, dad Haferjurrogat au meijtern?

Sn ber mwihrend hes (Prieqes qeidaffenen
Rerjudanftalt fir iillerei und Bacerei wure
sent  sablloje  Berfudge hinfiditlich ber Ler-
badungsfibialeit ded Gerile- und  HafermehlH
gemtadt, Dod) fdeint Dad ridhtige Berfahren
immer nod nidt gefumbden au fein. Hoffentlid)
glitdt e3 aber redht bald, dadjenige TRittel 2u
finden, pas ben Bidereibetrieben bie Poglidy |
feit fdhafft, ber heute mehr benn ie auf ein ent-
ipredhended Brot angemiefenen Mevdlferung bdie

manbdireiey Form At Fieten,
Demnidit witd asid dad Gerftefodmehl aus
Susqabe gelongen. Seiner Nerfoendung in bet

geaen, dody it das Gerftenbrotmell durd) den

elimad rebupiert. Smmerhin aber witd ed fih
sann bejfer aur Broterzeugung eignen, wenn der
Hafer jenem Edalperfahren untergogen witd,
808 die dem menjdlicen Organidmud ‘oenig
adrigliche Sdole der permehrien  Futter

gévinnung aus dem Saferforn gufiiheh. ‘
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