 Gine Wode Maisbrot
Die wexdert iiber alljuge
1ty F%t l &nhgtmt
';,.% exbriert, Jun oied

Dexidtet, bie. Bader gegen den a
gﬁﬁ‘b f:':;‘et ignm ﬁn’ﬁ ali

e
TMais nganfzmﬁ oie_

annfﬁﬂ wird in Rreﬁcu ber
F#Ift !ﬂenbenmﬁm dar
Ie Hlmﬁme

- r die Gr
aﬁh:ﬁﬁﬁﬂeﬁ'g‘

urrogatfreien ¢ ijt eine
ehufg‘ma&n&h %
lofy &2x Em%ﬂ

i}mtmeﬂy

eine R-u: ung uu
}u’mhibamr! zgwnhet, i. L
epten :g::u e

ber Bader mit vbtcin: Buveifung
m inden?  Dian twird das @emifd';t
fo Iuapd halten miiffen, nm
'Eegﬂﬂﬂc}t&u&) ioird nt;riaﬁtm niffen, Dad e

prjdyrift ¢ prechentd e 0
mmﬁ“ Duftanbet, coer body moglid
ti[d} abj teil o8 bei lamgerent Lagern
Geridyt crliert Damt wird 8 wohl  tviedex
ﬁwu Tegneit  wnd Beftrafungen purd) Ddie

% Pezivtsamier, aber N m: ges
age ift dies 1AUSIDEC
Jne ciner un der Wiener Bad etg-:nbﬂm-

ﬁi&ﬁ* unter Borfig des Emmergmlmeﬁ Breunig
Yougde die vom jtadtijden Mehlabgabeamts ot

‘genbnnitene  fitgumg der Mehlsuioeijung

coefdhe meuerlid) eine {doere %eln\'hmg o8 Be-
“yoerbes - bebeute.” Statt 182 Sg. wmiifen mumat
.13548 a:& Brot aus 100 Stg. Dehl . er;

teberftellverister & prbet b_etnn’e&, |

" vic fﬂmle: itcdent momehr it ben i&mtﬁuﬁﬂh
glcidgeftellt, weldpen aber die Be .L

en Miehlpreifes verbleibe. Nusfdu mﬁnﬁﬁ
Filed I’Eiﬂ!t meta ¢ als mmfoghd;, bas iluéhmgm

?.3 'ﬂ!rt:" f ‘:1."*-}*'

Aaftung des Gewerbes hutl!)

Enugermm{tt: Bejdiverde 3u erﬁeb-zn

.- e benterfensivert joi {dhlieRlidh das ﬁ

Shrl)aﬂml ‘ber Sllnmineﬁlaumei[%mg au bie TWiener

| Biader belanntgegeben. €8 betragt ﬁ:&fﬂt 30 bia

40 $:n ent Maismehl genu r 60 jent
El%qlﬂiu:tm, bie fnm mebr af8 bie Dalfte

*hﬂ: 7[!;: Broerjeugung  jugemicfenen

mﬁ “Der Qualitat ded Brotes, itber ie|

m #3 {nﬁ“%:iegt und  siemlich allgemeht ges

fiat bieiee mhfﬂ;unginuﬁ&lm;




	Seite

