(TWie madit man das Wiencr i nisbrot
aenieibar?) lnter DBejugnahme auf dasd
aeftern veroffent(idite Reaevt, dag iegt aur Aus-
aabe gelgnaenbe, fdiver berdbaulidhe Maisbrot
geniegbar su maden, erbalten Iwir aahlreidie
Quidriften aud unjerem Leferfreife, Eine diejer
AQuidiriften, bie ein bedeutend Defferes Ters
jahiren au bringen erfliirt, glauben iwir mfer:n
Qefern nidht borenthalten au diivfen. Gie lautet:
JInidlickend an die geftern pon JShnen bers
Bifenulichte Mitteilung einer Hausfrau, tie
man Saigbrot genieBbar mndt, aeftatten Sie
mir, Xfnen ein Dereits bielfad praftiidh er
probies, unbedingt bejiered Jeaebt anzugeben,
ein Mezapt; bad man aud) ‘ol8 Eradniung ded
geftern bom ~Yhner verdffentliditen Detvaditen
fann, Man befeudbte am Abend bog meuerlidh
31 badenbe Maisbrot mit nidht allau biel Waijfer
anh vrefie e2 banm, aum Beifplel in der Kar
toffelquetiche, aud, tworvauf man €5 m eine
GoEifte aibt, in der man o8 wdhrend der Tadit
suttfen lakt. M ndditen Worgen mul Dder
Teix wic normaler Brotteia . ansiehen und
etma fo wie Wadhs etbar fein. Diciem Teig
fest man bamn fopiel gefodite und agequetihie
Erbdpfel su, ald Ddie @epiditsmenge  Ded
Aroted Betrdat. Mnter Veigabe bon a0 Dela-
gramm Mebl Enete mon ven Teia qut burd
und Taffe ihn donn fichen, bis er anf Dok
Doppeite feiner urfprimqalichen @robe aufge
gangaen ift: bmm foirh er no einmal qefnetot
wab dorauibin et mewerlif asboden.”
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